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LUNE DES PRINCIPALES CAUSES D’INCENDIE EST LE
NON-RESPECT DES DISTANCES REQUISES (ESPACES
D'AIR) PAR RAPPORT AUX MATERIAUX COMBUSTIBLES.
IL EST EXTREMEMENT IMPORTANT QUE CE PRODUIT

SOIT INSTALLE CONFORMEMENT A CES INSTRUCTIONS.
IMPORTANT : CONSERVER POUR DE FUTURS BESOINS DE REFERENCE. LIRE SOIGNEUSEMENT.
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AVANT DE CONSTRUIRE

VEUILLEZ LIRE CE GUIDE D’ASSEMBLAGE

ET VOTRE MANUEL DU PROPRIETAIRE ESPACE DE CONFIG“RATION
AVANT LINSTALLATION ET LUTILISATION
DE VOTRE BARBECUE TRAEGERM®,

LE NON-RESPECT DES INSTRUCTIONS

DE CE GUIDE D’ASSEMBLAGE ET DE
VOTRE MANUEL DU PROPRIETAIRE

PEUT ENTRAINER DES DOMMAGES
MATERIELS, DES BLESSURES
CORPORELLES, VOIRE LA MORT.

Lorsque vous utilisez votre barbecue,
maintenez une distance MINIMALE de

50,8 cm (20 po) entre le barbecue et

tout combustible proche, y compris les
balustrades en bois, le revétement de la
maison, les cadres de fenétres, les meubles,
les arbres, les poubelles, etc. N'installez pas

et ne faites pas fonctionner ce barbecue sur
des sols ou des surfaces combustibles, a T g
Pintérieur, ou sous un plafond ou un surplomb 3.7mx3.7m (12" x [2) ZONE DASSEMBLAGE
combustible. Lisez le manuel du propriétaire
pour obtenir des instructions et des N g
avertissements supplémentaires.

CONFIGURATIO Une fois tous les composants déballés, disposez les piéces sur le plateau

inférieur de la boite d’expédition.

REGROUPEZ LES BOITES EN
FONCTION DE LEURS SYMBOLES
D'IDENTIFICATION, COMME INDIQUE -
CI-DESSOUS :

‘ COMPARTIMENTS ET PIEDS
DEBALLER ET REGROUPER

ETAGERE INFERIEURE, ROUES "~ COMMEINDIQUE 1 L
ET ROULETTES

‘ COMMANDES ET ETAGERES

( COUVERCLE ET PIECES INTERNES
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MATE HI E I- (QUANTITES TOTALES)

ECHELLE I : [
A B C
x24 éxﬁ X2
X2 supplémentaire x4 supplémentaire
/4 /4 0,375
20 20 CHAPE
0.75po 0.5po
D E F
xI supplémentaire
GOUPILLE 0’375
ROND RONDELLE PLAQUE
DE MONTAGE
G H I
X2 ’ _ X2 supplémentaire x4
xI supplementaire
GOUPILLE PARE-CHOCS
120° SILICONE

/4
20

x4



CHAPITRES

CHAPITRE | - paAGE5
COMPARTIMENTS ET PIEDS

CHAPITRE 2 - PAGE 13

ETAGERE INFERIEURE,
ROUES ET ROULETTES

CHAPITRE 3 - pacE 20
COMMANDES ET ETAGERES

CHAPITRE 4 - racE 34
COUVERCLE ET PIECES INTERNES
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3A FIXER LA TREMIE AU CORPS @




FIXER LA TREMIE AU CORPS @
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4 CONNGER LA BOITE

CONNECTEUR A
12 BROCHES
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FIXER LA BOITE
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B FIXERLES JAMBES &)

JOLI TRAVAIL!
CHAPITRE | TERMINE!




ETAGERE INFERIEURE, ROUES ET ROULETTES
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JOLI TRAVAIL
CHAPITRE 2 TERMINE!




CHAPITRE 3
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FIXER LA GARNITURE
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3B LATERALE RABATTABLE @
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A NSSEMBLER LE DOSSERET @




D) ACHEMINER LE CABLAGE DU DOSSERET @
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6 FIXERLE DOSSERET @
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8 CONNECTER LAPPAREIL
DE CONTROLE

CONNECTEURA  CONNECTEURA 12
4BROCHESDU BROCHES DE LAPPAREIL
CAPTEUR RTD DE CONTROLE 0

=i
;m.!,m )| ] !‘I
HEEIEREIE

CONNECTEUR A

6 BROCHES DU
CAPTEUR DE NIVEAU

DE GRANULES

T»;__
» @

X ‘ CONNECTEUR A ‘
CONNECTEURA 6 BROCHES DU CONNECTEURA 2
4 BROCHES DU CAPTEURDENIVEAU  BROCHES DE LAPPAREIL
CAPTEURRTD DE GRANULES DE CONTROLE
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FIXER LA PLAQUE
D’AERATION

JOLI TRAVAIL!
CHAPITRE 3 TERMINE!






FIXER LE COUVERCLE
CHAPITRE 4 | FIXERLE G
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JOLI TRAVAIL
CHAPITRE 4 TERMINE!




CONSERVATION DES PIECES ET DES ACCESSOIRES

Sonde cahlée et cordon d’alimentation

goulotte de graissage

Grilles du harbecue, cuvette d’egouttage,

et bouclier thermique

RANGER PENDANT LE NETTOYAGE :




CONNEXION DE VOTRE BARBECUE

Notre engagement a fournir des produits et des expériences de classe mondiale signifie que nous travaillons constamment a 'amélioration des
performances et des fonctions du barbecue. Nous vous recommandons vivement de connecter votre barbecue Traeger® Woodridge"C a WiFIREY® en
suivant les instructions ci-dessous. Lorsque votre barbecue est connecté et allumé, les mises a jour sont automatiquement téléchargées, ce qui garantit
que votre barbecue fonctionne toujours au maximum de ses performances.

IMPORTANT :

e Assurez-vous que votre appareil intelligent fonctionne avec le systéme d’exploitation le plus récent et que le Bluetooth” est activé.
e Sivous utilisez un appareil Android, activez les services de localisation.

© Pour connecter votre barbecue a votre réseau Wi-Fi domestique, il doit &tre sous tension. Assurez-vous que I'interrupteur principal est sur ON
(MARCHE) (1) et allumé.

e Le signal du routeur Wi-Fi de votre domicile doit &tre de 2,4 GHz (un routeur & double bande devrait également fonctionner). La bande 2,4 GHz est
actuellement la norme industrielle pour les appareils connectés. Elle a une meilleure portée et pénétre mieux les murs/plafonds/obstacles que la
bande 5 GHz, que votre barbecue ne peut pas reconnaitre.

A< ~ WOODRIDGE

5 TRAEGER
g I

Rendez-vous sur 'App Store d’Apple ou le Google Play Store d’Android Assurez-vous que votre dispositif intelligent est branché au réseau Wi-Fi
pour télécharger la derniére version de I'application Traeger. auquel vous voulez connecter votre barbecue. Le signal du routeur doit
étre en 2,4 GHz, car le barbecue n’est pas compatible avec le 5 GHz.

La marque et les logos Bluetooth"? sont des marques déposées appartenant a Bluetooth SIG, Inc. et toute utilisation de ces marques par Traeger Grills se fait sous
licence. Les autres marques et les autres noms commerciaux sont ceux de leurs propriétaires respectifs.
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Aprés avoir allumé votre barbecue, appuyez sur le bouton de menu.
Vous verrez I'icone Wi-Fi barbecue s’allumer dans la barre de menu sous
la matrice de points, et une animation d’un signal Wi-Fi avec un point
d’interrogation s’affichera. Appuyez sur le cadran de sélection pour
sélectionner cette option et commencer le processus de connexion.

REMARQUE : vous pouvez naviguer dans les options de menu en
tournant le cadran de sélection apres avoir appuyé sur le bouton de
menu. Lorsque vous tournez le cadran, les icones de la barre de menu
situées sous I'écran a matrice de points s’allument pour indiquer votre
sélection.

o<k ~ WOODRIDGE
[ TRAEGER B
r

Aprés avoir sélectionné WiFIREM, I'animation d’appairage ci-dessus
s’affiche a I'écran, indiquant que votre barbecue diffuse son signal
Bluetooth™? et qu'il est prét a étre apparié. Ouvrez votre appareil
intelligent sur l'application Traeger et connectez-vous a votre compte.
Sur I'écran d’accueil de l'application Traeger, appuyez sur I'icone du
barbecue en bas au centre de I'écran pour commencer la connexion.

Suivez les instructions de 'application Traeger pour (1) appairer votre
téléphone a votre barbecue (via une connexion Bluetooth™® temporaire),
(2) connecter votre barbecue a votre réseau Wi-Fi domestique de

2,4 GHz et (3) terminer le processus de configuration du barbecue.

P WOODRIDGE

oA <h
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Une coche verte s’affiche sur votre appareil de contrdle pour indiquer
que vous vous &tes connecté avec succes a WiFIREY?, Licone Wi-Fi
en haut a droite au-dessus de I'écran matriciel reste allumée lorsque
le barbecue est connecté.

Une fois connecté a WiFIREM?, vous pouvez voir cette animation sur
votre écran. N'éteignez pas votre barbecue tant que vous n’avez pas

vu une coche verte. Cela signifie que votre barbecue est en train de
télécharger et d’appliquer une mise a jour. Tout comme votre téléphone
intelligent, ces mises a jour permettent a votre barbecue de fonctionner
en douceur, en toute sécurité et avec des performances optimales. Une
fois la mise a jour effectuée, vous verrez une coche verte et le barbecue
reviendra en mode veille - cuisinons!
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CULOTTAGE DE VOTRE BARBECUE

IMPORTANT :

e Assurez-vous que tous les composants sont correctement
installés dans le barbecue et que tous les matériaux d’emballage
et d’expédition ont été retirés avant de procéder au culottage.

* Nessuyez pas la couche de graisse protectrice sur les composants
avant le culottage. Ce revétement fournit une couche de protection
plus durable pour le briilage.

50,8 cm
(20 po)

50,8 cm
(20 po)

HEeEe

A BN A3 Risque d’incendie

© Lorsque vous utilisez votre barbecue Traeger'", maintenez une distance
MINIMALE de 50,8 cm (20 pouces) entre le barbecue et tout combustible
proche, y compris les rampes en bois, le revétement de la maison, les
cadres de fenétres, les meubles, les arbres, les poubelles, etc.
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Avant de pouvoir cuisiner sur votre barbecue, vous devez le culotter. |l
s’agit d’'un processus sans intervention au cours duquel le barbecue vide
est chauffé a une température trés élevée. Ce cycle de culottage permet
de s’assurer que le barbecue est débarrassé de tout résidu d’usine, qu'’il
est prét a fonctionner de maniére optimale.

V' 11:1[¢13 3 Risque de monoxyde de carhone

La combustion de granules de bois génére du monoxyde de carbone qui peut
entrainer des maladies, des blessures graves, voire la mort. Respectez ces directives
pour éviter que ce gaz sans couleur ni odeur ne vous intoxique, vous et votre famille,
vos animaux de compagnie ou autres :

e Nutilisez votre harbecue Traeger’ qu’a I'extérieur, dans un endroit bien ventilé.
Ce barbecue est congu UNIQUEMENT POUR UN USAGE EXTERIEUR .

e Ne jamais utiliser votre barbecue Traeger'® dans un endroit fermé ou dans un
endroit sans ventilation adéquate.

¢ |l faut connaitre les symptomes d’une intoxication au monoxyde de carbone :
maux de téte, étourdissements, faiblesse, nausées, vomissements, somnolence
et confusion. Le monoxyde de carbone réduit la capacité du sang a transporter
l'oxygene. Un faible taux d’oxygeéne dans le sang peut entrainer une perte de
conscience et la mort.

® Consultez un médecin si vous ou d’autres personnes présentez des symptomes de

rhume ou de grippe en cuisinant ou a proximité de cet appareil. Une intoxication

au monoxyde de carbone, facilement confondue avec un rhume ou une grippe,

est souvent détectée trop tard.

La consommation d’alcool ou de médicaments augmente les effets de I'intoxication

au monoxyde de carbone.

Le monoxyde de carbone est particulierement toxique pour les méres et leur bébé

pendant la grossesse, les nourrissons, les personnes agées, les fumeurs et les

personnes présentant des problémes sanguins ou circulatoires, comme I'anémie

ou les affections cardiaques.

W3RN 20|30 Risque d’incendie

Ne jamais utiliser d’essence, de combustible pour lanterne, de kéroséne, d’essence
a briquet ou d’autres matériaux inflammables pour démarrer ou « raviver » le feu.
Ne jamais utiliser ou ne jamais conserver de liquides inflammables ou d’autres
mateériaux combustibles a proximité du barbecue.

Y\ 2R3 3113 Risque de briilures

Les cendres doivent toujours étre complétement refroidies avant d’étre manipulées. Les
cendres doivent étre placées dans un récipient métallique avec un couvercle hermétique.
Le récipient a cendres fermé doit étre placé sur une surface non combustible ou par
terre, a distance des matériaux combustibles, avant I'élimination finale. Les cendres
doivent étre conservées dans le récipient fermé jusqu’a leur élimination.

'\ B3 A (31 Ne pas utiliser de pellets de combustible

Ne jamais utiliser de pellets de combustible dans le barbecue car ils peuvent contenir
des contaminants et des additifs dangereux et risquent d’endommager le barbecue.



AVERTISSEMENT! RisauE DE CHOC ELECTRIQUE
UNE TENSION DANGEREUSE EST PRESENTE, CE QUI
PEUT PROVOQUER UNE DECHARGE, DES BROLURES
OU LA MORT.

« UNE PROTECTION PAR DISJONCTEUR DIFFERENTIEL DE
FUITE A LA TERRE (GFCI) DOIT ETRE PREVUE SUR LE(S)
CIRCUIT(S) OU LA(LES) PRISE(S) A UTILISER POUR LE
FONCTIONNEMENT DE CE BARBECUE TRAEGER™.

Lorsque I'interrupteur principal est en position OFF (ARRET) (0),
branchez le cordon d'alimentation a votre barbecue. Branchez ensuite
le cordon d’alimentation dans une prise électrique correctement mise a la
terre et protégée par un disjoncteur différentiel de fuite a la terre (GFCI).

REMARQUE + Laspect de la prise peut varier selon la région.

WOODRIDGE

Pour ajouter des pellets, ouvrez le couvercle de la trémie et vérifiez Appuyez sur l'interrupteur principal, situé a I'arriére de la boite de tariére,
qu’aucun corps étranger ne se trouve dans la tariére. Remplissez la trémie pour le mettre sur ON (MARCHE) (I). Appuyez sur le bouton de sélection
de pellets au moins jusqu’a la grille de sécurité et fermez le couvercle. pour activer I'appareil de contrdle. Le mot « TRAEGER » défile sur I'écran,
indiquant que le barbecue est en marche.
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Tournez le cadran de sélection pour régler la température du barbecue sur 350 °F La température du barbecue s’affiche au fur et a mesure qu’elle
(177 °C), puis appuyez sur le cadran. Appuyez sur le bouton d’allumage/arrét. augmente jusqu’a la température réglée.
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CULOTTAGE DE VOTRE BARBECUE .-

= WOODRIDGE

oA <h
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15 min
Une fois que le barbecue a atteint une température de 350 °F (177 °C), Aprés |5 minutes 4 350 °F (177 °C), augmentez la température 2 500 °F
laissez-le fonctionner pendant 15 minutes. Pendant le culottage du barbecue, (260 °C).

il se peut que vous voyiez de la fumée et des cendres foncées ou excessives;
c’est normal et il y en aura moins lors des démarrages ultérieurs.

A <h WOODRIDGE
[ TRAEGER
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45 min
Une fois que le barbecue a atteint 500 °F (260 °C), laissez-le Aprés 45 minutes 2 500 °F (260 °C), éteignez le barbecue et laissez le cycle
fonctionner pendant 45 minutes supplémentaires pour vous assurer d’arrét se terminer. Pour éteindre votre barbecue, appuyez sur le bouton
que le culottage s’est correctement déroulé. d’allumage/arrét ou sur le cadran de sélection et maintenez-le enfoncé
REMARQUE : 11 faut compter jusqu’a une heure pour atteindre pendant trois secondes jusqu’a ce que I'écran affiche l'animation d'arrét.
la température de culottage pour la premiére fois. HEMAR““E . Lancez toujours un cycle d’arrét aprés chaque cuisson.

WOODRIDGE WOODRIDGE

oAk A <h
58 TRAEGER TRAEGER
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Un compte a rebours démarre pendant le cycle d’arrét du barbecue. Une fois le compte a rebours terminé, le cycle d’arrét sera acheve.

Vous entendrez le ventilateur continuer & fonctionner. REMARQUE : 11 est normal d'observer des cendres sur la cuvette
d’égouttage et/ou les grilles du barbecue aprés le culottage. Il vous suffit
d’essuyer les cendres sur les grilles du barbecue avant la premiére cuisson.

4D
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