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TERVETULOA PUUGRILLAUKSEN VALLANKUMOUKSEEN.
HALUAMME, ETTA SAAT TRAEGER-GRILLISTASI KAIKEN IRTI.
Skannaa tasta oppaan eri kieliversioihin ja saadaksesi tietoa aloituksesta, varustamisesta
ja grillin hydodyntamisesta parhaalla mahdollisella tavalla.
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TARKEITATURVALLISUUSVAROTOIMENPITEITA

LUE KAIKKI OHJEET ENNEN TRAEGER®-GRILLIN ASENNUSTA
JA KAYTTOA

TULIPALOJEN YLEISENA SYYNA ON, ETTEI VAADITTAVAA ETAISYYTTA (TYHJAA TILAA) GRILLIN JA PALAVIEN
MATERIAALIEN VALILLA SAILYTETA. ON ERITTAIN TARKEAA, ETTA TUOTE ASENNETAAN TARKASTI NAITA
OHJEITA NOUDATTAEN.

Oikein kaytettyna ja huollettuna ruoan valmistus Traeger®-puugrillilla tuo vuosien nautinnon sinulle, ystavillesi
ja perheellesi. Uusi Traeger®-grillisi on suunniteltu erityisesti helpottamaan ruoanlaittoa ja samalla tarjoamaan
optimaalista suorituskykyéa ja maukkainta ruokaa.

Lue tdméa kayttdopas kokonaan ennen asennusta ja kayttéa. Jokaisen grillin kayttdjan on myds hyva lukea

koko kayttéohje ennen grillin k&yttéa. Naiden ohjeiden noudattamatta jattaminen voi johtaa omaisuusvahinkoihin,
henkildvahinkoihin tai jopa kuolemaan. Pyyda tietoja alueellasi voimassa olevista rajoituksista ja asennustarkastuksiin
littyvista vaatimuksista paikallisesta rakennus- tai paloturvallisuusvirastosta. Sailytd nama ohjeet. Jos kokoat laitteen
jonkun muun puolesta, anna tama kayttbopas omistajan luettavaksi ja sailytettavaksi mybhempaa tarvetta varten.

' LY.L Hiilimonoksidivaara Tulipalovaara
Puupellettien polttaminen tuottaa hiilimonoksidia, o Kun kaytat Traeger®-grillid, pida VAHINTAAN
eli hakaa, jonka hengittdminen voi johtaa sairauteen, 50,8 cm:n (20 tuuman) etaisyys grillista lahella
vakavaan loukkaantumiseen ja/tai kuolemaan. Esta tata oleviin palaviin aineisiin, kuten puukaiteisiin,
variténté ja hajutonta kaasua aiheuttamasta myrkytysta julkisivuihin, ikkunanpuitteisiin, kalusteisiin,
itsellesi, perheenjasenillesi, kotielaimillesi ja muille puihin ja roska-astioihin jne.

noudattamalla n&ité4 ohjeita:

e Kayta Traeger® Grill -grillia vain ulkona hyvin
tuulettuvassa tilassa. Tama grilli on tarkoitettu VAIN
ULKOKAYTTOON.

o Al3 koskaan kayta Traeger®-grillia missaan
Suljetussa tilassa tai tiloissa, joissa ei ole riittdvaa
tuuletusta.

e Opi tunnistamaan hiilimonoksidimyrkytyksen
oireet: paansarky, huimaus, heikkous, pahoinvointi,
oksentelu, unisuus ja sekavuus. Hillimonoksidi
heikenta veren kykya kuljettaa happea. Matala
veren happipitoisuus voi aiheuttaa tajunnan o

50,8 cm

-4—50,8 cm—

Ald asenna tai kayta grillia sisétiloissa tai palavan

m"e'r'\e’[yk??n Ja kuoleman.. , o katon tai ripustuksen alla.

‘ Kaahny Iaakann pgoleen, 10S S'”‘%”?‘ ta,' munla * Ald asenna tai kayta Traeger®-grillia palavilla lattioilla
on vilustumisen tai flunssan kaltaisia oireita. tai pinnoilla.
Hllllmongk8|d|myrkytys, joka sekqtetaan h,e'F?,OS“  Al3 aseta grillin kantta tai mitaan syttyvaa grillin alla
vilustumiseen tai flunssaan, havaitaan usein liian olevaan sailytystilaan.
myohae.an.l . s o e Poista kattilat ja pannut, kun laite on valvomatta,

¢ Alkoholin ja muiden paihteiden kayttd voimistaa vahentasksesi tulipalon vaaraa.
hiilimonoksidimyrkytyksen vaikutuksia. ITCEROE) Tulipalovaara

¢ Hillimonoksidi on erityisen myrkyllista aidille ja
lapselle raskauden aikana, pikkulapsille, ikdantyneille
henkildille, tupakoitsijoille ja henkildille, joilla on
verenkiertojarjestelman hairioita, kuten anemia tai
sydantauti.

» Pida Traeger®-grilli puhtaana. Rasvapalon syyna
on ritilan ep&asianmukainen huolto ja Traeger®-
rasvanhallintajarjestelman saannollinen puhdistamatta
jattéminen (katso kohta Girillin huolto sivuilla 28-30).



e Vaikka grillissa olisi runsaasti tilaa, ole varovainen
kypsentdesséasi runsaasti rasvaa sisaltavia
elintarvikkeita (esim. pekonia), josta voi vapautua
suuria maéria tulenarkaa rasvaa.

* Ala laita ruokaa grillin reunojen lahelle, sillé rasvapisarat
saattavat pudota valumisastian ulkopuolelle ja grillin
pohjalle, jossa ne voivat joutua kosketuksiin tulipesan
hiilten kanssa ja syttya.

e Varmista, etta tulipesé on kunnolla paikallaan
ruuviputken alla. Jos sité ei asenneta oikein, pelletit
eivat virtaa kunnolla tulipeséan, vaan voivat kasaantua
ja vahingoittaa grillia.

e Varmista aina, etta EvenFlow™-lampd&suoja -suoja ja
valumisastia ovat kunnolla paikoillaan pidikkeissa. Jos
niitd ei ole asennettu oikein, tulipesasta tuleva suora
kuumuus ja liekki voivat aiheuttaa rasvatulipalon tai
vaurioittaa Traeger®-rasvanhallintajarjestelmaa.

« Ala koskaan kéyta bensiinia, valopetrolia, kerosiinia,
sytytinnestetta tai muita helposti syttyvia aineita tulen
syttymiseen tai “kohentamiseen”.

o Al3 koskaan kayta tai séilyta tulenarkoja nesteita tai
muita palavia aineita grillin lahella.

* Ala koskaan yrité sytyttaa grillia lisaamalla likaa
pelletteja tai muita palavia aineita tulipesaan tai
pellettisailioon.

Jos rasvapalo syttyy, varmista, etta grillin

luukku ja pellettisailion kansi on suljettu. Irrota grilli heti

pistorasiasta, jos se on turvallista. Siirry pois grillin luota,
kunnes palo on taysin sammunut ja grilli on jadhtynyt.

Kunnes tuli on sammunut ja grilli on jaahtynyt:

o Al3 likuta grillia.

* Al4 heita vetta grilliin;

o Al suolaa tai ruokasoodaa rasvapalon sammuttamiseen; ja

« AlA yrita tukahduttaa paloa.

Kun grillin luukku ja pellettisailié on suljettu, tulelta

loppuu happi ja se sammuu itsestaén. Alé koskaan pidé

grillin luukkua tai pellettiséilion kantta auki rasvapalon
aikana. Jos luukku on auki, kayta palamatonta tytkalua,
jonka avulla voit sulkea grillin luukun pitden samalla
turvallisen valimatkan grilliin. Jos palo ei rajoitu grillin
sisdpuolelle, on kaytettava tehokasta (teholuokka

ABC) sammutinta. Jos syttyy hallitsematon tulipalo,

soita vélittomasti palokunnalle. Kun tuli on taysin

sammunut, anna grillin jaéhtya kokonaan. Poista kaikki
grillin siséltd, mukaan lukien kaikki sisaosat (grilliritilat,
valumisastia, EvenFlow™-lamp&suoja, rasvansaadin

ja tulipesd), ruukut ja pannut seka ruoka. Puhdista

koko grilli, mukaan lukien TGMS:aan (Traeger® Grease

Management System) kerdantynyt rasva seké kaikki

tuhka ja pelletit grillista ja tulipesasta (katso “Grillin

huolto” sivuilta 28-30). Vaihda tulipesa, EvenFlow™-
lamposuoja, valumisastia, rasvansaadin ja grilliritilat.

Kaynnista grilli uudelleen ja jatka kypsentamista.

Q7. {e] ) AV Tulipalovaara

Anna grillin ja8htya kokonaan ennen kuin kaytat
syottdruuvia.

'Q':\2{el) VW Palovammavaara
Tuhkan on aina oltava taysin viiledd ennen kasittelya.
Tuhkan voi kaataa metallisailioon, jossa on tiukasti
suljettava kansi. Suljettu tuhkasailié asetetaan
palamattomalle lattialle tai maahan kauas kaikista
palavista materiaaleista odottamaan lopullista
havittdmista. Tuhkaa on sdilytettava suljetussa
sailiossa, kunnes se havitetaan.

Q.01 VAN Palovammavaara

Monet grillin osat voivat kuumentua huomattavasti

kaytdn aikana. Noudata varovaisuutta ja valta

palovammoja seka kaytdn aikana etta sen jalkeen,
kun grilli on edelleen kuuma.

* Al koskaan jata grillia iiman valvontaa pienten
lasten 1&sna ollessa.

« Al4 koskaan siirra grillia sen ollessa toiminnassa.
Anna grillin jaahtya perusteellisesti ja sulje grillin
luukku ennen siirtoa tai kuljetusyritysté. Jos haluat
kuljettaa grillia autossa silla paistamisen jéalkeen,
varmista, etta tuli on kokonaan sammunut ja grilli
kylm&, ennen kuin laitat sen autoon. Al kaada
tulipesdan vetta, koska se tukkii syottoruuvin,

* Ala koskaan lisé3 pelletteja kasin kuumaan
tulipesdan. Tama on vaarallista ja saatat saada
palovammoja. Jos pelletit loppuvat ja tulipalo
sammuu ruoanlaiton aikana, anna grillin jaahtya
kokonaan ja aloita alusta. (Katso sivu 25,
Pellettisailion puhdistusohjeet).

» Al3 koskaan kosketa keittotarvikkeita,
lammityspintaa, ruokaa tai nestetta kayttaessasi
induktiokeittotasoa. Anna keittotason jaghtya taysin
ja poista keittotasolta kuumaa ruokaa tai nestetta
sisaltavat astiat ennen keittotason kasittelya tai
puhdistamista. Kuuman pinnan puhdistaminen
maralld sienelld voi aiheuttaa hdyrypalovamman.

e Grilliritilat ja lihasondid ovat erittédin kuumia
esilammitettyina. Ole varovainen, kun lataat ruokaa
grilliritildihin ja asetat poistat tai sd&dat paistomittaria.

« Ala koskaan siirra grillid luukun ollessa auki.
Sulje grillin luukku aina ennen siirtdmista.

QLG el ER Savun aiheuttama vaara

e Jos kaynnistys viivastyy ja grillin savu muuttuu
lapinakyvasté valkoisesta savusta epatavalliseksi
paksuksi lapindkymattdmaksi valkoiseksi savuksi,
joka muuttuu keltaisensavyiseksi, sammuta
grilli valittomasti kayttamalla paavirtapainiketta
pellettisailion etupuolella tai irrota virtajohto.
Ala kaynnistd sammutusjaksoa.

TRAEGER.COM



TARKEITA TURVALLISUUSVAROTOIMENPITEITA saruwu

Ala avaa grillin luukkua poistaaksesi
savun. Pysy poissa grillin luota, kunnes savu
halvenee ja grilli jaahtyy taysin.

Tama voi johtua pellettien ylivuototilasta, joka

johtuu pelletin osittaisesta syttymisesta. Jos tasta
muodostuvien kaasujen annetaan keraantya riittavan
kauan, ne voivat syttya palamaan. Jos nama kaasut
syttyvat, ne syttyvat palamaan samanaikaisesti pitaen
kovaa &anté, joka voi séikayttaa ja/tai vahingoittaa
ihmisia grillin valittémassé 1aheisyydessa, ja grillin
luukku saattaa avautua ja sulkeutua. Tata kutsutaan
joskus “grillirdyhtaykseksi”, ja sité olisi véltettava.
Jos grillia ei ole huollettu oikein, kuten on kuvattu
sivuilla 28-30 kohdassa Grillin huolto, seurauksena
voi olla my&s vaarallinen rasvatulipalo.

Jos grilli royhtéisee, anna sen jadhtya taysin, poista
kaikki sisdosat (mukaan lukien grilliritilat, valumisastia,
EvenFlow™-lampobsuoja, rasvasaadin ja tulipesa),

ja puhdista huolellisesti kaikki tuhka ja pelletit grillista
ja tulipesasté (katso sivu 29, “Tuhkan poistaminen
tulipesan sisalta ja ympariltd”) ja varmista, etta

rasva ja muut kertyneet jatteet on poistettu (katso
sivut 28-30, “Grillin huolto”). Poista kaikki pelletit
pellettiséilidsta. Kaynnista syottdruuvin alustusjakso
tydntaaksesi kaikki pelletit pois sy6ttdruuvista,

ja havita nama pelletit. Puhdista kaikki pelletit
tulipesasta. Tayta pellettisailié uusilla pelleteilla ja
esitayta syottoruuvi (katso “Aloittaminen, osa 1:
Grillin varustelu” sivulla 14, saadaksesi ohjeita
sy6ttéruuvin alustamisesta).

Ala tydnna kattasi syottoruuviin
pellettisailion pohjassa tai sen lahelle. Jos sy6ttdruuvi
pyorii ja katesi jaa siihen kiinni, seurauksena on vakavia
vammoja. Al4 poista pellettiséilion kennosuojusta.
Sydttéruuvia ei saa huoltaa, kun grilli on kaytossé tai
kytketty verkkovirtaan.

Q- 2{ol§ IS Sl Sihkdiskun vaara

Laitteessa on vaarallinen jannite, joka voi aiheuttaa
sahkoiskun, palovammoja tai kuoleman.

Taman Traeger®-grillin toiminnassa kaytettavissa
piireissé tai pistorasioissa on oltava vikakatkaisija (GFCI).
Irrota virtajonto ennen grillin huoltoa, ellei tassa
kayttdohjeessa toisin mainita.

Jos kaytét jatkojohtoa, kéyta vain ulkokayttéon
soveltuvaa jatkojohtoa tuotteen mukana seuraavien
ohjeiden ja varoitusten mukaisesti estaaksesi
sahkoiskun. Taman tyyppisen johdon vaipassa

on merkinta “W-A” tai “W”, kuten jatkojohtotyypeissa:
SW-A, SOW-A, STW-A, STOW-A, SIW-A, SJIOW-A,
SJTW-A tai SITOW-A.

Jos kaytat jatkojohtoa, kayta maadoitettua nro. 14
AWG -jatkojohtoa 120 V -malleille ja nro. 18 AWG
-johtoa 230 V -malleille.

Al muokkaa Traeger®-grillin, jatkojohtopistokkeen
tai jatkojohtopistokkeen pistoketta millaan tavalla,
myo&skaan irrottamalla maadoitusliitinta.

Varmista, etta jatkojohto on hyvassa kunnossa.
Tarkista jatkojohdot ennen jokaista kayttda 16ysien
tai paljaiden johtojen ja leikattujen tai kuluneiden
eristeiden varalta. Vaihda vaurioituneet osat. Ala
koskaan kayta vaurioitunutta jatkojohtoa.

Varmista, etté virtajohto ja jatkojohto on liitetty
kunnolla toisiinsa. Al& kytke jatkojohtoja toisiinsa.
Pida jatkojohto puhtaana lumesta ja seisovasta
vedesta.

Varmista, etteivat virtajohto ja jatkojohto aiheuta
kompastumisvaaraa. Ala veda jatkojohtoa ikkunan
tai oviaukon lapi.

Kun jatkojohto ei ole kdytdssa, se on irrotettava ja
séilytettava paikassa, joka on suojattu auringolta ja
lasten ulottumattomissa.

A HUOMAUTUS

Al& koskaan muokkaa tata grillié tai asenna

mitaan osia tai komponentteja, joita Traeger ei ole
valtuuttanut kaytettavaksi taman grillin kanssa. Jos
tahan grillin tehddan muutoksia tai siihen asennetaan
luvattomia osia tai komponentteja, takuu mitatoityy ja
grilli voi aiheuttaa turvallisuusvaaran, kuten tulipalon.
Lapsia on valvottava sen varmistamiseksi, etta he
eivat leiki laitteella.

YIS le] P\ JVCR Kaytad oikeita pelletteja

Tama grilli on suunniteltu ja hyvaksytty vain taysin
luonnollisille puupelleteille, jotka on tarkoitettu
kaytettavaksi puupellettigrilleisséd. Muun polttoaineen
kaytto tassa grillissa mitatoi takuun, voi johtaa
sy6ttéruuvin tukkeutumiseen ja aiheuttaa
turvallisuusriskin.

Saat parhaat tulokset ja parhaan maun
kayttamalla aina alkuperaisia TRAEGER®-
PUUPELLETTEJA..

Sailyta puupelletteja aina kuivassa paikassa kaukana
lampo6a tuottavista laitteista ja polttoaineita sisaltavista
séilidista.



Ala kayta polttoainepelletteja.

Al koskaan kayta grillissa laBmmityspellettejd, koska ne
voivat siséltdd vaarallisia epédpuhtauksia ja lisdaineita ja
vahingoittaa grillid.

Ympiristén vahimmaislampétila

e Kun ympariston lampdtila on alle -29 °C/-20 °F,
ohjaimen naytté voi vaurioitua.

Paistomittarin virheellinen sijoittaminen

voi johtaa raakaan tai alikypsaan lihaan, mika voi lisata

elintarvikeperaisten sairauksien riskia.

QLGOI IVER Jos tulipesd sammuu ruuanlaiton
aikana, on tarkeda noudattaa naita ohjeita. Ohjeiden

noudattamatta jattaminen voi johtaa grillin vaaralliseen
ylikuumentumiseen johtuen palamattomien pellettien
lian suuresta maarasta tulipesassa. Tama johtuu usein
virheellisesta kaynnistysmenettelysta ja/tai pellettien
loppumisesta.

e Katkaise virtaa paavirtapainikkeesta grillin etupuolella
virta OFF-asentoon ja irrota virtajohto. Anna grillin jaahtya
perusteellisesti. Avaa luukku ja poista kaikki ruoka, grillin
ritilat, valumisastia ja EvenFlow™-lampdsuoja.

e Poista kaikki palamattomat pelletit ja tuhka tulipesan
sisalta ja ymparilta. (Katso kasittelyohjeet ja tuhkan
havitysohjeet sivulta 30.)

e Varmista, etta tulipesén reuna on tukevasti paikallaan
ruuviputken alla.

e Ennen kuin vaihdat EvenFlow™-lampdsuoja,
valumisastia ja grilliritilat, litd virtajohto maadoitettuun
pistorasiaan ja paina paavirtakytkin ON-asentoon
ja aloita ruoanlaitto. Pelletit putoavat tulipeséan ja
lampdvastus alkaa lammittaa (se alkaa muuttua
punaiseksi). IWWLGITEN Ala kosketa
lampdvastusta.

e Kun tulipeséasta alkaa tulla ulos liekkeja, kaynnista
sammutusjakso ja kdanna paavirtapainike OFF-
asentoon. Anna grillin jadhtya. Nyt voit asettaa
EvenFlow™-lampdsuoja, valumisastian, grilliritilat
ja ruoan takaisin grillin.

A VAROITUS

e Paina paavirtapainike OFF-asentoon ja irrota
virtajohto ennen puhdistamisen aloittamista.

e Varmista, etté grilli on KYLMA, tuhkat ovat
sammuneet ja KYLMIA, ennen kuin tarkistat
EZ-Clean™ -rasva- ja tuhka-astian.

e Kerdéntynyt rasva on helpompi puhdistaa grillin
ollessa vielad lammin, mutta ei kuuma. Ole
varovainen, ettet polta itseasi. Suosittelemme
lamposuojakasineita.

® Tahan tarkoitukseen tarkoitettu imuri on paras tapa
poistaa tuhka tulipesasta, mutta se on tehtava
erityisen varovasti palovaaran valttamiseksi. Tuhka
taytyy poistaa myds tassa tapauksessa tulipesasta
ja sen ympérilta vain grilin ollessa KYLMA.

e Grilliritilat puhdistaminen kay helpoiten silloin,
kun ne ovat vield lampimi&. Ole varovainen,
ettet saa palovammoja. Suosittelemme
lamposuojakasineitad. On suositeltavaa pitda
pitkavartista puhdistusharjaa grillin 1&hella. Harjaa
pikaisesti grillinritilat paistetun ruoan pois ottamisen
jalkeen. Se kestéaa vain hetken, ja néin grilli on
valmiina seuraavaa kayttokertaa varten.

® Tama laite on testattu, ja sen on todettu noudattavan
luokan B digitaalisten laitteiden rajoituksia FCC:n
saantdjen kohdan 15 mukaisesti. Ndiden rajoitusten
tarkoituksena on tarjota kohtuullinen suoja haitallisilta
hairioilta kotikaytossa. Tama laite tuottaa, kayttaa ja
voi sateilla radiotaajuusenergiaa. Jos sita ei asenneta
ja kayteta ohjeiden mukaisesti, se voi aiheuttaa
haitallisia hairidita radio- tai televisiovastaanotolle,
mika voidaan maarittaa kytkemalla laite pois paalta
ja paalle. Kayttajaa kehotetaan korjaamaan hairidt
jollakin seuraavista tavoista:

— Suuntaa tai sijoita vastaanottoantenni uudelleen.

— Lis&a laitteiston ja vastaanottimen vélista etéisyytta.

— Kytke laite pistorasiaan eri piirissa kuin mihin
vastaanotin on kytketty. Ota yhteytta jalleenmyyjaén
tai kokeneeseen radio-/TV-asentajaan.

SAILYTA NAMA OHJEET

TRAEGER.COM
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MAULLA ON VALIA.
PUU El OLE VAIN POLTTOAINE,

SE ON

TAYDELLISET

TRAEGER

T HYVA MILLE TRHANSA

ERINOMAINEN NAILLE:

OMENA v | ®
KIRSIKKA - v
Muhkeat lihapalat tarvitsevat runsaita
H"(KOR'PUU H‘ v n ‘ puumakuja, kuten hikkori tai tammi.
MESQUITE el | 4
PEKAANIPUU | Mo | &/ | fom ®
ER'KO'SSEKO'TUS H v h ( Heita mukaan pelletteja ja muuta Traeger
puulammitteiseksi pizzauuniksi.
TAYTEAI-
N o (E I) NEITA
SIDEAINEITA
El HUOLIA VALMISTETTU =
YHDYSVALLOISSA Haluaisitko kirsikkapiirasta, joka on
kypsennetty lehtipuupellettien paalla?
Kylla kiitos.



LUONNOLLISET
LEHTIPUUPELLETIT

YHDENMUKAINEN TEHO JA MAKU
KUINKA PELLETTIMME VALMISTETAAN

% ..... .

e Pelletit lietsovat tulta ja lisaavat makua tehden aterioista unohtumattomia.
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GRILLIN RAKENNE TUTUKSI

Katso Traeger®-grillin kokoamis- ja asennusohjeet kokoamisoppaasta.

IRONWOOD-GRILLIN OSAT JA OMINAISUUDET

KUVAUS

GRILLIN LUUKKU

KUVAUS
ALAHYLLY

LUUKUN KAHVA

P.A.L. POP-AND-LOCK™-VARUSTEKISKO

LANGALLISET PAISTOMITTARIT

TULIPESA

KAKSIKERROKSINEN GRILLIRITILA

PELLETTISAILION PUHDISTUSLUUKKU (PELLETTISAILION
POHJASSA)

YKSIKERROKSISET GRILLIRITILAT

SYOTTORUUVI (PELLETTISAILION SISAPUOLELLA)

SIVUTASO

PAAVIRTAPAINIKE (PELLETTISAILION EDESSA) JA PUTKEN
PUHDISTUSLUUKUN VIPU

RASVANSAATO

IRROTETTAVA VIRTAJOHTO (PELLETTISAILION TAKAOSA)

EZ-CLEAN™ -VALUMISASTIA

PELLETTISAILIO

EVENFLOW™-LAMPOSUOJA

TRAEGER-OHJAIN, JOSSA WiFIRE®-TEKNOLOGIAA

RASVAPUTKI
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EZ-CLEAN™ RASVA- JA TUHKA-ASTIA JA
ASTIANSUOJUKSET
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PAINOKAPASITEETIT
Hylly: 27,2 kg (60 Ibs)
Alahylly: 36,3 kg (80 Ibs)




PELLETTISAILIO GRILLIN MUOTO / POISTOILMA ALASPAIN

Kapasiteetiltaan 10 kg pellettisiilio kestaa ruoanlaittoa tuntikausia, Traegerin tunnusomainen grillin muoto/poistoilman virtaus alaspain

jolloin paaset kauemmaksi grillista takaisin haluamiisi asioihin. luo kiertoilmapydrteen. Se kiertda kuumana ja savuisena ympari
Pelletit voidaan tyhjentaa vetamalla vivusta. paistokammiota ja ympardi siten ruoan puun polton tuottamalla

1ammolla, jolloin ruoka paistuu tasaisesti joka puolelta. Savuinen
ilma on aina lasna kypsennyksen aikana, vaikka et nakisikaan sita.

HIGH-TECH-OHJAUSTOIMINNOT

GRILLAUSTILA

R

Traeger®-grillissa on 0,39-0,59 m? (616-924 in?) tilaa, eli riittavasti Traeger®-grillin toimintojen ohjaaminen on yhta helppoa kuin
kokonaisen hileporukan T-luupihvi- tai kylkiluuannoksille seka puhelimen esille ottaminen. WiFIRE®-tekniikan avulla voit asettaa
myos monien lisukkeiden valmistamiseen. ja saataa lampotiloja automaattisesti Traeger-sovelluksella ladatuille

resepteille. Jos haluat ladata sovelluksen Android-laitteelle,
avaa Google Play Store, jos Apple-laitteelle, avaa App Store. Jos
haluat lisitietoja sovellusten kaytosta, kdy verkkosivustollamme
traegergrills.com. Katso “Grillin Kytkeminen Verkkoon”-osiossa
(sivu I6) on ohjeet grillin liittdmisesta puhelimeen.

MONIPUOLINEN El LEIMAHDUKSIA

Saadettava kaksitasoinen ritilajarjestelma tarjoaa vaihtoehtoja Putoavien roiskeiden syttymisesta ja ruoan pilalle menemisesta sen
grillaukseen: voit poistaa ylaritilan, jos haluat paistaa korkeita seurauksena ei tarvitse olla huolissaan, koska Traegerin® puugrillit
lihankappaleita, kuten kokonaisen kalkkunan. paistavat epasuoralla Iammolla. Kaikki rasvatipat ohjautuvat

turvallisesti ulkoiseen EZ-Clean™ -rasva- ja tuhka-astian, josta
ne on helppo puhdistaa.

VINKKL: pida grillisi puhtaana. Katso “kayttoa koskevia neuvoja”
(sivu 31) ja “grillin huolte” (sivu 28-30).

Il TRAEGER.COM



GRILLIN RAKENNE TUTUKSI sarxwy

WIHHE® DIGITAI. -0HJAIN Traeger®-grillissa on huippuluokan WiFIRE®-teknologialla varustettu Traeger-ohjain, joka on Wi-Fi-kayttdinen ja
Bluetooth-yhteensopiva. Ohjaimessa on ympdriston valon tunnistin vasemmassa ylikulmassa. Se saataa nayton kirkkautta taydellisen nakyvyyden
takaamiseksi missa tahansa valaistuksessa. Tutustu ohjaimen eri toimintoihin ennen grillin kyton aloittamista. Kun paavirtakytkin (sijaitsee

pellettisiilion edessd) ON KAYTOSSA, kaynnista grilli napauttamalla mit4 tahansa painiketta nayton vasemmassa reunassa tai kaantamalla valitsinta,
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HUOM: Lampatilan vaihtelu on normaalia Traeger®-grilleissa. Merkittava vaihtelu voi johtua tuulesta, ilmanlampotilasta, vaarasta kaytosta,

grillin huollon puutteesta tai pellettien laadusta ja kunnosta.

@ riivaLikko

Valikosta voit maérittaa ja valvoa lisdvarusteita, kayttaa grillinhoitoa ja

huoltoa seka synkronoida grillin kodin internetin ja asetusten kanssa.

© TIMER (AJASTIN)
Ajastin on tarkoitettu vain kayttomukavuuden lisdamiseen; se ei
vaikuta grillin toimintaan. Jos esimerkiksi haluat paistaa lihaasi
15 minuuttia, aseta ajastin I5 minuuttiin. Kun aika kuluu umpeen,
laitteesta kuuluu aanimerkki.

@ KEEP WARM (LAMPIMANAPITO)
Tama toiminto pitaa grillin lampétilan 74 °C/165 °F, jolloin ruoka
pysyy lampimana muttei kypsy liikaa.

0 SUPER SMOKE (VOIMAKAS SAVU)
Valitse VOIMAKAS SAVU milloin tahansa grillauksen aikana,
kun kypsennyslampétila on 74-107 °C (165-225 °F) lisataksesi
savun vapautumista savun maun saamiseksi.

© LISALAITELITIN
Kayta naita liittimia johdollisten antureiden tai muiden johdollisten
lisdlaitteiden kytkemiseen.

@ TILAN NAYTTO
Tama edistyksellinen TFT-ndytto nayttaa nykyisen lampatilan,
kypsennysjakson tilan ja kaikki grillin ohjaukseen ja toimintaan
liittyvat asiat. Tama ndytto on myos kosketusnaytto, ja sita voi
muokata seka koskettamalla etta saatopyoralla.

@ SAATOPYORA
Kierra saatopyoraa, kun haluat navigoida ylos tai alas naytossa
nakyvassa valikossa. Paina sadatopyoran keskikohtaa, kun haluat
tehda valinnan.

PAANAYTTO

o ALOITUSNAYTTO - Traeger pitaa sen yksinkertaisena. Grillin
lampotila nakyy aina aloitusnaytossa. Voit saataa grillin lampatilaa
tassa naytossa kaantamalla -saatopyoran haluamaasi lampatilaan
ja painamalla sdatopyoran keskikohtaa.

ALOITUSNAYTON ALATUNNISTE - Saat lisétietoja ja pikanappaimia
lisdtoimintoihin napauttamalla mihin tahansa kohtaan alatunnistetta
avataksesi Traeger-ohjauspaneelin.

TRAEGER-OHJAUSPANEELI - Traeger-ohjauspaneeliin paasee
napauttamalla mita tahansa alatunnisteessa. Ohjauspaneelista
voit seurata anturin lampotiloja, ajastimia, pellettimaaraa ja paljon
muuta. Kun maaritat yha useampia laitteita, vierita tai napauta
nuolia alakulmissa ndhdaksesi listietoja. Haluatko pitaa silméalla
mittareita tai lisdvarusteita? Napauta nastaa oikeassa ylakulmassa
kiinnittaaksesi timan nakyman ja pitaaksesi sita nakyvilla

koko ruoanlaiton ajan. Napauta uudelleen palataksesi
aloitusnayttonakymaan.

MENU (VALIKKO)
WIFIRE® CONNECTIVITY (WiFIRE®-yhteys) - Tasté valinnasta voit
liittaa grillin kotisi Wi-Fi-yhteyteen ja liittaa Traeger-Bluetooth-
laitteita.

ACCESSORIES (Lisavarusteet) - Seuraa tasté valinnasta kaikkia
lisdvarusteita ja niiden asetuksia, kuten lampatiloja, aseta anturin
tavoitelampatiloja ja paljon muuta.

HUOMAA: Traeger Bluetooth -laitteet voidaan yhdistaa vain yhteen
Traeger®-grilliin kerrallaan. Jos sinulla on useita Bluetooth-yhteensopivia
Traeger®-grilleja ja haluat kayttaa pariliitosta toisessa grillissa, muista
“unohtaa” ensimmainen grilli ennen toisen grillin pariliitosta.



e MAINTENANCE AND CARE (Kunnossapito ja huolto) - Traeger®- e ABOUT GRILL (Tietoja grillista) - Tarkista tasta valinnasta

grilleihin on rakennettu alan korkealaatuisimpien vaatimusten Wi-Fi-tiedot, mallinumerot ja sdadostiedot. Loydat myos
mukaiseksi, mutta ongelmia voi syntya. Tarkista ja diagnosoi ammattilaisvinkkeja taalta oppiaksesi kaikki Traeger® Grillin
taman valinnan jalkeen grillissa mahdollisesti ilmenevia virheita ominaisuudet ja edut.

ja ongelmia. Alykkaén polttoteknologian ansiosta voimme entista
useammin ymmartaa ja diagnosoida naméa ongelmat nopeammin,
jotta voit jatkaa ruoan laittoa.

e SETTINGS (Asetukset) - Saada nayttdasetuksia, lampétila-
asetuksia ja paljon muuta kayttamalla valikon Asetukset-valintaa.

o Brightness (Kirkkaus) - Sa&da nayton kontrastia | (matala) -
10 (korkea) kaantamalla saatopyoraa. Oletusasetus on 5.
Vahvista valintasi painamalla saatopyoran keskikohtaa ja palaa

* Part Diagnostics (Osadiagnostiikka) - Voit oppia virheista Settings-valikkoon (asetukset).
ja tehda vianetsinnan.

e Auger (Sydttoruuvi) - Nopea paasy vianmaaritykseen ja
syottoruuvin tukosten / virheiden poistamiseen.

¢ Sound (Aini) - Tall4 voidaan kytke grillin ohjauksen kaiutin
e Care Tips (Hoitovinkit) - Jopa ammattilaiset siivoavat, paalle ja pois. Valitun asetuksen kohdalla nakyy tarkistusmerkki.

ja puhdas grilli maksimoi grillin suorituskyvyn. e Units (Yksikdt) - Kdanna ja paina saatopyoraa tai napauta

o Self Test (Itsetestaus) - osio voi auttaa varmistamaan, nayttoa valitaksesi Fahrenheit- (°F) ja Celsiusasteiden (°C)
etta kaikki toimii kunnolla. Testaa kaikkien osien yhteys valilla. Valitun asetuksen kohdalla nakyy tarkistusmerkki.
ohjaimeen ja virtaldhteeseen noudattamalla naytolla nakyvia
kehotteita. Lyhyen testin jalkeen grilli nayttaa luettelon osista
ja siita, saivatko ne virtaa vai eivat. Jos tarvitset lisdohjeita
testaukseen, ota yhteytta asiakaspalveluumme.

e Languages (Kielet) - Valitse kieli kaantamalla ja painamalla
saatopyoraa.

e Customer Service (Asiakaspalvelu) - Vastaamme aina kaikkiin
kysymyksiin. Loydat yhteystiedot taalta aina kun tarvitset niita.

ENSIMMAISET VAIHEET GRILLIN KAYNNISTAMISEKSI

Traegerin Wi-Fi-yhteensopivat ja Bluetooth-yhteytta tukevat tuotteet tarjoavat makujen maailman sormiesi ulottuville. Jotta saat parhaan hyddyn
grillauksesta, suosittelemme, etta suoritat ohjatun perehdytyksen loppuun ja valmistat ruokaa helposti:

FIRST THINGS FIRST.

LET'S DOTHIS.

Varustele grillisi.
HUOMAA: Tama on tehtava ennen ruoan valmistamista grillissa.

Tutustu alan johtavan puugrillin uskomattomiin ominaisuuksiin
ja toimintoihin.

n Liitd WiFIRE®-grilli Wi-Fi-verkkoon Traeger-sovelluksella.
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PEREHDYTYS OSA I: GRILLIN VARUSTELU

VAADITAAN ENNEN ENSIMMAISTA RUOANLAITTOA JA SUOSITELLAAN SUORITETTAVAKSI
LOPPUUN OPASTETUN PEREHDYTYKSEN AIKANA. voit varmistaa parhaan maun, optimaalisen suorituskyvyn seka grillin

asianmukaisen ja turvallisen kayton noudattamalla seuraavia ohjeita grillin varustamiseksi ja kairaputken “virittamiseksi”.

TARKEAA: varmista ennen varustelua, etta kaikki osat
on asennettu oikein grilliin.

SEASON

ONE-TIME SEASONING: ~60 MIN
To ensure the mance,

aside time for this prior to your first cook.

PISTOKKEEN ULKONAKO VOI VAIHDELLA ALUEESTA RIIPPUEN. Avaa pellettiséilion kansi. Varmista ennen pellettien kaatamista
pellettisailioon, ettei syottoruuvissa ole vieraita esineita. Kun olet

lisdnnyt pelletit pellettisailioon, sulje suppilon kansi. Suosittelemme,
etta taytat pellettisailion pelleteilla ainakin sen turvaritilaan asti.

Kun olet painanut paavirtakytkimen OFF-asentoon, kytke virtajohto
sopivaan maadoitettuun pistorasiaan.



Paina paavirtapainike grillin etuosassa ON-asentoon. Napauta mita
tahansa nayton kohtaa tai kaanna valintakiekkoa herattaaksesi
ohjaimen. Aloitusnaytto tulee nakyviin, kun grillin virta

kytkeytyy paalle.

53:59MIN X

SEASONING IN PROGRESS

YOUR TRAEGER

ONE-TIME SEASONING: -60 MIN

This one-time cook cycle ensures optimal flavor and
calibrates your Traeger to perform at its best.

BACK IGNITE MY GRILL

Aloitusnaytto siirtyy automaattisesti perehdytykseen. Seuraa
kehotteita, niin saat grillin varusteltua ja yhdistettya helposti,
ja voit aloittaa ensimmaisen ruoanlaiton.

Jos haluat ohittaa perehdytyksen, grilliin avautuu tama naytto,
ja voit varustella sen manuaalisesti. Varustelu on tehtiva ennen
ruoanlaittoa, ja sen avulla varmistetaan, etta grilli on puhdas,
alustettu ja valmis optimaaliseen toimintaan (tama tapahtuu
automaattisesti, eika sita tarvitse alustaa).

HUOMAA: varusteluvaihe on tarkea, jotta grilli toimii oikein.
Varmista, etta kaikki sisaiset osat on asennettu oikein ennen
esipolttoa, ja ettei grillissa ole ruokaa taman jakson aikana.

¥ SEASONING

Kun grilli on syttynyt perehdytyksen kautta, grilli kiy automaattisesti
varustelun lapi.

HUOMAUTUS: Maustamislampaotilan saavuttamiseen ensimmaista
kertaa voi menna jopa tunti.

Kun varustelu on valmis, ohjain kaynnistaa tayden sammutusjakson.
Sammutusjaksot estivat tulevat haittavaikutukset ja valmistelevat
grillin kunnolla seuraavaa ruoanlaittoa varten.

HUOMAUTUS: Kaynnista sammutusjakso jokaisen
ruoanvalmistuskerran jalkeen. Voit tehda taman joko pitamalla
saatopyoraa painettuna kolmen sekunnin ajan tai kaantamalla
lampatilan asetuspainikkeen alas Shutdown-asentoon ja valitsemalla.

TRAEGER.COM



PEREHDYTYS OSA 2: GRILLIN KYTKEMINEN VERKKOON

SUOS'TELLAAN TEHTAVAKS' PEREHDYTYKSEN AIKANA. 0iemme omistautuneet tarjoamaan maailmanluokan

tuotteen ja elamyksen. Tama tarkoittaa, etta pyrimme jatkuvasti parantamaan grillin suorituskykya ja ominaisuuksia. Uusimpien ohjelmistojen ja
laiteohjelmistojen toimivuuden varmistamiseksi on suositeltavaa liittaa grilli Traeger-sovellukseen Traeger WiFIRE® -tekniikan avulla ensimmaisen
kéayton aikana. Voit katsoa lisatietoja Traegerin WiFIRE®-sovelluksesta ja yhdistamistavoista verkkosivulta traeger.com/app. Noudata néita ohjeita,
kun haluat kytkea grillin Wi-Fi-verkkoon.

HUOMAUTUKSET:
Varmista, etta alylaite toimii uusimmassa kayttojarjestelmassa, ja etta Bluetooth on kaytossa.
Grillin virran on oltava kytkettyn4, jotta se voidaan kytkea Wi-Fi-verkkoon. Varmista, etta paavirtakytkin on painettu ON -asentoon.
Reitittimen signaalin tulee olla 2,4 GHz, koska grilli ei ole yhteensopiva 5 GHz:n kanssa.

Parinmuodostusprosessin lopussa oleva onnistumisnaytto ilmoittaa vain, etta pariliitos on valmis. Maustaminen on valmis vasta, kun nakyviin
tulee SEASONING COMPLETE -nayttd.

(=)
=

Direct Drive ' WIFIRE

CONNECT

SETUP & REGISTER: -5 MIN

< >

Lataa uusin Traeger-sovellus Apple App Storesta tai Android Google Varmista, etta alylaitteesi on kytketty siihen Wi-Fi-verkkoon, johon
Play Storesta. haluat kytkea grillisi. Reitittimen signaalin tulee olla 2,4 GHz, koska
grilli ei ole yhteensopiva 5 GHz:n kanssa.



WiFIRE CONNECTIVITY

(CONNECT GRILL ACCESSORIES FORGET DEVICE

Siirry alylaitteen asetusvalikkoon ja varmista, etta alylaitteen

Avaa Traeger-sovellus, luo tai kirjaudu tilillesi ja lisaa grilli
Bluetooth-asetus on paalla.

noudattamalla sovelluksen ohjeita. Aloita toimenpide grillissa
napauttamalla ohjaimen valikkokuvaketta. Valitse valikosta
WIFIRE® CONNECTIVITY ja seuraa kehotteita grillin yhdistamiseksi
(Connect Grill).

Valitse ohjaimen valintanaytossa grillidsi vastaava ohjain ja seuraa
sovelluksen ohjeita yhteyden muodostamiseksi.
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PEREHDYTYS OSA 3: LISAVARUSTEIDEN KYTKEMINEN
VERKKOON

SUOS|TELLAAN TEHTAVAKS' PEREHDYTYKSEN AIKANA. Jos haluat saastaa aikaa myohemmin on suositeltavaa
yhdistaa Traeger Bluetooth -laitteet, kun sita pyydetaan perehdytyksen aikana. Jos paatat muodostaa pariliitoksen Traeger Bluetooth -laitteen
kanssa myohemmin, lue seuraavat ohjeet:

ACCESSORIES

PAIR TRAEGER BLUETOOTH PROBE

Would you like to pair this probe to
remember in the future?

NO YES PAIR BT-PROBE WIRED PROBE PAIR CODKTOP

Varmista, etta Traeger Bluetooth -laitteeseen on kytketty virta tai Jos et nahnyt ponnahdusikkunaa tai suljit sen liian aikaisin,

se on ladattu tayteen ja lahella grillid, ennen kuin yritdt muodostaa ei hataa! Voit pariliittaa lisdvarusteita aina valikon kautta.
pariliitoksen. Useimpien Traeger Bluetooth -laitteiden ndyttoon Napauta valikkokuvaketta ohjauspaneelissa, valitse Apuohjelmat
tulee automaattisesti ponnahdusikkuna, kun grilli tunnistaa laitteen -valikkokohde ja valitse liitettavan laiteparin tyyppi. Muodosta
signaalin. Valitse YES (KYLLA) ja muodosta pariliitos laitteen ja grillin varustetyypin mukainen laitepari ohjaimen ohjeiden mukaisesti.

valille noudattamalla nayton ohjeita.



GRILLIN KAYTTO

NAMA TOIMENPITEET ON SUORITETTAVA JOKA KERTA, KUN GRILLIA HALUTAAN KAYTTAA,

TARKISTUSLISTA ENNEN GRILLAUSTA

I. Tarkista ja tee tarvittavat huoltotoimenpiteet:
¢ Puhdista rasvanhallintajarjestelma:

e EZ-Clean™ -valumisastia

® Rasvan poistoputki

e EZ-Clean™ rasva- ja tuhka-astia
 Poista tuhka grillin halyttaessa (tai noin 30 tunnin ruoanlaiton jalkeen).
¢ Tarkista virtajohto vaantymien, vaurioiden ja rispaantumisen varalta.

2. Varmista ennen grillin kayttoa, etta kaikki grilli on asennettu oikein ja osat ovat paikoillaan:
® EvenFlow™-lamposuoja

EZ-Clean™ -valumisastia
* Ritilat

® Rasvansaato

® Tulipesa

3. Varmista, etté ilmavirta on riittava:
® Varmista, ettei mikaan tuki pakokaasua.

4. Varmista, etta grilli on turvallisen matkan padssa palavista aineista (katso sivu 2).

o

Varmista, etta grilli on tasaisella alustalla.

6. Tarkasta pelletit:
® Varmista, etta pellettisailiossa on tarpeeksi pelletteja.

e Varmista, etta pelletit eivat ole marki, niissi ei ole vesivahinkoja, ne eivit ole turvonneita tai sameita. Niiden pitéisi olla kiiltavia
ja helposti katkeavia.

e Varmista, etta suppilon pohjassa ja kairassa ei ole liilkaa sahanpurua.
7. Sulje pellettisailion kansi.
8. Sulje grillin luukku.
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RUOANLAITTO TRAEGERILLA

YLEINEN RU OAN LAITTO Kayta tata menetelméa asettaaksesi ja muuttaaksesi nopeasti kypsyvien ja yksinkertaisten reseptien lampétilaa.

IS READY TO COOK

¥ Turn and press dial to set grill temperature.

Luukun ollessa kiinni paina paavirtapainike grillin etuosassa Aloitusnaytossa nakyy YOUR TRAEGER IS READY TO COOK
ON-asentoon. Napauta mita tahansa nayton kohtaa tai kdinna (Traegerisi on valmis kokkaamaan). Voit asettaa lampétilan
valintakiekkoa herattaaksesi ohjaimen. Aloitusnaytto tulee nakyviin suoraan tasta ikkunasta.

muutaman sekunnin kuluttua, kun grillin virta kytkeytyy paalle.

Turn and press dial to set grill temperature.

Valitse lampotila kaantamalla saatopyoraa oikealle tai vasemmalle. Valittu lampotila tulee nakyviin.

HOLD TO FIRE UP!

165°
m:s'.‘.nnt

X

1650

rn and press dial to set grill temperature.

Paina saatopyoran keskustaa valitaksesi kyseisen lampaotilan. Kun lampétila on valittu, sinua kehotetaan sytyttamaan grilli. Paina
kosketusnayton painiketta ja pida sita painettuna noin 2 sekunnin
ajan, kunnes grilli nayttaa, etta se on “sytytetty”. Automaattinen
sytytys kaynnistyy, ja esilammitysvaihe alkaa. Puhallin ja syottoruuvi
kaynnistyvat ja sammuvat koko kypsennyksen ajan, jotta tuli palaisi
asetetun lampatilan mukaan.
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Kun esilammitys on loppunut, laita ruoka grilliin ja sulje grillin
luukku. Katso sivu 22, jos kaytat paistomittaria ennen ruoan
laittamista grilliin.

* HAPPY GRILLMORE

80%

Siirry Traeger-ohjauspaneeliin napauttamalla alatunnistepalkkia
aloitusnayton alareunassa. Taalta voit maarittaa ja kayttaa
lisdvarusteita, seurata ajastimia, asettaa anturin tavoitelampotiloja,
tarkastella pellettimaaria ja paljon muuta.

VINKIT:

Traeger pitaa sen yksinkertaisena. Grillin lampotila nakyy aina
aloitusnaytossa. Voit muuttaa lampatilaa siirtymalla aina talle
aloitusnaytolle. Valitse uusi lampatila kaantamalla saatopyoraa
haluamaasi lampétilaan ja painamalla sita.

* HAPPY GRILLMORE

00° 0LOO 80%

Haluatko, etta tissa naytossa on lisatietoja liitetyista lisdvarusteista
tai antureista? Napauta nastaa oikeassa ylakulmassa kiinnittaaksesi
nykyisen nakyman Ohjauspaneeliin.

On suositeltavaa, muttei valttamatonta odottaa esilimmitysvaiheen paattymisti, ennen kuin ruoka laitetaan grilliin.

Ruoan laittaminen grilliin liian aikaisin voi aiheuttaa sen, etta grillin impeneminen haluttuun lampatilaan kestia tavallista kauemmin.

Pida grilli suljettuna esilammityksen aikana, jotta grilli saavuttaa halutun lampatilan.

Traeger®-grilleissa on reaaliaikainen lampatilanayttd, ja odotettavissa on lampatilan vaihteluita.

TRAEGER.COM



RUOANLAITTO LISAVARUSTEIDEN KANSSA

RUOANLAITTO BLUETOOTH'ANTU RILLA voit kayttaa Bluetooth-anturia, kun reseptisi maarittaa ruoallesi sisdisen tavoitelampatilan.

Voit ostaa langattomia Traeger® Bluetooth -antureita yhteensopivana lisavarusteena Ironwood-malliin. Lisatietoja on Traeger Wireless -anturin omistajan
kasikirjassa.

HUOMAUTUKSET:

Anturit on ladattava ennen kayttoa. Antureiden lataamiseksi lataustelakalla oleva etiketti on ensin poistettava.

Korkeiden lampotilojen vuoksi langattomia antureita ei suositella kaytettavaksi pizzauunitilassa.

YOUR TRAEGER

100" 80%

Kaynnista grilli noudattamalla kappaleen “Ruoanlaitto Traegerilla” Aseta anturin kérki puoliksi lihan paksuimpaan osaan - vlta luiden
ohjeita sivulla 20. Kun grilli on paalla, poista ladattu Traeger® tai erityisesti lihan rasvaisten osien koskettamista. Anturin on oltava
Bluetooth Probe yksi kerrallaan lataustelakasta, ja ohjain tunnistaa lihassa vahintaan 5,1 cm (2 tuumaa) syvyydessa. Tama anturi ei ehka
automaattisesti aiemmin yhdistetyn anturin. Traeger-ohjauspaneeliin sovellu, jos et voi tyontaa sita lihan paksuimpaan osaan, vahintién
ilmestyy anturi-widget, josta loydat lisatietoja anturin tilasta ja 5,1 cm (2 tuumaa) syvyyteen. Kun anturi on paikallaan, laita ruokasi
pikanappaimista anturin tavoitehalytysten asettamista varten. esilammitettyyn grilliin,

RUOAN LAITTO LANGALL'SELLA ANTURILLA voit kayttaa langallista anturia, kun reseptisi maarittaa ruoallesi sisdisen

tavoitelampotilan.

YOUR TRAEGER

100" 80%

Kaynnista grilli noudattamalla kappaleen “Ruoanlaitto Aseta anturin karki puoliksi lihan paksuimpaan osaan - vilta luiden
Traegerilla” ohjeita sivulla 20. Kytke paistomittari WiFIRE®- tai erityisesti lihan rasvaisten osien koskettamista. Anturin on oltava
ohjaimen paistomittarin liitdntdan. Kun yhteys on muodostettu, ohjain lihassa vahintaan 5,1 cm (2 tuumaa) syvyydessa. Tama anturi ei ehka
tunnistaa anturin ja Ohjauspaneeliin tulee anturin pienoissovellus. sovellu, jos et voi tyontaa sita lihan paksuimpaan osaan, vahintaan

5,1 cm (2 tuumaa) syvyyteen. Kun anturi on paikallaan, laita ruokasi

TARKEAA: varmista, etts anturi on tyonnetty kokonaan liitantaan.
esilammitettyyn grilliin.

TARKEAA: Anturit ovat erittéin kuumia kayton jalkeen. Poista ne grillista varovasti.
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KYPSENNYS SISALAMPOT".AAN ANTURE".LA Miten Bluetooth- tai langallisten antureiden tavoitelampatilahalytys asetetaan

WIRED PROBE | DETECTED

Would you like to set a goal temp alarm for
this probe?

NO YES

YOUR TRAEGER

00"  80%

Voit kypsentaa sisalampatilaan asettamalla anturiin tavoitehalytyksen.

Kun liitat Bluetooth-anturin tai langallisen anturin ensimmaisen
kerran, nayttoon tulee pikakuvake, jonka avulla voit helposti maarittaa
tavoitelampétilahalytyksen. Valitse YES (Kyll4) ja seuraa kehotteita.

100*

SELECT BY PRESET CONFIRM

SELECT BY TEMP

Valitse haluttu lampotila anturin tavoitehalytykselle saatopyoralla.
Valitse ja vahvista valinta sdatopyoralla. Etké muista Marsala-kanan
turvallista sisalampatilaa? Napauta SELECT BY PRESET

(Valitse esiasetus) loytaaksesi luettelon tyypillisista lihoihin
liittyvista turvallisista lampaotiloista.

HUOMAUTUKSET:

Jos et osunut ponnahdusikkunaan, voit asettaa koettimen
tavoitehalytyksen (...) pikanappaimella Ohjauspaneelista anturin
widgetin alla tai valikon Varusteet-kohdassa.

390

PROBE GOAL REACHED (165°F)

Kun liha saavuttaa asetetun lampatilan, laitteesta kuuluu
aanimerkki. Jos kaytat Traeger-sovellusta, saat myds
push-ilmoituksen yhdistetysta alylaitteesta.

On suositeltavaa kypsentaa sisalampatilaan asti anturin avulla sen sijaan, etti kypsennat tietyn ajan.

Anturit voidaan yhdisti4 vain yhteen Traeger®-grilliin kerrallaan. Jos sinulla on useita Bluetooth-yhteensopivia Traeger®-grilleja ja haluat
kayttaa pariliitosta toisessa grillissa, muista “unohtaa” ensimmainen grilli ennen toisen grillin pariliitosta.

TRAEGER.COM



GRILLIN SAMMUTTAMINEN savmurussaxso seuimerryna

Sammutusjakso on ratkaisevan tarkea Traeger®-grillilla onnistumiselle ja korkealaatuiselle grillisuorituskyvylle. Sammutusjaksot estavét tulevat
haittavaikutukset ja valmistelevat grillin kunnolla seuraavaa ruoanlaittoa varten. Kaynnista sammutusjakso jokaisen ruoanvalmistuskerran jalkeen.

Voit kdynnistaa sammutustoiminnon sammuttamalla grillin jollakin seuraavista tavoista:

14:59 MIN

SHUT DOWN CYCLE

SHUTDOWN

20:00 MIN

Pida saatopyoraa painettuna kolmen sekunnin ajan, kunnes Samalla kun asetat lampatilaa, kddnna saatopyora kokonaan
naytto havaitsee ja nayttda SHUT DOWN CYCLE IN PROGRESS vasemmalle ja paina valitaksesi SHUTDOWN (Sammutuksen).

(Sammutusjakso meneillaan.)

Kaynnista grillin sammutusjakso Traeger-sovelluksen avulla mista
tahansa ja milloin tahansa.

HUOMAUTUKSET:
Sammutusjakso minimoi riskit tuleville vaaratapahtumille, kuten jalkisyttymiselle. Jalkisyttymista ilmenee, kun tulipesan tuli polttaa pelletteja
ruuviputkessa, mika saa aikaan sen, etta tuli palaa pellettisailion suuntaan.

Sammutusjakso kestaa noin 15-20 minuuttia asetetun lampétilan mukaan. Anna sammutusjakson valmistua grillin moitteettoman toiminnan
varmistamiseksi. Ald paina padvirtakytkinta grillin etuosassa asentoon OFF tai irrota grillin pistoketta pistorasiasta ennen jakson valmistumista.
Jos grilli pysyy kytkettyna verkkovirtaan eika sitd sammuteta, se pysyy valmiustilassa laiteohjelmistopaivityksia ja nopeaa kaynnistysta varten

seuraavaa kypsennysta varten.
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PELLETTISAILION PUHDISTUS

Traeger®-grillissa on sailionpuhdistusjarjestelma, jonka avulla yhdesta pellettityypista voidaan vaihtaa toiseen ilman suurta sotkua.

PISTOKKEEN ULKONAKO VOI VAIHDELLA ALUEESTA RIIPPUEN. TRAEGER® STAYDRY™ PELLET BIN KUVASSA.
Paina paavirtapainike OFF-asentoon grillin etupuolella ja irrota

Traeger® StayDry™ -pellettiastia voidaan hankkia lisdvarusteena
virtajohto. Jos grilli on edelleen kuuma, anna sen jaahtya kokonaan.

kaikille Ironwood-malleille. Kun tyhjennét pellettisailiota, varmista,
etta pellettiastia (tai vastaava) on suoraan suppilon alla.

TRAEGER

TRAEGER® STAYDRY™ PELLET BIN KUVASSA.

Veda vipua suoraan ulos vapauttaaksesi pelletteja. Pelletit tyhjentyvat
StayDry™ Pellet Bin -pellettialustalle, jonka olet asettanut alle.
Loppujen pellettien poistamiseen pellettisailiosta tarvitaan ehka lasta
tai lusikka. Imuroi loput sahanpurut suppilosta ja kairasta.

Kun pellettisailio on tyhja, tyonna vipu takaisin sisiin ja tayta suppilo
toisen makuisella TRAEGER® ALL-NATURAL -KOVAPUUPELLETEILLA.

VAROITUS! ALA TYHJENNA PELLETTISAILIGTA ENNEN
KUIN GRILLI ON TAYSIN JAAHTYNYT JA VIRTA ON
KATKAISTU; MUUTEN PELLETIT VOIVAT OLLA ERITTAIN KUUMIA.
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GRILLIN OMINAISUUDET

TRAEGER-SOVELLUS

Traeger®-grillia voidaan ohjata etaalta Traeger-sovelluksella. Voit katsoa lisatietoja Traegerin WiFIRE®-
sovelluksesta ja yhdistamistavoista verkkosivulta traeger.com/app.

Traeger®-grillin internetiin kytkemiseen tarvitaan kodin Wi-Fi-verkkoa. Alypuhelimen tai tabletin on toimittava
uusimmalla i0S- tai Android-kayttojarjestelmalla. Tarvitset mobiilidatatilauksen silta varalta, etta poistut
kodin Wi-Fi-verkon kantoalueelta laitteen kanssa. Grillin on oltava yhteydessa internetiin, jotta se saa
uusimmat kaytto-, turvallisuus- ja tietoturvapaivitykset.

Traeger-sovelluksella on myos helppo hakea, ladata ja kayttaa uusia resepteja Traeger-grillissa kaytettavaksi.

AJASTIN

Traeger-grillissa on kateva ajastin. Ajastintoiminto ei vaikuta grillin toimintaan; sita voidaan kayttaa muistuttamaan ruoanlaiton aikana tarvittavista
muista toimenpiteista, kuten kasvisten lisaamisesta grilliin tai kastikkeen levittamisesta ruoan paalle.

AJASTIMEN ASETTAMINEN:

I. Pida ajastinkuvaketta painettuna.

2. Aseta aika; voit siirtya tuntien ja minuuttien valilla saatopyoralla.

Kun valitsinta painetaan ajan valinnan jalkeen, ajastin on asetettu, palaat aloitusnayttoon
ja ajastin kaynnistyy automaattisesti.

AJASTIMEN PERUUTTAMINEN:

I. Pida ajastinkuvaketta painettuna.
2. Naet vaihtoehdot.

3. \Valitse.

VOIMAKKAAN SAVUN LISATOIMINTO

Voit lisita ruokaan lisda savunmakua painamalla SUPER SMOKE -painiketta
(voimakas savu) milloin tahansa grillauksen aikana. Paina sita uudelleen,

jos haluat peruuttaa toiminnon. 225

HUOMAUTUKSET:

Super Smoke -toiminto (voimakas savu) on aktivoitavissa ainoastaan grillin SUPER SMOXE ON
lampétilan ollessa 74-107 °C/165-225 °F.

Savu on ohutta ja sinista.
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LAMPIMANAPITOTOIMINTO

Keep Warm -toimintoa (Iimpiménapito) voidaan kiyttaa paistotoiminnon
asettamiseksi taukotilaan milloin tahansa grillauksen aikana ja grillin

lampotilan yllapitamiseksi 74 °C/165 °F. Paina KEEP WARM -painiketta I_OW

(lampimanépito), kun haluat aktivoida toiminnon. Paina Keep warm
-painiketta (Iampimanapito) uudelleen, kun haluat jatkaa kypsentamista.

KEEP WARM ON

MONIPUOLINEN YLARITILA

Voit muuttaa ylemman grilliritilan sijaintia useisiin eri paikkoihin. Nain voit
tarvittaessa tehda tilaa alemmalle tai ylemmalle ritilalle.

TRAEGER-PELLETTIANTURI p—

Traeger-pellettianturi seuraa pellettien syottod. Kun valikosta on tehty valinta, .
se nayttaa timanhetkisen pellettien maaran 5 %:n askelmin. 100 01:00

Jos Traeger-pellettianturi on yhdistetty oikein, se nayttaa “PELLET SENSOR Pellet
Level: XXX%” (PELLETTI ANTURI Pelletin Taso XXX%). Jos Traeger-pellettianturia
ei ole yhdistetty oikein, se nayttda “PELLET SENSOR Disconnected Pellet Level:
0%” (PELLETTI ANTURI Anturi Irroitettu Pelletin Taso 0%).

Traeger-pellettianturin avulla voit tarkistaa pellettimaaran etana Traeger-
sovelluksen avulla. Tama uusi jarjestelma lahettaa sinulle push-ilmoituksia
(TPS-raportteja) ja halytyksia lylaitteeseesi, kun pelletit ovat vihissa,
estien kypsennyksen paattymisen polttoaineen loppumiseen.
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GRILLIN HUOLTAMINEN

Haluatko kypsentéa rasvaisempia proteiineja matalammissa lampotiloissa? Niin mekin. Kun teet niin, kiinnita erityistd huomiota valuneen
rasvan siivoamiseen. Kun grilli on jaahtynyt Iampoiseksi, kaavi grilliritilat puhtaiksi ja pyyhi ylima&rainen rasva EZ-Clean™-valumisastiasta
(varo polttamasta itseasi). Nain takaat, etta kaikki sujuu vaivattomasti seuraavan kerran, kun grillaat, varsinkin jos aiot valmistaa jotain
kuumaa ja nopeaa!

I. ENNEN JOKAISTA GRILLAUSTA:
Poista jaanteet EZ-Clean™-valumisastiasta. Tarkista EZ-Clean™ rasva- ja
tuhka-astia ja tyhjenna tarvittaessa. Varmista, etta EZ-Clean™-valumisastian
paalla ei ole esteita.

2. JOKAISEN GRILLAUKSEN JALKEEN:
Poista ruoan jaanteet ritiloilta niiden ollessa viela lampimia. Kaavi ruoan jaanteet
EZ-Clean™ rasva- ja tuhka-astia kovalla, ei-metallisella valineella.

3. JOKA KUUKAUSI:
Tarkista tulipesa ja poista ylimaarainen tuhka sen sisalta, ymparilta ja alta. Kun
vaihdat tulipesan, varmista, etta tulipesan reuna on paikallaan ruuviputken alla.
Raaputa kreosootti taustakaakeloinnista ja grillin oven takaa. Pyyhi viela grillin
ontelo Traeger® All Natural -puhdistusaineella. Poista rasvansaatd ja puhdista
rasvaluukun putki.

TARKEAA: Ez-Clean™ valumisastian peittaminen esimerkiksi foliolla tai
vuorauksella, vaikuttaa merkittavasti grillin toimintaan ja vahingoittaa EZ-Clean™
valumisastiaa tai grillia.
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Q2.1 3{0] ) RVESH Tulipalovaara: Rasvapalot johtuvat useimmiten

siita, ettei grillid ole huollettu asianmukaisesti, koska rasvaa ei ole
puhdistettu grillista tasaisesti.

QN2 {010 AVETM Paina padvirtapainike OFF-asentoon ja irrota
virtajohto ennen minkaanlaisen huoltotoimen aloittamista.
4. TUHKAN JA RASVAN POISTO EZ-CLEAN™-RASVA- JA TUHKA-

ASTIASTA (JOKAISELLA KERRALLA)

R\ {010 RVESH \Varmista, ettd grilli on KYLMA, tuhkat

ovat sammuneet ja KYLMIA, ennen kuin tarkistat rasva- ja
tuhka-astian.

V'Q'7:\2 {0l R VW Jos EZ-Clean™-rasva- ja tuhka-astiaa ei
tyhjenneta, seurauksena voi olla vakava tulipalo.

Grillin rungon alla on astia, johon kerataan seka tuhkaa etta
rasvaa. Tama on tarkistettava ja tyhjennettava ennen ruoanlaittoa.
Voit irrottaa ja tarkistaa astian tarttumalla siihen kahdella
kadella ja vapauttamalla painikkeen painamalla sita. Poista
kertakayttdinen pussi ja vaihda tilalle uusi. Katso vaihe 9,
Tuhkan havittaminen, asianmukainen tuhkan havittaminen.

HUOMAA: Traegerin astiapussit auttavat pitimaan taman puhtaana
ja helppona tehtavana.

RASVANHALLINTAJARJESTELMAN (TGMS) PUHDISTAMINEN:
Ruoanlaiton aikana rasvapisarat putoavat (i) EZ-Clean™-
valumisastiaan ja ne ohjataan (ii) rasvan poistoputkeen
(iii) kerattavaksi EZ-Clean™-rasva- ja tuhka-astiaan. Ndma
ovat Traegerin® TGMS-rasvanhallintajarjestelman kolme
osaa. Rasvaa keraantyy kaikkiin naihin paikkoihin, ja ne on
puhdistettava saanndllisesti palovaaran vahentamiseksi.

TGMS:n puhdistustiheys riippuu ruoan rasvapitoisuudesta.
Rasvaisemmat ruoat vaativat TGMS:n puhdistamista
useammin, ja joskus sinun on puhdistettava TGMS jokaisen
ruoanlaittokerran jalkeen.

Nakyvat ruoan palaset ja kovettuneet rasvapalaset tai muut
kertymat viittaavat puhdistustarpeeseen.

Kaikki rasvanohjausjarjestelmén osat on tarkastettava ennen
jokaista kayttokertaa rasvan kerddntymisen varalta.

PR\ {010 RVSH Kerazntynyt rasva on helpompi puhdistaa

grillin ollessa vield lammin, mutta ei kuuma. Ole varovainen, ettet
polta itseési. Suosittelemme lampdsuojakasineita.

Puhdista rasva rasvanpoistoputkesta. Suosittelemme, etta
puhdistat taman paikan saannollisesti.

Poista kaikki grilliritilat ja rasvasaatimen korkki. Nain paaset
kasiksi rasvanpoistoputken aukkoon grillin sisélla. Raaputa
EZ-Clean™-valumisastiaan kertynyt rasva pois rasvaputken lapi
jaykalla, metallittomalla tyokalulla. Suuri osa irrotetusta rasvasta
voidaan tyontaa alas rasvantyhjennysputken kautta, jolloin se
putoaa EZ-Clean™-rasva- ja tuhka-astiaan. Pyyhi jéljelle jadneet
rasvakeraantymat paperipyyhkeilla tai poisheitettavilla rievuilla.

Puhdista rasva saannollisesti grillin sisdpohjasta ja kyljista.
Jos rasvaa kertyy, seurauksena voi olla rasvapalo.

Kaapi rasvakerdantymat pois grillista kayttaen jaykkaa,
metallitonta vélinetti. Suuri osa irtonaisesta rasvasta voidaan
poistaa paperipyyhkeilla tai kertakayttoisilla liinoilla. Jaljelle
jaaneet rippeet voidaan puhdistaa pélynimurilla vaiheessa 8
(jaliempina) kuvatulla tavalla tulipesaa puhdistettaessa.

Tarkista ja puhdista EvenFlow™-lamposuoja mahdollisista
rasvatahroista ja roskista.

KREOSOOTIN POISTO:

Kun puupelletteja poltetaan hitaasti, ne tuottavat tervaa

ja muita orgaanisia hoyryja, jotka muodostavat kreosoottia
yhdessa ulos tulevan kosteuden kanssa. Kreosoottihoyryt
tiivistyvat hitaasti palavan tulen verrattain viileassa
poistoaukossa. TAman seurauksena kreosoottia keraantyy
poistoaukon sisapinnoitukseen. Jos kreosootti syttyy,

se saa aikaan aarimmaisen kuuman palon. limassa olevat
rasvahiukkaset ohjautuvat jaahdytyskammion lapi, ja osa tista
ilmassa olevasta rasvasta keraantyy poistoaukon pinnoitukseen
kreosootin tapaan, mika saattaa edistaa palon syttymista.

Kaavi kreosootti- ja rasvakertyma ajoittain taustalevyn ja grillin
luukun takaa. Kun kreosootti- ja rasvajaamat on irrotettu Downdraft
Exhaust -jarjestelman sisapuolelta ja tuuletusaukoista, suuri osa
siitd voidaan poistaa paperipyyhkeilla tai kertakayttoisilla rateil .
Al4 suihkuta vett3 tai muita nestemaisia puhdistusaineita grillin
sisapinnalle kreosootin poistamiseksi.

HUOMAA: Traegerin® alaspain suunnattu Downdraft Exhaust
-poistomekanismi taytyy tarkastaa vahintaan kahdesti vuodessa,
jotta nahdaan, onko siihen keraantynyt kreosoottia ja/tai rasvaa.

Jos laitteeseen keraantyy kreosoottia tai rasvaa, se taytyy
poistaa tulipalovaaran vahentamiseksi.

SAILYTYS ULKOTILOISSA:

N L0\ V:\UR NV Jos grillid halutaan sdilyttaa

ulkotiloissa, on varmistettava, ettei pellettisailioon paase vetta.
Puupelletit laajenevat voimakkaasti kastuessaan ja aiheuttavat
siten syottoruuvin tukkeutumisen. Peita grilli aina Traeger®-
grillipeitteella, kun sita ei aiota kayttaa. Grillille tarkoitetun
peitteen voi hankkia verkkosivustolta traegergrills.com.

. TUHKAN PUHDISTUS TULIPESAN SISALTA JA YMPARILTA

(NOIN 30 TUNNIN RUOANLAITON JALKEEN):

Q7N {01 R IV Varmista, etti grilli on KYLMA, tuhkat ovat
sammuneet ja KYLMIA, ennen kuin tyhjennét tuhkat.

VQ'7:\2 {0l h VSR Tuhkat on poistettava seuraavassa esitettyja

ohjeita noudattaen.

Ylimaarainen tuhka tulipesassa haittaa syttymista ja voi aiheuttaa
tulipalon sammumisen. Tulipesa on tarkastettava silloin tallin ja
puhdistettava tuhkasta. Tuhka taytyy poistaa myds tassa tapauksessa
tulipesasta ja sen ymparilt vain grillin ollessa KYLMA.

Poista grilliritilat, EZ-Clean™-valumisastia ja EvenFlow™-
lamposuoja paastaksesi kasiksi tulipesaan ja grillin sisaosiin,
mukaan lukien tuulettimen alue. Suuri osa tulipesan ulkopuolisesta

tuhkasta voidaan poistaa grillista teollisuusimurilla.
TRAEGER.COM



GRILLIN HUOLTO .arxwu
Tahan tarkoitukseen tarkoitettu imuri

on paras tapa poistaa tuhka tulipesasta, mutta se on tehtava
erityisen varovasti palovaaran valttamiseksi. Tuhka taytyy poistaa
myos tassa tapauksessa tulipesasta ja sen ymparilta vain grillin
ollessa KYLMA.

Teollisuusimurin tyyppinen imuri, jossa on metallinen, pussiton
keruusiilio, on paras tahan tehtavaan. Puhdistamiseen voidaan
kuitenkin kayttaa turvallisesti lahes mita tahansa imuria, jos se
tehd&an ohjeita noudattaen.

Varmista ensin, etta tuhka tulipesassa on KYLMAA, ja imuroi
tuhka sitten tulipesan sisalta.

a. Jos imuri on pussiton malli, tyhjenna kaikki aikaisemmin
imuroidut roskat roskasailiosta. Imuroi sitten tuhka
pois tulipesan sisilta. Kun tulipesa on puhdas, tyhjenna
kerdyskastia valittomasti alla kuvatulla tavalla kasiteltyna
metalliastiaan. Tama kuvataan kohdassa Tuhkan havittaminen.

10. GRILLIRITILOIDEN PUHDISTAMINEN:

P72 {e1h VSR Grilliritildiden puhdistaminen kéy helpoiten

silloin, kun ne ovat vield lampimia. Ole varovainen, ettet saa
palovammoja. Suosittelemme lampdsuojakasineita. Suosittelemme,
etta pidat pitkavartisen puhdistusharjan grillin lahella. Harjaa
pikaisesti grillinritilat paistetun ruoan pois ottamisen jalkeen.

Se kestaa vain hetken, ja néin grilli on valmiina seuraavaa
kayttokertaa varten.

ULKOPINTOJEN PUHDISTAMINEN:

PR/ {01 VLS Paina paavirtapainike OFF-asentoon ja

irrota virtajohto ennen puhdistamisen aloittamista.

Kayta poisheitettavaa riepua tai liinaa, joka on kastettu Traeger
All Natural Cleaneriin tai lampimaan saippuaveteen , ja pyyhi
rasva pois grillin ulkopinnoilta. ALA kéyta uuninpuhdistusainetta,
hankaavia puhdistusaineita tai hankaussienia grillin ulkopintojen
puhdistamiseen.

Varmista, ettei roskasailioon jaa tuhkaa. 12. GRILLIN TESTAAMINEN PUHDISTUKSEN JALKEEN:

b. Jos polynimurisi mallissa kdytetaan kertakdyttopussia, asenna Ennen kuin vaihdat EvenFlow™-lampdsuoja, EZ-Clean™-
kayttamaton pussi imuriin. Imuroi sitten tuhka pois tulipesin valumisastian ja grilliritilat, liita virtajohto maadoitettuun
sisalta. Kun tulipesa on puhdas, poista pussi pélynimurista pistorasiaan ja paina paavirtakytkin ON-asentoon. Kun olet
ja laita se metalliastiaan, jota kasitellaan alla Tuhkan asettanut lampétilan ja painat SYTYTA -painiketta, pellettien
havittaminen -kohdassa kuvatulla tavalla. pitaisi pudota tulipesaan ja lampdvastuksen pitaisi alkaa

TUHKAN HAVITTAMINEN: kuumentua (se alkaa muuttua punaiseksi).

Tuhkan on aina oltava taysin viiled ennen Al kosketa lampovastusta.

kasittelya. Tuhkan voi kaataa metalliséilioon, jossa on tiukasti Kun tulipesasti alkaa tulla ulos liekkeja, kdynnista sammutussykli.

suljettava kansi. Suljettu tuhkasailio asetetaan palamattomalle Anna grillin jadhtya. Nyt voit laittaa EvenFlow™-lampdsuoja,

lattialle tai maahan kauas kaikista palavista materiaaleista EZ-Clean™-valumisastian, grilliritilat ja ruoan takaisin grilliin.
odottamaan lopullista havittdmista. Tuhkaa on séilytettava 3. VIRTAJOHTO

suljetussa sdiliossa, kunnes se havitetaan.

Jos virtajohto on vaurioitunut, se on vaihdettava erikoisjohtoon,
joka on saatavissa Traegerilta.

USEIN KYSYTTYA

Skannaa taméa QR-koodi ja lue usein kysyttyja kysymyksia.

VIANMAARITYS
VIRHEILMOITUKSET JA WIFIRE® ONGELMAT/KYSYMYKSET

Tama on liitetty tuote. Varmistaaksesi, etta saat uusimmat laiteohjelmistopaivitykset, jotka pitavat grillin toiminnassa huipputehollaan, varmista
aina, etta grilli on liitetty. Katso “Perehdytys osa 2: Katso kappaletta Grillin kayttaminen” sivulta I6.

Ohjauspaneeliin voi tulla harvoissa tapauksissa vika- tai varoitusilmoitus. Katso osoitteesta traeger.com/support luettelo virheviesteista ja niiden

ratkaisemisesta.
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KAYTTOA KOSKEVIA NEUVOJA

Parannamme grillin suorituskykya jatkuvasti. Varmista, etta

grilli on liitetty ja etta siihen on paivitetty uusin laiteohjelmisto.

Lisatietoja laiteohjelmiston version tarkistamisesta on osoitteessa

traeger.com.

Lampotilaa voi muuttaa milloin tahansa grillauksen aikana

paistolampatilan nostamiseksi tai laskemiseksi. Paras kaytanto on

antaa grillille aikaa saavuttaa haluttu lampétila ennen lampatilan

muuttamista uudelleen.

Vaihtaminen celsiusasteista fahrenheitasteisiin ja painvastoin:

Valitse Settings-valikosta (asetukset) kohta Temperature Units

(Iampétilayksikot). Kaanna saatopyoraa ja valitse CELSIUS

(°C) celsiusasteet (°C) tai FAHRENHEIT (°F) fahrenheitasteet

(°F). Vahvista valintasi painamalla saatopyoran keskikohtaa.

Lampotilat nakyvat naytossa taman jalkeen valitsemassasi

muodossa.

Traeger on tarkoitettu toimimaan luukku suljettuna. Grillin luukun

avaaminen pidentia ruoanlaittoaikaa huomattavasti.

® Jos grilliin laitetaan pakastettua, raakaa, kylmaa tai muuten
kypsentaméatonta ruokaa, grillin sisdlampotila saattaa laskea
hetkellisesti.

Ala ylikuormita kypsennyspintaa liiallisella maaralla ruokaa, joka

ulottuu EZ-Clean™-valumisastia reunojen ulkopuolelle. Tama

voi johtaa ruoanlaittoilman oikean virtauksen hairiintymiseen ja

pidentaa asetetun lampotilan saavuttamiseen kuluvaa aikaa.

Ota aina huomioon, minka tyyppisti ruokaa aiot paistaa:

® QOhuet ruokatuotteet vaativat korkeamman lampotilan ja
lyhyemman paistoajan, kun taas paksummat ruokatuotteet
vaativat matalamman lampotilan ja pidemman paistoajan.

e Kasvisten kypsyminen kestaa samoissa kypsennyslampétiloissa
kauemmin kuin lihojen.

o Tarkista aina ennen syontia, etta paistetun lihan sisalampotila
on turvallinen.

° Lampimanapitotoimintoa ei ole tarkoitettu ruoan kypsentamiseen.

3l

7. Pida grilli puhtaana. Tarkista grilli saannallisesti kertyneen rasvan

varalta. Useimmat rasvapalot johtuvat grillin puutteellisesta
huollosta ja siitd, etta Traeger®-rasvanhallintajarjestelmaa
(TGMS) ei ole puhdistettu saannbllisesti (katso “Grillin huolto”
sivuilta 28-30). Vaikka grillissa olisi runsaasti tilaa, ole
varovainen, ettet laita sinne liikaa ruokaa, josta voi vapautua
suuria maaria syttyvaa rasvaa (esimerkiksi yli puoli kiloa
pekonia). Jos aikaisemmat grillauskerrat ovat tuottaneet
suuren maaran syttyvaa rasvaa, on erittain suositeltavaa
puhdistaa grilli rasvasta ennen sen uudelleenkayttamista.

TRAEGER.COM



HUOLTO

Q\"ECH TRAEGER'N LEGENDAAR'NEN AS'AKASPALVELU on paras mahdollinen. Jos sinulla on kysyttavaa
L§V 7. Traeger®-grillista tai tarvitset neuvoja ensimmaisen porsaanpaistisi paistamiseen, kokeneet asiantuntijamme ovat valmiina
; <2 ohjeistamaan sinua. Olemme taalld sinua varten 365 paivaa vuodessa, pyhapaivat mukaan lukien. Saat apua kokoonpanoon,
—
L &S asennukseen, turvalliseen kayttoon tai osiin liittyen tai yleista asiakaspalvelua (vain englanniksi) kaymalla verkkosivustollamme
<§° traeger.com/support tai soittamalla tai kirjoittamalla meille osoitteeseen:

LUsTON
TRAEGERIN ASIAKASPALVELU

Kay osoitteessa: traeger.com/support
Puhelinnumerot l6ytyvat osoitteesta: https://www.traeger.com/
support/international-contact-info

Osoite: Traeger Pellet Grills Europe ApS
Kattegatvej 40, 2150 Copenhagen, Denmark

TRAEGERIN ASIAKASPALVELU ON VAIN SKANNAUKSEN PAASSA

Bl

Imzepm |

Navigate to www.traeger...

0K

(LI |

—

Avaa puhelimesi kamera ja osoita silld QR-koodia. Odota, ettd kamera rekisterdityy, ja napauta ilmoitusta tai banneria,
kun se ilmestyy naytollesi.

KOKEILE

Mene Traegerin tukisivulle skannaamalla tima QR-koodi.

SUPPORT

Koodiin liittyvat tiedot ladataan automaattisesti.
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TRAEGER-GRILLIN RAJOITETTU TAKUU
10 VUODEN RAJOITETTU TAKUU

Traeger Pellet Grills Europe ApS, Kattegatvej 40, 2150 Copenhagen, Tanska, jaljempana ‘Traeger’, takaa timén Traeger®-
grillin seuraavassa taulukossa luetellut komponentit, kattavuuden ja takuuajan normaalikaytossa ja asianmukaisessa
huollossa. Tama takuu myonnetaan asuinmaasi lakien mukaisen kuluttajasuojan lisaksi, eika se riista sinulta asuinmaasi
lakien tarjoamaa suojaa. Takuuaika alkaa Traegerin valtuuttaman jalleenmyyjan alkuperiisen ostosopimuksen tekopaivasta
ja se mydnnetaan eurooppalaisille asiakkaille. Luettelo Traegerin valtuuttamista jalleenmyyjista on saatavilla osoitteessa
https://www.traeger.com/dealers (kukin yhdessa “valtuutettu myyja”). Varaosien takuuaika ja takuu ovat seuraavat:

LIMITED WARRANTY

Takuuajat ja kattavuus
Komponentit Takuuaika* Kattavuus
Runko, jalat, kaapin ovet, alahylly, maalatut 10 vuotta Ei ruostu lapi
hylly-/sailion suojukset
Ohjain, ruiskumoottori, ruisku ja tuuletin 3 vuotta Materiaali- ja valmistusviat
EZ-Clean™-valumisastia, EvenFlow™- 3 vuotta Materiaali- ja valmistusviat
lampsuoja, lampdlevy, sisapuolinen emaloitu
telinepidike
Emaloidut, valurautaiset ja ruostumattomat 3 vuotta Ei ruostu lapi
grilliritilat
Kuumasauva, pellettitunnistin, johto, RTD, 2 vuotta Materiaali- ja valmistusviat
liekkianturi, luukkuanturi, rasva-anturi,
termoelementti, luukun tiiviste ja induktiolevy
Valaistus 2 vuotta Materiaali- ja valmistusviat
Lihantunnistin ja langattomat lihantunnistimet 2 vuotta Ei ruostu lapi
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Traeger®-grillit on suunniteltu modulaarisiksi, jotta tavalliset kayttéjat voivat korjata ne helposti. Traegerin koko tdman takuun mukainen
velvollisuus on tarjota sinulle viallisten osien vaihto ja antaa sinulle ohjeet siita, miten vaihto tehdaan itse. Traeger voi korvata vialliset

osat uusilla tai kunnostetuilla osilla. Traeger pidattaa itsellaan oikeuden tarkastaa minka tahansa grillin (Traegerin maksama toimitus) ja
analysoida kaikki kayttétiedot, mukaan lukien rajoituksetta kaikki digitaalisesti liitetyt grillitiedot (tietosuojakaytannén kattamissa rajoissa).
Vahvistaakseen ja kasitellakseen takuuvaatimuksen Traeger saattaa edellyttia, ettd toimitat kohtuulliset todisteet ongelmastasi, mukaan
lukien osallistuminen videokeskusteluihin, puhelinkeskusteluihin, valokuvien antaminen ja muiden asiaankuuluvien tietojen antaminen.
Viallisten osien vaihtamiseen liittyvat tyoveimakulut ja rahtimaksut osien lahettamisesta maksetaan kustannuksellasi.

Edella mainittuja poikkeuksia rajoittamatta takuu ei kata seuraavia: (i) rasvapalojen aiheuttamat maalivauriot, (ii) UV-altistus, (iii) normaali
kuluminen ja (iv) rasvapellin tai lampélevyn vaantyminen. Tata takuuta ei mydskaan sovelleta, jos: (i) grillia ei koota tai kayteta taméan grillin
mukana toimitettujen Traegerin kayttoohjeiden mukaisesti; (i) grillia ei ole ostettu Traegerilta tai valtuutetulta myyjalta; (iii) grilli jalleenmyydaan
tai myydaan toiselle omistajalle; (iv) grillissa on kaytetty luvattomasti kolmannen osapuolen komponentteja, osia tai lisivarusteita; (v) grillissa
on kéytetty muita polttoaineita kuin puupelletteja ja grilleille suunniteltuja puupelletteja; (vi) grillissa kaytetaan puuhellan [ammityspelletteja;
(vii) grillia on kaytetty kaupallisessa tai elintarvikepalvelutarkoituksessa; (viii) kdyttaja on antanut grillin vaurioitua, vaarinkayttaa tai muuten
jattanyt grillin huoltamatta Traegerin kayttoohjeiden mukaisesti; tai (ix) tahan grilliin on tehty luvattomia muutoksia.

Huomaathan, ettd koska Traeger ei pysty valvomaan luvattomien myyjien myymien tuotteidensa laatua, Traegerin takuu on kaytettavissa vain,
jos olet ostanut grillin valtuutetulta myyjalta. Traegerin takuu koskee vain tuotteita, jotka on ostettu valtuutetulta myyjalta.

Takuuvaatimuksen kisittelemiseksi ota yhteytta Traegerin asiakaspalveluun ylld mainittuun puhelinnumeroon tai osoitteeseen. Traeger vaatii
sinulta todisteen ostopdivasta valtuutetun myyjan luona. Siksi suosittelemme, etta sailytat myyntikuittisi tai -laskusi yhdessa taman kasikirjan
ja arvokkaiden asiakirjojen kanssa.

TARKEITA LISATIETOJA TAKUUSTA

* Emme ole vastuussa tavaroista, jotka katoavat kuljetuksen aikana, kun ne palautetaan meille takuumenettelyssa. Tasta syysta suosittelemme,
etta pyydat seurantanumeron tai toimitusvahvistuksen, kun lahetat pakettisi.

« Korvattava komponentti, jonka lahetat meille, tulee Traegerin omistukseen, eika sita palauteta sinulle.

Tahan takuuseen sovelletaan Tanskan lakeja. Tama lainvalinta ei poista sinulta asuinmaasi lakien tarjoamaa suojaa.
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SEURAA MEITA @ TRAEGERGRILLS

Traeger Pellet Grills LLC
1215 E. Wilmington Ave., Suite 200
Salt Lake City, UT 84106
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