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VELKOMIN i VIDARGRILLBYLTINGUNA.
VID VILJUM AP bU FAIR SEM MEST UT UR TRAEGER GRILLINU PiNU.
Skannadu hér til ad fa adgang ad pessari handbok a mismunandi tungumalum, sem og til ad
setja upp, undirbua og fa sem mest ut ur grillinu pinu.
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MIKILVZEGAR VARUDARRADSTAFANIR

LESTU ALLAR LEIDBEININGARNAR ABUR EN bU SETUR UPP
TRAEGER® GRILLID OG NOTAR PAD.

EIN HELSTA ORSOK ELDSVOPA ER PEGAR ELDFIM EFNI ERU HOFD OF NALAGT GRILLINU (ONOGT RYMI).
AFAR MIKILVAGT ER AD STRANGLEGA SE FARID EFTIR PESSUM LEIDBEININGUM VID UPPSETNINGU
VORUNNAR.

Pad veitir langvarandi aneegju ad elda med hardvidareldi, fyrir pig, vini pina og fjdlskyldu, pegar Traeger® grillid
er notad og pvi vidhaldid a réttan hatt. Nyja Traeger® grillid pitt er sérstaklega hannad til ad gera eldamennskuna
audveldari asamt pvi ad bjoda pér upp a bestu frammistdduna med bragdgddum mat.

Lesa verdur allar leidbeiningarnar fyrir uppsetningu og notkun. Allir sem nota petta grill eettu einnig ad lesa alla
handbokina fyrir notkun. Ef pessum leidbeiningum er ekki fylgt eftir, getur pad valdid eignatjoni, likamsmeidslum
eda jafnvel dauda. Hafdu samband vid sldkkvilidsfulltria a stadnum til ad fa upplysingar um bénn og kréfur um
eftirlit med uppsetningu a pinu svaedi. Geymdu pessar leidbeiningar. Ef pu ert ad setja petta taski saman fyrir
einhvern annan skaltu lata eigandann hafa pessa handbok til ad lesa hana og geyma.

Haetta a Gtsetningu fyrir kolsyringi A VIDVORUN B0

Brennsla a vidarkdgglum framleidir kolsyring sem getur ~ ® Pegar pu notar Traeger® grillid pitt verdur ad vera

leitt til veikinda, alvarlegra meidsla og/eda dauda. ad LAGMARKI 50,8 sm (20 tommu) fiarlaegd & mill
Fylgdu pessum leidbeiningum til ad koma i veg fyrir ad grillsins og eldfimra efna, par med talid vidarhandrida,
petta litlausa, lyktarlausa gas valdi pér, fjdlskyldu pinni, huskleedninga, gluggakarma, husgagna, trjaa,
geeludyrum eda 6drum eitrun: ruslafata o.s.frv.

* Notadu Traeger® grillid pitt eingdngu a vel loftreestu

svaedi. Petta grill er EINGONGU TIL NOTKUNAR I
UTANDYRA. 50,8 sm.
o Notadu aldrei Traeger® grillid pitt & lokudu svaedi 50,8 sm. 207
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eda par sem loftreestingu er abodtavant.
* | eerdu hver einkenni kolsyringseitrunar eru: héfudverkur,
svimi, prottleysi, 6gledi, uppkost, svefnhofgi og
ruglingur. Kolsyringur dregur Ur getu blddsins til ad
flytja surefni. Lagt surefnismagn i blodi getur valdid
medvitundarleysi og dauda.
e Hafdu samband vid laskni ef pu eda adrir syna
einkenni sem likjast kvefi eda flensu. Kolsyringseitrun
er audveldlega heegt ad rugla saman vid kvef eda
flensu og er oft greind of seint. .
* Afengis- og eiturlyfianeysla eykur ahrif kolsyringseitrunar.
e Kolsyringur er sérstaklega haettulegur modur og barni
a medgodngu, ungabdrnum, éldrudum, reykingafdlki
og folki med blédrasarkerfisvandamal & bord vid .
blddleysi eda hjartasjukdom.

Ekki setja grilli® upp eda nota innandyra né undir
brennanlegu lofti eda pakskeggi.
Ekki setja Traeger® grillid pitt upp eda nota a eldfimu
golfi eda yfirbordi.
Ekki setja grillabreidu eda neitt eldfimt i geymslurymid
undir grillinu.
Fjarleegdu potta og pdnnur medan taekid er
eftirlitslaust, til ad draga Ur eldhaettu.
A VIDVORUN [aLNEE
 Haltu Traeger® grillinu pinu hreinu. Eldar i fitu verda
vegna rangrar umhirdu a grillinu og vegna pess ad
fitumedhondlunarkerfi Traeger® (Traeger® Grease
Management System) er ekki prifid reglulega
(sja ,Vidhald grillsins” a bls. 28-30).



e PO svo ad pad sé mikid rymi a grillinu skaltu varast
ad setja & pad of mikid af mat eda mjog feitum mat
(t.d. beikon) sem getur gefid fra sér mikid af eldfimri feiti.

e Ekki setja mat naleegt brdnum grillsins par sem feiti
getur lent fyrir utan feitisbakkann og lent a botni
grillsins og komist i snertingu vid glod fra eldstaedinu
og valdid ikveikju.

e Gakktu Ur skugga um ad eldsteedio sé rétt stadsett
fyrir nedan borunarrorid. Ef ekki er rétt uppsett fleeda
kdgglar ekki rétt inn i eldstaedid og geta safnast fyrir
og valdid skemmdum a grillinu.

e Gakktu alltaf ar skugga um ad EvenFlow™
hitaskjoldurinn og feitisbakkinn séu rétt stadsettir
i festingunum sinum. Ef uppsetning er ekki rétt
getur beinn hiti og logar fra eldsteedinu kveikt
i feiti eda skemmt Traeger® fitumedhdndlunarkerfid
(Traeger® Grease Management System).

¢ Notadu aldrei bensin, steinoliu, kveikjaravokva eda annad
eldfimt efni til ad kveikja upp i grillinu eda ,lifga“ eldinn vid.

e Notadu aldrei eda geymdu eldfima vokva eda annad
eldfimt efni naleegt grillinu.

e Reyndu aldrei ad ofhita grilli® med pvi ad baeta of
miklum kdgglum eda 6dru eldfimu efni a eldsteedid
eda i siloid.

Ef svo vill til ad eldur kviknar Gt fra

feiti, skaltu ganga Ur skugga um ad grill- og silélokin

sé lokud og taktu svo grillid strax Ur sambandi ef pu

getur gert pad a 6ruggan hatt. Fardu fra grillinu par

til eldurinn er alveg slokknadur og grillid hefur kdlnad.

Par til eldurinn hefur slokknad og grillid kélnad nidur:

* EKkki feera grillio;

e Ekki skvetta vatni a grillio;

* EKKi nota salt eda matarsoda til ad slékkva feitiseld; og

e EkKki reyna ad keefa eldinn.

Med grillhurd og silé lokud mun eldurinn svelta af

surefni og brenna ut. Aldrei halda grillhurdinni eda

silélokinu opnu medan a fitueldi stendur; ef grillhurdin

er opin skaltu nota ébrennanlegt verkfeeri sem gerir pér

Kleift ad loka grillhurdinni & medan pu heldur druggri

fiarlaegd fra grillinu. Nota skal vidurkennt slokkvitaeki

fyrir alla flokka (flokk ABC) ef ekki er haegt ad halda

eldinum innan grillsins. Hringdu i slokkvilidid ef eldurinn

er stjornlaus. Pegar eldurinn er alveg kulnadur skaltu
leyfa grillinu ad kdlna alveg. Fjarleegdu allt innan ur grilli
pinu, par & medal alla innri ihluti (grillgrindur, feitisbakki,

EvenFlow™ hitaskjold, feitistili og eldstaedi), potta

0g pénnur og mat. Prifdu allt grillid, par med talid alla

uppsafnada feiti fra Traeger® fitumedhdndlunarkerfinu

(TGMS) og fiarleegdu alla 8sku og kdggla ur grillinu og

eldsteedinu (sja ,Vidhald grillsins” & bls. 28-30). Skiptu

um eldstaedid, EvenFlow™ hitaskjdldinn, feitisbakki,
feitistillinn og grillgrindina, endurraestu grillid og haltu
afram ad elda.

A VIDVORUN [aL[ENE
Lattu grillid alltaf kolna alveg adur en pu notar
snigiladgerdina.

A VIDVORUN [:IMELESNE
Aska aetti alltaf ad vera alveg kold adur en hun er
medhdndiud. Oskuna verdur ad setja i malmilat med
péttu loki. Lokad ilatid med dskunni aetti ad setja
a eldpolid golf eda jord, langt fra 6llu sprengifimu efni,
bar til pvi er endanlega fargad. Oskuna skal geyma
i lokada ilatinu par til henni er fargad.

QY1517 el V'l Brunahzetta

Margir hlutar grillsins verda mjdg heitir vid notkun. Baedi

vid og eftir notkun verdur ad syna adgat til ad fordast

bruna a medan grillid er ennpa heitt.

e Skildu grillid aldrei eftir an eftirlits pegar ung bdrn
eru naleegt.

e Ekki ma feera grillid Ur stad pegar pad er i notkun
eda er enn heitt. Leyfdu grillinu ad kdlna alveg
og lokid grilllokinu adur en pad er feert eda reynt
ao flytja pad. Ef pu flytur grillid i dkuteeki eftir ad
hafa notad pad skaltu ganga Ur skugga um ad
eldurinn sé alveg sldkktur og ad grillid sé kalt adur
en pu setur pad inn i dkuteekid. Settu aldrei vatn
i eldsteedio; pad stiflar snigilinn.

* Baettu aldrei vid kdgglum i eldsteedio med
hendinni. Pad er heettulegt og pu geetir hiotid
alvarleg brunasar. Ef ad kdgglarnir klarast og
eldurinn slokknar medan a eldun stendur skaltu
lata grillid kolna alveg og byrja aftur. (sja sidu 25,
leidbeiningarnar ,Prif & siléi“).

* Aldrei snerta eldunarahdld, hitunarfleti, mat eda
vOkva pegar spanhellubordid er i notkun. Leyfdu
hellubordinu ad kolna ad fullu og taktu eldunarahoéld
sem innihalda heitan mat eda vokva af hellubordinu
fyrir medhdndlun eda hreinsun hellubordsins. Hreinsun
a heitu yfirbordi med blautum svampi gaeti valdio
bruna fra gufu.

e Grillgrindur og kjéthitameaelar eru mjog heitar pegar
peaer eru forhitadar. Vinsamlegast vertu varkar pegar
pu setur mat & grillgrindurnar og pegar pu setur,
fiarleegir eda stillir kjothitameelana.

* Aldrei skal feera grilli®d med lokid opid. Lokadu alltaf
grilllokinu &dur en pu ferd.

QY 15)e]{V\W Reykhaetta

e Ef byrjun seinkar og reykurinn fra grillinu breytist
Ur gegnsasjum hvitum reyk i dvenjulegan bylgjandi
pykkan, 6gagnsaejan hvitan reyk sem breytist
i gulleitan reyk skaltu strax slokkva a grillinu med
pvi ad nota adalrofann framan a kégglasildinu eda
taktu rafmagnssnuruna Ur sambandi. EKkKki setja
stédvunarferlid i gang.
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MIKILVZEGAR VARUDARRADSTAFANIR cramtaco

. Ekki opna grilllokid til a® lofta ut grilli®.
Haltu pig fra grillinu par til reykurinn hverfur og grillid
kélnar ad fullu.

e petta getur verid afleiding af offleedi af kdgglum sem
stafar af pvi ad kviknad hefur i kdgglunum ad hiuta.
Ef pad er latid halda &fram négu lengi getur myndast
gas og kviknad i pvi. Ef ad pad kviknar i pessu gasi
brennur pad samstundis med miklum havada sem
gerir folki hverft vid og/eda skadad pa sem eru vid
grillid og grilllokid getur opnast og lokast. Petta
fyrirbaeri er stundum nefnt , grillropi“ og pad skal
fordast. Ef pu hefur ekki vidhaldid grilli pinu a réttan
hatt eins og lyst er i ,Vidhald grillsins” a bls. 28-30,
getur ordid haettulegur feitisbruni.

e Ef ropi & sér stad skaltu lata grillid kolna ad fullu,
fiarleegja alla innri hiuti (par med talid grillgrindur,
feitisbakka, EvenFlow™ hitaskjoldinn, feitisstilli og
eldstaedi), og hreinsa vandlega alla 6sku og koggla
ur grillinu og eldstaedinu (sja bls. 29, ,Hreinsun ésku
ad innanverdu og umhverfis eldsteedio®) og gakktu
ur skugga um ad feiti og dnnur uppsonun hafi verid
fiarleegd (sja bls. 28-30, ,Vidhald grillsins®). Taktu
alla kdgglana ur kdgglasiloinu. Keyrdu forhledsuferli
snigilsins til ad yta dllum kdégglum dr sniglinum og
fargadu peim. Hreinsadu alla kdggla Ur eldsteedinu.
Fylltu sil6id med nyjum kdgglum og fylitu snigilinn

(sja ,Byrjunarhluti 1: Undirbuningur grillsins® a sidu 14

fyrir forhledslu snigilsins).

Ekki stinga hendinni inn i eda nalaegt
sniglinum sem stadsettur er nedan a kdgglasiléinu.
Alvarleg meidsl munu eiga sér stad ef snigillinn er

a hreyfingu og hénd pin festist i honum. Fjarleegdu
ekki holfahlifina i kdgglasiléinu. Ekkert vidhald skal
framkvaemt a eda i kringum snigilinn & medan kveikt
er a grillinu eda pad tengt rafmagni.

NI VY Heetta 4 raflosti

Heettuleg spenna er til stadar sem getur valdid raflosti,

bruna eda dauda.

e |Lekastraumslidi (GFCI) verdur ad vera & rasinni/
rasunum eda innstungunni/-unum sem notud eru
fyrir petta Traeger®-grill.

e Taktu rafmagnssnuruna Ur sambandi &dur en pu
prifur eda gerir vid grillid nema annad sé tekid fram
i handbokinni.

e Ef pu notar framlengingarsnuru skaltu adeins nota
snuru sem hentar til notkunar utanhuss til ad koma
i veg fyrir raflost i samreaemi vid leidbeiningar og
vidvaranir sem fylgja peirri voru. Pessi tegund af
snuru er merkt med ,\W-A" eda ,W* & hlif sndrunnar,

svo sem framlengingarsnurur af gerdinni: SW-A,
SOW-A, STW-A, STOW-A, SUW-A, SJOW-A,
SJTW-A, eda SUITOW-A.

e Ef pu notar framlengingarsnuru, vertu viss um
ad nota AWG jardtengda framlengingarsnuru nr.
14 fyrir 120 V model og AWG sndru nr. 18 fyrir
230 V model.

e Breyttu ekki innstungunni a Traeger®-grillinu,
innstungu eda kl6 framlengingarsnurunnar a
nokkurn hatt, par med talid med pvi ad fjarleegja
jardtenginguna.

e Gakktu ur skugga um ad framlengingarsnudran
sé i godu astandi. Skodadu framlengingarsnurur
fyrir hverja notkun vardandi lausa eda ovarda vira
0g sprungna eda slitna einangrun. Skiptu um
hana ef hun er skemmd. Notid aldrei skemmmda
framlengingarsnuru.

e Gakktu ur skugga um ad rafmagnssnuran og
framlengingarsnuran séu tryggilega samtengdar.
Tengid ekki saman margar framlengingarsnurur.

e Haldid snjo og vatni fra framlengingarsnurunni.

e Gakktu ur skugga um ad rafmagnssnuran og
framlengingarsnuran skapi ekki fallheettu. Leidid
ekki framlengingarsndrur um glugga eda dyr.

e Ppegar framlengingarsnuran er ekki er i notkun eetti
ad fiarleegja hana og geyma hana a stad fjarri sél og
bar sem bdrn na ekki til.

* Breyttu aldrei pessu grilli eda settu upp hluta eda
ihluti sem Traeger hefur ekki heimilad til notkunar
med pessu grilli. Sérhver breyting a pessu grilli
eda uppsetning dheimilla hluta eda ihluta ogildir
abyrgdina og getur skapad éryggisahaettu par
a medal, an takmarkana, eldsvoda.

e Hafa skal eftirlit med bdrnum til ad tryggja ad pau
leiki sér ekki med grillid.

PRGN Notid rétta gerd kéggla
* Petta grill er hannad og sampykkt eingdngu fyrir

natturulega vidareldunarkdggla sem eru hannadr
fyrir vidarkdgglagrill. Notkun hvers konar eldsneytis
af annarri gerd i pessu grilli 6gildir abyrgdina, getur
leitt til pess ad snigillinn festist og getur valdid
Oryggisaheettu.

e Til a0 fa besta arangur og brago skaltu
nota upprunalega TRAEGER® BRAND
HARDVIDARKOGGLA.

e Geymdu avallt vidarkdggla & purrum stad, fiarri
hitagjéfum og &drum eldsneytisilatum.



Notid ekki eldsneytiskdggla. Notid
aldrei hitunareldsneytiskoggla i grillinu vegna pess ad
peir geta innihaldid heettuleg mengunarefni og aukaefni
og geta skemmt grillid.

Q72058 Lagmarks umhverfishiti
e Pegar umhverfishitinn fer nidur fyrir -29°C (-20°F)
geta ordid skemmdir & stjérnskjanum.

Y 1)e] U]\l Ring stadsetning kjothitameelis getur
haft i for med sér hratt eda of litid eldad kjot, sem geeti

aukid hasttuna & matarsjukddémum.

Ef eldurinn i eldstaedinu slokknar vid
eldun er mikilveegt ad fylgja pessum skrefum. Ef pad
er ekki gert getur ordid of mikill eldur i grillinu vegna
of mikils magns af ébrenndum kogglum i eldstaedinu.
Petta stafar oft af réngu reesingarferli og/eda af pvi ad
kogglar klarast.

e Slokktu a adalrofanum framan a grillinu i OFF og
rafmagnssnuruna Ur sambandi. Leyfdu grillinu ad
kélina alveg. Opnadu lokid og fjarleegdu allan mat,
grillgrindur, feitisbakka og EvenFlow™ hitaskjoldinn.

e Fjarleegdu alla dbrennda kdggla og dsku innan Ur
eldstaedinu og i kringum pad. (Sja leidbeiningar um
rétta medhdndlun og Forgun Oskunnar a bls. 30.)

e Gakktu Ur skugga um ad eldsteedio sé rétt stadsett
pannig ad vorin a eldsteedinu sitji undir snigilrérinu.

 Adur en pu skiptir um EvenFlow™ hitaskjoldinn,
feitisbakki og grillristina skaltu stinga rafmagnssnurunni
i videigandi jardtengda/jardada rafmagnsinnstungu,
yta & adalrofhnappinn & ON og hefja eldun. Kégglarnir
aettu ad detta ofan i eldsteedid og brennarardrid
2etti ad byrja ad hitna (pad byrjar ad gloa).

QY1) e 12N\l Snertid ekki brennararorid.

e Pegar eldur byrjar ad koma Ut Ur eldapottinum skaltu
hefja stédvunarlotu og yta sidan a adalrofhnappinn
a OFF. Slokktu sidan a adalrofanum. Leyfdu grillinu
ad koélna. NU ertu tilbuin(n) til ad setja EvenFlow™
hitaskjoldinn, feitisbakki, grillgrindina og matinn aftur
a grillio.

e Slokktu a adalrofanum og aftengdu rafmagnssnuruna
adur en nokkurt vidhald hefst.

e Gakktu ur skugga um ad grillid sé KALT og ad
slékkt sé i dskunni og hun KOLD &dur en pu athuga
EZ-Clean™ feitis- og 6skufttuna.

Pad er audveldara ad prifa uppsafnada feiti pegar
grillid er enn volgt—ekki heitt. Gaettu pess ad
brenna pig ekki. Mzelt er med hitapolnum
hénskum.
Best er ad nota sérstaka ryksugu til ad fiarleegja 6sku
Ur eldsteedinu, en syna verdur itrustu adgat til ad
fordast eldheettu. Mundu, adeins ma prifa dskuna ur
eldsteedinu og i kringum pad pegar grillid er KALT.
Pad er best ad prifa grillgrindurnar pegar paer eru
ennpa volgar. Gaettu pess ad brenna pig ekki.
Mezlt er med hitapolnum honskum. Radlagt er
ad geyma prifabursta med I6ngu handfangi naleegt
grillinu. Eftir ad pu hefur tekid matinn af grillgrindinni
skaltu bursta hana sem snodggvast med burstanum.
Pad tekur adeins minutu og pa verdur grindin tilbuin
naest pegar pu vilt nota grillid.
Pessi bunadur hefur verid préfadur og reyndist
uppfylla mérk fyrir stafraent teeki i flokki B, samkveemt
15. hluta FCC-reglnanna. Pessar mork eru astlud fil
ad veita vidunandi vorn gegn skadlegum truflunum
i heimilisuppsetningu. Pessi bunadur myndar, notar
og getur gefid fra sér Utvarpsbylgjur og ef hann er ekki
settur upp og notadur i samreemi vid leidbeiningarnar
getur pad valdid skadlegum truflunum a maéttoku
utvarps eda sjonvarps, sem haegt er ad greina med
pvi ad slokkva og kveikja a bunadinum. Notandinn er
hvattur til ad reyna ad leidrétta truflanirnar med einni
eda fleiri af eftirfarandi radstofunum:
— Breyta stefnu eda stadsetningu maéttokuloftnetsins.
— Auka fjarleegdina milli bunadarins og maéttakarans.
— Tengja bunadinn vid innstungu i annarri ras

en peirri sem maottakarinn er tengdur vid.

Réadfaera sig vid sdluadila eda reyndan uUtvarps-/

sjonvarpstasknimann um hjalp.

GEYMDU PENNAN LEIDBEININGABZAKLING

TRAEGER.COM
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HARDVIDARKOGGLAR

STODUG FRAMMISTADA & BRAGD

HVERNIG KOGGLARNIR ERU BUNIR TIL

e Sagid er pressad i koggla med hita og prystingi.
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e Kogglar sja um eldinn og bragdia til ad gera maltidirnar ogleymanlegar.
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LZARDU AD PEKKJA GRILLID PITT

Skodadu leidbeiningarnar um samsetningu og settu upp Traeger®-grillid pitt.

IRONWOOD GRILLHLUTAR 0G EIGINLEIKAR
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(3 ) KJOTHITAMALAR MED bRAD (14) ELDSTADI

(4] ONNUR GRILLGRIND @ LUGA TIL AD bRIFA SILO (NEDAN A SILOINU)

6 FYRSTA GRILLGRIND @ SNIGILL (INNI i KOGGLASILOI)

O |nowu D ot rnHRENSWROKSLOSNS
(7] FEITISSTILLIR (i5) AFTENGJANLEG RAFMAGNSSNURA (AFTAN A KOGGLASILOI)
© | EzCLeAN™ FETISBAKKI ®  |kocoLasiLo

0O EVENFLOW™ HITASKJOLDUR (50) TRAEGER STJORNBORD MED WiFIRE® TAKNI
® FEITISTUBA (51 KOGGLASILO AD INNAN MED GRIND

(/) EZ-CLEAN™ FEITIS- 0G OSKUFATA 0G FOTUHLIF

PYNGDARGETA
Hilla: 27,2 kg (60 pund)
Nedri hilla: 36,3 kg (80 pund)



KOGGLASILO

10 kiléa (22 punda) kogglasiléio gerir bér kleift ad elda klukkutimum
saman, svo pu komist fra grillinu og getir gert pad sem pu vilt. Haeegt
er ad teema ur koggla med pvi einfaldlega ad toga i handfang.

GRILLSVADI

Med 0,39-0,59 m? (616-924 tommur?) af grillsvaedi, sem gefur pér
naegt rymi fyrir heila veislu af T-steikum eda rifjum, og nog plass
eftir til ad sja um medlztid lika.

FJOLHZFNI

Stillanlegar grillgrindur & 2 haedum bjoda upp a valid um ad hlada
veislumat a badar grindurnar i einu eda fjarleegja efri hilluna fyrir
heerri mat, eins og risavaxinn kalkun.

GRILL LOGUN/NIDURSTREYMISUTBLASTUR

Hin sérstaka logun/nidurstreymisutblastur Traeger-grillsins myndar
varmahringidu. Han leetur heitt, reykfyllt loft fara i hringi um
eldunarsveedid og umlykja matinn pinn med hita fra vidareldi, svo ad
hann eldast jafnt & 6llum hlidum. Reykfyllt loftid er alltaf til stadar
medan a eldun stendur, jafnvel po pu sjair pad ekki.

HATZAKNISTJORNTAKI

i
Med Traeger®-grillinu er jafn audvelt ad stjorna grillinu pinu og ad
taka fram simann pinn. Med WiFIRE® taekninni getur pu stillt og

breytt hitastiginu sjalfkrafa med uppskriftum sem pu seekir med

Traeger-appinu fra okkur. Fardu a Google Play Store fil ad sxkja

appid fyrir Android, eda a App Store til ad sakja Apple utgafuna.

Fardu a traeger.com/app til ad fa nanari upplysingar um hvernig

4 ad nota appid. Sja ,Byrjunarhluti 2: Grillid tengt“ (bls. I6) fyrir

leidbeiningar um hvernig a ad tengja grillid vid simann pinn.

ENGIR BLOSSAR

bu parft ekki ad hafa ahyggjur af pvi ad pad kvikni i feiti med
eldblossum sem eydileggja matinn pinn pvi ad Traeger® vidargrillin
elda mat med dbeinum hita. Ollum leka er komid & 6ruggan hatt

i ytri EZ-Clean™ feitis- og dskufdtuna til ad audvelda forgun.

RAD: Haltu grillinu pinu hreinu. Sja , Radleggingar um notkun®
(bls. 31) og ,Vidhald grillsins.“ (bls. 28-30).

TRAEGER.COM



LZARDU AD PEKKJA GRILLID PITT rramuaco

RAFSTYHBA WIHHE® STAFRENA STYHINGIN Traeger®-grillid pitt er buid hagaeda Traeger styringu med WiFIRE® taekni sem getur notad Wi-Fi

og Bluetooth. Styringin inniheldur umhverfisljdsskynjara i efra vinstra horninu sem stjornar birtustigi skjasins fyrir fullkominn synileika i hvada birtu sem
er. Adur en pu byrjar ad nota grillid er hjalplegt ad kynna sér mismunandi adgerdir styringarinnar. Pegar kveikt hefur verid 4 adalrofanum (undir framhlid

kogglasilosins), sladu a einhvern af hnéppunum vinstra megin a skjanum eda sniidu valskifunni til ad kveikja a grillinu.

ATH: Einhverjar hitasveiflur eru edlilegar hja Traeger® grillum. Miklar hitasveiflur geetu verid vegna vinds, lofthita, rangrar notkunar, skorts

avidhaldi a grillinu eda geedi koggla og astand.
@ AbALVALMYND

Ur valmyndinni geturdu sett upp og fylgst med aukahlutum, fengid

adgang ad umhirdu og vidhaldi grillsins og samstillt grillid pitt vid
internet heimilisins og stillingar.

© TIMER (TIMATELJARI)
Timateljarinn er adeins pér til haegdarauka, hann hefur ekki ahrif
a starfsemi grillsins. Daemi: Ef pu parft ad bera sdsu eda oliu
a kjotid i 15 minatur, geturdu stillt timateljarann a 15 minatur.
Hljodmerki heyrist pegar timinn er lidinn.

@ HALDA HEITU
Pessi adgerd heldur hitanum i grillinu vid 74°C (165°F) til ad
halda matnum heitum.

e SUPER SMOKE (MIKILL REYKUR)
Veldu SUPER SMOKE hvenzr sem er medan a grillun stendur
begar hitastig eldunar er & milli 74°-107°C (165°-225°F) til ad
auka magn reyks fyrir vidbotar reykjarbraga.

© AUKABUNABUR JACK
Notadu pessi tengi til ad tengja kjothitamaela med prad eda
adra aukahluti med prad.

@ sT0DUSKJAR
bessi haproadi TFT-skjar synir ntiverandi hitastig, stédu
eldunarferils og allt sem tengist grillstyringu og virkni. Pessi

ADALSKJAR

o HEIMASKJAR - Hja Traeger hofum vid pad einfalt. Grillhitinn sést

alltaf greinilega a heimaskjanum. Til ad stilla hitastig grillsins fra
bessum skja skaltu einfaldlega sniia hnappnum ad 6skudu hitastigi
og yta a midju hnappsins.

HEIMASKJASTIKA - Til ad fa frekari upplysingar og flytileidir fyrir
frekari virkni, sladu einfaldlega hvar sem er a stikuna til ad fa upp
Traeger-stjornbordid.

TRAEGER STJORNBORD - Hzgt er ad nalgast Traeger stjornbordid
med pvi ad sla hvar sem er a nedri stikuna. Fra stjornbordinu
geturdu fylgst med hitastigi rannsakanda, timamala, kogglamagn
og fleira. Pegar pu setur upp fleiri og fleiri taeki flettirdu eda sleerd

a orvarnar i nedri hornunum til ad sja frekari upplysingar. Viltu hafa
auga med kjothitamaelunum eda aukahlutunum? Sladu a pinnann
efst i haegra horninu til ad festa pennan skja og halda honum medan
a matreidslu stendur. Sladu aftur til ad fara aftur a heimaskjainn.

MENU (VALMYND)

WIFIRE® CONNECTIVITY - Ur pessu vali geturdu tengt grillid pitt vid
Wi-Fi internetid pitt og parad hvada Traeger Bluetooth taeki sem er.

AUKAHLUTIR - Ur pessu vali getur pu fylgst med 6llum aukahlutum
og stillingum peirra, svo sem hitastigi, markhitastigi kjothitamelis
og fleiru.

ATH: Ageins er heegt ad para eitt Traeger Bluetooth-teki i einu vid
Traeger®-grillid. Ef pu ert med morg Bluetootht-virk Traeger®-grill og
vilt nota paradan kjothitamezeli 4 annad grill, gakktu ur skugga um ad
»gleyma“ teekinu a fyrsta grillinu til ad para pad vid hitt grillid.

skjar er einnig snertiskjar og haegt er ad breyta honum badi
med snertingu og med valhnappnum.

@ VALHNAPPUR
Snudu hnappinum til ad fara upp og nidur i valmyndinni.
Yttu & midju hnappsins til ad velja.



e UMONNUN OG VIDHALD GRILLSINS - Traeger®-grillin eru e UMGRILLID - Ur bessu vali skaltu athuga Wi-Fi upplysingar,
hagadaframleidsla; po geta mal komid upp. i pessum hluta skaltu gerdarnumer og reglugerdarupplysingar. bu getur lika fundid fagleg
athuga og greina allar villur eda vandamal sem geta komid upp vid rad hér til ad kynna pér alla eiginleika og kosti Traeger®-grillsins.
grill pitt. Mead fleiri skynjara en nokkru sinni fyrr, pokk sé Smart
Combustion-takninni, getum vid skilid og greint hradar pessi
vandamal pannig ad pu getir haldid matreidslunni afram.

e STILLINGAR - Notadu stillingarvalid i valmyndinni fyrir skjastillingar,
hitastillingar og fleira.

e Birta - Sntidu valhnappnum til ad stilla skjabirtuna fra | (litil)
il 10 (mikil). Upphafsstilling er 5. Yttu & midju hnappsins til ad
stadfesta og fara aftur i stillingavalmyndina.

® Snigill - Veitir skjotan adgang ad bilanaleit og hreinsar allar
stiflur/villur i sniglinum.

© Hlutagreiningar - Gerir pér kleift ad kynna pér villur og

greina b e Hljod - Kveikir eda slekkur a stjornhatalara grillsins. Valin
reina peer.

stilling er merkt med gatmerki.
e Umdnnunarrad - Oll prif taka tima og hreint grill hamarkar

. o e Einingar - Sntidu valhnappnum og yttu & hann eda sladu
afkost grillsins.

a skjainn til ad velja & milli Fahrenheit (°F) og Celsius (°C).
e Sjalfsprof - Sjalfsprofid getur hjalpad til vid ad ganga ur skugga Valin stilling er merkt med gatmerki.
um ad allt gangi rétt. Fylgdu nokkrum leidbeiningum a skjanum
til ad profa alla ihluti fyrir tengingu vid stjornanda og rafmagn.
Eftir stutta profun mun grillid pitt syna lista yfir ihluti og hvort
peir hafi fengid rafmagn eda ekki. Fyrir frekari hjalp um hvernig
a ad profa sjalf, hafdu samband vid pjonustudeild okkar.

®  Tungumal - Snudu valskifunni til ad tungumalid sem pu vilt.

e pjonsustuver - Vid erum alltaf hér til ad svara spurningum.
Skodadu pessar sambandsupplysingar hvenaer sem pu parft
a hjalp ad halda.

FYRSTU SKREFIN TIL AD HEFJA NOTKUN GRILLSINS

Traeger-kerfid med Wi-Fi og Bluetooth-tengdum vérum bydur upp a allar heimsins bragdtegundir innan seilingar. Til ad fa sem mest Gt Gr reynslu pinni
af grillinu maelum vid med ad pu ljukir byrjunarleidbeiningum okkar til ad komast strax af stad pannig ad pu sért tilbuinn til ad hefja matreidsluna:

FIRST THINGS FIRST.

LET'S DOTHIS.

Undirbuningur grillsins.
ATH: petta veraur ad gera adur en pu eldar mat a grillinu.

Tengdu WiFIRE®-grillid pitt vid Wi-Fi med Traeger-appinu.

Kynntu pér otralega eiginleika og moguleika pessa
vidargrills sem leidir markadinn.
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BYRJUNARHLUTI I: UNDIRBUNINGUR GRILLSINS

PAD SEM KRAFIST ER FYRIR FYRSTU MATREIDSLU 0G MZLT ER MED AD LJUKA VID LEIDBEINDA

BYRJUNARFERL'D Til ad tryggja besta bragdid, bestu frammistddu og rétta og drugga notkun grillsins skaltu fylgja leidbeiningunum hér ad
nedan til ad undirbua grillid og ,forhlada“ snigilrorid.

MIKILVEGT: Gakktu or skugga um ad allir ihlutir séu
rétt settir i grillid fyrir undirbuning.

SEASON

ONE-TIME SEASONING: ~60 MIN
To ensure the mance,

aside time for this prior to your first cook.

INNSTUNGUR GETA VERID MISMUNANDI EFTIR SVEBUM. Opnadu sildlokid. Gakktu Ur skugga um ad engir adskotahlutir
séu i sniglinum adur en pu setur koggla i siloid. Lokadu sildlokinu

begar pu hefur sett kdggla i siloid. Vid meelum med pvi ad pu fyllir
kogglasildid ad minnsta kosti ad oryggisgrindinni i sildinu.

Hafdu adalrofann a OFF og stingdu rafmagnssnurunni i samband vid
jardtengda innstungu.



Yttu 4 adalrofann framan 4 grillinu til ad kveikja a pvi. Bankadu

hvar sem er a skjainn eda snidu valhnappur til ad vekja styringuna.

Blikkandi skjar birtist pegar kveikt er a grillinu.

53:59MIN X

200

SEASONING IN PROGRESS

begar pu hefur kveikt a grillinu med byrjunarferlinu mun grillid
sjalfkrafa fara i gegnum undirbiningsferlid.

ATH: pag getur tekid allt ad klukkutima ad komast i fyrsta sinn
sem kryddad er.

YOUR TRAEGER

ONE-TIME SEASONING: -60 MIN

This one-time cook cycle ensures optimal flavor and
calibrates your Traeger to perform at its best.

BACK IGNITE MY GRILL

Heimaskjarinn kemur upp vid sjalfvirku byrjunina. Fylgdu
leidbeiningunum til ad undirbua grillid pitt fljott og vel, tengt

og tilbuid fyrir fyrstu matreidsluna.

Ef pu velur ad fara framhja byrjunarferlinu lendir grillid pitt

a pessum skja fyrir handvirkan undirbaning. Kryddlotu er krafist
fyrir fyrstu eldun og er notud til ad tryggja ad grillid sé hreint,
grunnad og tilbuid fyrir hamarksafkost (petta gerist sjalfkrafa -
engin porf & ad grunna lengur).

ATH: petta undirbuningsferli er mikilveegt til ad tryggja ad grillid
starfi & réttan hatt. Gakktu ur skugga um ad allir innri ihlutir hafi
verid rétt settir upp fyrir petta byrjunarferli og ad enginn matur sé
a grillgrindunum medan a pessari ferli stendur.

¥ SEASONING

begar undirbuningsferlinu er lokid mun styringin hefja fullt
stodvunarferli. Stodvunarferli koma i veg fyrir neikvaed ahrif
i framtidinni og lata grillid vera rétt stillt fyrir neestu matreidslu.

ATH: Setjid avallt stodvunarferli i gang eftir hverja matreidslu.
Til ad gera petta skaltu annad hvort halda valhnappnum inni

i 3 sekindur eda snua stilltu hitastigi nidur i ,Shutdown”
(stddvun) og yta a til ad velja.

TRAEGER.COM



BYRJUNARHLUTI 2: GRILLID TENGT

MZLT MED AD LJUKA VID | BYRJUNARFERLINU. via erum stadragin i ad skila véru og upplifun & heimsmalikvarda. Petta
bydir ad vid vinnum stodugt ad pvi ad endurbaeta frammistodu grillsins og eiginleika. Til ad tryggja nyjustu hugbuinadar- og vélbunadarvirkni er meelt
med pvi ad pu tengir grillid pitt vid Traeger-appid med Traeger WiFIRE®-taekni vid fyrstu notkun. Fardu a traeger.com/app til ad fa ad vita meira um
WIFIRE®, Traeger-appid og fleiri leidir til ad tengjast. Til ad para, fylgdu pessum leidbeiningum til ad tengja grillid pitt vid Wi-Fi.

ATHS:
Gakktu Ur skugga um ad snjalltekid pitt sé med nyjasta styrikerfid og ad kveikt sé a Bluetooth.
Naudsynlegt er ad hafa kveikt a grillinu til ad tengja pad vid Wi-Fi. Gakktu ur skugga um ad kveikt sé 4 adalrofanum.
Merki beinsins verdur ad vera 2,4 GHz par sem grillid er ekki samhaft vid 5 GHz.

Arangursskjarinn i lok porunarferlisins gefur adeins til kynna ad pérun sé lokid. Kryddinu er adeins lokid pegar skjamyndin SEASONING
COMPLETE birtist.

Direct Drive ' WIFIRE

¢  CONNECT

SETUP & REGISTER: -5 MIN
& r Bluetooth put a world of flavor at
: pp, ensure
ar a strong wifi network, and connect!

>

Fardu a Apple App Store eda a Android Google Play Store til ad saekja Gakktu Ur skugga um ad snjalltaekid pitt sé tengt vid Wi-Fi netkerfid
nyjasta Traeger-appid. sem pu vilt tengja grillid pitt vid. Merki beinsins verdur ad vera 2,4 GHz
bar sem grillid er ekki samhaeft vid 5 GHz.



WiFIRE CONNECTIVITY

(CONNECT GRILL ACCESSORIES FORGET DEVICE

Fardu i stillingavalmynd snjalltzkisins og gakktu ur skugga um ad Opnadu Traeger-appid, budu til reikning eda skradu pig inn med

Bluetooth-stillingin a snjalltaekinu pinu sé a. reikningnum pinum og fylgdu leidbeiningunum i appinu til ad baeta
vid grilli. Til pess ad setja petta ferli i gang, sladu a valmyndartaknid
a styringunni. Veldu WiFIRE® CONNECTIVITY a valmyndinni og fylgdu
leidbeiningunum til ad tengja grillid.

Veldu styringuna a styringavalskjanum sem passar vid grillid pitt
og fylgdu leidbeiningunum i appinu til ad tengjast!
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BYRJUNARHLUTI 3: TENGING AUKAHLUTA

MZLT MED AD LJUKA VIiD | BYRJUNARFERLINU. il a0 spara tima seinna er melt med pvi ad para saman Traeger Bluetooth

taekin pin pegar bedid er um pad i byrjunarferlinu. Ef pti akvedur ad para Traeger Bluetooth taekid pitt seinna skaltu skoda leidbeiningarnar hér ad nedan;

ACCESSORIES

PAIR TRAEGER BLUETOOTH PROBE

Would you like to pair this probe to
remember in the future?

NO YES PAIR BT-PROBE WIRED PROBE PAIR CODKTOP

Gakktu ur skugga um ad Traeger Bluetooth taeki pitt sé med rafmagni Hafdu engar ahyggjur ef ad pu misstir af sprettiglugganum eda

eda fullhladid og naleaegt grillinu pinu adur en pu reynir ad para. slokktir a honum! Pu getur alltaf parad aukabinad med pvi ad fletta

A flestum Traeger Bluetooth teekjum birtist sprettigluggi sjalfkrafa a i gegnum valmyndina. Sladu a valmyndartaknid a stjornbordinu, veldu
skjanum pegar grillid nemur merki taekisins. Veldu YES (J4) og fylgdu valmyndaratridid Aukabinadur og veldu sidan gerd aukabtnadarins
leidbeiningunum a skjanum til ad para teekid vid grillia. sem pu vilt para. Fylgdu leidbeiningunum a styringunni til ad para pa

tegund aukabunadar.



HVERNIG A AD NOTA GRILLID

bU VERDUR AD BYRJA A PESSUM SKREFUM i HVERT SINN SEM bU NOTAR GRILLID bITT.

GATLISTI ADUR EN BYRJAD ER

. Athugadu med og framkvaeemdu naudsynlegt vidhald:
e prif a feitisstjornunarkerfinu:

e EZ-Clean™ feitisbakki

e Fituafrennslisror

e EZ-Clean™ feitis- og dskufata
* Fjarlaegdu 6sku begar grillid gerir vidvart (eda eftir um pad bil 30 kist matreidslu).
e Athugadu hvort rafmagnssniran sé sntinn, skemmd eda rifin.

2. Gakktu ar skugga um ad grillid sé rétt samsett med 6llum hlutum a sinum stad adur en pad er notad:
® EvenFlow™ hitaskjoldur

EZ-Clean™ feitisbakki

e Grindur

Feitisstillir
Eldsteedi

3. Tryggdu naegt loftfledi:
© Gakktu ur skugga um ad ekkert hindri athlasturinn.

4. Gakktu ar skugga um ad grillid sé i druggri fjarlaegd fra brennanlegum efnum (sja bls. 2).

o

Gakktu ur skugga um ad grillid standi a sléttu undirlagi.

6. Athugadu kégglana:
© Gakktu ur skugga um ad pu hafir ndg af kogglum i sildinu.

e Gakktu ur skugga um ad kdgglarnir séu ekki blautir, skemmdir af vatni, bolgnir eda mjukir. Peir settu ad vera glansandi og audvelt ad brjota.
e Gakktu ur skugga um ad ekki sé of mikid sag i botninum 4 sildinu og sniglinum.
7. Lokadu sildlokinu.

8. Lokadu grilllokinu.
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ELDAD A TRAEGER GRILLI PINU

ALMENN MATRE'DSLA Notadu pessa adferd til ad stilla og breyta hitastigi fyrir fljotlega matreidslu og einfaldar uppskriftir.

IS READY TO COOK

¥ Turn and press dial to set grill temperature.

begar hurdin er lokud skaltu stilla hnapp adalrofa sem er stadsettur Heimaskjarinn birtist YOUR TRAEGER IS READY TO COOK (Traeger er
framan a grillinu @ ON. Bankadu hvar sem er a skjainn eda snudu tilbtinn til matreidslu). Haegt er ad stilla hitastigid fyrir eldun beint fra
valskifunni til ad vekja styringuna. Blikkandi skijar birtist eftir nokkrar pessum skija.

sekdndur pegar kveikt er a grillinu.

Turn and press dial to set grill temperature.

Snudu valhnappnum til haegri eda vinstri til ad velja hitastig. Valid hitastig birtist.

HOLD TO FIRE UP!

165°
m:s'.‘.nnt

X

1650

rn and press dial to set grill temperature.

Yttu & midju hnappsins til ad velja pad hitastig. begar hitastigid hefur verid valid verdurdu bedinn um ad kveikja upp
i grillinu pinu. Yttu & og haltu hnappinum 4 snertiskjanum inni i um
bad bil 2 sekdndur par til grillid synir ad pad sé ad ,kveikja“. Sjalfvirkt
ikveikju- og forhitunarferli mun byrja. Viftan og snigillinn slokkva
og kveikja a sér 8 medan a elduninni stendur til ad vidhalda eldinum
i samraemi vid stillt hitastig.
20



begar forhitun er lokud skaltu setja mat a grillid og loka grilllokinu. Vid hja Traeger hofum hlutina einfalda. Grillhitinn birtist alltaf

Sja bladsidu 22 ef ad kjothitameelir er notadur adur en matur er greinilega a heimaskjanum. Til pess ad breyta hitastiginu skal avallt

settur a grillid. fara & pennan heimaskja. Sntidu valhnappnum a dskad hitastig og
yttu a til ad velja nytt hitastig.

* HAPPY GRILLMORE * HAPPY GRILLMORE

80% 00° 0LOO 80%

Sladu a stikuna nedst a heimaskjanum til ad fara a Traeger Viltu frekar pennan skja med frekari upplysingum sem tengjast
stjornbordid. Hér getur pu, pegar pu setur upp og notar aukahluti, tengdum aukahlutum eda skynjurum? Yttu & pinnann i efra haegra
fylgst med timateljurum, stillt markhitastig kjothitamelis, skodad horninu til ad festa nuverandi stodu stjornbordsins.

kogglamagn og fleira.

RAD:

bad er radlagt, en ekki naudsynlegt, ad bida par til forhitunarferlinu er lokid adur en matur er settur i grillid.
Ef pa hledur mat & of snemma getur pad leitt til pess ad grillid taki lengri tima en venjulega til ad na tileetludum hita.
Grilllokid & ad vera lokad begar forhitunarferlid hefst svo ad grillid geti nad sskilegu hitastigi.

Traeger® grillin veita rauntima hitastig og pu getur buist vid ad sja hitastigssveiflur.
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MATREIDSLA MED AUKAHLUTUM

MATREIDSLA MED BLUETOOTH KJOTHITAMELI bu getur notad Bluetooth kjothitamaeli pegar uppskriftin tilgreinir

innri markhita fyrir matinn. Haegt er ad kaupa Traeger® pradlausa Bluetooth probes sem aukabtinad sem er samhzfdur vid Ironwood likanid.
Vinsamlegast skodadu Traeger Wireless Probe eigendahandbakina fyrir frekari upplysingar.

ATHS:

Hlada verdur kjothitameelana fyrir notkun. Til ad hlada kjothitamaelana verdur fyrst ad fjarleegja merkid a hledslustodinni.

Vegna mikils hita er ekki melt med pvi ad nota pradlausa kjothitamala med pizzuofnsstillingu.

YOUR TRAEGER

100" 80%

Sja ,Eldad a Traeger grillinu pinu“ a bls. 20 til ad kveikja a Settu kjothitamaelinn upp ad merkinu i pykkasta hluta kjotsins -
grillinu. Pegar kveikt er a grillinu skaltu fjarleegja hlodnu Traeger® fordastu ad snerta bein og sérstaklega ekki fituhluta kjotsins.
Bluetooth-kj6tmeelana einn i einu ur hledsluinnstungunum og Prjonninn parf ad vera ad minnsta kosti 5,1 cm (2 tommur)
styringin mun sjalfkrafa pekkja alla kjotmaela sem adur voru paradir. inni i kjotinu Hugsanlega hentar pessi nemi ekki ef pu getur
Kjothitameelisbunadur mun birtast & Traeger stjornbordinu par ekki stungid nemanum 5,1 cm (2 tommur) inn i pykkasta hluta
sem pu getur fundid frekari upplysingar um stodu kjothitameela proteinsins. Pegar kjothitamalinum hefur verid komid fyrir

og flytileidir til ad stilla markvidvorun. skaltu setja matinn a forhitada grillid.

MATREIDSLA MED pRADAKJOTMELUM bu getur notad kjéthitameeli med prad pegar uppskriftin tilgreinir innri markhita fyrir matinn.

YOUR TRAEGER

100" 80%

Sja ,Eldad a Traeger grillinu pinu“ a bls. 20 til ad kveikja a grillinu. Settu kjothitameelinn halfa leid i pykkasta hluta kjotsins - fordastu
Stingdu kjothitamaelinum i samband vid innstunguna a WiFIRE® ad snerta bein og sérstaklega ekki fituhluta kjotsins. Prjonninn parf
stjorntaekinu. Pegar hann hefur verid tengdur mun styringin pekkja ad vera ad minnsta kosti 5,1 cm (2 tommur) inni i kjétinu Hugsanlega
kjothitameelinn og kjdthitameelabtinadurinn birtist & stjérnbordinu. hentar pessi nemi ekki ef pu getur ekki stungid nemanum 5,1 cm
MIKILVEGT: Gakktu ur skugga um ad rannsakandinn sé ad fullu (2 tommur) inn i pykkasta hluta préteinsins. begar nema pinum hefur

settur i tjakkinn verid komid fyrir skaltu setja matinn a forhitada grillid.

MIKILVEGT: Kjothitamzelar verda virkilega heitir eftir notkun. Fardu varlega pegar peir eru teknir af grillinu.
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ELDUN AD INNANVERDUM HITA MED KJOTH'TAMELUM Hvernig stilla skal markhitavidvorun kjothitamzla med

Bluetooth eda kjothitamaelum med prad.

YOUR TRAEGER

WIRED PROBE | DETECTED

00"  80%

Would you like to set a goal temp alarm for
this probe?

NO YES

Til ad elda ad innanverdum hita, stilltu markhitavidvorun kjotmaelisins. Ef ad pu misstir af sprettiglugganum getur pu stillt vidvorunar-
Pegar pul tengir Bluetooth fyrst eda kjothitamaeli med prad, mun markhitastigid med (...) flytileid & stjornbordinu fyrir nedan
sprettigluggi bjoda upp a flytileid til ad stilla hitastigsvidvorun kjotmeelisbunadinn, eda med aukahlutavalkostunum a valmyndinni.

audveldlega. Veldu YES (J4) og fylgdu leidbeiningunum.

390

100*

‘SELECT BY PRESET CONFIRM SELECT BY TEMP

PROBE GOAL REACHED (165°F)

Notadu valhnappur til ad velja dskad hitastig fyrir bod fra Hljodmerki heyrist pegar kjotid neer hitastiginu sem var stillt a. begar
kjothitameelinum og yttu a hnappinn til ad velja og stadfesta. bt notar Traeger-appid feerdu einnig sjalfvirka tilkynningu i tengda
Manstu ekki 6ruggt innra hitastig fyrir Marsala-kjukling? Yttu snjallteekinu pinu.

a SELECT BY PRESET til ad finna lista yfir matveeladryggishitastig
vardandi deemigert kjotval.

ATHS:

Pad er maelt med pvi ad elda ad innanverdum hita med kjotmaeli i stad pess ad elda i vissan tima.

Adeins er haegt ad para kjotmaelana vid eitt Traeger®-grill i einu. Ef pui ert med morg Bluetooth-virk Traeger®-grill og vilt nota paradan
kjothitameeli 4 annad grill, gakktu ur skugga um ad ,gleyma“ teekinu a fyrsta grillinu til ad para pad vid hitt grillid
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STO‘DVUN GRILLSINS UTSKYRING A STODVUNARFERLINU

Stodvunarferlid skiptir skopum fyrir arangur og hagaeda frammistodu Traeger®-grillsins. Stodvunarferli koma i veg fyrir neikvaed ahrif i framtidinni
og lata grillid vera rétt stillt fyrir neestu matreidslu. Settu avallt stodvunarferli i gang eftir hverja matreidslu.

Til ad hefja stodvunarferli skaltu slokkva a grillinu samkvaemt einhverjum af eftirfarandi leidum:

14:59 MIN

SHUT DOWN CYCLE SHUTDOWN

20:00 MIN

Yttu & og haltu inni valhnappnum i 3 sektindur par til skjarinn skrair Medan pu stillir hitastigid snyrdu valhnappnum alveg til vinstri og ytir
og birtir ,SHUT DOWN CYCLE IN PROGRESS." a til ad velja SHUTDOWN (stédvun).

Notadu Traeger appio til ad hefja stodvunarferli grillsins hvar og
hvenzr sem er.

ATHS:

Stodvunarferlid lagmarkar ahasttu pina fyrir skadleg ahrif i framtidinni svo sem eftirbruna. Bakbrennsla a sér stad pegar eldur fra eldapottinum
brennir kogglum i sogrérinu, sem veldur pvi ad eldurinn brennur aftur inn i tankinn.

Stodvunarferlid tekur um pad hil 15 til 20 minutur, eftir adur stilltu hitastigi. Leyfdu stodvunarferlinu ad ljuka til pess ad grillid starfi 4 réttan
hatt. Setjid ekki adalrofann framan a grillinu & OFF eda takid grillid ir sambandi adur en ferlinu lykur. Ef pad er enn i sambandi og ekki er slokkt
a pvi mun grillid haldast i bidstodu fyrir vélbinadaruppfeerslur og flytiraesingar naestu eldunar.

24



bRIF A SILOI

Traeger® grillid pitt er med hreinsikerfi fyrir sildid sem gerir pér kleift ad skipta fra einni bragdgerd af kogglum yfir i adra a fljotlegan hatt an
nokkurs sédaskapar.

INNSTUNGUR GETA VERID MISMUNANDI EFTIR SVADUM.

Slokktu a adalrofanum og taktu rafmagnssnuruna tr sambandi.
Ef grillid er enn heitt skaltu leyfa pvi ad kdlna ad fullu.

TRAEGER STAYDRY™ PELLET BIN SHOWN.

Dragdu handfangid beint t til ad hleypa kogglunum nidur. Kogglar
munu teemast i StayDry™ kdgglatunnuna eda ilatid sem pu hefur
sett fyrir nedan. Pu geetir purft sleif eda skeid til ad yta seinustu
kogglunum ur sildinu. Ryksugadu ut allt sem eftir er af sagi tr
siléinu og sniglinum.

VIBVORUN! T£MID EKKI SILOID FYRR EN GRILLID
HEFUR KOLNAD AD FULLU 0G SLOKKT ER A STRAUMNUM:;
ANNARS GETA KOGGLARNIR VERID MJOG HEITIR.
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TRAEGER® STAYDRY™ PELLET BIN SHOWN.

Haegt er ad kaupa Traeger® StayDry™ kogglatunnuna sem aukabunad
fyrir allar gerdir Ironwood. Pegar tankurinn er teemdur skaltu ganga
ur skugga um ad pessi bakki (eda ilat af svipudum stil) sé sett beint
undir tankinn.

TRAEGER

begar sildid er tomt skaltu setja handfangid aftur inn og fylla aftur

4 sil6id med annarri bragdtegund af TRAEGER® NATTURULEGUM
HARDVIDARKOGGLUM.

TRAEGER.COM



EIGINLEIKAR GRILLSINS

TRAEGER-APP

bu getur fjarstyrt Traeger® grillinu pinu med Traeger-appinu. Fardu a traeger.com/app til ad fa ad vita meira
um WIFIRE®, Traeger-appid og fleiri leidir til ad tengjast.

bu parft Wi-Fi-tengingu heima hja pér til ad tengja Traeger® grillid pitt vid internetid. Naudsynlegt er ad
snjallsiminn pinn eda spjaldtdlvan séu med nyjasta i0S eda Android styrikerfid. Ef pu ferd med taekid ut fyrir
Wi-Fi-svaedid heima hja pér, parftu ad hafa netaskrift. Grillid verdur ad vera afram nettengt til ad fa nyjustu
uppfeerslur vardandi notkun og dryggisatridi.

Traeger-appid audveldar pér lika ad leita ad nyjum uppskriftum, ssekja paer og elda eftir peim a Traeger® grillinu
pinu.

TIMATELJARI

Traeger®-grillid pitt er buid handhaegum timateljara. Timamaelirinn hefur ekki ahrif a grilladgerdina; pu getur notad hann til ad lata pig vita af 6drum
naudsynlegum skrefum medan a matreidslu stendur, svo sem ad hlada graeenmeti eda 68rum skammtima matreidslum a grillid eda pensla matinn.

TIL AD STILLA TIMATELJARANN:

I. Yttu 4 og haltu timateljaratakninu.

2. Notadu valhnappur til ad velja a milli klukkustunda og minutna til ad stilla timann.
begar ytt er @ hnappinn eftir ad timinn hefur verid valinn er timateljarinn stilltur og pu
ferd aftur a heimaskjainn og timastillirinn mun sjalfkrafa hefja nidurtalningu.

TIL AD SLOKKVA A TIMATELJARANUM:
I. Yttu 4 og haltu timateljaratakninu.

2. Nu sérdu valkostina.

3. Veldu.

SUPER SMOKE (MIKILL REYKUR) VALKOSTUR

bu getur baett meira reykbragdi vid matinn pinn med pvi ad yta a taknid Super Smoke
(mikill reykur) hvenzer sem er begar bu grillar. Yttu aftur 4 hann til ad haetta vid.

ATHS: 2 2 5

Adeins er haegt ad kveikja a Super Smoke (miklum reyk) pegar hitastig grillsins
er a milli 74°-107°C (165°-225°F). SUPER SMOKE ON

Reykurinn verdur punnur og blar.
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HALDA HEITU ADGERD

Keep Warm (halda heitu) er haegt ad nota til ad gera hlé 4 eldunarferlinu
hvenzer sem er pegar grillad er til ad vidhalda hitastiginu i 74°C (165°F). Yttu &

taknid ,keep warm*“ (halda heitu) til ad kveikja a adgerdinni. Yttu aftur a taknid I_OW
wkeep warm* til hefja matreidslu aftur.

KEEP WARM ON

FJOLHZF EFRI GRIND

Nokkrar stadsetningar eru i bodi til ad breyta stadsetningu efri grillgrindarinnar.
betta gerir pér kleift ad bua til plass a nedri ristinni eda efri ristinni ef porf krefur.

TRAEGER KOGGLASKYNJARI

Traeger kogglaskynjarinn fylgist med kogglamagninu. Pegar hann er valinn
i valmyndinni synir hann ndverandi magn koggla i présentutdlu med 5% millibilum.

Ef Traeger kogglaskynjarinn er rétt tengdur synir hann ,PELLET SENSOR Pellet
Level: (KOGGLASKYNJARI Kogglamagn:) XXX%." Ef Traeger kogglaskynjarinn
er ekki rétt tengdur synir hann ,PELLET SENSOR Disconnected Pellet Level:
(KOGGLASKYNJARI ekki i sambandi Kogglamagn:) 0%.”

Traeger kogglaskynjarinn gerir pér kleift ad athuga kogglamagnid med pvi ad
nota Traeger-appid. Petta kerfi sendir pér sjalfvirkar tilkynningar og vidvaranir
i Traeger-appinu i snjalltaekinu pinu pegar kogglarnir eru ad verda bunir pannig
ad eldunina skorti aldrei eldsneyti.

* YOUR TRAEGER

100° 0100 80%
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VIDHALD GRILLSINS

Elskardu ad elda fiturikan mat haegt og vid lagt hitastig? Vid gerum pad lika. En pegar pu gerir pad maelum vid med ad huga sérstaklega vel ad
bvi ad hreinsa upp fituna sem lak nidur. Pegar grillid hefur kdlnad nidur i heitt hitastig skaltu skafa grillgrindur og purrka upp pessa aukafitu af

EZ-Clean™ feytisbakkanum (passadu pig svo pu brennir pig ekki). Petta tryggir ad allt gangi smurt fyrir sig naest pegar pu kveikir upp i grillinu,
sérstaklega ef pu atlar ad grilla heitt og hratt!

I.  FYRIR HVERJA MATREIDSLU:
Fjarleegdu alla umframuppsofnun tr EZ-Clean™ feytibakkanum. Athugadu

EZ-Clean™ feitis- og 6skufdtuna og losadu ef full. Gakktu tr skugga um ad
ekkert hylji EZ-Clean™ feitisbakkann.

2. EFTIR HVERJA MATREIDSLU:
Fjarleegdu allan umfram mat af grindunum medan paer eru enn heitar. Skafdu

umfram fitu sem safnast hefur upp i EZ-Clean™ feitis- og dskufotuna med stifu
malmlausu ahaldi.

3. MANADARLEGA:
Athugadu eldstzedid og fjarleegdu umframoskuuppsofnun i, i kringum og undir.
begar skipt er um eldstadid skaltu ganga ar skugga um ad vorin fyrir eldstedid
sé stadsett undir snigilrorinu. Skafdu kredsota af skvettuvorninni og aftan
a grillhurdinni. burrkadu loksins af grillholinu med Traeger® All Natural Cleaner.
Fjarleegdu fitustyringu og hreinsadu ur fitugildrurérinu.

MIKILVEGT: s hylja EZ-Clean™ feitisbakkann med einhverju, par med talid
filmu eda klaedi, mun hafa veruleg ahrif 4 afkost grillsins og geeti skemmt EZ-Clean™
feitisbakkann eda grillid.
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Skafdu uppsofnudu feitina innan Ur feitishakkanum med stifu
ahaldi sem er ekki tr malmi. bvi mesta af feitinni sem losnar
er haegt ad fjarlegja med pappirspurrkum eda einnota tuskum.
Haegt er ad hreinsa mikid magn afskafinna leifa med ryksugu
eins og Iyst er i skrefi 8 (hér ad nedan) pegar eldstzdio er

FQVI 1\ [o] U] NW Eidhzetta: Feitiseldar verda oftast vegna rangrar

umhirdu a grillinu og ad feiti er ekki prifin ur grillinu reglulega.

FR/15)" o1 10] N W Siokktu 4 adalrofanum og aftengdu

rafmagnssnuruna adur en byrjad er a einhverju af nedangreindu vidhaldi.
4. LOSUN (SKU 0G FEITI UR EZ-CLEAN™ FEITIS- 0G OSKUFGTUNNI

(HVER KOKA)
FTIo TV Y Gakckctu i skugga um ad grillid sé KALT og

ad slokkt sé i 6skunni og hun KOLD adur en pu athuga feitis- og
oskufotuna.

FRY[ 15\ o110 YW Ef E7-Clean™ feitis- og dskufatan er ekki
teemd getur pad valdid alvarlegum eldsvoda.
Undir grillinu er fata sem tekur vid beedi dsku og feiti. Athugadu
hana og tamdu fyrir hverja matreidslu. Til pess ad fjarlegja
og athuga fotuna skal taka i hana med badum hondum og yta

a hnappinn til ad losa hana. Fjarleegdu einnota fodrid og settu nytt i.

Sja Skref 9, Forgun Oskunnar vardandi rétta Forgun Oskunnar.
ATH: Fotufodringar Traeger gera petta ad hreinlegu og audveldu verki.

PRIF A FEITISSTJORNUNARKERFINU (TGMS):

A medan pu eldar munu fitudropar falla & (i) EZ-Clean™
feitisbakkann og renna inn i (ii) fituafrennslisrérid, (jii) til ad
safna i EZ-Clean™ feitis- og 6skufotuna. Pessir prir ihlutir eru
hlutar Traeger feitisstjornunarkerfisins (TGMS). Feiti safnast
saman a 6llum pessum stodum og hreinsa skal hana reglulega til
ad draga ur eldhattu.

Hversu oft pu parft ad prifa feitisstjornunarkerfid fer
eftir fituinnihaldi matarins. Feitari matveli krefjast tidari
prifa a feitisstjornunarkerfinu og stundum parf ad prifa
feitisstjornunarkerfid eftir hverja matreidslu.

Synilegir matarbitar og bitar af hertri feiti eda 6nnur uppsofnun
benda til pess ad naudsynlegt sé ad prifa.

Alla hluta TGMS verdur ad skoda fyrir hverja notkun til ad athuga
hvort feiti hafi safnast fyrir.

FQVIIY o121 N W b2 er audveldara ad brifa uppsafnada feiti

begar grillid er enn volgt—ekki heitt. Gaettu pess ad brenna pig
ekki. MaIt er med hitabolnum honskum.

Hreinsid feitina ur feitistibunni. Radlagt er ad prifa pessa stadi
reglulega.

Fjarlzegdu allar grillgrindur og feitisstillilokid. Petta veitir adgang
ad feitistdbunni inni i grillinu. Skafdu fituna sem safnast hefur

a EZ-Clean™ feitisbakkann nidur i gegnum fituafrennslisrorid
med pvi ad nota stift, malmlaust verkfari. Haegt er ad yta mestu
af uppsofnudu feitinni i gegnum fitulekarorid svo hin renni ofan
i EZ-Clean™ feitis- og dskufotuna. burrkadu upp eftirstandandi
feiti med eldhtspurrkum eda einnota tuskum,

Hreinsadu reglulega feiti af grillinu og innanverdum botninum

og hlidunum. Ef feiti er leyft ad safnast upp getur pad
valdid eldsvoda.
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oskuhreinsad.

Athugid og hreinsid feiti og dhreinindi af EvenFlow™ hitaskildinum.

. FJARLEGING SOTS:

begar vidarkogglar eru brenndir rdlega mynda peir tjoru og
adrar lifreenar gufur sem blandast saman vid raka og mynda sot.
Sotagnirnar péttast saman i tiltdlulega svélum strompinum fra
haegbrennandi eldi. bar af leidandi safnast upp sot i strompinum.
begar kveikt er i soti myndast gifurlega heitur eldur. Feitisagnir

i loftinu fara i gegnum eldunarsveedid og eitthvad af peirri feiti
safnast saman innan i strompinum, likt og sotid, sem gzeti aukid
haettuna a ikveikju.

Skafid af sot og fituuppsofnun reglulega aftan a bakhlifinni
og aftan a grilllokinu. Pegar sotid og feitisleifarnar hafa verid
losadar Ur innri fédringunni og loftraestingargdétunum i pessu
nidurstreymiskerfi er haegt ad fjarleegja pad mesta med
pappirspurrkum eda einnota tuskum. Sprautid ekki vatni
eda 6drum hreinsivokvum inn i grillid til ad fjarleegja sot.

ATH: Athuga verdur Traeger® Downdraft Exhaust System
(uthlasturskerfid) ad minnsta kosti tvisvar 4 ari til ad athuga
hvort sot og/eda feiti hafi safnast fyrir.

Ef sot eda feiti hafa safnast upp verdur ad prifa pad burt til
ad minnka hzettuna a ikveikju.

GEYMSLA UTANDYRA:

PRITV5N 1 grillio er geymt Gti verdur ad geeta pess ad
vatn komist ekki inn i kdgglasildid. Vidarkogglar steekka mikid

begar peir blotna og peir munu stifla snigilinn. Settu alltaf
Traeger® yfirbreidsluna yfir grillid pitt pegar pad er ekki i notkun.
Heegt er ad kaupa sérsnidnu yfirbreidsluna a traeger.com.

. HREINSUN OSKU AD INNANVERDU 0G UMHVERFIS ELDSTADID

(EFTIR UM bAD BIL 30 KLUKKUSTUNDA MATREIDSLU):
FRY[ 150" o118 YW Gakkiu ir skugga um ad grillid sé KALT og

ad slokkt sé i 6skunni og ad hin sé KOLD fyrir 6skuhreinsunina.
FQY/15)"/e]=1V] YM Adcins ma henda dskunni samkvaemt
eftirfarandi leidbeiningum.

Of mikil aska i eldsteedinu getur valdid pvi ad eldurinn slokkni.
Athugadu eldstzedid reglulega og prifdu pad til ad fjarleegja
uppsafnada dsku. Mundu, adeins ma prifa dskuna Ur eldstaedinu
og i kringum pad pegar grillid er KALT.

Fjarleegdu grillristina, EZ-Clean™ feytishakkann og EvenFlow™
hitaskildinum hlifina til ad veita adgang ad eldstaedinu og grillinu
ad innan, par med talid viftuponnunni. Haegt er ad fjarlegja mikio
af dskunni sem er fyrir utan eldstaedid ur grillinu med ryksugu.

TRAEGER.COM



VIDHALD GRILLSINS rramuaco

FQY/15)"[0]=1V] YW Best er ad nota sérstaka ryksugu il ad

fjarleegja dsku ur eldstaedinu, en syna verdur itrustu adgat til ad
fordast eldhettu. Mundu, adeins ma prifa 6skuna ur eldstaedinu
og i kringum pad pegar grillid er KALT.

Heimilisryksuga sem notar malmilat i stadinn fyrir ryksugupoka
veeri best fyrir petta verk. Hins vegar mun naestum pvi hvada
ryksuga sem er virka ef pessu ferli er fylgt eftir.

Eftir ad buid er ad ganga ur skugga um ad askan i eldsteedinu sé
KOLD ma ryksuga dskuna tr eldstaedinu.

a. Ef ryksugan pin notar ekki ryksugupoka skaltu teema

sofnunarilatid fyrst. Sidan skaltu ryksuga innan ur eldstadinu.

begar eldstaedid er hreint skaltu teema sdfnunarrymid
samstundis i malmilatid sem medhdndlad er eins og lyst er
hér fyrir nedan i Forgun Oskunnar. Gakktu ur skugga um ad
engin aska sé eftir i sofnunarryminu.

b. Ef ryksugan pin notar einnota ryksugupoka skaltu setja nyjan
poka i hana. Sidan skaltu ryksuga innan ur eldsteedinu. begar
eldsteedid er hreint skaltu taka pokann Ur ryksugunni og setja
hann tafarlaust i malmilatid sem medhondlad er eins og lyst er
hér fyrir nedan i Forgun Oskunnar.

. FORGUN OSKUNNARNNAR:

FRY[15) " e]=10] YW Aska =tti alltaf ad vera alveg kild adur

en hiin er medhondlud. Oskuna verdur ad setja i malmilat med
péttu loki. Lokad ilatid med dskunni tti ad setja a eldpolid
golf eda jord, langt fra dllu sprengifimu efni, par til pvi er
endanlega fargad. Oskuna skal geyma i lokada ilatinu par

til henni er fargad.

10. GRILLGRINDURNAR PRIFNAR:

FRY/15)" o110 XM bao er best ad prifa grillgrindurnar pegar

beer eru ennpa volgar. Gaettu pess ad brenna pig ekki. Malt er
med notkun hitapolinna hanska. Vid maelum med pvi ad hafa tid
hreinsunarbursta med longu handfangi nalaegt grillinu. Eftir ad
bu hefur tekid matinn af grillgrindinni skaltu bursta hana sem
snoggvast med burstanum. Pad tekur adeins minttu og pa verdur
grindin tilbdin naest pegar pu vilt nota grillid.

. YTRA BYRDI bRIFID:

PRI 15Y2e I8 YN Siikktu 4 adalrofanum og aftengdu

rafmagnssnuruna adur en hreinsun er hafin.

Notadu einnota klut eda tusku veettai Traeger® All Natural Cleaner
eda i volgu sapuvatni til ad purrka feitina utan a grillinu. Notid
EKKI ofnhreinsi, rispandi hreinsiefni eda rispandi svampa a ytri
yfirbord grillsins.

. PROFUN GRILLSINS EFTIR PRIF:

Adur en pu skiptir um EvenFlow™ hitaskjéldinn, EZ-Clean™
feytisbakkann og grillristina skaltu stinga rafmagnssnurunni
i videigandi jardtengda/jardada rafmagnsinnstungu og yta

a adalrofhnappinn a ON. Pegar pu hefur stillt hitastigid og ytt
aIGNITE eiga kogglarnir ad falla ofan i eldstaedid og hitardrid
atti ad byrja ad hitna (bad byrjar ad gloa).

P15\ 0] 218 YW Snertia ekki brennararérid.

begar logar byrja ad koma upp ur eldstaedinu skaltu keyra
stodvunarferlid. Leyfou grillinu ad kélna. Nu ertu tilbtin(n) til
ad setja EvenFlow™ hitaskjéldinn, EZ-Clean™ feytisbakkann,
grillgrindina og matinn aftur a grillid.

. RAFMAGNSSNURA

Ef rafmagnssnuran er skemmd verdur ad skipta henni ut fyrir
sérstaka snuru fra Traeger.

ALGENGAR SPURNINGAR

Skannadu pennan QR-kéda til ad fara i algengar spurningar (FAQ).

BILANAGREINING

VILLU SKILABOD 0G WiFIRE® VANDAMAL/SPURNINGAR

betta er tengd vara. Til ad tryggja nyjustu vélbiinadaruppfeerslurnar pannig ad grillid virki alltaf sem best, er maelt med pvi ad pu hafir grillid avallt
tengt. Sja ,Byrjunarhluti 2: Grillid tengt“ a bls. 16.

ba svo pad komi sjaldan fyrir gaetirdu stundum séd villu- eda advorunarskilabod a skjanum a stjornbordinu. Fardu a traeger.com/support til ad sja

lista yfir villuskilabod og hvernig a ad leysa pau.
30



RADLEGGINGAR UM NOTKUN

Vid vinnum stodugt ad pvi baeta frammistdodu grillsins.

Gakktu ur skugga um ad grillid pitt sé tengt og med nyjustu

vélbiinadaruppfeersluna. Fardu a traeger.com til ad fa

leidbeiningar um athugun a vélbinadaratgafu pinni.

bu getur breytt hitastiginu hvenaer sem er vid notkun til ad

hakka eda lekka eldunarhitann. Best er ad gefa grillinu

nokkurn tima til ad na tileetludu hitastigi adur en frekari

hitabreytingar eru gerdar.

Til ad breyta a milli Fahrenheit og Celsius: Veldu Temperature

Units (hitamzelieiningar) i Settings (stillingar) valmyndinni.

Snudu hnappnum til ad velja & milli grada i FAHRENHEIT (°F)

og CELSIUS (°C). Yttu & midju hnappsins til ad stadfesta.

Nu muntu sja hitann syndan a pvi snidi sem pu hefur valid.

Traeger® grillid er hannad fyrir notkun med lokid nidri. Ad opna

grilllokid lengir eldunartimann verulega.

® Pbegar pu setur frosinn, hraan, kaldan eda a annan hatt éeldadan
mat a grillid getur petta leitt til timabundinnar leekkunar a innra
hitastigi grillsins.

Ekki ofhlada eldunarflotnum med of miklu magni af mat sem naer

ut fyrir branir fotspors EZ-Clean™ feitisbakkans. Petta getur leitt

til truflana a réttu loftstreymi eldunar og getur lengt timann sem

bad tekur ad na stilltu hitastigi.

Taktu avallt med i reikninginn pa tegund matar sem pu eldar:

® punnar matarsneidar purfa harri hita og styttri eldunartima,
en pykkari sneidar purfa lagan hita og lengri eldunartima.

e Greenmeti parf lengri eldunartima en kjot vid sama hitastig.

e Gattu pess alltaf ad innri hiti kjotsins sem pu ert ad elda nai
oruggum neysluhita.

e Vermiadgerdin er ekki honnud til ad elda matinn pinn almennilega.

3l

7. Haltu grillinu hreinu. Athugadu med uppsafnada feiti i grillinu

reglulega. Flestir feitiseldar stafa af pvi ad grillinu er ekki
vidhaldid a réttan hatt og pvi ad Traeger® fitumedhondlunarkerfid
(TGMS) hefur ekki verid prifid reglulega (sja ,Vidhald grillsins*

a bls. 28-30). Jafnvel h6 ad naegt rymi sé 4 grillinu, skal varast
ad hlada of miklu magni af mat 4 pad sem getur losad mikid magn
af eldfimri feiti (il deemis meira en pund af beikoni). Ef mikid

af eldfimri feiti hefur runnid nidur vid fyrri notkun er radlagt ad
hreinsa pa feiti ur grillinu adur en pad er notad aftur.

TRAEGER.COM



bJONUSTA

Q\\ECH

7

FRAMURSKARANDI PJONUSTA TRAEGER VID VIDSKIPTAVINI e fremsta flokki. Ef b vit

spyrja einhvers vardandi Traeger® grillid pitt eda fa radleggingar um hvernig a ad elda fyrsta kalkuninn i friinu, geta reyndir
sérfreedingar okkar adstodad pig. Vid erum til stadar 365 daga arsins, lika alla fridaga. Til ad fa adstod vid samsetningu,
uppsetningu, 6rugga notkun, varahluti eda almenna pjonustu vié vidskiptavini (adeins 4 ensku) geturdu farid & heimasidu
okkar traeger.com/support eda pu getur hringt i eda skrifad okkur:

bJONUSTUVER TRAEGER

Vinsamlega farid a: traeger.com/support
Til ad hringja, skodadu: https://www.traeger.com/support/
international-contact-info

Heimilisfang: Traeger Pellet Grills Europe ApS
Kattegatvej 40, 2150 Copenhagen, Denmark

PAD PARF BARA AD SKANNA TIL AD NALGAST bJONUSTU TRAEGER

0]
)
[=] °
L
L)
~—
Opnadu myndavélina & simanum pinum og beindu henni ad QR-kédanum. Biddu eftir ad myndavélin nemi kédann og sladu 4 tilkynninguna eda

bordann pegar pad hirtist a skjanum pinum.

PROFADU bAD

Skannadu pennan QR-kdda til ad fara a pjonustusidu Traeger.

SUPPORT

Upplysingar sem tengjast kddanum hladast sjalfkrafa nidur.
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TRAEGER GRILL, TAKMORKUD ABYRGD
10 ARA TAKMORKUD ABYRGD

Traeger Pellet Grills Europe ApS, Kattegatvej 40, 2150 Copenhagen, Denmark, (‘Traeger’) abyrgist petta Traeger® grill
fyrir pa hluti, umfang og abyrgdartima sem talid er upp i téflunni hér ad nedan midad vid edlilega notkun og rétt vidhald.
LIMITED WARRANTY / Pessi abyrga er veitt il vidbotar réttindum pinum sem kaupanda samkvaemt [6gum i busetulandi binu og sviptir big ekki
beirri vernd sem 16gin i busetulandi pinu veita pér. Vidkomandi abyrgdartimabil byrjar fra peim degi pegar upphaflegur
kaupsamningur er gerdur hja vidurkenndum soluadila Traeger og er veittur vidskiptavinum i Evropu. Listi yfir vidurkennda
soluadila Traeger er faanlegur a https://www.traeger.com/dealers (og med hverjum, ,Authorized Seller”). Abyrgdartimabil
og gildissvid vardandi varahlutaskipti skulu vera sem hér segir:

Abyrgdartimabil og gildissvid

ihlutir Abyrgdartimabil Gildissvid
Adalhluti, feetur, skaphurdir, nedsta hilla, 10 ara Mun ekki rydga i gegn
malud hilla/koégglasiléshlif
Stjorntaeki, snigilmotor, snigill og vifta 3ara Efnis- og framleidslugalla
EZ-Clean™ feitisbakki, EvenFlow™ 3ara Efnis- og framleidslugalla
hitaskjoldur, hitaskifa, innri enamel rekki
Hudadar, pottjarns og rydfriar grillgrindur 3ara Mun ekki rydga i gegn
Hot Rod, kégglaskynjari, snura, RTD, 2 ara Efnis- og framleidslugalla

logaskynjari, hurdarskynjari, fituskynjari,
hitaeining, hurdarpétting og spanhellubord

Lysing 2 ara Efnis- og framleidslugalla

Kjotmezelir og pradlausir kjotmeelar 2 ara Mun ekki rydga i gegn
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Traeger®-grill eru einingahonnud til ad til ad einfalda vidgerd fyrir venjulega notendur. Ol skylda Traeger samkvaemt pessari abyrgd skal
vera ad skipta um alla gallada hluti og veita pér leidbeiningar um hvernig pi getur skipt um sjalfur. Traeger getur skipt um gallada hluti med
nyjum eda uppgerdum hlutum. Traeger askilur sér rétt til ad skoda hvada grill sem er (sendingarkostnadur greiddur af Traeger) og greina
notkunarupplysingar, par med talin, an takmarkana, 6ll stafraen tengd grillgégn (ad pvi marki sem gagnaverndarstefnan nzer til). Til ad
sannreyna og vinna Ur abyrgdarkrofu getur Traeger krafist pess ad pu leggi fram sanngjarnar vishendingar um vandamal pitt, par med talid
patttoku i myndspjalli, simtdlum, ljdsmyndum og 6drum upplysingum sem mali skipta. Vinnugreidslur i tengslum vid skipti a gélludum hlutum
og flutningsgjold hluta skulu greidd af pér.

An pess ad takmarka undantekningarnar sem ad framan greinir er engin abyrgd vardandi: (i) lakktjon af voldum fituelda; (i) UV-geisla;

(iii) edlilegu sliti; og (iv) vindingi 4 feitisbakkanum eda hitaskildi. Ennfremur & bessi abyrgd ekki vid ef: (i) grillio er ekki sett saman eda notad

i samraemi vid notendaleidbeiningar Traeger sem fylgja pessu grilli; (ii) grillid er ekki keypt af Traeger eda vidurkenndum seljanda; (iii) grillio

er endurselt eda skipt til annars eiganda; (iv) dheimil notkun hefur verid & ihlutum, hlutum eda fylgihlutum pridja adila; (v) eldsneyti annad en
vidarkogglar sem eru hannadir fyrir vidarkogglagrill og grill hefur verid notad & grillid; (vi) vidarhitakdgglar eru notadir a grillio; (vii) grillid hefur
verid notad i atvinnuskyni eda matarpjénustu; (viii) notandinn hefur 14tid grillio skemmast, misnotad pad eda 4 annan hatt ekki haldid vid grillinu
i samrzemi vid notkunarleidbeiningar Traeger; eda (ix) bad hefur verid gerd 6sampykkt breyting & pessu grilli.

Athugadu ad par sem Traeger getur ekki haft umsjon med eda stjornad geedum vara sinna sem seldar eru af seliendum sem ekki eru vidurkenndir,
er abyrgd Traeger adeins i bodi ef pui keyptir grillid pitt af vidurkenndum seljanda. Abyrgd Traegers gildir eingdngu fyrir vorur sem keyptar eru af
vidurkenndum seljanda.

Til pess ad setja fram abyrgdarkrofu skaltu hafa samband vid pjonustuver Traeger i simanimerinu eda heimilisfanginu hér ad ofan. Traeger krefst
sonnunar & kaupdegi pinum fra vidurkenndum seljanda. Geymdu pess vegna kvittunina eda reikninginn fyrir kaupunum asamt pessari handbok
a oruggum stad.

MIKILV/AEGAR VIDBOTARUPPLYSINGAR UM ABYRGD

« Vid berum ekki abyrgd hlutum sem tynast i flutningi pegar peim er skilad til okkar i abyrgdarskyni. Af pessum sokum maelum vid eindregid med
bvi ad fa rekjanlegt numer eda afhendingarstadfestingu pegar pu sendir pakkann.

* S4 hlutur sem & ad skipta um sem pu sendir okkur verdur eign Traeger og verdur ekki skilad til pin.

bessi abyrgd skal vera undir [ogum Danmerkur. Petta val a 16gum sviptir pig ekki peirri vernd sem login i bisetulandi pinu veita pér.

]!
TRAEGER

WOOD FIRED GRILLS
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