IRONWOOD

VALKOMMEN TILL DEN VEDELDADE REVOLUTIONEN.
VI VILL ATT DU SKA FA UT SA MYCKET SOM MOJLIGT AV DIN TRAEGER.
Skanna har for att se den har bruksanvisningen pa olika sprak, samt hur du installerar,
forbereder och far ut sa mycket som majligt av din grill.
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VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

LAS ALLA INSTRUKTIONER INNAN DU INSTALLERAR OCH
ANVANDER TRAEGER-GRILLEN

EN VANLIG ORSAK BAKOM BRANDER AR UNDERLATENHET ATT UPPRATTHALLA NODVANDIGA AVSTAND
(LUFTUTRYMMEN) MELLAN BRANNBARA MATERIAL OCH DIN GRILL. DET AR AV YTTERSTA VIKT ATT
DENNA PRODUKT ENDAST INSTALLERAS | ENLIGHET MED DESSA INSTRUKTIONER.

N&r den anvands och underhalls pa ett korrekt satt ger en vedeldad Traeger®-grill &ratal av njutning genom
matlagning for dig, dina vanner och din familj. Din nya Traeger®-grill ar speciellt utformad for att géra matlagningen
enklare samtidigt som den ger dig optimal prestanda med den mest smakrika maten.

Las hela bruksanvisningen innan installeringen och innan grillen tas i bruk. Alla som anvander den har grillen bor
ocksa lasa hela bruksanvisningen innan de anvander den. Om inte dessa instruktioner foljs kan det resultera

i materiella skador, personskador och dddsfall. Kontakta lokala byggnads- eller brandtjansteman gallande
begransningar och krav pa installationsinspektion i ditt omrade. Spara denna bruksanvisning. Om du
monterar den har enheten at nagon annan, lamna den har bruksanvisningen till &garen for framtida bruk.

'Y .79 Kolmonoxidfara Q.1 \e} Brandfara
Forbranning av trapellets producerar kolmonoxid e N&r du anvander din Traeger®-grill, ha ett MINSTA

som kan leda till sjukdom, allvarliga skador och/eller
dodsfall. Folj dessa riktlinjer for att forhindra att denna

avstand pa 50,8 cm (20 tum) mellan grillen och
brannbart material, inklusive traracken, husfasader,

fargldsa, luktfria gas forgiftar dig, din familj, dina husdjur fonsterkarmar, mobler, trad, papperskorgar, etc.

eller andra:

Anvand endast din Traeger®-grill utomhus pa en
valventilerad plats. Den hér grillen &r ENDAST
AVSEDD FOR UTOMHUSBRUK.

Anvand aldrig din Traeger®-grill i ett slutet utrymme
eller nagon plats utan tillracklig ventilation.

Ké&nna igen symtomen for kolmonoxidférgiftning:
huvudvark, yrsel, svaghet, illamaende, krakningar,
sOémnighet och foérvirring. Kolmonoxid minskar
blodets forméaga att transportera syre. Laga
syrenivaer i blodet kan leda till medvetsloshet

och dodsfall.

Kontakta lakare om du eller andra upplever
forkylnings- eller influensaliknande symtom.
Kolmonoxidférgiftning kan l&tt misstas for forkylning
eller influensa och upptécks ofta fér sent.
Alkoholkonsumtion och droganvandning 6kar
effekterna av kolmonoxidforgiftning.

Kolmonoxid &r sérskilt giftigt for mor och barn under
graviditet, spadbarn, aldre, rokare och personer med
blod- eller cirkulationssystemproblem, sdsom anemi
eller hjartsjukdomar.

50,8 cm

- (20") —

e |nstallera eller anvand inte den hér grillen inomhus
eller under ett brannbart tak eller takdverhang.

e Installera eller anvand inte din Traeger®-grill pa
bréannbara golv eller ytor.

* Placera inte grilldverdrag eller ndgot brandfarligt
i férvaringsplatsen under grillen.

e Ta bort stekpannor och kastruller nar enheten ar
obevakad for att minska risken for brand.

Q. (el Brandfara

e Hall din Traeger®-grill ren Fettbréander orsakas av
att grillen inte underhalls ordentligt och att Traegers
fetthanteringssystem inte rengdrs kontinuerligt
(se "Grillskotsel” pa sidorna 28-30).

 Aven om det finns gott om plats i grillen bér du vara
forsiktig med att placera alltfor stora méangder mat
eller livsmedel med hdg fetthalt (t.ex. bacon) som
kan sléppa ifran sig stora méangder brandfarligt fett.



e Placera inte mat néra grillens kanter dar fettdroppar
kan missa droppbrickan och falla till botten av
grillen, dar de kan komma i kontakt med gloéd fran
forbranningskarlet och antanda.

e Se till att forbranningskéarlet ar ordentligt placerat under
skruven. Om det inte &r korrekt installerat kommer
pelletsen inte att floda in i forbranningskarlet och kan
istéllet ackumulera och orsaka skador pa grillen.

e Se alltid till att EvenFlow™-varmeskyddet och
droppbrickan sitter fast ordentligt pa sina fasten.
Om dessa inte installeras korrekt kan direkt varme
och lagan frén forbranningskarlet orsaka en fettbrand
eller skada Traeger®-fetthanteringssystemet.

e Anvand aldrig bensin, lampbransle, fotogen,
tandvéatska eller andra brandfarliga material for att
starta eller "atertanda” en eld.

e Anvand eller férvara aldrig brandfarliga véatskor eller
andra brannbara material i ndrheten av grillen.

e Forsok aldrig att orsaka Gverdriven forbranning
i grillen genom att tillsatta dverflédigt med pellets
eller annat brannbart material till férbranningskarlet
eller pelletsbehallaren.

YN W | handelse av en fettbrand, se till att
grilluckan och behallarlocket &r stangda och koppla
sedan omedelbart ur grillen om du kan goéra det pa ett
sékert satt. Ga bort fran grillen tills elden ar helt slackt
och grillen har svalnat. Tills elden har slackts och grillen
har svalnat:
¢ Flytta inte grillen;

» Kasta inte vatten pé grillen; och
e Anvand inte salt eller bakpulver for att slécka en
fettbrand; och
* Forsok inte kvava elden.
Med grilldérren och behéllaren stangd kommer
elden att kvavas och do ut. Ha aldrig grilldorren eller
pelletsbehallarlocket dppet under en fettbrand; om
grilldérren &r 6ppen, anvand ett icke brannbart verktyg
som gor att du kan stanga grilluckan samtidigt som
du haller ett sakert avstand fran grillen. En godkand
ABC-brandslackare ska anvandas om branden
inte &r begransad till grillen. Om en okontrollerad
brand uppstar, ring brandkaren omedelbart. Laten
grillen svalna helt nar branden &r slackt. Ta bort
allt fran insidan av grillen, inklusive alla interna
komponenter (galler, droppbricka, EvenFlow™
-varmeskyddet, fettratten och férbranningskarlet),
stekpannor, kastruller och mat. Rengdr hela grillen,
inklusive eventuell fettansamling fran Traeger®
fetthanteringssystem (TGMS) och all aska och pellets
fran grillen och forbranningskarlet (se "Grillskotsel” pa
sidorna 28-30). Byt ut forbranningskarlet, EvenFlow ™-
varmeskyddet, droppbrickan, fettratten och grillgallret,
starta om grillen och fortséatt tillagningen.

Q-1 [c® Brandfara
Lat alltid grillen svalna helt innan du anvander
pelletsmataren.

PRGN [el Brannrisk

Askan ska alltid ha kallnat helt innan hantering. Aska ska
placeras i en metallbehallare med ett tatt atsittande lock.
Den slutna behéllaren med aska bor placeras pa ett icke
brannbart golv eller pa marken, langt borta fran brannbara
material, i vantan pa slutligt bortskaffande. Askan ska
forvaras i den slutna behallaren tills den sléangs.

QUGN el Brannrisk

Manga delar av grillen blir valdigt varma under

anvandning. Vid anvandning av grillen och efterat maste

man vara forsiktig s& att man undviker brannskador
medan grillen &r varm.

e L&dmna aldrig grillen utan uppsikt nér barn eller djur
ar i nérheten.

e Flytta aldrig grillen nar den anvands eller ar varm.
L&t grillen svalna ordentligt och sténg grilluckan innan
du flyttar eller transporterar den. Om du transporterar
grillen i ett fordon efter att du anvant den, se till
att elden ar helt slackt och att grillen ar kall innan
du placerar den i nagot fordon. Hall aldrig vatten
i forbranningskarlet; det kommer att gora sé att
pelletsmataren fastnar.

* Fyll aldrig pa forbranningskarlet for hand. Det ar
farligt och kan orsaka allvarliga brannskador. Om
du far slut pa pellets och elden slacks medan
du lagar mat, lat grillen svalna helt och bérja om
igen. (Se sidan 25, instruktioner for "Témning av
pelletsbehallaren”).

e Ro&r aldrig kdksredskap, varmeyta, mat eller vatska
nar du anvander induktionshallen. Lat spishallen
svalna helt och ta bort kokkérl som innehaller varm
mat eller vatska fran spishallen innan spishallen
hanteras eller rengdrs. Rengoring med en vat svamp
pa en varm yta med en kan resultera i brannskada
fran anga.

e Grillgallren och koéttermometern ar extremt varma
nar de ar férvarmda. Var forsiktig nar du lagger
pa mat pa gallren eller sétter i, tar ur eller justerar
kottermometern.

¢ Flytta aldrig grillen med ddrren dppen. Stang alltid
grilldérren innan grillen flyttas.

QG el Rokrisk

* Om det blir en fordrojd start och roken fran grillen
overgar fran transparent vit rok till ovanligt tjock
icke-transparent vit rok som 6vergar till en gul ton,
stdng omedelbart av grillen med huvudstrémbrytaren
pa framsidan av pelletsbehallaren eller koppla ur
stromsladden. Paborja inte nedstangningscykeln.

TRAEGER.COM



VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER rorrsirmnc

. Oppna inte grillddrren for att vadra ut
grillen. Hall dig borta fran grillen tills roken &r borta
och grillen svalnat helt

e Detta kan vara resultatet av for mycket pellets, som
orsakats av partiell antandning av pellets. Om det
tillats fortsatta tillrackligt Iange kommer gaser att
byggas upp, vilka kan antandas. Om dessa gaser
antands kommer de att férbrannas pa en gang,
vilket ger upphov till ett hdgt ljud som kan skramma
och/eller skada personer i nérheten av grillen, och
grilluckan kan 6ppnas och stdngas. Detta kallas
ibland for en “grillrap” och boér undvikas. Om du inte
underhallit grillen ordentligt, enligt beskrivningen
under "Grillskotsel” pa sidorna 28-30, kan en farlig
fettorand ocksé intraffa.

e Om en rap uppstar, lat grillen svalna helt, ta
bort alla interna komponenter (inklusive galler,
droppbricka, EvenFlow ™-varmeskyddet, fettratten
och férbranningskarlet) och ta noggrant bort all
aska och pellets fran grillen och férbranningskarlet
(se sidan 29, "Rengoring av aska inuti och
runt forbranningskarlet”) och se till att fett och
andra avlagringar har tagits bort (se sidorna
28-30 , "Grillskotsel”). Ta bort alla pellets fran
pelletsbehallaren. Kér matningssekvensen for
pelletsmataren for att mata ut alla pellets fran
pelletsmataren och slang darefter dessa pellets.

Ta bort alla pellets fran forbranningskarlet. Fyll
pelletsbehallaren med nya pellets och forbered
pelletsmatare (Se "Komma igang del 1: Férberedelse
av din grill” pa sidan 14 for instruktioner hur du kor
pelletsmataren).

'Y AW Ha inte din hand i eller i narheten av
pelletsmataren i botten av pelletsbehallaren. Allvarliga
skador uppstar om pelletsmataren snurrar och din
hand fastnar i skruven. Ta inte bort kabelskyddet i
pelletsbehallaren. Inget underhall bor utforas pé eller
runt pelletsmataren medan grillen &r paslagen eller
ansluten till stromférsorjning.

'R0 el Risk for elektriska stotar

Farlig spanning finns, som kan ge stétar, branna eller

orsaka dodsfall.

» Jordfelsbrytare (GFCI) skydd maste finnas péa de
kretsar eller uttag som ska anvandas for att driva
denna Traeger®-grill.

* Koppla bort stromsladden innan du utfér underhall pa
grilen om inget annat anges i bruksanvisningen.

e Om du anvander en férlangningssladd ska du
endast anvanda en férlangningssladd som &r

lamplig for utomhusbruk for att forhindra elektriska
stétar i enlighet med de instruktioner och varningar
som medféljer produkten. Denna typ av sladd ar
forsedd med "W-A” eller "W” pé sladdens holje,

som en forlangningssladd av typ: SW-A, SOW-A,
STW-A, STOW-A, SUW-A, SUOW-A, SUTW-A,

eller SUTOW-A.

Om du anvander en forlangningssladd, var noga med
att anvanda en nr 14 AWG jordad férlangningssladd
for 120 V-modeller och en AWG-sladd nr 18 for

230 V-modeller.

Modifiera inte kontakten pa din Traeger®-grill eller
nagon kontakt pa forlangningssladden pa nagot sétt,
inklusive att ta bort jordningen.

Se till att din forlangningssladd ar i bra skick.
Inspektera férlangningssladden innan varje
anvandning for 16sa eller exponerade kablar och
skadad eller sliten isolering. Byt ut den om den éar
skadad. Anvand aldrig en skadad férlangningssladd.
Se till att stromsladden och férlangningssladden

ar ordentligt anslutna. Anslut inte flera
forlangningssladdar.

Hall forlangningssladden borta fran snd och
vattenpdlar.

Se till att stromsladden och férlangningssladden inte
skapar ndgon snubbelrisk. Dra inte forldngningssladden
genom ett fonster eller en dorrdppning.

Né&r férlangningssladden inte anvands ska den tas
bort och forvaras péa en plats som ar skyddad mot
solen och utom réackhall fér barn.

A VARNING

Modifiera aldrig grillen eller installera delar eller
komponenter som inte Traeger har godkant for
anvandning med denna grill. Alla modifikationer av
denna grill eller installation av obehdériga delar eller
komponenter kommer att ogiltigforklara garantin
och kan skapa en sékerhetsrisk inklusive, utan
begransning, brand.

Barn bdr hallas under uppsikt for att sakerstalla att
de inte leker med grillen.

PRGN el Anvand ratt trapellets

Denna grill & endast designad och godkand for
naturliga trapellets avsedda for trapelletsgrillar.
Anvandning av ndgon annan typ av bransle i denna
grill kommer att ogiltigférklara garantin och kan leda
till att pelletsmataren fastnar, och kan skapa en
sékerhetsrisk.

For basta resultat och smak, anvand dkta
TRAEGER® TRAPELLETS.



e Forvara alltid trapelletsen torrt och skyddade
frdn varmeproducerande utrustning och andra
brénslebehallare.

Q.G e] Anvind inte brénslepellets. Anvand
aldrig branslepellets i grillen eftersom de kan innehélla
farliga @&mnen och tillsatser och kan skada grillen.

.G\ el | dgsta omgivningstemperatur

* Né&r omgivningstemperaturen sjunker under -29°C
kan skador pa styrenhetens display uppsté.

QYN [\[ef Felaktig placering av termometern kan
leda till ratt eller otillagat kott, vilket kan Oka risken for
livsmedelsburna sjukdomar.

Om elden i férbranningskarlet slocknar
under tillagningen ar det viktigt att folja dessa steg.
Underlatenhet att géra detta kan orsaka en farlig
"¢vereldning” av din grill pa grund av ett dverskott av
ofdrbranda pellets i forbranningskérlet. Detta orsakas

ofta av felaktig startprocedur och/eller pelletsen tar slut.

* Tryck p& huvudstrombrytaren pa grilens framsida
till OFF (av) och koppla bort stromsladden. Lt
grillen svalna helt. Oppna luckan och ta bort all mat,

grillgaller, droppbricka och EvenFlow™-varmeskyddet.

e Ta bort oférbranda pellets och aska inuti och runt
forbranningskarlet. (Se instruktioner for korrekt
hantering och bortskaffande av aska pa sidan 30.)

e Se till att férbranningskarlet sitter med 1&ppen under
skruvroret.

¢ Innan du byter ut EvenFlow™-varmeskyddet,
droppbrickan och gallret, anslut stromsladden till ett
lampligt jordat eluttag, tryck pa huvudstrombrytaren
till ON (pd), och borja laga mat. Pellets bor falla ned
i férbranningskérlet och tandstaven bdrjar varmas
(den blir rod). PRGN eR Ror inte tandstaven.

* Nar lagor kommer ut ur férbranningskarlet,
paborja en avstangningscykel, och tryck sedan pa
huvudstrombrytaren till AV. Lat grillen svalna. Nu &r
du redo att satta tillbaka EvenFlow™-varmeskyddet,
droppbrickan, gallren och maten pé grillen igen.

A VARNING

e Tryck huvudstrombrytaren till AV och koppla bort
strébmsladden innan rengdring.

Se till att grillen &r KALL och att askan &r slackt och
KALL innan du kontrollerar EZ-Clean™-karl for fett
och aska.
Ackumulerat fett ar lattare att rengdra nér grillen
fortfarande &r varm — inte het. Var forsiktig sa att
du inte branner dig. Varmeskyddande handskar
rekommenderas.
En for syftet avsedd dammsugare &r det basta sattet
att stédda ur askan fran fyrfatet, men detta maste
gbras med extremt stor forsiktighet for att undvika
brandrisken. Avlagsnande av aska inuti och runt
forbranningskérlet ska endast utforas nar grillen
ar KALL.
Att rengora grillgallren fungerar bast nar de
fortfarande &r varma. Var forsiktig sa att du
inte branner dig. Varmeskyddande handskar
rekommenderas. Vi rekommenderar att du forvarar
en rengdringsborste med ett langt handtag nara
grillen. Efter att du har tagit bort maten, borsta av
gallret. Det tar bara en minut och det kommer géra
den klar anvandas vid nasta tillfalle.
Denna utrustning har testats och befunnits uppfylla
granserna for digitala enheter av klass B, i enlighet
med del 15 i FCC-reglerna. Dessa granser ar
utformade for att ge ett rimligt skydd mot skadliga
stérningar i bostader. Denna utrustning genererar,
anvander och kan utstrala radiofrekvensenergi och
kan, om den inte installeras och anvands i enlighet
med instruktionerna, orsaka skadliga stérningar
i radio- eller TV-mottagningen, vilket kan kontrolleras
genom att stdnga av och sla pa utrustningen.
Anvandaren bdr forsdka korrigera stérningen
genom en eller flera av foljande atgarder:
— Rikta om eller flytta mottagarantennen.
— Oka avst&ndet mellan utrustningen och
mottagaren.
— Anslut utrustningen till en annan stromkrets an
den som mottagaren ar ansluten till. Radfraga din
aterforséljare eller en behorig radio/TV-tekniker.

SPARA DENNA BRUKSANVISNING

TRAEGER.COM
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SMAKEN AR VIKTIG.
TRA AR INTE BARA BRANSLE.

DET AR DEN

TRAEGER

GOTT TILL ALLT. EN PERFEKT

M][“HA UTMARKT TILL:

APPLE v | ®
KORSBAR ool AR N
Lackert kott behover lackra smaker, som
HICKORY JM‘ v n ‘ hickory eller mesquite.
MESQUITE (™ | ¥ 4
PEKAN ol K ®
SIGNATUR-
H‘ v h ( Slang in lite pellets och forvandla din
BLANDNING Traeger till e: vedeldad pizzaugn.

INGA siceive

INGA BEKYMMER TILLVERKAD | USA

En kérsbarspaj bakad over pellets fran
frukttrad? Ja, tack.



NATURLIGA
TRAPELLETS

KONSEKVENT PRESTANDA & SMAK

HUR VARA PELLETS TILLVERKAS

e Sagspanet pressas till pellets med hjalp av virme och tryck.

i
il

UL L
TR S

9 Pelletsen branns och ger smak for att gora maltiderna oforglomliga.

9



LAR KANNA DIN GRILL

Se monteringsanvisningarna for hur du monterar och installerar din Traeger®-grill.

IRONWOOD GRILL DELAR OCH FUNKTIONER

BESKRIVNING DEL BESKRIVNING
© | cruwoome ®  [sorrennvLLA
©  |ooRRHANDTAG ® | PAL POP-AND-LOCK™ TILLBEHORSSKENA
©  |KOTTERMOMETRAR MED SLADD @ | FORBRANNINGSKARL
@ | 2ACGRILLGALLRET @ | LUCKAFORPELLETSTOMNING (I BOTTEN AV PELLETSBEHALLAREN)
© | :AGRILLGALLREN (@ | PELLETSMATARE (INUTI PELLETSBEHALLAREN)
0 |smomu I
@ |rerTRaT @ | BORTTAGBAR STROMSLADD (BAKOM PELLETSBEHALLAREN)
©  |EzcLEAN™ DROPPBRICKA ®  |PeiersBEHALLARE
© | EvENFLOW™ VARMESKYDD @ | TRAEGER-KONTROLL MED WiFIRES-TEKNOLOGI
® |rerTRoR @ | INUTIPELLETSBEHALLAREN MED SKYDDSGALLER
o

EZ-CLEAN™-KARL FOR FETT OCH ASKA

VIKTKAPACITETER
Hylla: 27,2 kg (60 Ibs)
Bottenhylla: 36,3 kg (80 Ibs)



PELLETSBEHALLARE

Med en pelletsbehallare med kapacitet pa 10 kg kan du laga mat
i timmar, vilket gor att du inte behdver sta vid grillen utan kan
gora annat. Pelletsen kan tdommas ut genom att dra i en spak.

GRILLYTRYMME

Med 0,39-0,59 m 2 (616-924 in ?) grillutrymme har din Traeger®-
grill tillrackligt med plats for stora portioner med T-benstekar eller
revhensstall, och tillrackligt med plats kvar for sidoratter.

MANGSIDIGHET

Ett justerbart gallersystem med tva nivaer erbjuder alternativ for att
lagga pa bada grillgallren for stora grillfester eller ta bort det 6vre
gallret for storre mat som kalkon.

GRILLFORM/DOWNDRAFT EXHAUST-VENTILATION

Traegers grillform/downdraft-ventilationssystem skapar en
konvektionsvirvel. Den cirkulerar varm, rokig luft i tillagningskammaren
och omger din mat med vedeldad varme for jamn tillagning pa alla sidor.
Den rdkiga luften finns alltid, aven om du inte ser den.

HOGTEKNOLOGISKA KONTROLLER

Med en Traeger®-grill &r det lika enkelt att kontrollera grillen som
att ta fram telefonen. WiFIRE®-tekniken later dig stélla in och
justera temperaturer automatiskt med recept som laddas ned fran
var Traeger-app. Om du vill ladda ned appen for Android gar du fill
Google Play Store; for Apple gar du till App Store. For information
om hur man anvander appen, ga till traeger.com/app. Se "Kom igang
del 2: Hur du ansluter din grill” (sidan 16) fér instruktioner om hur
du ansluter grillen till telefonen.

INGA ELDFLAMMOR

Du behover inte oroa dig for att droppar ska blossa upp och

orsaka otacka eldflammor som forstor din mat, eftersom Traegers
vedeldade grillar tillagar maten med indirekt varme. Alla droppar
kanaliseras sakert till det externa EZ-Clean™-karl for fett och aska
for enkel avfallshantering.

TIPS: Hall grillen ren. Se "Anvéndningstips” (sidan 31) och
*Grillskétsel” (sidan 28-30).

TRAEGER.COM



LAR KANNA DIN GRILL rorrsirmnc

DIN WIHHE® DIGITA'.A KONTHIII.L Din Traeger®-grill &r utrustad med en toppmodern Traeger-kontroll med WiFIRE®-teknologi som gar
att ansluta via WiFi och Bluetooth. Kontrollenheten har en sensor for omgivande ljus i det dvre vanstra hornet som styr skarmens ljusstyrka for
perfekt synlighet i alla ljusférhallanden. Innan du borjar anvéanda grillen bor du bekanta dig med de olika funktionerna pa kontrollenheten. Nér
huvudstrombrytaren (som ar placerad pa framsidan av pelletshehallaren) ar PA, ar det bara att trycka pa nagon av knapparna pa vinster sida

pa skarmen eller vrid pa valratten for att satta igang grillen.

N2 7z
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0BS: Temperaturvariationer ar normala for Traeger®-grillar. Eventuella betydande variationer kan uppsta pa grund av vind, lufttemperatur,
felaktig anvandning, brist pa grillunderhall eller pelletskvalitet och skick.

@ HuvupmENY HUVUDDISPLAY

Fran menyn kan du stélla in och dvervaka tillbehar, fa tillgang till e HEMSKARM - P4 Traeger vill vi att det ska vara enkelt.
grillskotsel och underhall och synkronisera din grill med ditt hems Grilltemperaturen visas alltid pa hemskarmen. Om du vill stélla in
internet och instéllningar. eller justera grilltemperaturen fran den hér skarmen vrider du hara
ratten till 6nskad temperatur och trycker i mitten pa ratten.

© TIMER ) ! ’
Timern &r endast for din bekvamlighet; den paverkar inte grillens ~ ® SIDFOTEN PA HEMSKARMEN - Fér mer information och genvagar
drift. Om du till exempel behdver brisera kottet i 15 minuter staller till ytterligare funktionalitet trycker du var som helst langs sidfoten
du in timern pa 5 minuter. En ton ljuder nér tiden &r ute. for att komma till Traeger-kontrollpanelen.

e HALL VARM e TRAEGER-KONTROLLPANELEN - Traeger-kontrollpanelen nas genom

att trycka var som helst langs sidfoten. Fran kontrollpanelen kan du
overvaka kottermometerns temperatur, timers, pelletsniva och mycket
mer. Nér du lagger till fler enheter bladdrar du eller trycker pa pilarna

Den har funktionen bibehaller grilltemperaturen vid 74 °C for
att halla maten varm.

e SUPER SMOKE i de nedre hérnen for att se ytterligare information. Vill du ha koll pa
Vilj SUPER SMOKE nar som helst under grillning nar dina kéttermometrar eller andra tilloeh6r? Tryck pa stiftet i det vre
tillagningstemperaturen ar mellan 74 °C - 107 °C for att 6ka hogra hérnet for att fasta den hér vyn under hela din matlagning.
mangden rok som frigors for en rokigare smak. Tryck igen for att komma till hemskarmen.

@ UTTAG FOR TILLBEHOR

Anvand dessa uttag for att ansluta kabelanslutna termometrar
eller andra kabelanslutna tillbehor.

MENU
e WIFIRE® CONNECTIVITY (WiFIRE®-Anslutning) - Fran det har valet
kan du ansluta din grill till ditt hems WiFi och parkoppla Traeger

© STATUSDISPLAY Bluetooth-enheter.

Denna avancerade TFT—dlspIay visar aktuell temperatur, status e ACCESSORIES (Tlllbehor) - Fran det hér valet kan du dvervaka
for tillagningscykeln och allt som ror grillkontroll och funktion. alla tillbehor och deras installningar, som temperaturer, stalla in
Denna display ar ocksa en pekskarm och kan andras béade via maltemperaturer for kéttermometer, med mera

berdring och via valratten.
0BS: Traeger Bluetooth-enheter kan bara paras ihop med en Traeger®-grill

e VALRATT at gangen. Om du har flera Bluetooth-aktiverade Traeger®-grillar och vill
Rotera den har ratten for att g4 uppat och nedat i menyn som anvinda en parkopplad kéttermometer pa en annan grill, se till att "Glom”
visas. Tryck i mitten av ratten for att gora ett val. enheten pa den forsta grillen for att para ihop med den andra grillen.



e MAINTENANCE AND CARE (Underhéll och skétsel) - Traegers® e ABOUT GRILL (Om grillen) - Fran det har valet kan du kolla upp

grillar ar byggda med de hogsta kvalitetsatgarderna i branschen; WiFi-information, modellnummer och regleringsinformation. Har
problem kan dock dnda uppsta. Fran det har valet kontrollerar och hittar du aven proffstips om alla funktioner och fordelar med din
diagnostiserar du eventuella fel eller problem som kan uppsta med Traeger-grill.

grillen. Med fler sensorer &n nagonsin tidigare, och tack vare Smart
Combustion Technology, kan vi battre forsta och diagnostisera
problem sa att du kan fortsatta laga mat.

e SETTINGS (Instéllningar) - Anvénd valet instéllningar i menyn for
att justera displayinstallningar, temperaturinstallningar med mera.

e Brightness (Ljusstyrka) - Rotera valratten for att
justera bildskarmskontrasten fran | (1ag) till 10 (hég).
Standardinstaliningen &r 5. Tryck pa mitten av ratten for att
® Part Diagnostics (Deldiagnostik) - Gor att du kan hitta och bekrafta och aterga till menyn for installningar.
felsoka eventuella fel.

o Auger (Pelletsmataren) - Ger snabb atkomst fill felsokning for
att ratta till blockeringar/fel pa pelletsskruven.

e Sound (Ljud) - SIa pa eller sting av grillens kontrollhégtalare.
e Care Tips (Skétseltips) - Aven proffsen tar sig tid att rengora Den valda installningen markeras med en bock.

rillen, och en ren grill maximerar grillens prestanda. . . . o
griflen, ochenren g aximerar grillens prestanda e Units (Enheter) - Vrid och tryck pa valratten eller tryck pa

o Self Test - (Sjalvtest) - Avsnittet Sjalvtest kan hjalpa till att se skarmen for att valja mellan Fahrenheit (°F) och Celsius (°C).
till att allt fungerar korrekt. Folj nagra uppmaningar pa skarmen Den valda installningen markeras med en bhock.
for att testa alla komponenter for anslutning till kontrollen och
strommen. Efter det korta testet visar din grill en lista dver
komponenter och om de fick strom eller inte. For mer hjalp om
hur du sjalvtestar, kontakta var kundtjanstavdelning.

e Languages (Sprak) - Vrid och tryck pa valratten for att vilja
sprak.

e Customer Service (Kundtjanst) - Vi finns alltid har for att svara
pa eventuella fragor. Anvéand den har kontaktinformationen nar du
behadver den.

FORSTA STEGEN FOR ATT STARTA DIN GRILL

Traegers ekosystem av WiFi-aktiverade och Bluetooth-anslutna produkter erbjuder en hel varld av smaker. For att fa ut det mesta av din grillupplevelse
rekommenderar vi att du slutfor var guidade kom-igang-upplevelse for att du ska komma igang och vara redo att laga mat med latthet:

FIRST THINGS FIRST.

LET'S DOTHIS.

Hur du forbereder din grill.
OBS: Detta maste utforas innan du lagar mat pa grillen.

Ta en rundtur for att upptacka de otroliga funktionerna i denna
branschledande vedeldade grill.

n Anslut din WiFIRE®-grill till WiFi via Traeger-appen.

13 TRAEGER.COM



KOM IGANG DEL I: HUR DU FORBEREDER DIN GRILL

DETTA KRAVS INNAN DU BORJAR LAGAR MAT OCH REKOMMENDERAS ATT SLUTFORAS UNDER
DEN GU'DADE KOM"GANG'PROCESSEN For att sakerstalla basta smak, optimal prestanda och korrekt och saker drift av grillen,

folj instruktionerna nedan for att forbereda din grill och pelletsmataren.

VIKTIGT: se till att alla komponenter ar ordentligt
installerade i grillen innan du forbereder den.

SEASON

ONE-TIME SEASONING: ~60 MIN
To ensure the mance,

aside time for this prior to your first cook.

STICKKONTAKTEN KAN SE OLIKA UT | OLIKA REGIONER. Oppna locket till pelletshehallaren. Se till att det inte finns
nagra frammande foremal i pelletsmataren innan du fyller pa

pellets i behallaren. Stang locket nar du fyllt pa med pellets
i pelletshehallaren. Vi rekommenderar att du fyller behallaren
med pellets atminstone till sdkerhetsgallret i behallaren.

Anslut stromsladden till ett Iampligt jordat eluttag med
huvudstrombrytaren instélld pa AV.



Tryck pa huvudstrombrytaren som finns pa framsidan pa grillen till PA.

Tryck var som helst pa skarmen eller vrid pa valratten for att vicka
kontrollen. En bild kommer visas nar grillen startar.

53:59MIN X

o

SEASONING IN PROGRESS

Nar du har tant grillen via kom-igang-upplevelsen gar grillen
automatiskt igenom forberedelseprocessen.

0BS: Att komma till forhandlingstemperaturen for forsta gangen kan
ta upp till en timme

YOUR TRAEGER

ONE-TIME SEASONING: -60 MIN

This one-time cook cycle ensures optimal flavor and
calibrates your Traeger to perform at its best.

BACK IGNITE MY GRILL

Hemskarmen tar dig direkt till kom-igang-processen. Folj
uppmaningarna for att snabbt och enkelt fa din grill forberedd,
ansluten och konfigurerad for din forsta grillning.

Om du valjer att hoppa dver kom-igang-upplevelsen kommer

din grill att landa pa den har skiarmen for manuell forberedelse.

En forberedelsecykel kravs fore forsta matlagningstillfallet och ar till
for att sakerstalla att grillen ar ren, forberedd och redo for optimal
prestanda (detta kommer att ske automatiskt - du behéver inte kéra
forberedningssekvensen).

0BS: Denna forberedelseprocess ar viktig for att sakerstalla
grillprestandan. Se till att alla interna komponenter har installerats
korrekt fére denna inbranningscykel och att det inte finns nagon mat
pa grillgallret under denna cykel.

¥ SEASONING

Nar forberedelsen ar klar initierar kontrollen en fullstandig
avstangningscykel. Avstangningscykler forhindrar framtida negativa
effekter och stéller in grillen for nasta anvandning.

0BS: kor avstangningscykeln efter varje gang den anvands. For att
gora detta, hall antingen ned valratten i 3 sekunder eller vrid ner den
instéllda temperaturen till Stang av och tryck for att valja detta.

TRAEGER.COM



KOM IGANG DEL 2: HUR DU ANSLUTER DIN GRILL

DETTA REKOMMENDERAS ATT SLUTFORAS UNDER KOM-IGANG-PROCESSEN. vi i dedikerade att leverera
en produkt och upplevelse i varldsklass. Detta innebar att vi standigt arbetar for att forbattra grillprestanda och funktioner. For att sakerstélla att den
senaste programvaru- och firmwarefunktionaliteten ar installerad rekommenderar vi att du ansluter din grill till Traeger-appen med Traeger WiFIRE®-
teknologin under forsta anvéandningen. Om du vill veta mer om WIFIRE®, Traeger-appen och fler satt att ansluta besoker du traeger.com/app. Om du
vill parkoppla fdljer du dessa instruktioner for att ansluta grillen till WiFi.

OBSERERA:
Kontrollera att din smarta enhet har det senaste operativsystemet och att Bluetooth ar aktiverat.
For att ansluta grillen till WiFi maste grillen vara paslagen. Se till att huvudstrémbrytaren ér i laget PA.
Signalen fran routern maste vara 2,4 GHz, eftersom grillen inte &r kompatibel med 5 GHz.

Skarmen i slutet av parkopplingsprocessen indikerar bara att parkopplingen ar klar. Forberedelsen har slutforts forst nar skarmen
SEASONING COMPLETE (Kryddning Komplett) visas.

(=)
=

Direct Drive ' WIFIRE

¢  CONNECT

SETUP & REGISTER: -5 MIN
: Bluetooth put a
. Download the T
your grill i r a strong wifi n k, and connect!

< >

Ga till Apple App Store eller Android Google Play Store for att ladda Se till att din smarta enhet ar ansluten till det WiFi-natverk som du
ned den senaste Traeger-appen. vill ansluta din grill till. Signalen fran routern maste vara 2,4 GHz,
eftersom grillen inte &r kompatibel med 5 GHz.



WiFIRE CONNECTIVITY

(CONNECT GRILL ACCESSORIES FORGET DEVICE

Ga till Installningar pa din smarta enhet och se till att Bluetooth &r pa. Oppna Traeger-appen, skapa eller logga in med ditt konto och folj
instruktionerna i appen for att 1agga till en grill. Om du vill starta den
har processen pa grillen trycker du pa menyikonen pa kontrollen.
Valj WiFIRE® CONNECTIVITY (WiFIRE®-anslutning) fran menyn och
folj uppmaningarna for att ansluta grillen.

Pa valskarmen for kontrollenhet valjer du kontrollenheten som
matchar din grill och foljer stegen i appen for att ansluta!

17 TRAEGER.COM



KOM IGANG DEL 3: ANSLUTNING AV TILLBEHOR

DETTA REKOMMENDERAS ATT SLUTFORAS UNDER KOM-IGANG-PROCESSEN. Fir att spara id senare

rekommenderar vi att du parkopplar Traeger Bluetooth-enheterna nar du uppmanas att gora det under kom-igang-processen. Om du beslutar att
parkoppla Traeger Bluetooth-enheten senare kan du kolla in anvisningarna nedan:

ACCESSORIES

PAIR TRAEGER BLUETOOTH PROBE

Would you like to pair this probe to
remember in the future?

NO YES PAIR BT-PROBE WIRED PROBE PAIR CODKTOP

Kontrollera att Traeger Bluetooth-enheten ar paslagen, fulladdad Om du missade popup-fonstret eller stingde det for tidigt, inga problem!
och nara grillen innan du forsoker para den. For de flesta Traeger Du kan alltid para ihop tilloehor genom att navigera i menyn. Tryck pa
Bluetooth-enheter visas en popup-fonstret automatiskt pa skarmen menyikonen pa kontrollpanelen, vélj menyalternativet Tilloehor och

nar grillen kanner igen enhetens signal. Vilj YES (Ja) och félj valj sedan vilken typ av tillbehor du vill parkoppla. Folj anvisningarna
instruktionerna pa skarmen for att para ihop enheten med grillen. i kontrollen for att para ihop tillbehorstypen.



HUR DU ANVANDER DIN GRILL

DU MASTE BORJA MED DESSA STEG VARJE GANG DU ANVANDER DIN GRILL.

CHECKLISTA INNAN GRILLNING

o

Kolla om det finns underhall som maste utforas och utfor den:
© Rengor Traeger®fetthanteringssystemet:

e EZ-Clean™ droppbricka

e Fettdraneringsror

e EZ-Clean™-karl for fett och aska
o Tabhort aska nar grillen meddelar det (eller efter cirka 30 timmars anvandning).
¢ Kontrollera sa att stromsladden inte ar vriden, skadad eller sliten.

Se till att grillen ar korrekt monterad med alla delar innan du anvander den:
® EvenFlow™ varmeskydd

e EZ-Clean™ droppbricka
e Galler

® Fettratt

e Forbranningskarl

Se till att tillrackligt luftflode finns:
e Se till att inget hindrar avgaserna.

Se till att grillen inte ar i nirheten av brannbara material (se sidan 2).
Se till att grillen star pa en plan yta.

Fyll pa med pellets:
e Setill att det finns tillrackligt med pellets i pelletshehallaren.

¢ Kontrollera att pelletsen inte ar vat, vattenskadad, svélld eller gammal. De ska vara blanka och latta att bryta isér.
o Se till att det inte finns for mycket sagspan i botten av behéallaren och i mataren.

Stéang locket till pelletsbehallaren.

Stang grilluckan.

TRAEGER.COM



HUR DU LAGAR MAT PA DIN TRAEGER

ALLMAN MATLAGNING Anvind den hér metoden for att stalla in och zndra temperaturen for snabbkokare och enkla recept.

Tryck pa huvudstrombrytaren som finns pa framsidan pa grillen till
ON (pa). Tryck var som helst pa skarmen eller vrid pa valratten for
att vacka kontrollen. En bild kommer visas efter ett par sekunder
nar grillen startar.

Vrid valratten till hoger eller vanster for att valja temperatur.

X

1650

rn and press dial to set grill temperature.

Tryck pa mitten av valratten for att vélja temperatur.

IS READY TO COOK

¥ Turn and press dial to set grill temperature.

Hemskarmen visar YOUR TRAEGER IS READY TO COOK (Din Traeger
ar redo att satta igang och grilla). Tillagningstemperaturen kan
stéllas in direkt fran den hér skarmen.

Turn and press dial to set grill temperature.

Den valda temperaturen visas.

HOLD TO FIRE UP!

165°
m:s'.‘.nnt

Nar du har valt din temperatur uppmanas du att tanda grillen.

Tryck och hall in knappen pa pekskarmsdisplayen i cirka 2 sekunder
tills grillen visar att den “tands”. Den automatiska tandningen och
forvarmningscykeln pabérjas. Flakten och pelletsmataren kommer
att starta och stangas av under hela tillagningsprocessen for att
underhalla elden enligt den instéllda temperaturen.



Nar forvarmningen ar klar, lagg pa maten pa grillen och stang
grilluckan. Se sidan 22 om du anvander kdttermometern innan
du lagger pa mat pa grillen.

* HAPPY GRILLMORE

80%

Tryck pa faltet langst ned pa startskarmen for att komma till
Traeger-kontrollpanelen. Dérifran kan du dvervaka timers, stalla
in maltemperatur for kottermometer, granska pelletsnivaerna och
mycket mer.

TIPS:

Pa Traeger vill vi att det ska vara enkelt. Grilltemperaturen visas
alltid tydligt pa hemskarmen. For att andra temperatur &r det bara
att navigera till hemskarmen. Vrid valratten till dnskad temperatur
och tryck for att valja en ny temperatur.

* HAPPY GRILLMORE

00° 0LOO 80%

Foredrar du den har skarmen med mer information relaterad till
anslutna tilloehor eller sensorer? Tryck pa stiftet i det dvre hogra
hdrnet for att fasta den aktuella vyn pa kontrollpanelen.

Det rekommenderas, men ar inte nddvandigt, att vanta tills forvarmningscykeln ar klar innan du lagger pa mat pa grillen.

Om du lagger pa mat for tidigt kan det leda till att det tar langre tid &n vanligt innan grillen nar onskad temperatur.

Hall grillen stangd under forvarmningscykeln sa att grillen kan na den installda temperaturen.

Traeger®-grillar erbjuder temperaturavlasningar i realtid och du bor rakna med att se temperaturvariationer.

TRAEGER.COM



LAGA MAT MED TILLBEHOR

T".LAGNING MED EN BLUETOOTH'KOTTERMOMETER Du kan anvéanda en Bluetooth-sticktermometer nér ditt recept

anger en intern tillagningstemperatur for din mat. Traeger tradlosa Bluetooth-termometrar kan kopas som tilloehdr som ar kompatibelt med
Ironwood-modellen. Se bruksanvisningen for Traeger tradlos kottermometer fér mer information.

OBSERERA:

Innan termometrarna anvands maste de laddas. For att kunna ladda termometrarna maste etiketten som finns pa laddningsstationen forst tas bort.

Pa grund av hog varme rekommenderas det inte att anvanda tradlosa kottermometrar i pizzaugnslaget.

YOUR TRAEGER

100" 80%

Se "Hur du lagar mat pa din Traeger” pa sidan 20 for att sla pa grillen. Stick in termometern till skaran i den tjockaste delen av proteinet -
Nar grillen ar pa, ta en fulladdad Traeger Bluetooth-kdttermometer undvik ben och sarskilt proteinets fett. Termometern maste sitta

i taget fran laddningsdockan. Kontrollen kommer automatiskt att minst 5,1 cm in i proteinet. Denna termometer kanske inte ar lamplig
kanna igen en tidigare parkopplad sticktermometer. En widget for om du inte kan sticka in termometern 5,I cm i den tjockaste delen
kottermometern kommer visas i Traeger-kontrollpanelen dér du kan av proteinet. Nar termometern har satts i, lagg pa maten pa den
hitta ytterligare information om termometerstatus och genvagar for forvarmda grillen.

att stélla in temperaturalarm.

T".LAGN'NG MEDEN SLADDANSLUTEN TERMOMETER Du kan anvanda en sladdansluten kottermometer néar ditt recept

anger en intern tillagningstemperatur for din mat.

YOUR TRAEGER

100" 80%

Se "Hur du lagar mat pa din Traeger” pa sidan 20 for att sla pa grillen. Stick in spetsen pa termometern halvvags in i den tjockaste delen
Anslut kéttermometern till kontakten pa WiFIRE®-kontrollen. Nar den av proteinet - undvik ben och sarskilt proteinets fett. Termometern
ar ansluten kommer kontrollen att kdnna igen termometern och en maste sitta minst 5, cm in i proteinet. Denna termometer kanske inte
termometerwidget kommer visas i kontrollpanelen. ar lamplig om du inte kan sticka in termometern 5,1 cm i den tjockaste

delen av proteinet. Nar termometern har satts i, lagg pa maten pa den

VIKTIGT: Se till att termometern &r helt isatt i uttaget. . .
forvarmda grillen.

VIKTIGT: Termometrarna kommer vara extremt varma efter anvandning. Var forsiktig nar du avlagsnar dem fran grillen.

22



UPPNA EN SPECIFIK INTERN TEMPERATUR MED EN KOTTERMOMETER s: hiir staller du in ett

maltemperaturlarm for Bluetooth eller sladdanslutna kéttermometrar.

WIRED PROBE | DETECTED

Would you like to set a goal temp alarm for
this probe?

NO YES

For att uppna en specifik intern temperatur gar det att stélla in ett
alarm for kottermometern. Nar du forst ansluter en Bluetooth- eller
sladdansluten kottermometer dyker ett popup-fonster upp med en
genvag for att enkelt stélla in ett alarm for maltemperatur. Valj YES
(Ja) och fdlj anvisningarna.

100*

‘SELECT BY PRESET CONFIRM SELECT BY TEMP

Anvand valratten for att valja dnskad temperatur for termometern
och tryck pa ratten for att valja och bekrafta. Minns du inte den sékra
inre temperaturen for Kyckling Masala? Tryck pa SELECT BY PRESET
(Valj forinstallning) for att hitta en lista éver sikra temperaturer for
typiska proteinval.

OBSERERA:

YOUR TRAEGER

00"  80%

Om du missade popup-fonstret kan du stélla in ett alarm for
kéttermometern via genvigen (...) i kontrollpanelen under
termometerwidgeten eller via alternativen for Accessories

(Tillbehér) i menyn.

390

PROBE GOAL REACHED (165°F)

En ton ljuder nér proteinet nar den instéllda temperaturen. Om du
anvander Traeger-appen far du ocksa ett push-meddelande pa din

anslutna smarta enhet.

Det rekommenderas att tillaga tills en intern temperatur med termometern istallet for att laga en viss tid.

Kottermometrar kan endast paras ihop med en Traeger®-grill at gangen. Om du har flera Bluetooth-aktiverade Traeger®-grillar och vill anvénda
en ihopkopplad kéttermometer pa en annan grill, se till att "Glom” enheten pa den forsta grillen for att para ihop med den andra grillen.

23
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HUR DU STANGER AV DIN GR".L FORKLARING AV AVSTANGNINGSCYKELN

Avstangningscykeln ar avgorande for din Traeger®-grills hoga grillprestanda. Avstangningscykler forhindrar framtida negativa effekter och staller
in grillen for nasta anvandning. Starta alltid en avstangningscykel efter varje gang den anvands.

Om du vill starta en avstangningscykel stanger du av grillen pa nagot av foljande sétt:

14:59 MIN

SHUT DOWN CYCLE SHUTDOWN

20:00 MIN

Tryck och hall ned valratten i 3 sekunder tills skarmen registrerar visar Nar du stéaller in temperaturen vrider du valratten hela vagen at
”SHUT DOWN CYCLE IN PROGRESS (Avstangningscykel pagar).” vanster och trycker for att valja SHUTDOWN (Avstangning).

Anvand Traeger-appen for att initiera avstangningscykeln pa grillen
var och nér som helst.

OBSERERA:

Avstangningscykeln minimerar risken for framtida negativa effekter, som att elden inte slocknar. Bakatforbranning uppstar nar elden fran
forbranningskarlet branner pellets i skruvrdret, vilket far elden att brinna bakat upp i pelletshehallaren.

Avstangningscykeln kommer att paga i cirka 15 till 20 minuter, beroende pa den tidigare instéllda temperaturen. Lat avstangningscykeln
slutforas for att grillen ska fungera korrekt. Tryck inte pa huvudstrémbrytaren pa grillens framsida till OFF (av) eller koppla ur grillen innan den
ar klar. Om den forblir inkopplad och inte ar avstangd, forblir grillen i vantelage for firmwareuppdateringar och snabb uppstart for nasta kock.
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TOMNING AV PELLETSBEHALLAREN

Din Traeger® Grill har ett pelletstomningssystem som gor att du kan tomma pelletsbehallaren eller snabbt byta fran en pelletssmak till en annan.

STICKKONTAKTEN KAN SE OLIKA UT | OLIKA REGIONER.

Tryck pa huvudstrémbrytaren till OFF (av) och koppla bort
stromsladden. Om grillen fortfarande &r varm, lat den svalna helt.

TRAEGER STAYDRY™ PELLETSFORVARING VISAS.

Dra spaken rakt ut for att tomma ut pelletsen. Pelletsen toms

i StayDry™ pelletsférvaring eller behallaren du har placerat nedan.
Du kan behéva en spatel eller sked for att trycka ut de aterstaende
pelletsen ur pelletsbehallaren. Dammsug ut eventuellt kvarvarande
sagspan fran behallaren och mataren.

VARNING! TOM INTE BEHALLAREN FORRAN GRILLEN
HAR SVALNAT HELT OCH STROMMEN AR AVSTANGD,
ANNARS KAN PELLETSEN VARA MYCKET VARMA.

25

TRAEGER® STAYDRY™ PELLETSFORVARING VISAS.

Traeger® StayDry™ Pelletsforvaring kan kdpas som tillbehor till alla
Ironwood-modeller. Nar du tommer pelletsbehallaren, se till att den
forvaringsbehallaren (eller liknande behallare) ér placerad direkt
under pelletsbehallaren.

TRAEGER

Nar pelletshehallaren ar tom, tryck tillbaka spaken och fyll pa

behallaren med en annan smak av TRAEGERS® HELT NATURLIGA
TRAPELLETS.

TRAEGER.COM



GRILLFUNKTIONER

TRAEGER-APPEN

Din Traeger®-grill kan fjarrstyras med Traeger-appen. Om du vill veta mer om WiFIRE®, Traeger-appen och fler
sétt att ansluta besoker du traeger.com/app.

Du behdver en WiFi-anslutning for att ansluta din Traeger®-grill till internet. Din smartphone eller surfplatta
maste ha det senaste i0S- eller Android-operativsystemet. Om du [amnar ditt WiFi-natverk behdver du en
enhet med en dataanslutning. Grillen maste vara ansluten till internet for att fa de senaste drifts-, sakerhets-
och sakerhetsuppdateringarna

Traeger-appen &r ocksa ett enkelt sétt att soka, ladda ner och laga nya recept pa din Traeger®-grill.

TIMER

Din Traeger®-grill 4r utrustad med en praktisk timer. Timerfunktionen paverkar inte grilldriften; du kan anvanda den for att fa meddelande om andra
nodvandiga steg under tillagningen, till exempel att lagga pa gronsaker eller annan mat med kortare tillagningstid pa grillen eller brasera din mat.

FOR ATT STALLA IN TIMERN:
. Tryck och hallin timerikonen.
2. Anvand valratten for att vaxla mellan timmar och minuter for att stalla in tiden.

Nér ratten har tryckts in efter att du har valt tiden ar timern installd, du kommer att tas
tillbaka till startskarmen och timern startar automatiskt nedrakningen.

FOR ATT AVBRYTA TIMERN:

. Tryck och hallin timerikonen.
2. Dukommer se olika alternativ.
3. Vilj.

SUPER SMOKE-ALTERNATIVET

Du kan ge din mat mer réksmak genom att trycka pa Super Smoke-ikonen néar
som helst nar du grillar. Tryck pa den igen for att avbryta,

OBSERERA: 225

Super Smoke kan endast aktiveras nar grilltemperaturen ar mellan
74°C och 107 °C. SUPER SMOKE ON

Roken blir tunn och bla.
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HALL VARM-FUNKTION

Hall varm-funktionen kan anvandas fér att pausa tillagningscykeln nar som
helst nar du grillar och halla grilltemperaturen vid 74 °C. Tryck pa Hall varm-

ikonen for att aktivera funktionen. Tryck pa Hall varm-ikonen igen for att I_OW
fortsatta tillagningen.

KEEP WARM ON

MANGSIDIGT OVRE GRILLGALLER

Det dvre grillgallret gar att satta i flera olika positioner. Detta gor att du kan fa
mer plats pa de nedre gallret eller dvre gallret om det behdvs.

TRAEGER PELLETSSENSOR

Traegers pelletssensor overvakar tillgangen till pellets. Nar den har valts fran
menyn kommer den att visa den aktuella nivan av pellets i steg om 5 %.

* YOUR TRAEGER

100° 0100 80%

Om Traeger-pelletssensorn ar korrekt ansluten kommer den att visa “PELLET
SENSOR Pellet Level: XXX% (PELLETSSENSOR Pelletsniva: XXX%)”. Om
Traegerpelletssensorn inte ar korrekt ansluten kommer den att visa "PELLET
SENSOR Disconnected Pellet Level: 0% (PELLETSSENSOR bortkopplad
Pelletsniva: 0%)”.

Traeger-pelletssensorn later dig kontrollera din pelletsniva med Traeger-appen.
Detta system skickar dig push-meddelanden och larm via Traeger-appen pa
din smarta enhet nar din pelletsniva borjar bli 1ag, vilket skyddar dig fran att fa
pa bransle.
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GRILLSKOTSEL

Gillar du att langsamt tillaga fetare proteiner i laga temperaturer? Det gér vi med. Men nar du gor det rekommenderar vi extra forsiktighet och
uppmarksamhet for att ta bort dverflodiga fettdroppar. Nar grillen har svalnat till en varm temperatur, skrapa grillgallren och torka upp detta extra
fett fran EZ-Clean™-droppbrickan (var forsiktig s att du inte branner dig). Detta sékerstaller att allt gar smidigt nésta gang du startar grillen,
sarskilt om du planerar att tillaga nagot hett och snabbt!

I. INFOR VARJE GRILLNING:
Avlagsna eventuella rester fran EZ-Clean™-droppbrickan. Kontrollera

EZ-Clean™-karl for fett + aska och tom det om det ar fullt. Se till att inget
tacker EZ-Clean™-droppbrickan.

2. [EFTER VARJE GRILLNING:
Ta bort dverflodig mat fran gallret medan det fortfarande ar varmt. Skrapa bort
fettavlagringar i EZ-Clean™-karl for fett + aska med ett styvt, icke-metalliskt
verktyg.

3. VARJE MANAD:
Kontrollera forbranningskarlet och ta bort askrester inuti, runt och under. Nar du
byter ut forbranningskarlet, se till att forbranningskarlets lapp ar placerad under
skruvroret. Skrapa bort kreosot fran stankskyddet och baksidan av grilldorren.
Gor en sista rengoring av grillutrymmet med Traeger® Naturligt Rengéringsmedel.
Ta bort tratten och rengor fettavskiljningsroret.

VIKTIGT: om EZ-Clean™-droppbrickan tacks med nagot, inklusive folie eller
insats, kommer det att paverka grillens prestanda avsevart och kan skada
EZ-Clean™-droppbrickan eller grillen.
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QNN (el Brandrisk: Fettbriander orsakas oftast av att grillen

inte anvands pa ratt satt genom att inte kontinuerligt rengora grillen
fran fett.

QNN e Tryck huvudstrdmbrytaren till AV och koppla bort
stromsladden innan du pabérjar nagot av underhallsstegen nedan.

4. AVLAGSNANDE AV ASKA OCH FETT F__RAN EZ-CLEAN™-KARL FOR
FETT OCH ASKA (EFTER VARJE ANVANDNING)

PR TE R Se till att grillen ar KALL och att askan &r

slackt och KALL innan du kontrollerar karlet for fett + aska.

QY72 {\ I[\'[¢® Om du inte tommer EZ-Clean™-karl for fett och
aska kan det resultera i allvarlig brand.

Under grillkroppen finns ett karl som samlar bade aska och fett.
Den bor kontrolleras och tommas fore varje anvandning. For att ta
bort behallaren, ta tag i den med tva hander och tryck pa knappen
for att losgora den. Ta bort insatsen och byt ut den mot en ny. Se
steg 9, Bortskaffande av aska, for korrekt bortskaffande av aska.

0BS: Traegers karlinsatser gor det till en ren och enkel uppgift.

5. RENGORING AV TRAEGER® FETTHANTERINGSSYSTEM (TGMS):
Nar du lagar mat kommer fettdroppar att falla ner pa
(i) droppbrickan och kanaliseras till (i) fettavtappningsroret,
(iii) och darefter samlas i EZ-Clean™-Kkarl for fett + aska. Dessa
tre komponenter ar del av Traeger® fetthanteringssystem. Fett
kommer att ackumuleras pa alla dessa platser och bor rengoras
regelbundet for att minska risken for brand.

Hur ofta du behéver rengéra fetthanteringssystemet beror pa
fettinnehallet i din mat. Fetare livsmedel kommer att krava att du
rengor fetthanteringssystemet mer frekvent, och ibland maste du
rengora det efter varje anvandning.

Synliga bitar av mat och bitar av hardat fett eller annat indikerar
ett behov av rengoring.

Alla delar av fetthanteringssystemet bor inspekteras innan varje
anvandning for att se till att fett inte har byggts upp.

QNN (el Ackumulerat fett dr lattare att rengdra nar
grillen fortfarande ar varm - inte het. Var forsiktig sa att du inte
branner dig. Vairmeskyddande handskar rekommenderas.

Rengor fettavtappningsréret fran fett. Vi rekommenderar att man
rengor denna del ofta.

Ta bort alla grillgaller och locket till fettratten. Detta get
atkomst till fettavtappningsrorets oppning inuti grillen.
Skrapa fettet som samlats pa EZ-Clean™-droppbrickan ner
genom fettavtappningsroret med ett styvt, icke-metalliskt
verktyg. Mycket av det lossade fettet kan tryckas ner genom
fettavtappningsroret och ner i EZ-Clean™-kérl for fett + aska.
Torka av kvarvarande fettrester med pappershanddukar eller
engangstrasor.

Rengor regelbundet grillens botten och sidorna fran fett, Om fett
tillats samlas kan det leda till brand.
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Skrapa bort ansamlat fett fran grillen med ett styvt, icke-
metalliskt verktyg. Mycket av det lossade fettet kan tas bort
med pappershanddukar eller engangstrasor. Avskrapade rester
kan rengoras med hjalp av en dammsugare enligt beskrivningen
i steg 8 (nedan) vid rengdring av aska fran forbranningskarlet.

Inspektera och rengor EvenFlow™-varmeskyddet fran fett och skrap.

. AVLAGSNANDE AV KREOSOT:

Nar trapellets branns langsamt producerar de tjara och andra
organiska angor som kombinerade med avdunstad fukt bildar
kreosot. Kreosotangorna kondenserar i den relativt svala ventilen
fran en langsamt brinnande eld. Ett resultat av detta ar att kreosot
ackumuleras pa insidan av ventilen. Nar kreosot antands brinner
det med en extrem varme. Luftburna fettpartiklar fardas genom
tillagningskammaren, och en del av detta luftburna fett kommer
att ackumuleras pa ventilens insida, vilket kan bidra till en brand
pa ett liknande sétt som kreosot.

Skrapa regelbundet bort kreosot och fett fran baksidan av
stankskyddet och baksidan av grilluckan. Nar kreosot- och
fettresterna har lossnat fran insidan och i ventilationshalen
i detta utsugningssystem kan mycket av det avlagsnas med
pappershanddukar eller engangstrasor. Spraya inte vatten
eller andra flytande rengéringsmedel pa insidan av grillen
for att ta bort kreosot.

0BS: Traegers® Downdraft Exhaust-ventilationssystem hor
inspekteras minst tva ganger om aret for att avgora om kreosot
och/eller fett har ackumulerats.

Nér kreosot eller fett har ackumulerats bor det avlagsnas for att
minska brandrisken.

FORVARING UTOMHUS:

Om grillen forvaras utomhus bor man se till att
vatten inte kommer in i pelletsbehallaren. Trapellets expanderar
kraftigt nar de ar vata vilket gor att pelletsmataren fastnar. Tack

alltid dver grillen nér den inte anvands med ett Traeger® Grilloverdrag.
Detta specialanpassade 6verdrag kan kopas pa traeger.com.

. AVLAGSNA ASKA INIFRAN OCH RUNT FORBRANNINGSKARLET

(EFTER CA 30 TIMMARS AVANDNING):
VR 1\ [\ L€l Se till att grillen &r KALL och att askan &r

slackt och KALL innan du témmer kéarlet pa aska.

VR {1\l Bortskaffning av aska bor endast ske enligt

foljande instruktioner.

Overflodig aska i forbranningskarlet kommer att himma
tandningen och kan géra sa att elden slocknar. Férbranningskérlet
bor inspekteras da och da och rengoras for att avldgsna

aska som ackumulerats. Avlagsnande av aska inuti och runt
forbranningskarlet ska endast utforas nar grillen ar KALL.

Ta bort grillgallren, EZ-Clean™-droppbrickan och EvenFlow™-
varmeskyddets lock for att ge tillgang till forbranningskarlet
och grillens insida, inklusive flakten. Mycket av askan
utanfor forbranningskarlet kan tas bort fran grillen med en

industridammsugare.
TRAEGER.COM



GRI LLS KOTSEL FORTSATTNING

En dedikerad dammsugare ar det basta sattet
att ta bort aska fran forbranningskarlet, men detta maste goras
med stor forsiktighet for att undvika brandrisk. Avlagsnande av
aska inuti och runt forbranningskarlet ska endast utforas nar
grillen ar KALL.

En dammsugare av industrityp som har en metallbehallare utan
pase ar bast lampad for denna uppgift. Nastan alla dammsugare
ar dock sakra att anvinda om denna procedur foljs korrekt.

Nar du har sett till att askan i forbranningskarlet ar KALL,
dammsug upp askan fran forbranningskarlet.

a. Om dammsugaren ar en modell utan pase ska du témma
ut tidigare ackumulerat skrap fran dammsugarbehallaren.
Sug déarefter upp askan fran forbranningskarlet. Nar
forbranningskarlet ar rent, tom dammsugarbehallaren
i metallbehallaren vilken ska hanteras pa det satt som
beskrivs nedan under Bortskaffande av aska. Se fill att
det inte finns nagon kvarvarande aska i behallaren.

b. Om din dammsugare ar en modell som anvander en
engangspase, installera en oanvand pase i dammsugaren.
Sug darefter upp askan fran forbranningskéarlet. Nar
forbranningskarlet ar rent, ta bort pasen fran dammsugaren
och placera den i en metallbehallare som hanteras pa det
satt som beskrivs under Bortskaffande av aska nedan.

. BORTSKAFFANDE AV ASKA:

PR/ 2 {\ 1\ (el Askan ska alltid ha kallnat helt innan

hantering. Aska ska placeras i en metallbehallare med ett tatt
atsittande lock. Den slutna behallaren med aska bor placeras
pa ett icke brannbart golv eller pa marken, langt borta fran
brannbara material, i vantan pa slutligt bortskaffande. Askan
ska forvaras i den slutna behallaren tills den slangs.

10. RENGORING AV GRILLGALLREN:

Q7. [\ (el Rengoring av grillgallren ar enklast nar de

fortfarande ar varma. Var forsiktig sa att du inte branner dig.
Virmeskyddande handskar rekommenderas. Vi rekommenderar
att du har en reng6ringsborste med langt skaft nara grillen.

Efter att du har tagit bort maten, borsta av gallret. Det tar bara en
minut och det kommer gora den klar anvandas vid nasta tillfalle.

. RENGORING AV UTVANDIGA YTOR:

PR W [el Tryck huvudstrombrytaren till AV och koppla

bort stromsladden innan rengoring.

Anvand en engangstrasa eller trasa fuktadmed Traeger® All
Natural Cleaner eller varmt tvalvatten for att torka av fettet fran
utsidan av grillen. Anvand INTE ugnsrengoringsmedel, slipande
rengoringsmedel eller slipande rengéringssvampar pa utsidan
av grillen.

. TEST AV GRILLEN EFTER RENGORING:

Innan du byter ut EvenFlow™-varmeskyddet, EZ-Clean™-
droppbrickan och grillgallren, anslut stromsladden till ett lampligt
jordat eluttag och tryck pa huvudstrémbrytaren till PA. Efter att du
stallt in temperaturen och tryckt IGNITE (tand) bor pellets falla ner
i forbranningskarlet och tandstaven hettas upp (den blir réd).

PR/ {\ [\ el Ror inte tandstaven.

Nar lagor borjar komma ut ur forbranningskarlet, kor
avstangningscykeln. Lat grillen svalna. Nu ar du redo att satta
tillbaka EvenFlow™-varmeskyddet, EZ-Clean™-droppbrickan,
grillgallren och maten pa grillen igen.

. STROMSLADD

Om stromsladden &r skadad maste den bytas ut mot en sarskild
sladd fran Traeger.

VANLIGA FRAGOR

Skanna den har QR-koden for att komma till vanliga fragor.

FELSOKNING

FELMEDDELANDEN OCH WiFIRE®-PROBLEM/FRAGOR

Detta ar en uppkopplad produkt. Se alltid till att grillen ar uppkopplad for att sakerstélla att du har de senaste firmware-uppdateringarna for att
anvanda grillen med dess hogsta prestanda. Se "Kom igang del 2: Hur du ansluter din grill” pa sidan 16.

Aven om det ar sallsynt kan ett felmeddelande eller ett varningsmeddelande visas i kontrollpanelen. Ga till traeger.com/support for en lista dver

felmeddelanden och hur man loser dem.
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ANVANDNINGSTIPS

I. Viarbetar standigt for att forbattra din grills prestanda. 7. Hall grillen ren. Kontrollera regelbundet grillen efter ackumulerat
Kontrollera att grillen ar ansluten och att den har den senaste fett. De flesta fettbrander orsakas av att grillen inte underhalls
firmware-uppdateringen. Instruktioner om hur du kontrollerar ordentligt och att Traeger®-fetthanteringssystemet inte rengors
firmwareversionen finns pa traeger.com. kontinuerligt (se "Grillskdtsel” pa sidorna 28-30). Aven om

2. Dukan andra temperaturen nar som helst under grillningen for det finns gott om plats pa grillen, undvik att lagga pa stora
att oka eller minska tillagningstemperaturen. Det ar bast att ge mangder mat som kan slappa ut stora mangder brandfarligt
grillen lite tid att na dnskad temperatur innan du gor ytterligare fett (till exempel mer &n ett halvt kilo bacon). Om grillen inte
temperaturforandringar. har underhallits ordentligt eller om tidigare anvandning har

3. For att byta mellan Fahrenheit och Celsius: Valj producerat stora mangder brandfarligt fett, rekommenderas
Temperaturenheter i menyn for Installningar. Vrid ratten for att det starkt att fettet rengors fran grillen innan den anvands igen.

vilja mellan FAHRENHEIT (°F) och CELSIUS (°C). Tryck i mitten
av ratten for att bekrafta. Du kommer nu att se temperaturer i den
enhet du valt.
4. Din Traeger®-grill &r utformad for att anvandas med luckan
stangd. Om luckan dppnas kommer det forlanga tillagningstiden.
* Omdu lagger pa fryst, ra, kall eller annan otillagad mat pa grillen
kan detta resulterai en tillfallig sankning av grillens temperatur.
5. Lagginte pa alltfor stora méangder mat som nar utanfor kanterna
pa EZ-Clean™-droppbrickan. Detta kan leda till stérningar
i tillagningsluftflodet och kan forlanga tiden for att uppna
den instéllda temperaturen.
6. Ta alltid hansyn till vilken typ av mat du lagar mat:
® Tunt skivade livsmedel behdver hog virme och kortare
tillagningstider, medan tjockare livsmedel behdver Iag varme och
langre tillagningstider.
© Gronsaker tar langre tid att tillaga an kétt vid samma
tillagningstemperatur.
e Kontrollera alltid att innertemperaturen for kottet natt en saker
temperatur for sdker konsumtion.
e Hall varm-funktionen &r inte utformad for att tillaga mat.
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SERVICE

TRAEGERS LEGENDARISKA KUNDTJANST ar den bésta i varlden. Om du har nagra fragor om din

Traeger®-grill eller om du behdver tips pa hur du ska laga din forsta kalkon sa kan véra erfarna experter hjalpa dig. Vi ar
tillgangliga 365 dagar om aret, inklusive helgdagar. Fér support med montering, installation, séker anvandning, delar eller

allméan support, kan du besoka var hemsida traeger.com/support eller kontakta oss via telefon eller skriva till oss pa:

TRAEGERS KUNDTJANST

Besok: traeger.com/support
For att ringa, ga till: https://www.traeger.com/support/international-
contact-info
Adress: Traeger Pellet Grills Europe ApS
Kattegatvej 40, 2150 Kopenhamn, Danmark

TRAEGERS KUNDTJANST AR ENDAST EN SKANNING BORT

0] 12 J—
[=] °
L
—
Oppna kameran pa din telefon och rikta den mot QR-koden. Vanta tills kameran har last av den och tryck pa meddelandet eller

banderollen nar den visas pa skarmen.

PROVA

Skanna den har QR-koden for att komma till Traegers
supporthemsida.

SUPPORT

Information relaterad till koden laddas automatiskt.
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TRAEGER GRILL BEGRANSAD GARANTI
10 ARS BEGRANSAD GARANTI

Traeger Pellet Grills Europe ApS, Kattegatvej 40, 2150 Képenhamn, Danmark, (“Traeger”) garanterar denna Traeger®-grill
for komponenter, tackning och garantiperiod som anges i tabellen nedan under normal anvandning och korrekt underhall.
LIMITED WARRANTY / Denna garanti beviljas utdver dina rattigheter som kdpare enligt lagstiftningen i ditt bosattningsland och begransar

inte det skydd som erbjuds dig enligt lagstiftningen i ditt bosattningsland. Garantiperioden borjar fran den dag da det
ursprungliga kopeavtalet ingas fran en auktoriserad Traeger-aterforséljare och beviljas kunder i Europa. En lista dver
Traeger-auktoriserade aterforséljare finns tillganglig pa https://www.traeger.com/dealers (tillsammans en “Auktoriserad
saljare”). Garantiperioden och tackningen for reservdelarna ar enligt foljande:

Garantiperiod och vad den tacker

Komponenter Garantiperiod Tacker
Holje, ben, skapsluckor, bottenhylla, malad 10 ar Kommer ej att rosta igenom
hylla/skydd for pelletsbehallare
Kontrollenhet, pelletsmatarmotor, 3ar Material- och tillverkningsfel
pelletsmatare och flakt
EZ-Clean™-Droppbricka, EvenFlow™ 3ar Material- och tillverkningsfel

varmeskydd, varmeskiljevagg, inre
emaljhallare

Emaljerade grillgaller i gjutjarn och rostfritt 3ar Kommer ej att rosta igenom

Tandstav, pelletssensor, kabel, RTD, lagsensor, 2ar Material- och tillverkningsfel
lucksensor, fettsensor, termokoppling,
lockpackning och induktionshall

Belysning 2ar Material- och tillverkningsfel

Kéttermometer och tradlos kéttermometer 2ar Kommer ej att rosta igenom
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Traeger®-grillar &r utformade for att vara modulara for enkel reparation av vanliga anvandare. Traegers hela skyldighet enligt denna

garanti ar att erbjuda dig utbyte av defekta delar och att ge dig instruktioner om hur du utfor bytet sjalv. Traeger kan ersatta defekta delar

med nya eller renoverade delar. Traeger forbehaller sig ratten att inspektera alla grillar (frakten betalas av Traeger) och att analysera all
anvandningsinformation inklusive, utan begransning, eventuella digitala grilldata (i den utstrackning som omfattas av dataskyddspolicyn).
For att validera och behandla ett garantiansprak kan Traeger kréva att du tillhandahaller rimliga bevis pa ditt problem, inklusive deltagande

i videochattar, telefonsamtal, tillhandahallande av foton och annan relevant information. Arbetsavgifter i samband med utbyte av defekta delar
och fraktkostnader for delar ska ske pa din bekostnad.

Utan att begrinsa de undantag som anges ovan finns det ingen garantitickning for: (i) fargskador orsakade av fettbrander; (i) UV-exponering.
(i) normalt slitage. och (iv) att droppbrickan eller virmeskyddet blir skeva. Denna garanti galler inte heller om (i) grillen inte monteras eller
anvands i enlighet med Traegers bruksanvisning som medféljer grillen; (ii) grillen inte kdpts fran Traeger eller en auktoriserad saljare; (jii) grillen
siljs vidare eller byter dgare; (iv) det har forekommit obehérig anvandning av komponenter, delar eller tilloehor fran tredje part; (v) andra
branslen an trapellets avsedda for trapelletsgrillar och grillar har anvéants med grillen; (vi) branslepellets har anvénts i grillen; (vii) grillen har
anvants i en kommersiell tillampning eller livsmedelsproduktion; (viii) anvandaren har tillatit att grillen skadats, missbrukats eller pa annat

satt inte underhallit grillen i enlighet med Traegers bruksanvisning; eller (ix) det har skett nagon icke godkénd modifiering av denna grill.

Vanligen observera att Traeger inte kan Gvervaka eller kontrollera kvaliteten pa sina produkter som séljs av obehdriga saljare, vilket innebér att
Traegers garanti endast &r tillganglig om du kopt din grill fran en auktoriserad séljare. Traegers garanti galler endast produkter som kopts fran
en auktoriserad séljare.

Kontakta Traegers kundtjanst pa telefonnumret eller adressen ovan for att behandla ett garantiansprak. Traeger kraver bevis pa ditt inképsdatum
fran en auktoriserad séljare. Vi rekommenderar darfor att du forvarar kvitto eller faktura tillsammans med den har bruksanvisningen.

YTTERLIGARE VIKTIG GARANTIINFORMATION

« Vi ansvarar inte for foremal som forlorats under transporten nar de returneras till oss av garantiandamal. Av denna anledning rekommenderar
vi starkt att du begéar ett sparningsnummer eller leveransbekréaftelse nér du skickar ditt paket.

 Den komponent som ska bytas ut som du skickar till oss blir Traegers egendom och kommer inte att returneras ftill dig.

Denna garanti regleras av Danmarks lagar. Detta lagval berovar dig inte det skydd som du har ratt till enligt lagarna i ditt bosattningsland.
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