TIMBERLINE &
TIMBERLINE XL

SAAGE OSA PUUKUTTE REVOLUTSIOONIST.
KASUTAGE OMA GRILLI VOIMALUSI MAKSIMAALSELT.
Siit skannides leiate sellele kasutusjuhendi erinevates keeltes ning opite, kuidas kasutada grilli
ja votke selle voimalustest maksimum.

TO7088A-EE



TAHTSAD ETTEVAATUSABINOUD

LUGEGE KOIKI JUHISEID ENNE TRAEGER® GRILLI PAIGALDAMIST
JA KASUTAMIST

TULEKAHJUDE PEAMINE POHJUS ON NOUTUD OHUVAHE PUUDUMINE TULEOHTLIKE MATERJALIDE JA
GRILLI VAHEL. ON ULIMALT TAHTIS, ET TOODE PAIGALDATAKS TAPSELT NENDE JUHISTE JARGI.

Korralikult kasutades ja hooldades toob puidugraanulite tulega Traegeri® grillil sédgivalmistamine teile ja
teie sOpradele aastaid rodmu. Traegeri® grill on konstrueeritud spetsiaalselt toidutegemise lihtsustamiseks,
pakkudes optimaalset jdudlust kbige maitserikkama toiduga.

Palun lugege enne seadme paigaldamist ja kasutamist labi kogu kasutusjuhend. Iga selle grilli kasutaja

peaks kogu kasutusjuhendi enne kasutamist 1&bi lugema. Nende juhiste eiramine vdib pdhjustada varalist kahju,
kehavigastusi voi isegi surma. Votke Uhendust hoonete kohalike haldajate voi tuletdrieametnikega, et saada
teavet piirangute ja paigalduskontrolli nGuete kohta oma piirkonnas. Hoidke need juhised alles. Kui paigaldate
selle seadme kellegi teise jaoks, andke see kasutusjuhend omanikule kaasa, et ta saaks selle 1&bi lugeda ja
edaspidiseks alles hoida.

Vingugaasi oht V'Y (o] Y IVER Tuleoht

Puidugraanulite pdletamisel eraldub vingugaas, mis * Traeger® Grilli kasutades hoidke grilli

voib pdhjustada haigestumist, tdsist vigastust ja/voi VAHEMALT 50,8 cm kaugusel lahedalasuvatest
surma. Jargige neid juhiseid, et see varvitu ja Idhnatu kergestisUttivatest esemetest, sealhulgas puidust
gaas ei pohjustaks murgistusi ei teile, teie perele, aiast, majaseinast, aknaraamidest, mooblist,
lemmikloomadele ega teistele. puudest, prlgianumatest jne.

» Kasutage oma Traeger® Grilli valitingimustes,
héastiventileeritud alal. Grill on moeldud AINULT A
OUES kasutamiseks. 50,8 om

e Mitte kunagi drge kasutage oma Traegeri® grilli <« D08cm
sisetingimustes vai iima piisava ventilatsioonita alal. = {

* VingugaasimUrgistuse simptomid on peavalu,
pearinglus, norkus, iiveldus, oksendamine, unisus
ja segasus. Vingugaas vahendab vere voimet
hapnikku edasi kanda. Vere vaike hapnikusisaldus
vOib pdhjustada teadvusekaotust ja surma.

e Kui teil endal vdi teistel tekivad kulmetus- voi
gripilaadsed sumptomid, p&6rduge arsti poole. o
Vingugaasimurgistus, mida voib kergesti segi ajada
kUlmetuse voi gripiga, avastatakse tihti liga hilja. .

¢ Alkoholi ja ravimite tarvitamine tugevdab
vingugaasimurgistuse moju.

e Vingugaasimurgistus on eriti ohtlik rasedatele ja
loodetele, vaikelastele, vanuritele, suitsetajatele ning
inimestele, kellel on probleeme vere voi vereringega
(aneemia voi sidamehaigused).

Arge paigaldage ega kasutage seda grill
sisetingimustes ega suttiva lae voi varikatuse all.
Arge paigaldage ega kasutage Traeger® Grilli
kergestistttivatel pérandatel ega pindadel.

* Arge asetage grillle katet ega hoidke midagi stttivat
grilli all paikneval alal.

e Kui tbdtav seade on jarelevalveta, eemaldage potid
ja pannid, et vdhendada tulekahjuohtu.

'Y (0] .Y IVER Tuleoht

» Hoidke oma Traegeri® grill puhtana. Rasvapodlengud
on pdhjustatud ebapiisavast grilli hooldamisest ja
Traegeri® rasvakogumissUsteemi (Traeger® Grease
Management System) ebaregulaarsest vdi vahesest
puhastamisest (vt “Grilli hooldamine” Ik 29-30).



e |segi kui grillil on ruumi Ule, olge ettevaatlik sinna liga
suure toidukoguse voi suure rasvasisaldusega toidu
(nt peekon) lisamisega, sest nendest voib eralduda
suures koguses suUttivat rasva.

* Arge asetage toitu grilli servade lahedale, kust
rasvatilgad voivad kukkuda rasvatilkade pttdmise
alusest mddda grilli pdhja ning puutuda kokku ja
stildata koldes asuva soe.

* \eenduge, et kolle oleks korralikult spiraalajamitoru
all. Kui see pole digesti paigaldatud, ei voola
graanulid korralikult koldesse ning need voivad
koguneda ja grilli kahjustada.

* Veenduge alati, et EvenFlow™ soojuskaitsekilp ja
rasvatilkade ptudmise alus paikneksid digesti oma
kohal. Valesti paigaldatuna voib otsene kuumus ja kolde
tuli pdhjustada rasvapdlengu voi kahjustada Traegeri®
rasvakogumissusteemi.

e Mitte kunagi arge kasutage tule stutamiseks ega
elustamiseks bensiini, laternakUtust, petrooleumi,
stiltevedelikku ega muid tuleohtlikke materjale.

* Mitte kunagi arge hoiustage kergsuttivaid vedelikke
vOi teisi sUttivaid materjale grilli lahedal.

* Mitte kunagi &rge proovige oma grilli polemist
pikendada, lisades koldesse vdi punkrisse juurde
graanuleid voi muid polevaid materjale.

Rasvapdlengu korral veenduge, et grilli ja

punkri kaas on suletud, ning seejarel IUlitage grill valja

kohe, kui saate seda teha ohutult. Hoiduge grillist

eemale, kuni tuli on téielikult kustunud ja grill on

jahtunud. Kuni tulekahju on kustunud ja grill jahtunud:

* Arge ligutage grill;

o Arge visake grilile vett;

* Arge kasutage rasvapdlengu kustutamiseks soola
ega soodat; ja

* Arge proovige tuld lammatada.

Suletud grillikaane ja punkriga on tuli hapnikunéljas

ja kustub ise. Arge kunagi hoidke rasvapdlengu

ajal grilli ega punkri kaant lahti. Avatud kaane korral

kasutage sulgemiseks mittesuttivat t&driista, mis

voimaldab hoiduda grillist ohutusse kaugusesse.

Kui tuli ulatub grillist valjapoole, tuleb kasutada ABC-

klassi tulekustutit. Tulekahju kontrolli alt valjumisel

helistage viivitamatult hairekeskusesse. Tule téieliku

kustumise jarel lakse grillil taielikult jantuda. Eemaldage

grilli seest kdik esemed, kaasa arvatud koik

sisemised osad (grillrestid, tilgakandik, EvenFlow™

soojuskaitsekilp, rasvakoguia ja kolle), potid, pannid ja

toit. Puhastage kogu grill, sealhulgas kogu rasv Traegeri®

rasvakogumissusteemist ning kogu tuhk ja graanulid

grillist ja koldest (vt “Grilli hooldamine” Ik 29-30).

Asendage kolle, EvenFlow™ soojuskaitsekilp,

rasvatilkade puudmise alus, rasvakoguija ja grillrestid,
taaskaivitage grill ning jatkake s6ogivalmistamist.

' 2 (0] N VN Tuleoht
Laske grillil enne Spiraalajami funktsiooni kasutamist
taielikult maha jahtuda.

'Y (ol LY VY PSletusoht

Tuha kaitlemiseks peab see olema taielikult jahtunud.
Tuhk tuleb visata metallkonteinerisse, millel on kindlalt
suletav kaas. Kindlalt suletud tuhandusid peab hoidma
mittesUttivast materjalist pdrandal, eemal tuleohtlikest
materjalides, kuni tuhk I6puks &ra visatakse. Tuhka
tuleks ara viskamiseni hoida suletud anumas.

'YL [o]V:NIVER Poletusoht
Kasutamise ajal voivad paljud grilli osad vaga kuumaks
muutuda. Grilli kastutamise ajal ja jargselt tuleb olla
ettevaatlik, et te ei pdletaks ennast kuuma grilliga.

e Mitte kunagi arge jatke laste voi loomade
juuresolekul grilli jarelvalveta.

e Mitte kunagi arge ligutage grilli kasutamise
ajal voi kui see on kuum. Enne grilli ligutamist
vOi transportimist laske sellel taielikult maha
jahtuda ja sulgege kaas. Kui transpordite grilli
parast kUpsetamist sdidukis, veenduge enne grilli
sOidukisse panemist, et tuli oleks téaielikult kustunud
ja grill oleks jahtunud. Mitte kunagi arge lisage
koldese vett, sest see ummistab spiraalajami.

¢ Mitte kunagi arge lisage graanuleid kuuma koldesse
kasitsi. See on ohtlik ja vdib tosiselt pdletada. Kui
puidugraanulid saavad toiduvalmistamise ajal otsa
ja tuli kustub, laske grillil téielikult jahtuda ja alustage
uuesti. (Vt juhiseid Ik 26, “Punkri puhastamine”).

e Mitte kunagi arge katsuge induktsioonpinna
kasutamise ajal klpsetusndusid, kittepinda,
toitu ega vedelikku. Enne kUttepinna kasitsemist
vOi puhastamist laske selle taielikult jahtuda
ja eemaldage sellelt kuuma toitu voi vedelikku
sisaldavad kodgindud. Marja kdsnaga kuuma pinda
puhastades eralduv aur voib tekitada pdletust.

e Eelsoojendatult on grillirestid ja lihasondid aarmiselt
kuumad. Olge ettevaatlik, kui lisate toitu grillirestidele,
sisestate, kohendate vdi eemaldate lihasondi.

* Mitte kunagi ligutage grilli, kui selle kaas on avatud.
Enne liigutamist tuleb grillikaas alati sulgeda.

'Y (0] 1AV IVER Suitsuoht

e Kui grillimisega alustamine viibib ja grillist tulev
hore valge suits muutub ebatavaliselt paksuks ja
labipaistmatuks valgeks suitsuks, mis omakorda
muutub kollakaks, ltlitage grill viivitamatult véalja,
vajutades punkri ees paikneva peamise toitellliti
valjaltlitatud ASENDISSE, voi ihendage toitekaabel
lahti. Arge algatage sulgemiststikit.

TRAEGER.COM



TAHTSAD ETTEVAATUSABINOUD .srxus

Arge avage grilli kaant grilli 6hutamiseks.
Hoidke grillist eemale, kuni suits hajub ja grill téielikult
maha jahtub.

See voib tekkida graanulite UlekUllusest, mis

tingib graanulite mittetéieliku polemise. Liiga pikalt
jatkates voivad gaasid koguneda ja polema suttida.
Kui need gaasid sUttivad, plahvatavad need kdik
korraga, tekitades tugevat mura, mis voib grilli
vahetus ldheduses olevaid inimesi enmatada

ja/voi vigastada ning grilli kaas voib avaneda ja
sulguda. Monikord nimetatakse seda nahtust
“hippamiseks” ja seda tuleks valtida. Kui grilli ei

ole nduetekohaselt hooldatud, nagu on kirjeldatud
osas “Grilli hooldamine” Ik 29-30, vbib tekkida
ohtlik rasvapdleng.

“Huppe” tekkimisel laske grillil téielikult jahtuda,
eemaldage koik sisemised osad (sealhulgas grillrestid,
tilgaalus, EvenFlow™ soojuskaitsekilp, rasvakoguja
ja kolle) ning puhastage pdhjalikult kogu tuhk ja
graanulid grillist ja koldest (vt Ik 30 “Kolde sisemuse
ja Umbruse tuhast puhastamine”) ning veenduge,

et rasv ja muu ladestus oleks taielikult eemaldatud
(vt Ik 29-30 “Grilli hooldamine”). Eemaldage

punkrist kdik puidugraanulid. Kéivitage spiraalajami
ettevalmistustsukkel, et kdik graanulid spiraalajamist
vélja IUkata ja eemaldada. Eemaldage koldest

koik graanulid. Taitke punker uute graanulitega

ja valmistage spiraalajam ette (Vt “Alustamine osa 1:
Grilli ettevalmistamine” |k 14, saamaks juhiseid,
kuidas spiraalajamit ette valmistada).

Arge pange katt puidugraanuli punkri all
paiknevasse spiraalajamisse ega selle 1dhedale. Kae
jAdamine kaivituvasse spiraalajamisse pohjustab tdsise
vigastuse. Arge eemaldage puidugraanuli punkri
vorekaitset. SisselUlitatud voi vooluvorku thendatud
grilli spiraalajamit ega selle Umbrust ei tohi hooldada.

'Y (ol LY VKN Elektriloogi oht

Esinev ohtlik pinge vaib anda elektrilbdgi, tekitada
poletusi voi pdhjustada surma.

Traeger® Girilli todtamiseks kasutatavatele vooluringidele
VO pistikupesadele peab olema tagatud kaitse
maaudhendusahela katkestajaga (GFCI).

Jélgige, et vesi ja teised vedelikud ei satuks
induktsioonpinnale. Induktsioonpinnale sattunud

vesi vOib pdhjustada elektril6ogi.

Enne grilli hooldamist Uhendage lahti toitejuhe,

kui k&esolevas juhendis ei ole mérgitud teisiti.

e Kasutage ainult vélitingimusele sobilikku
pikendusjuhet kooskdlas tootega kaasaskaivate
juhiste ja hoiatustega, et valtida elektril66gi saamist.
Seda tuUpi pikendusjuhtmel on juntme katteks ette
nahtud “W-A” voi “W”, nagu pikendusjuhtme voi
juhtme tlupidel: SW-A, SOW-A, STW-A, STOW-A,
SJIW-A, SUOW-A, SJTW-A voi SJITOW-A.

e Kui kasutate pikendusjuhet, kasutage 120 V mudelite
jaoks kindlasti nr 14 AWG maandatud pikendusjuhet
ja 230 V mudelite jaoks nr 18 AWG juhet.

 Arge muutke Traeger® Grilli pistikut, pikendusjuhtme
pistikupesa ega pikendusjuhtme pistikut mingil viisil,
sealhulgas eemaldades maandustoru.

e \eenduge, et pikendusjuhe oleks heas korras. Enne
igat kasutuskorda kontrollige pikendusjuhtmeid
lahtiste voi katmata juhtmete ja katkise vOi
kulunud isolatsiooni suhtes. Vahetage kahjustunud
pikendusjuhe vélja. Mitte kunagi arge kasutage
kahjustunud pikendusjuhet.

* \eenduge, et toitejuhe ja pikendusjuhe on kindlat
Uihendatud. Arge ihendage pikendusjuhtmeid
omavahel.

¢ Hoidke pikendusjuhe eemal lumest ja seisvast veest.

* \eenduge, et toite- ja pikendusjuhtme otsa ei saaks
komistada. Arge vedage pikendusjuhet I8bi akna voi
ukseava.

e Kasutuseta pikendusjuhet hoida paikesevalguse eest
kaitstult ja lastele kattesaamatus kohas.

A ETTEVAATUST

e Mitte kunagi &rge muutke grilli voi paigaldage Uhtegi
0sa, mida Traeger ei ole selle grilli jaoks kinnitanud.
Selle grilli Gkskdik milline muutmine ning kinnitamata
osade voi komponentide paigaldamine tUhistab
garantii ja voib olla ohtlik, pdhjustades isegi tulekahju.

e Lapsituleb valvata, et nad grilliga ei mangiks.

Y ALl Kasutage Gigeid graanuleid

e See grill on ette nahtud ja heakskiidetud
kasutamiseks ainult puugrillide jaoks mdeldud
looduslike puidugraanulitega. Ukskaik millise teist
thUpi kituse kasutamine selles grillis tUhistab garantii,
vOIb viia spiraalajami ummistumiseni ja olla ohtlik.

¢ Parimate tulemuste ja maitseelamuste
saamiseks kasutage TRAEGER® KAUBAMARGI
PUIDUGRAANULEID.

e Hoidke puidugraanuleid alati kuivas kohas, eemal
soojusenergia tootmiseks modeldud seadmetest ja
muudest kitusepaakidest.



Arge kasutage kiitmiseks méeldud
puidugraanuleid. Mitte kunagi &rge kuumutage grillis
kutmiseks mdeldud puidugraanuleid, sest need voivad
sisaldada ohtlikke saastajaid ja lisandeid ning voivad
grilli kahjustada.

FYARIANIVSIN Minimaalne 6hutemperatuur

» Ohutemperatuuri langemine alla -29°C véib
kahjustada juhtpaneeli.

g g (0] VN LU Vale lihasondi sisestamine vOi
kalibreerimine voib jatta liha tooreks ning tdsta
toidumurgistuse riski.

Kui tuli koldes sdgivalmistamise

ajal kustub, on oluline neid samme jargida. Vastasel

juhul voib grillis tekkida ohtlik “llepdlemine” ligsetest

pdlemata graanulitest koldes. Seda pdhjustab sageli
vale kaivitusprotsess ja/vdi graanulite otsa Idppemine.

e Vajutage grilli ees paiknev peamine toiteluliti
valjaltlitatud ASENDISSE ja Uhendage toitekaabel
lahti. Laske grillil taielikult jahtuda. Avage uks
ja eemaldage kogu toit, grillrestid, tilgaalus ja
EvenFlow™ soojuskaitsekilp.

e Eemaldage koik pdlemata graanulid ja tuhk
kolde seest ning selle Umbert. (Vt juhiseid tuhast
puhastamise ja selle araviskamise kohta Ik 30-31.)

* \eenduge, et kittekolle oleks korralikult paigal nii,
et kolde serv oleks spiraalajamitoru all.

* Enne EvenFlow™ soojuskaitsekilbi, tilgaaluse ja
grillrestide tagasi asetamist, sisestage toitejuhtme
pistik sobivasse maandatud pistikupessa ja vajutage
peamine toitellliti SISSE ning alustage kipsetamist.
Arge puutuge kuumvarrast.

e Kui leegid hakkavad tulepotist valja tulema,
kaivitage valjalllitamiststkkel ja seejarel vajutage
peamine toitenupp VALJA. Laske grillil jahtuda.
NUud voite EvenFlow™ soojuskaitsekilbi,
rasvaputdmisaluse, grillrestid ja toidu tagasi
grillile asetada.

A HOIATUS

Vajutage peamine toiteliliti VALJA ja Uihendage

toitekaabel lahti enne iga hooldamisega alutamist.

Enne EZ-Clean™ rasva- ja tuhaambri kontrollimist

veenduge, et grill oleks KULM ja tuhk on kustunud

ning KULM.

Kogunenud rasva on lihtsam puhastada, kui grill

on veel soe, kuid mitte kuum. Olge ettevaatilik,

ka siin on poletuse oht. Soovitav on kasutada

kuumakindlaid kindaid.

Spetsiaalne tolmuimeja on parim viis koldest tuha

eemaldamiseks, kuid tuleohu valtimiseks tuleb seda

teha aarmiselt ettevaatlikult. Veel kord — kollet seest

ja Umbert voib tuhast puhastada ainult siis, kui grill

on KULM.

Grilli voresid on parem puhastada siis, kui need on

veel soojad. Olge ettevaatlik, ka siin on poletuse

oht. Soovitav on kasutada kuumakindlaid

kindaid. Soovitame grilli I3hedal hoida pika varrega

puhastusharja. Kui olete toidu grillilt &ra vétnud,

puhkige resti kergelt harjaga. See votab vahe aega

ja grill on jargmisel kasutuskorral kohe valmis.

Kui asetate grilli jarsule kallakule, peaksite kasutama

tugijalgu, et grill ei Umber kukuks.

Seadet on kontrollitud ja see vastab FCC

eeskirjade 15. osas olevatele piirangutele B klassi

digitaalseadmete kohta. Need piirangud on selleks,

et tagada kaitse ohtlike hairete eest elamutesse

paigaldamisel. See seade toodab, kasutab ja voib

kiirata raadiosageduslikku energiat ning kui seda

ei paigaldata ega kasutata nende juhiste jargi,

vOib see podhjustada raadio- voi telerisides ohtlikke

haireid, mida saab kindlaks teha seadet vélja ja sisse

lUlitades. Soovitame kasutajal proovida héire peatada

monel jargmisel viisil:

— Muutke vastuvdtva antenni suunda voi asendit.

— Suurendage vahemaad seadme ja vastuvotja vahel.

— Uhendage seade vastuvétja vooluringist erinevasse
pistikupessa; Kusige abi edasimuuUjalt voi
kogemustega raadio-/TV-tehnikult.

HOIDKE NEED JUHISED ALLES

TRAEGER.COM



TULEMAST

‘ThAEgERD)




SISUKORD .

zT“Rﬂ‘TSAD ETTEVAATUSABINGUD (A )\
8 MAITSELOEB \”"’i o G
10 GRILLI TUMDMAongMINE W)

SED.SAMMUD GRILLiGA
AMISEL g

o« ALUS’waNE OSAL Gnu.tl
¥ ETTEVALMlsmmE

.. 16 ALU gﬂmo 2: GRILLI
" *"-UHENDAMINE ,

T ALUSTAMlNE(E‘AQ |.|SA§S@DM|-:TE
(UHENDAMINE

20 TNDUMI?A&ARINE TEIE TRAEGERIL

P e . I £
ity N 22 usﬁmmﬁm KQP’SBTAMINE d
25 GRILLI .;IAI.JA LULITAM% N
e, B Al T
eﬁ % 9‘?} | 26 %UNI&RLPUHASTAMINE A é
} o z ( 21 MWMRDUSED ¥
”-'-;f " 3 “!‘\‘{*e : ; ey
e ot i ‘29 Gw.uﬂot@AMNE * .
; .{‘ ’ § 3.15.;‘
il 31 VEAC SING
\ -1: ‘
32 NOUAUBED l&su s

33 TEENINDUS o ""

34 GARANTII




MAITSE LOEB.
PUIT EI OLE AINULT KUTUS,

TRAEGERI = TAIUSLIKUD
T suuneoknane:

OUN v [ ®
KIRSS - v
Paksud veiseliha viilud sobivad kokku
maitset andvate puudega, nagu hikkori
HIKKORIPUU | " | &/ | fom B | R T
MESQUITE el J 4
PEKANI-HIKKORIPUU| 7 | &/ | fom ®
TUNNUSSEGU H v h ( Visake sisse moned graanulid ja muutke
oma Traeger puukiittega pitsaahjuks.

TAIDISED
SIDUJAD

POLE POHJUST VALMISTATUD USA-S - e
MURETSEMISEKS Puidugraanulitel kiipsetatud

kirsipirukas? Jah, palun!




100% LOODUSLIK
PUIDUGRAANULID

JARJEPIDEV JOUDLUS JA MAITSE

KUIDAS MEIE GRAANULEID
VALMISTATAKSE

e Graanulid toidavad tuld ja lisavad maitset, sodvitades eined mallu.
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GRILLI TUNDMAOPPIMINE

Lugege Kokkupanemisjuhendist, kuidas Traegeri grilli kokku panna voi paigaldada.

OSAD JA OMADUSED

(=]

SA

KIRJELDUS

KAANE KAEPIDE

(=]
>

KIRJELDUS
STAYDRY™ PUIDUGRAANULITE SALV

GRILLI KAAS

RATTAD

JUHTMEGA LIHASONDID

P.A.L. POP-AND-LOCK™ (KLOPSA-JA-LUKUSTA) LISARGOBAS

BLUETOOTHIGA LIHASONDID

KUTTEKOLLE

3. ASTME GRILLIREST

PUNKRI PUHASTUSLUUK (PUNKRI POHJAS)

2. ASTME GRILLIREST

SPIRAALAJAM (PUNKRI SISEMINE 0SA)

. ASTME GRILLRESTID RIIULID
PEATOITELULITI (PUIDUGRAANULI PUNKRI EES)
INDUKTSIOONPIND JA PUNKRI PUHASTUSLUUGI HOOB
X EEMALDATAV TOITEKAABEL (PUIDUGRAANULITE
KULJERIIUL PUNKRI KORVAL)
RASVAKOGUJA PUIDUGRAANULITE PUNKER
EZ-CLEAN™ TILGAALUSE TRAEGERI JUHTPANEEL WIFIRE®-I TEHNOLOOGIAGA

EVENFLOW™ SOO0JUSKAITSEKILP

KAANESENSOR JA VALGUSTI

RASVA ARAVOOLUTORU

0000606 00600600606

PUIDUGRAANULITE PUNKRI SISEMUS KOOS RESTIGA

000060 00000 e
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KANDEVOIME
Riiul: 27.2 kg
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PUIDUGRAANULITE PUNKER
Vi

10 kg. Tanu 10 kg mahutavale puidugraanulite punkrile saate
kiipsetada tunde, minnes grilli juurest dra oma toimetusi tegema.
Graanulite eemaldamiseks tommake lihtsalt hoob vélja.

GRILLIMISALA

0,39-0,59 m2 suuruse grillimisalaga Traegeri® grillil on voimalik
valmistada lihatiikke ja ribisid suurele peoseltskonnale, kusjuures
ka erinevate korvalroogade valmistamiseks jaab piisavalt ruumi iile.

VOIMALUSTEROHKE
|

i\

Kohandatav 3-astmeline restisiisteem voimaldab toeliseks
pidusddminguks téita koik kolm grillresti. Korgema toidu, nt
kopsaka kalkuni, valmistamiseks eemaldage tilemised restid.

GRILLI KUJU/VALJATOMBE TEKITAJA

Traegerile omane grilli kuju ja véljatombe tekitaja tekitavad soojusjuhtimise
keerise. See paneb kuuma ja suitsuse 6hu kiipsetuskambris ringlema,
tUimbritsedes toidu puidu poletamisest tekkinud kuumusega, nii et
kiipsemine toimub (ihtlaselt igast kiiljest. Toiduvalmistamise ajal on
suitsune ohk alati olemas, isegi kui te seda ei nae.

TIPPTEHNOLOOGILISED JUHTNUPUD

Traegeri® Grilli kasutamine on sama lihtne kui telefoni véljavotmine.
WIFIRE®-i tehnoloogia voimaldab seadistada ja kohandada
temperatuuri automaatselt retseptide jargi, mida saate alla

laadida meie Traegeri rakendusest. Laadige Traegeri rakendus alla
Google Play poest Androidile voi App Store’ist Apple’ile. Kiilastage
rakenduse kasutamise kohta lisateabe saamiseks veebilehte
traeger.com/app. Vt “Alustamine osa 2: Grilli ihendamine”

(Ik 16), saamaks juhiseid, kuidas grilli telefoniga iihendada.

EI LAHVATA

Te ei pea muretsema polema lahvatavate rasvatilkade parast, mis
voivad toidu rikkuda, sest Traegeri® puukiittega grillides kasutatakse
kiipsetamiseks kaudset kuumust. Koik tilgad juhitakse ohutult
EZ-Clean™ rasva- ja tuhadmber, kust need saab holpsasti dra valada.

NOUANNE: Hoidke oma grill puhtana. Vi “Nouanded
kasutamiseks” (Ik 32) ja “Grilli hooldamine” (Ik 29).
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GRILLI TUNDMAOPPIMINE s

WIFIHE®'I ELEKTR"ON“.INE JUHTPANEEL Traegeri® grill on varustatud uusima Traeger WiFIRE® tehnoloogiaga juhtpaneeliga, millel on

WiFi- ja Bluetooth-lihenduse voimalus. Juhtpaneel sisaldab vasakus iilanurgas imbritseva valguse andurit, mis juhib ekraani heledust, et tagada téiuslik
nahtavus igas valguses. Enne grilli kasutama hakkamist tutvuge juhtpaneeli erinevate funktsioonidega. Kui peamine toitenupp (asub pelletipunkri esiosa
all) on SISSE liilitatud, puudutage mis tahes nuppu ekraani vasakus servas vi keerake grilli sisseliilitamiseks valikuketast.
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Teatud temperatuurikoikumised on Traegeri® grillide puhul tavalised. Suurem kdikumine voib olla pohjustatud tuulest,
ohutemperatuurist, ebadigest kasutamisest, grilli hooldamata jatmisest vai pelletite kvaliteedist ja seisukorrast.

@ PEAMENGD
Meniiiist saab jalgida lisaseadmeid, paaseda ligi grilli hooldamisele,
stinkroniseerida grilli koduse internetiiihenduse ja sitetega.

© TAIMER
Taimer on ainult teie mugavuseks, see ei muuda grilli toimimist.
Naiteks 15 min soovitud liha kiipsetamisaja korral maarake taimer
15 minutiks. Aja moodumisest annab méarku helisignaal.

© Hoia soouas
See funktsioon hoiab grilli temperatuuril 74 °C, et hoida toit
soojana seda Ulekiipsetamata.

@ LisasuiTs
Suitsusema maitse saamiseks valige Lisasuits (SUPER SMOKE)
tikskoik millisel grillimise hetkel, kui kiipsetustemperatuur on
vahemikus 74°-107°C, et suurendada eralduva suitsu hulka .

© LISATARVIKUD
Kasutage neid pistikuid juhtmega sondide voi muude juhtmega
tarvikute iihendamiseks.

e OLEKU KUVAMINE
See arenenud TFT-ekraan niitab hetketemperatuuri,
kiipsetustsiikli olekut ja koike grilli juhtimise ja todtamisega
seotut. Tegemist on puutetundliku ekraaniga ning seda saab
kasutada puudutamise voi valikunupu abil.

@ VALIKUNUPP
Keerake valikunuppu kuvameniiii valikute vahel liikkumiseks.
Vajutage valiku kinnitamiseks nupu keskele.

JUHTPANEEL

e AVAKUVA - Traegeris hoiame me asju lihtsana. Grilli temperatuuri
on alati avakuval naha. Ekraanil grilli temperatuuri muutmiseks
keerake lihtsalt nupp soovitud temperatuurini ja vajutage nupu
keskele.

e AVAKUVA JALUS - Lisateabe saamiseks ja lisafunktsioonide
otseteede kasutamiseks puudutage iikskoik millist kohta jalusel,
et kuvada Traegeri naidukuva.

* TRAEGERI NAIDUKUVA - Traegeri naidukuvale minemiseks
puudutage iikskoik millist kohta jalusel. Naidukuvalt saate jélgida
sondi temperatuure, induktsioonpinna kuumusastmeid, taimereid,
graanulite taset ja muud. Seadmete lisamisel kerige labi voi
puudutage nooli alumistes nurkades, et niha lisainformatsiooni.
Soovite jalgida sonde ja lisaseadmeid? Vaate salvestamiseks
puudutage ndopnoela iileval paremas nurgas ja hoidke seda
muutumatuna kogu kiipsetamise aja. Avakuvale naasmiseks
puudutage uuesti.

MENUU
e WIFIRE® CONNECTIVITY (WiFIRE® iihendus) - Sellest valikust saab

grilli ihendada kodu WiFi-vorku ja siduda tikskoik millise Traegeri
Bluetooth seadmega.

* ACCESSORIES (Lisaseadmed) - Sellest valikust saab jalgida
koiki lisaseadmeid ja nende sétteid, nagu temperatuure, sondi
sihttemperatuure, kalibreerimist jpm.

Traegeri Bluetooth seadmeid saab Traegeri® grilliga
tihendada vaid iihekaupa. Kui teil on mitu Bluetooth-toega Traegeri®
grilli ja soovite kasutada seotud sondi monel teisel grillil, siis teise
grilliga sidumiseks veenduge, et seade “unustaks” esimese grilli.



e MAINTENANCE AND CARE (Silitamine ja hooldus) - Traeger® e ABOUT GRILL (Grillist) - sellest valikust saate vaadata Wi-Fi
grillid on ehitatud todstusharu koige kvaliteetsemate meetmetega; teavet, mudeli numbrit ja tarkvaraversiooni. Siit leiate ka nouandeid
sellegipoolest voivad tekkida probleemid. Selle valiku pohjal saate Traegeri® grilli koikide funktsioonide ja eeliste kohta.
kontrollida ja tuvastada koiki vigu voi probleeme, mis grilliga seoses
tekkida voivad. Tanu arukale poletustehnoloogiale, millel on rohkem
andureid kui kunagi varem, saame neid probleeme paremini moista
ja kiiremini diagnoosida, et saaksite toiduvalmistamist jatkata. * Brightness (Heledus) - Ekraani kontrastsuse seadmiseks
vahemikus | (suur) kuni 10 (véike) keerake valikunuppu.
Vaikesite on 5. Kinnitamiseks ja satete meniiiisse (Settings)
naasmiseks vajutage valikunupu keskele.

e SETTINGS (Satted) - Kasutage meniiiis satete valikut, muutmaks
kuva-, temperatuuri- ja muid sétteid.

® AUGER (Spiraaljalam) - Vdimaldab kiiret probleemide tuvastamist
ja spiraalajami ummistuse/teiste vigade korvaldamist.

® Part Diagnostics (Diagnostika) - Annah informatsiooni ja

- ] e Sound (Heli) - Saate liilitada grilli juhtfunktsioonide kélari sisse
voimaldab veateadete tuvastamist.

voi valja. Valitud site margitakse linnukesega.
e Care Tips (Hooldamisnduanded) - isegi professionaalid votavad

_ _ : o e Units (Uhikud) - Fahrenheiti (°F) ja Celsiuse (°C) vahel
puhastamiseks aega ja puhas grill parandab selle toimimist.

valimiseks keerake ja vajutage valikunuppu voi puudutage

o Self Test (Enesetest) - Enesetesti jaotis aitab veenduda, ekraani. Valitud sate margitakse linnukesega.
et koik tootab oigesti. Jargige moningaid ekraanil kuvatavaid
juhiseid, et testida koigi komponentide (ihendamist
kontrolleri- ja toiteallikaga. Parast liihikest testimist kuvah
teie grill komponentide loendi ja sellest, kas need said voolu
voi mitte. Lisateabe saamiseks enesetestimise kohta votke
uhendust meie klienditeenindusega.

e Languages (Keeled) - soovitud keele valimiseks poérake ja
vajutage valikunuppu.

o Customer Service (Klienditeenindus) - Vastame alati teie kdigile
kiisimustele. Vajadusel saate vaadata kontaktandmeid.

ESIMESED SAMMUD GRILLIGA ALUSTAMISEL

Traegeri WiFi- ja Bluetooth-toega seadmete eraldiseisev siisteem toob maitsemaailma teie ukse ette. Grillimiskogemusest maksimumi saamiseks
soovitame teil Iabida juhistega alustamise, et saaksite kogemuse ja et soogivalmistamine oleks lihtne.

FIRST THINGS FIRST.

LET'S DO'THIS.

Valmistage grill ette.
MARKUS: see peab olema enne grillil kiipsetamist lopetatud.

Unhendage WIFIRE® grill Traegeri rakenduse kaudu WiFi-ga.

Tutvuge selle turuliidrist puukiittega grilli uskumatute
omaduste ja funktsioonidega.

13 TRAEGER.COM



ALUSTAMINE OSA [: GRILLI ETTEVALMISTAMINE

SEE ON VAJALIK GRILLI ESMAKORDSEKS KASUTAMISEKS. SOOVITAME SELLE LABIDA
JUHENDATUD ALUSTAM'SE PROTSESS' KAlGUS Parima maitse, optimaalse joudluse ning grilli nduetekohase ja ohutu t66

tagamiseks jargige grilli seadistamiseks ja spiraalajami “taitmiseks” allolevaid juhiseid.

TAHT'S Enne maitsestamist veenduge, et koik
komponendid on grillile korralikult paigaldatud.

Direct Drive WiF'IRE

SEASON

ONE-TIME SEASONING: ~60 MIN

aside time for this prior to your first cook.

PISTIKU VALIMUS VOIB PIIRKONNITI ERINEDA. Avage punkri kaas. Enne puidugraanulite spiraalajamisse lisamist
veenduge, et grilli sisemuses ei oleks voorkehi. Parast graanulite

lisamist punkrisse sulgege punkri kaas. Soovitame taita punkri
graanulitega vahemalt punkri ohutusvore ulatuses.

Kui peamine toiteliiliti on VALJAS, iihendage toitejuhe sobivasse
maandusega pistikupessa.



YOUR TRAEGER

ONE-TIME SEASONING: -60 MIN

This one-time cook cycle ensures optimal flavor and
calibrates your Traeger to perform at its hest.

BACK IGNITE MY GRILL

Viige grilli ees paiknev peamine toiteliiliti sisseliilitatud asendisse (ON). Avakuvale ilmub automaatselt alustamise kogemus. Jargige neid
Juhtseadme dratamiseks puudutage suvalist kohta ekraanil voi keerake samme grilli kiireks ja lihtsaks ettevalmistamiseks, ithendamiseks
valikuketast. Grilli sisseliilitumisel hakkab ekraan polema. ja eelseadistamiseks enne esimest kasutuskorda.

Kui otsustate alustamise kogemuse vahele jatta, ilmub ekraanile
voimalus kasitsi ettavalmistamiseks. Grilli poletustsiikkel on vajalik
labida enne esimest kiipsetuskorda, et grill oleks puhas ja valmis
optimaalseks téotamiseks (see juhtub automaatselt, midagi rohkemat
tegema ei pea).

MARKUS: see ettevalmistusprotsess on vajalik grilli korralikuks
toimimiseks. Enne seda polemistsiiklit veenduge, et koik sisemised
komponendid oleks korralikult paigaldatud ja et tsiikli aja poleks
restidel toitu.

5359 MIN X

5 _  © SEASONING

SEASONING IN PROGRESS

Parast grilli kasitsi siilitamist voi alustamise kogemuse kaigus Poletustsiikli loppemisel algatab juhtpult sulgemistsiikli.
alustab grill automaatselt polemisprotsessi. Sulgemistsiiklid hoiavad ara edaspidised kahjulikud mojud

MARKUS: Esmakordselt pdlemistemperatuurini jsudmine véib kesta javalmistavad grilli ette jargmiseks kiipsetuskorraks.

kuni tund. MARKUS: Alati alustage sulgemistsiiklit parast iga
kiipsetuskorda. Selleks hoidke valikunuppu 3 sekundit all
voi keerake sihttemperatuur maha, et grilli vilja liilitada ja
vajutage kinnitamiseks.

15 TRAEGER.COM



ALUSTAMINE OSA 2: GRILLI UHENDAMINE

SOOV'TATAV LAB'DA ALUSTAM'SE KOGEMUSE KA'GUS Oleme pithendunud teile maailmaklassi toote ja kogemuse

pakkumisele. See tihendab, et todtame pidevalt grilli joudluse ja omaduste parandamise nimel. Uusima tarkvara ja piisivara talitluse tagamiseks
soovitame esmakordsel kasutamisel grilli Traeger WiFIRE® tehnoloogia abil Traegeri rakendusega tihendada. Lisateavet WiFIRE®, Traegeri rakenduse
ja teiste tihendusviiside kohta saate veebilehelt traeger.com/app. Jargige neid juhiseid, et (ihendada grill WiFi-ga.

MARKUSED!

Veenduge, et teie nutiseadmes tootaks uusim operatsioonisiisteem ja et Bluetooth oleks SISSE liilitatud.
Grilli ihendamiseks WiFi-vorku peab grill olema sisse liilitatud. Veenduge, et peamine toiteliiliti oleks liilitatud SISSE.
Ruuteri signaal peab olema 2,4 GHz, kuna grill ei Gihildu 5 GHz-ga.

Sidumisprotsessi lopus olev edenemiskuva néitab ainult seda, et sidumine on Iopule viidud. Maitsestamine on Iopetatud alles siis, kui ilmub
ekraan SEASONING COMPLETE (Maitsestamine lopetatud).

Direct Drive | WIFIRE

¢  CONNECT

SETUP & REGISTER: -5 MIN

WIFIRE & Traeger Bluetooth put a world of flavor at
your fingertips. Download the Traeger App, ensure
your grill is near a strong wifi network, and connect!

< . >

Uusima Traegeri rakenduse saate Apple'i jaoks alla laadida App Veenduge, et teie nutiseade oleks iihendatud sama WiFi-vorguga,
Store'ist ja Androidi jaoks Google Play Store’ist. millega soovite grilli ihendada. Ruuteri signaal peab olema 2,4 GHz,
kuna grill ei Gihildu 5 GHz-ga.




WiFIRE CONNECTIVITY

FORGET DEVICE

Minge nutiseadmes satete (Settings) meniiiisse ja veenduge, Avage Traegeri rakendus, looge konto voi logige sisse ning

et Bluetooth oleks nutiseadmes sisse liilitatud. grilli liitmiseks jalgige rakenduse juhiseid. Grillil selle protsessi
algatamiseks puudutage meniiii ikooni juhtpaneelil. Valige meniiiist
WIFIRE® CONNECTIVITY (WiFIRE® iihendus) ja jargige juhiseid grilli
Uihendamiseks.

Valige juhtseadme valikukuval teie grillile sobiv juhtseade ja jargige
tihenduse loomiseks rakenduses kuvatavaid juhiseid.

17 TRAEGER.COM



ALUSTAMINE OSA 3: LISASEADMETE UHENDAMINE

SOOVITATAV LAB'DA ALUSTAMISE KOGEMUSE KAlGUS Hilisemaks aja saastmiseks soovitame siduda oma

Traegeri Bluetooth seadmed, kui seda alustamisprotsessi kaigus kiisitakse. Kui otsustate Traegeri Bluetooth seadme hiljem iihendada,

vaadake allolevaid juhiseid:

PAIR TRAEGER BLUETOOTH PROBE

Would you like to pair this probe to
remember in the future?

NO YES

Veenduge, et Traegeri Bluetooth seadmed oleksid sisse liilitatud
ja tais laetud ning sulgege grill enne sidumist. Enamike Traegeri
Bluetooth seadmetega ilmub ekraanile automaatselt hiipikaken,
kui grill seadme signaali dra tunneb. Valige YES (Jah) ja jargige
juhiseid ekraanil, et seade grilliga iihendada.

ACCESSORIES

PAIR BT-PROBE WIRED PROBE PAIR CODKTOP

Kui te ei marganud voi sulgesite hiipikakna liiga vara, arge muretsege!
Te saate lisaseadmeid alati siduda meniiii kaudu liikudes. Puudutage
meniid ikooni juhtpaneelil, valige meniiii valikust Accessories
(Lisaseadmed) ning valige lisaseade, mida soovite siduda.
Lisaseadme sidumiseks jargige juhtpaneelil olevaid juhiseid.



GRILLI KASUTAMINE

GRILLI KASUTAMISEL PEATE IGA KORD ALUSTAMA NENDEST SAMMUDEST.

GRILLIMISEELNE TEGEVUSKAVA

o

Kontrollige ja tehke vajalik hooldus:
® Puhastage rasvakogumissiisteem:

e EZ-Clean™ tilgaaluse
® Rasva aravoolutoru
e EZ-Clean™ rasva- ja tuhaamber
o Eemaldage tuhk, kui grill annab selleks mérku (vdi umbes 30 h sdégivalmistamise jarel)

¢ Kontrollige toitejuhet keerdude, kahjustuse ja kulumise suhtes.

Enne kasutamist veenduge, et grill oleks digesti kokku pandud ja et olemas oleksid koik osad:

e EvenFlow™ soojuskaitsekilp

EZ-Clean™ tilgaalus
Restid

¢ Rasvakoguja
Kiittekolle

Veenduge, et oleks tagatud piisav chuvool:
® Veenduge, et miski ei takistaks véljalaskeava.

Veenduge, et grill oleks siittivatest esemetest ohutus kauguses (vt Ik 2).
Veenduge, et grill oleks tasasel pinnal.

Kontrollige puidugraanuleid:
® Veenduge, et punkris oleks piisavalt graanuleid.

e Veenduge, et graanulid poleks méarjad, veekahjustusega, paisunud ega tuhmid. Need peaksid olema likivad ja kergesti klopsatavad.

e Veenduge, et punkri pohjas ja spiraalajamis ei oleks liigset saepuru.
Sulgege punkri kaas.
Sulgege grilli kaas.

TRAEGER.COM



TOIDUVALMISTAMINE TEIE TRAEGERIL

TAVAL'SEKS SOOG|VALM|STAM|SEKS kasutage seda viisi, et seada ja muuta temperatuuri kiireks kiipsetamiseks ja lihtsate

retseptide korral.

Kui uks on kinni, vajutage grilli ees paiknev toiteliliti sisseliilitatud
asendisse SISSE. Kontrolleri aratamiseks koputage likskoik kuhu
ekraanil voi keerake valimisnuppu. Mone sekundi parast, kui grill
sisse lulitub, lulitub ekraan sisse.

Temperatuuri valimiseks keerake valikunuppu paremale voi vasakule.

X

1650

rn and press dial to set grill temperature.

Soovitud temperatuuri valimiseks vajutage valikunupu keskele ja
suitidake grill.

20

IS READY TO COOK

¥ Turn and press dial to set grill temperature.

Avakuvale ilmub “YOUR TRAEGER IS READY TO COOK” (“Teie Traeger
on stogivalmistamiseks valmis”). Kiipsetamistemperatuuri saab valida
otse sellelt ekraanilt.

X

185

Turn and press dial to set grill temperature.

Naha on sihttemperatuuri.

HOLD TO FIRE UP!

165°
I'IIES'.‘.IIII‘E

Kui temperatuur on valitud, palutakse teil grill siilidata. Vajutage

ja hoidke puuteekraanil olevat nuppu umbes 2 sekundit all, kuni
grill naitab, et see siittib edukalt. Algab automaatne siilitamis- ja
eelsoojendamisprotsess. Ventilaator ja spiraalajam liilituvad kogu
klipsetusprotsessi jooksul sisse ja vilja, et tuld vastavalt maaratud
temperatuurile kuumutada.



Kui eelsoojendamine on loppenud, pange toit grilli ja sulgege grilli kaas.

Kui kasutate enne toidu grillile asetamist lihasondi, vaadake Ik 22.

* HAPPY GRILLMORE

80%

Puudutage avakuva allosas asuvale jalusele, et minna Traegeri
naidukuvale. Kui olete iihendanud ja kasutate lisaseadmeid, saate
siit jalgida taimereid, maarata sondi sihttemperatuure, kontrollida
graanulite taset ja palju muud.

NOUANDED:

Traegeris hoiame me asju lihtsana. Grilli temperatuur on avakuval
alati margatavalt naha. Temperatuuri muutmiseks minge alati sellele
avakuvale. Keerake valikunupp soovitud temperatuurile ja uue
temperatuuri kinnitamiseks vajutage nuppu.

* HAPPY GRILLMORE

00° 0LOO 80%

Soovite, et ekraan naitaks iihendatud lisaseadmete voi sensorite
kohta enamat? Puudutage ndopnoela lilemises paremas nurgas,
et praegune vaade naidukuvale salvestada.

On soovitatav, kuid mitte kohustuslik, oodata toidu asetamisega grillile, kuni eelsoojendamine on [opuni joudnud.

Toidu liiga vara grillile asetamine voib pikendada grilli sihttemperatuurile joudmise aega.

Hoidke kaas eelsoojendamise ajal suletult, et grill saavutaks sihttemperatuuri.

Traegeri® grill voimaldab reaalajas temperatuuri jalgimist ja on tavaline niha temperatuurikoikumisi.

TRAEGER.COM



LISASEADMETEGA KUPSETAMINE

BLUETOOTH SOND|GA KUPSETAM'NE Saate kasutada Bluetooth lihasondi retseptidega, mille puhul peab toidul olema kindel

sisetemperatuur. Tapsemat teavet saate Treageri® juhtmevaba sondi kiirjuhendist.

MARKUSED:

Enne kasutamist tuleb sondid laadida. Sondide laadimiseks tuleb esmalt eemaldada laadimisdokilt leitud silt.

Korge kuumuse tottu ei ole juhtmevabu sonde soovitav kasutada pitsaahju reziimis.

YOUR TRAEGER

100" 80%

Grilli sisseliilitamiseks vt “Toiduvalmistamine teie Traegeril” Ik 20. Sisestage sond kuni salguni liha koige paksemasse kohta, valtige

Kui grill on sisse liilitatud, eemaldage taislaetud Traegeri Bluetooth luude voi eriti rasvaste proteiini osade puudutamist. Sond peab olema
sond laadimisdokist ja juhtseade tuvastab automaatselt varem lihas vahemalt 5,1 cm sligavusel. Sond ei pruugi olla sobilik, kui seda
seotud sondid. Traegeri naidukuvale ilmub juhistega tdoriist, ei saa asetada liha koige paksemasse ossa voi 5,| cm siigavusele.
millest leiate lisateavet sondi oleku kohta ja kiirteed sondile Sondi sisestamise jarel asetage toit eelsoojendatud grillile.

eesmarkmarguannete maaramiseks.

JUHTMEGA SOND'GA KUPSETAM'NE Saate kasutada juhtmega lihasondi retseptidega, mille puhul peab toidul olema kindel

sisetemperatuur.

YOUR TRAEGER

100" 80%

Grilli sisseliilitamiseks vt “Toiduvalmistamine teie Traegeril” Ik Liikake sondi ots pooleldi liha kdige paksemasse ossa, aga mitte
20. Uhendage sondi ots sondi pistikupessa, mis asub WiFIRE®-i pekisesse ossa ega vastu luud. Sond peab olema lihas vahemalt
juhtpaneelil. Juhseade tunneb ihendatud sondi ara ja sondi 5,1 cm siigavusel. Sond ei pruugi olla sobhilik, kui seda ei saa asetada
tooriist ilmub naidukuvasse. liha kdige paksemasse ossa voi 5,I cm siigavusele. Sondi sisestamise

. jarel asetage toit eelsoojendatud grillile.
TAHTIS: Veenduge, et sond oleks taielikult sisestatud pesasse.

TAHTIS: Sondid on parast kasutamist vaga kuumad. Olge nende grillilt eemaldamisel ettevaatlik.
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SONDIDEGA SISETEMPERATUURINl KUPSETAM'NE Kuidas maarata sihttemperatuurini joudmise marguannet Bluetooth

voi juhtmega sondide jaoks.

WIRED PROBE | DETECTED

Would you like to set a goal temp alarm for
this probe?

NO YES

Sisetemperatuurini kiipsetamiseks méaérake sondile markuandev
helisignaal. Bluetoothi vdi juntmega sondi esmakordsel iihendamisel
kuvab hiipikaken kiirtee lihtsaks sihttemperatuuri marguande
maaramiseks. Valige YES (Jah) ja jargige juhiseid.

100*

SELECT BY PRESET CONFIRM SELECT BY TEMP

Kasutage valimisnuppu, et valida soovitud temperatuur sondi
marguande jaoks, ning vajutage valimiseks ja kinnitamiseks nuppu.
Ei maleta Marsala-kana jaoks turvalist sisetemparatuuri? Puudutage
SELECT BY PRESET (Valige eelseadistatud) ja leiate nimekirja
tavaliste lihavalikute turvaliste sisetemperatuuridega.

MARKUSED:

YOUR TRAEGER

o
000 80%

Kui te ei marganud hiipikakent, saate seada sondile markuandva
signaali (...) otsetee kaudu naidukuvas sondi tédriista alt vdi meniiiis
lisaseadmete alt.

390

PROBE GOAL REACHED (165°F)

Kui liha on saavutanud méaaratud temperatuuri, kostub helisignaal.
Traegeri rakendust kasutades jouab touketeatis ka tihenduses
olevasse nutiseadmesse.

Kindla kiipsetamisaja asemel on soovitatav kiipsetada sondi abil sisetemperatuurini.

Sonde saab Traegeri® grilliga ihendada vaid ihekaupa. Kui teil on mitu Bluetooth-toega Traegeri® grilli ja soovite kasutada seotud sondi
monel teisel grillil, siis teise grilliga sidumiseks veenduge, et seade “unustaks” esimese grilli.

TRAEGER.COM



LISASEADMETEGA KUPSETAMINE uircue

LlSASEADMETE JALG'M'NE Kasutage Naidukuva ja/vdi Lisaseadmete peamentidid, et hdlpsalt jalgida koiki lisaseadmeid ja
nendeseadistusi, nagu temperatuurid, lihasondi sinttemperatuurid, kalibreerimine jpm.

TRAEGERI® INDUKTSIOONPIND - Kasutage Traegeri®
induktsioonpinda kuumutamise, hautamise, pruunistamise ja
praadimise jaoks. Lihtsalt keerake voimsusastme valimiseks
induktsioonpinnal asuvat nuppu. Traegeri rakendus ja grilli juhtseade
jalgivad soovitud temperatuure ja annavad teada marguannete voi

hoiatustega. Tapsemat teavet saate Traegeri® induktsioonpinna
kasutusjuhendist.
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GRILLI VALJA LULITAMINE su.cemsrsoku secarrusen

Traegeri® grilli edukaks ja korgkvaliteetseks toimimiseks on sulgemistsiikkel tilioluline. Sulgemistsiiklid hoiavad ara edaspidised kahjulikud
mojud ja valmistavad grilli ette jargmiseks kiipsetuskorraks. Alati algata sulgemistsiikkel iga sodgivalmistamiskorra jarel.

Sulgemistsiikli algatamiseks liilitage grill valja tihel jargneval viisil:

14:59 MIN

SHUT DOWN CYCLE

SHUTDOWN

20:00 MIN

Valige ja hoidke valikunuppu 3 sekundit all, kuni ekraan vajutuse Temperatuuri valimiseks keerake valikunupp taielikult vasakule ja
registreerib ja kuvab “SHUT DOWN CYCLE IN PROGRESS” valige SHUTDOWN (Liilita vlja).
(Sulgemistsiikli 1abiviimine).

Traegeri rakenduse abil saate sulgemistsiiklit algatada igal ajal,
igas kohas.

MARKUSED:

Sulgemistsiikli labiviimine minimeerib hilisemad kahjulikud mojud. Tagasipolemine tekib siis, kui kiittekoldest tulev tuli poletab graanulid
spiraalajamitorus, mille tagajérjel poleb tuli tagasi punkrisse.

Sulgemistsiikkel kestab umbes 15...20 min olenevalt eelnevalt seatud temperatuurist. Laske siilgemistsiiklil loppeda, et grill korralikult
toimiks. Arge vajutage peamist toiteliilitit VALJA vdi iihendage grilli enne lappu lahti. Kui seade jaab vooluvdrku ja seda ei liilitata valja, jaab
grill jargmise kiipsetamiseni piisivara varskendusteks ja kiireks kaivitamiseks ootereziimi.
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PUNKRIPUHASTAMINE

Traegeri® grillil on punkri puhastamise siisteem, mis voimaldab graanulid punkrist eemaldada vai kiiresti suurema segaduseta iihed puidugraanulid
teiste vastu vahetada (toidule erineva maitse andmiseks).

PISTIKU VALIMUS VOIB PIIRKONNITI ERINEDA.

Vajutage grilli ees paiknev peamine toiteliiliti valjalllitatud asendisse
(OFF) ja iihendage toitekaabel lahti. Kui grill on ikka kuum, laske
sellel taielikult jahtuda.

Graanulite vabastamiseks tommake hoob otse vélja. Graanulid
kukuvad StayDry™ puidugraanulite salve. Punkrisse jaanud
graanulite kétte saamiseks voib vaja minna spaatlit voi lusikat.
Puhastage punkrist ja spiraalajamist allesjaanud saepuru
tolmuimejaga.

HOIATUS! ARGE TUHJENDAGE PUNKRIT, KUNI

GRILL ON TAIELIKULT JAHTUNUD JA VALJA

LULITATUD. VASTASEL JUHUL VOIVAD GRAANULID
OLLA VAGA KUUMAD.
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Punkrit tiihjendades veenduge, et Traegeri® StayDry™
puidugraanulite salv paikneks otse punkri all.

Kui punker on tiihi liikkake hoob tagasi sisse ja taitke punker
uuesti teist maitset andvate TRAEGER® KAUBAMARGI
PUIDUGRAANULITEGA.



GRILLI OMADUSED

TRAEGERI RAKENDUS

Traegeri® grilli saab kaugjuhtida Traegeri rakenduse abil. Lisateavet WiFIRE®, Traegeri rakenduse ja teiste
tihendusviiside kohta saate veebilehelt traeger.com/app.

Traegeri® grilli internetiga iihendamiseks on teil vaja kodust WiFi internetiiihendust. Teie nutitelefonis voi
tahvelarvutis peab tdotama i0S-i voi Androidi uusim operatsioonisiisteem. Kui liigute WiFi internetilihenduse
alast véljaspool, siis vajate andmesidet. Varskeimate to6-, ohutus- ja turvavarskenduste saamiseks peab grill
olema internetiga tihendatud.

Traegeri rakendus on ka lihtne viis otsida, alla laadida ja proovida Traegeri® grillil uusi retsepte.

TAIMER

Traegerir grillil on olemas mugav taimer. Taimeri funktsioon ei mojuta grilli toimimist. Seda saab kasutada, et saada kiipsetamise ajal marguannet
teiste vajalike sammude, naiteks kodgiviljade voi teiste llihema kiipsetusajaga toitude lisamisest grilli voi toidu leemega iile valamisest.

TAIMERI SEADISTAMISEKS:
. Vajutage ja hoidke all taimeri ikooni.
2. Kasutage aja valimisel valikunuppu tundide ja minutite vahel lilkumiseks.

Parast aja valimist valikunuppu vajutades taimer aktiveerub. Naastakse avaekraanile
ja taimer hakkab automaatselt aega allapoole lugema.

TAIMERI TUHISTAMISEKS:

I. Vajutage ja hoidke all taimeri ikooni.
2. Naete jargnevaid valikuid.

3. Valige.

LISASUITSU (SUPER SMOKE) FUNKTSIOON

Roale lisasuitsumaitse lisamiseks vajutage ikoonile Lisasuits (Super Smoke)
grillimise ajal likskoik millal. Tiihistamiseks vajutage uuesti nupule.

MARKUSED! = 2 2 5

Lisasuitsu (Super Smoke) funktsiooni saab aktiveerida ainult siis, kui grilli
temperatuur on vahemikus 74-107 °C. SUPER SMOKE ON

Suits on hore ja tihe.
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GR".LI OMADUSED JATKUB
SO00JAS HOIDMISE FUNKTSIOON

Valikut Hoia soojas (Keep Warm) saab kasutada kiipsetamistsiikli peatamiseks
mis tahes hetkel grillimise ajal, et hoida grilli temperatuuri plsivalt 74°C juures.
Funktsiooni aktiveerimiseks vajutage nuppu Hoia soojas (KEEP WARM). LOW
Kiipsetamisega jatkamiseks vajutage uuesti nuppu Hoia soojas (KEEP WARM).

KEEP WARM ON

VOIMALUSTEROHKE ULEMINE REST

Ulemise grillirest asukohta saab muuta mitme koha vahel. See vdimaldab
vajadusel teha ruumi alumistele voi iilemisele restile.

TRAEGERI PUIDUGRAANULITE ANDUR

Traegeri puidugraanulite andur jalgib puidugraanulite taset. Kui valite selle meniiist,

. . . - = YOUR TRAEGER
kuvah see puidugraanulite praeguse taseme 5%-lise sammu tipsusega.

Kui Traegeri puidugraanulite andur on digesti tihendatud, kuvatakse teade “PELLET .
SENSOR Pellet Level: XXX%.” (PUIDUGRAANULITE ANDUR: puidugraanulite tase: 00" 0100 80%
XXX%). Kui Traegeri puidugraanulite andur ei ole digesti iihendatud, kuvatakse teade
“PELLET SENSOR Sensor Disconnected Pellet Level: 0%.” (PUIDUGRAANULITE
ANDUR: andur iihendamata, puidugraanulite tase: 0%.)”.

Traegeri puidugraanulite andur voimaldab teil Traegeri rakenduse abil kontrollida
puidugraanulite taset eemalt. Kui puidugraanulite tase jadb madalaks, saadab
siisteem teile Traegeri rakenduse kaudu nutitelefoni touketeateid ja hoiatusi,

et valtida olukorda, kus kiipsetamise ajal kiitus otsa saabh.

TOED

Grilli tagakiiljel asuvad holpsasti kasutatavad toed takistavad grilli imberminekut,
kui see asub jarsul kallakul.

28



GRILLIHOOLDAMINE

Kas teile meeldib kiipsetada rasvasemaid lihatooteid madalamal temperatuuril? Seda meeldib teha ka meile. Kuid kui teete seda, soovitame
liigsete rasvatilkade puhastamisel olla eriti ettevaatlik. Kui grill on maha jahtunud, kraapige grillreste ja piihkige tleliigne rasv tilkumisaluselt ara
(olge ettevaatlik, et end mitte kdrvetada). See tagab, et jargmisel korral sujub kdik tdrgeteta, eriti kui plaanite kiiresti midagi kuuma valmistada!

I. ENNE IGA GRILLIMISKORDA:
Eemaldage tilgaaluselt Uleliigsed jaagid. Kontrollige EZ-Clean™ rasva- ja
tuhadmber tuhaanumat ja tiihjendage, kui see on téis. Veenduge, et tilgaalust ei
kataks mitte miski.

2. PARAST IGA GRILLIMISKORDA:
Eemaldage restidelt tileliigne toit, kui see on veel soe. Kraapige jaiga mittemetallist
vahendiga iileliigne rasv EZ-Clean™ rasva- ja tuhadmber tuhaanumast.

3. IGAKUISELT:
Kontrollige kollet ja eemaldage liigne kogunenud tuhk selle seest, imbert ja
alt. Kiittekolde vahetamisel veenduge, et kolde huul oleks spiraalajami toru all.
Kraapige rasvajaagid grillluugi tagakiiljelt ja pritsmeplaadilt. Piihkige grillioos
Ioplikult puhtaks puhandusvahendiga Traeger® All Natural Cleaner. Eemaldage
maarderegulaator ja puhastage rasvapiiiiduri toru.

TAHTIS. Tilgaaluse katmine millegagi, sealhulgas fooliumi vai vooderdistega,
mojutab oluliselt grilli t6dd ja voib kahjustada tilgaalust voi grilli.
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GRILLI HOOLDAMINE .irus

i\ 2 (0] VN AVESH Tuleoht: Rasvapdlengud on enamasti pdhjustatud
ebapiisavast grilli hooldamisest, tipsemalt ebaregulaarsest voi
vahesest rasva eemaldamisest.

V'Y S [0 1Y RVE Vajutage peamine toiteliiliti VALJA (OFF) ja
tihendage toitekaabel lahti enne alltoodud hooldamisega alustamist.
4, TUHA:JA RASVA EEMALPAMINE EZ-CLEAN™ RASVA- JA

TUHAAMBRIST (IGAL KUPSETUSKORRAL)

V'YL (01PN UVER Fnne EZ-Clean™ rasva- ja tuhadmbri

kontrollimist veenduge, et grill on KULM ja tuhk on kustunud ja
KULM.

'R g [0]V:Y AV EZ-Clean™ rasva- ja tuhaambri tiihjendamata

jatmine voib pohjustada tdsise tulekahju.

Grilli pohiosa all on amber, mis kogub nii tuhka kui ka rasva.
Seda tuleks kontrollida ja tiihjendada enne iga kasutuskorda.
Ambri eemaldamiseks ja kontrollimiseks vdtke lihtsalt kahe kaega
hoovast kinni ning vajutage vabastamiseks nupule. Eemaldage
ihekordselt kasutatav alus ja asendage uuega. Vaadake Samm 9,
“Tuha araviskamine”, et eemaldamise kohta lisateavet saada.
MARKUS: Traegeri alused hoiavad selle puhta ja lihtsa lilesandena.
5. TRAEGERIRASVAKOGUMISSUSTEEMI (TRAEGER GREASE
MANAGEMENT SYSTEM “TGMS”) PUHASTAMINE:
Kiipsetamise ajal kukuvad rasvatilgad (i) rasvatilkade piiiidmise
alusele ja juhitakse (ii) rasva ravoolutorusse, kust need
kogunevad (jii) EZ-Clean™ rasva- ja tuhaadmbrisse. Need on
koik osa Traegeri rasvakogumissiisteemist (TGMS). Rasv kuhjub
koikides nendes kohtades ning tuleks eemaldada, et vihendada
tulekahjuohtu.

Kui tihti on vaja TGMS-i puhastada, soltub toidu rasvasisaldusest.
Rasvasemad toidud vajavad tihedamat TGMSi puhastamist ning
vahel voib puhastamine olla vajalik iga kiipsetuskorra jarel.

Néahtavad toiduosakesed ja tahkunud rasvatiikid voi muu ladestus
annavad marku puhastamise vajadusest.

Koiki TGMSi osad tuleb enne iga kasutuskorda iile vaadata,
et margata voimalikke rasvaladestusi.

'S (01PN VISR Kogunenud rasva on lihtsam puhastada,

kui grill on veel soe, kuid mitte kuum. Olge ettevaatlik, ka siin on
poletuse oht. Soovitav on kasutada kuumakindlaid pajakindaid.

Puhastage aravoolutoru rasvast. Soovitame seda kohta
regulaarselt puhastada.

Eemaldage koik grillirestid ja rasvakoguja kaas. See tagab rasva
ligipaasu aravoolutoru avasse grilli sees. Kraapige tilgaalusele
kogunenud rasv tugeva mittemetallist todriistaga labi rasva
aravootoru alla. Suurema osa lahtikraabitud rasvast saab liikata
alla labi rasva aravoolutoru, kust see kukub EZ-Clean™ rasva- ja
tuhadmbrisse. Piihkige rasvajaagid kokku majapidamispaberi voi
tihekordsete lappidega.

Puhastage regulaarselt grilli pohja ja kiilgi seestpoolt. Rasva
kuhjumine voib pohjustada rasvapolengut.
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Kraapige kogunenud rasv grilli seest kokku tugeva mittemetallist
tooriistaga. Suure osa lahti tulnud rasvast saab eemaldada
paberratikute vdi iihekordselt kasutatavate lappidega. Uleliigsed
lahtikraabitud jaagid saab eemaldada tolmuimejaga, nagu
kirjeldatud osas 8 (allpool) kolde tuhast puhastamise juures.

Kontrollige ja puhastage EvenFlow™ soojuskaitsekilp kogu
rasvast ja mustusest.

. KREOSO0O0DI EEMALDAMINE:

Kui graanulid polevad aeglaselt, tekitavad need torva ja muid
orgaanilisi aure, mis liituvad eraldunud niiskusega - tekib
kreosoot. Kreosoodiaurud kondenseeruvad aeglaselt poleva

tule vordlemisi jahedas valjatombeventiilis. Selle tulemusena
koguneb kreosoot véljatombeventiili sisemusse. Siilitamisel poleb
kreosoot vaga korge temperatuuriga. Ohus olevad rasvaosakesed
liiguvad labi kiipsetuskambri ja osa nendest osakestest kuhjub
valjatombeventiili sisemusse ning, nagu kreosoot, voivad
suurendada tulekahju toenaosust.

Kraapige korrapéaraselt kogunenud kreosoot ja rasv
pritsmeseintelt ning grilli ukse sisepinnalt ara. Kui kreosoot ja
rasvajaagid on sisepinnalt ja ventilatsiooniavadelt lahti tulnud,
saab suure osa sellest eemaldada paberratikute vai iihekordselt
kasutatavate lappidega. Arge piserdage vett ega teisi vedelaid
puhastusvahendeid grilli sisse, et kreosooti eemaldada.

MARKUS: Traegeri® valjatombesiisteemi peab iile vaatama
vahemalt 2 korda aastas, et teha kindlaks, kas sinna on
kogunenud kreosooti ja/vGi rasva.

Kui kreosooti voi rasva on kogunenud palju, tuleb see
tulekahjuohu valtimiseks eemaldada.

VALJAS HOIDMINE:

= 27V VS W Kui hoiate grilli véljas, veenduge,

et vesi ei satuks puidugraanulite punkrisse. Graanulid paisuvad
niiskuse kaes ja ummistavad spiraalajami. Kui te grilli ei kasuta,
katke see alati Traegeri® grillikattega. Grilli jaoks kohandatud
katte saab osta veehiaadressilt traeger.com.

. KOLDE SISEMUSE JA UMBRUSE TUHAST PUHASTAMINE

(PARAST UMBES 30 KASUTUSTUNDI):

'\ g [0]V:Y AV Enne tuhast puhastamist veenduge, et grill
oleks KULM ja tuhk kustunud ning KULM.

V'l g [0] VY VAR Tuhast puhastada vaib ainult jargnevate

juhiste kohaselt.

Liigne tuhk koldes takistab siilitamist ja voib tule summutada.
Kollet peab aeg-ajalt kontrollima ja kogunenud tuha eemaldama.
Veel kord - kollet seest ja imbert voib tuhast puhastada ainult
siis, kui grill on KULM.

Eemaldage grillirestid, EZ-Clean™ tilgaaluse alus ja EvenFlow™
soojuskaitsekilbi kate, et padseda ligi koldele ning grilli
sisemusele, sealhulgas ventilaatori labale. Suurema osa
tuhast saab koldest eemaldada tolmuimejaga.



Vg [01V:Y AV ESW Spetsiaalne tolmuimeja on parim viis koldest

tuha eemaldamiseks, kuid tuleohu valtimiseks tuleb seda teha
Adrmiselt ettevaatlikult. Veel kord - kollet seest ja (imbert voib
tuhast puhastada ainult siis, kui grill on KULM.

Selleks toiminguks on parim kasutada tolmuimejat, millel on
metallkanister (mitte tolmukott). Siiski saab seda ohutult teha
mis tahes tolmuimejaga, kui jargida jargmisi samme.

Kui olete veendunud, et tuhk koldes on KULM, imege tolmuimejaga
ara koldes olev tuhk.

a. Kui tolmuimejal ei ole tolmukotti, tithjendage eelnevalt
kogutud praht tolmukambrist. Seejarel imege tolmuimejaga dra
koldes olev tuhk. Kui kolle on puhas, tiihjendage tolmuimeja
tolmukamber kohe metallkonteinerisse allpool osas “Tuha
araviskamine” kirjeldatud viisil. Veenduge, et tolmukambrisse
ei oleks jaanud tuhka.

b. Kui teil on tolmukotiga tolmuimeja, pange tolmuimejasse
kasutamata tolmukott. Seejarel imege tolmuimejaga ara koldes
olev tuhk. Kui kolle on puhas, eemaldage tolmuimeja kott ja
asetage see kohe metallkonteinerisse, allpool osas “Tuha
araviskamine” kirjeldatud viisil.

. TUHA ARAVISKAMINE:
Vg 5 [0]V:Y NV Tuha kaitlemiseks peab see olema taielikult

jahtunud. Tuhk tuleb visata metallkonteinerisse, millel on
kindlalt suletav kaas. Kindlalt suletud tuhandusid peab
hoidma mittesiittivast materjalist porandal, eemal tuleohtlikest
materjalides, kuni tuhk Iopuks &ra visatakse. Tuhka tuleks ara
viskamiseni hoida suletud anumas.

10. GRILLI VOREDE PUHASTAMINE:

Yl g [01V:N L8 LS Grilli varesid on parem puhastada siis,

kui need on veel soojad. Olge ettevaatlik, ka siin on poletuse
oht. Soovitame kasutada kuumakindlaid kindaid. Soovitame grilli
lahedal hoida pika varrega puhastusharja. Kui olete toidu grillilt
ara votnud, piihkige resti kergelt harjaga. See votab vahe aega
ja grill on jargmisel kasutuskorral kohe valmis.

. VALISTE PINDADE PUHASTAMINE:

Vg [0 VY IV Enne puhastamisega alutamist vajutage
peamine toiteliiliti VALJA (OFF) ja iihendage toitekaabel lahti.

Kasutage lihekordset lappi voi Traegeri® (00% loodusliku
puhastusvahendiga voi sooja seebiveega niisutatud lappi,
et piihkida dra rasv grilli valispinnalt. ARGE kasutage grilli
valispinna puhastamiseks ahjude puhastamiseks moeldud
voi abrasiivseid puhastusvahendeid ega lappe.

. GRILLI TESTIMINE PARAST PUHASTAMIST:

Enne EvenFlow™ soojuskaitsekilbi, rasvatilkade piilidmise aluse
ja grillirestide tagasi asetamist pange toitejuhtme pistik sobivasse
maandatud pistikupessa ja vajutage luliti sisseliilitatud asendisse
(ON). Parast temperatuuri seadmist ja IGNITE (Siiiita) vajutamist,
peaksid graanulid koldesse kukkuma ja kuumvarras kuumenema
hakkama (see muutub punaseks).

YU [01V:-N VLR Arge katsuge kuumvarrast.

Kui koldest hakkab tulema leeke, viige labi sulgemiststikkel. Laske
grillil jahtuda. Niiiid voite EvenFlow™ soojuskaitsekilbi, EZ-Clean™
tilgaaluse aluse, grillirestid ja toidu tagasi grilli panna.

. TOITEJUHE

Kui toitejuhe on kahjustunud, tuleb see asendada spetsiaalse
juhtmega, mis on saadaval Traegeris.

KORDUMA KIPPUVAD KUSIMUSED

Korduma kippuvate kiisimuste lugemiseks skanneerige see QR-kood.

VEAOTSING

VEATEATED JA WiFIRE® PROBLEEMID / KUSIMUSED

See on iihendatud seade. Saamaks uusimaid tarkvaravarskendusi, mis grilli korgeima joudlusega to6tamas hoiaks, veenduge alati, et grill
oleks iihendatud. Vt “Alustamine osa 2: Grilli thendamine” Ik 16.

Ehkki seda juhtub harva, voib juhtpaneeli kuvale ilmuda veateade voi hoiatus. Veateadete ja nende lahendamise kohta saate tapsemat

infottraeger.com/support.
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NOUANDED KASUTAMISEKS

I. Tootame pidevalt grilli joudluse parandamise nimel. 7. Hoidke grill puhtana. Kontrollige grilli regulaarselt kogunenud
Veenduge, et grill oleks ihendatud ja uuendatud varskeima rasva osas. Enamik rasvapolenguid on tingitud sellest, et grilli pole
tarkvaraversiooniga. Tarkvaraversiooni kontrollimiseks minge korralikult hooldatud ja Traegeri® rasvapuhastussiisteemi (TGMS)
traeger.com. jarjekindlalt puhastatud (vt “Grilli hooldamine” Ik 29-30). Isegi

2. Grillimise ajal saate temperatuuri igal ajal muuta, et kiipsetada kui grillil on piisavalt ruumi, olge ettevaatlik liigse koguse toidu
kas korgemal voi madalamal temperatuuril. Parim on enne lisamisega, sest sellest vdib eraldada suures koguses tuleohtlikku
temperatuuri taaskordset muutmist anda grillile aega rasva (naiteks iile kilo peekonit). Kui grilli pole korralikult
sihttemperatuurile joudmiseks. hooldatud vai on eelnevate toiduvalmistamiste kaigus eraldunud

3. Fahrenheiti ja Celsiuse skaala vahel valimiseks: Valige meniiiist suures kogusest siittivat rasva, on tungivalt soovituslik rasv enne
Satted (Settings) Temperatuuriiihikud (Temperature Units). uut grilli kasutuskorda eemaldada.

Keerake valikunuppu Fahrenheiti (°F) vdi Celsiuse (°C) skaalade
vahel valimiseks. Kinnitamiseks vajutage valikunupu keskele.
Niitid kuvatakse temperatuur teie valitud iihikutes.

4. Traegeri® grill on moeldud kasutamiseks nii, et selle uks on
suletud. Grilli ukse avamine pikendab kiipsetusaega oluliselt.

e Kiilmutatud, toore, kiilma vdi muul viisil kuumtodtlemata toidu
grillile panemisel voib grilli sisetemperatuur ajutiselt langeda.

5. Arge kuhjake toiduvalmistamispinnale liiga suuri toidukoguseid,
mis ulatuvad ile tilgaaluse servade mootmete. See voib

héirida korralikku toiduvalmistamise 6huvoolu ja pikendada

sdttetemperatuurini joudmise aega.

6. Arvestage alati sellega, mis tiiiipi toitu valmistate:

e ghemad viilud nouavad suuremat kuumust ja liihemat
kiipsetusaega, paksemad tiikid norgemat kuumust ja pikemat
kiipsetusaega.

e Koogiviljad kiipsevad sama temperatuuri juures kauem kui liha.

¢ Liha kiipsetamisel veenduge alati, et see oleks saavutanud
ohutuks tarbimiseks piisavalt korge sisetemperatuuri.

¢ Funktsioon Hoia soojas (Keep Warm) ei ole mdeldud toidu
kiipsetamiseks.

32



TEENINDUS

TRAEGER' LEGENDAARNE KLlENDlTEENlNDUS on parim. Kui teil on kiisimusi Traegeri® grilli kohta

voi vajate nouandeid esmakordseks tanupiihade kalkuni kiipsetamiseks, siis aitavad teid meie kogenud eksperdid. Oleme
teie jaoks olemas 365 paeva aastas, ka piihade ajal. Saamaks ahi kokkupaneku, paigaldamise, ohutu kasutamise, osade voi

uldiseks klienditeeninduseks kiilastage meie kodulehekiilge traeger.com/support voi helistage voi kirjutage meile:

TRAEGERI KLIENDITEENINDUS

Palun kiilastage: traeger.com/support
Helistamiseks podrduge: https://www.traeger.com/support/
international-contact-info

Aadress: Traeger Pellet Grills Europe ApS
Kattegatvej 40, 2150 Kopenhaagen, Taani

TRAEGERI KLIENDITEENINDUS ON AINULT SKANNI KAUGUSEL

ol

Imzepm |

Navigate to www.traeger...

0K

(LI |

Avage enda telefonis kaamera ja suunake see QR-koodile. Oodake kuni kaamera koodi tuvastab ja puudutage marguannet voi
loosungit, kui see ekraanile ilmub.

PROOVIGE JARELE

Traegeri kodulehekiiljelt abi saamiseks skannige see QR-kood.

SUPPORT

Koodiga seotud informatsioon laeb automaatselt.
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TRAEGER GRILLI GARANTII
10-AASTANE PIIRATUD GARANTII

Traeger Pellet Grills Europe ApS, Kattegatvej 40, 2150 Kopenhaagen, Taani, (‘Traeger’) annab tavaparase kasutuse

ja nouetekohase hoolduse korral selle Traegeri grilli komponentidele garantii allolevas tabelis loetletud ulatuses ja
LIMITED WARRANTY / garantiiajas. Kaesolev garantii annab jaeklientidele konkreetsed seaduslikud digused. Kliendil vdivad olla muud digused,
mis riigiti erinevad. Vastav garantiiaeg algab Traegeri volitatud miiiijaga algse ostulepingu solmimise kuup&evast ja

see laieneb Euroopa klientidele. Nimekiri Traegeri volitatud miiijatest on saadaval https://www.traeger.com/dealers.
Garantiiaeg ja asendusosade katvus on jargmine:

Garantiiaeg ja katvus
Osad Garantiiaeg Katvus
Pohiosa, jalad, uksed, alumine riiul, varvitud 10 aastat Ei roosteta labi
riiuli / punkri kate
Juhtpaneel, spiraalajami mootor, spiraalajam 3 aastat Materjali ja tootmisvead
ja ventilaator
Tilgaalus, EvenFlow™ soojuskaitsekilp, 3 aastat Materjali ja tootmisvead
soojusvaheti, sisemine emailresti hoidik
Emailitud, malmist ja roostevabast 3 aastat Ei roosteta labi
terasest grillirestid
Kuumavarras, graanuliandur, nooér, RTD, 2 aastat Materjali ja tootmisvead
leegiandur, ukseandur, termoliides, kaane
tihend ja induktsioonplaat
Valgustus 2 aastat Materjali ja tootmisvead
Lihasond ja juhtmeta lihasondid 2 aastat Ei roosteta labi
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Traegeri® grillid on loodud selliselt, et tavakasutajad saaksid neid holpsasti parandada. Traegeri kogu kohustus selle garantiiga on tagada
defektsete osade asendamine ja anda juhised nende iseseisvaks vahetamiseks. Traeger voib kahjustatud osad asendada uute voi parandatud
osadega. Traeger jatab endale diguse kontrollida kdiki grille (Traeger tasub saatekulud) ja analiiiisida kasutusteavet, sealhulgas piiranguteta
digitaalselt iihendatud grilli andmeid (andmekaitsepoliitikaga hélmatud ulatuses). Garantiindude menetlemiseks ja taitmiseks vdib Traeger nduda
probleemide maistlikul viisil toendamist, sealhulgas video- ja telefonivestlustes osalemist, fotomaterjalide ja muu asjakohase teabe edastamist.
Defektsete osade asendamisega seotud t66joukulude ja saatmiskulude eest tasub tarbija.

Eespool vilja toodut kitsendamata ei kuulu garantii alla: (i) rasvapélengutest pdhjustatud varvikahjustused; (i) UV-kiirgus; (jii) normaalne
kulumine; ja (iv) tilgaaluse véi kuumusetdkesti vadndumine. Lisaks vdib garantii osutuda kehtetuks, kui: (i) grill ei ole kokku pandud vdi

seda ei ole kasutatud kooskdlas grilliga kaasas oleva Traegeri kasutusjuhendiga; (ii) grill ei ole ostetud Traegerilt vdi volitatud edasimiiiijalt;
(iii) grill on edasi miitidud v&i omanikku vahetanud; (iv) kasutatud on méne volitamata kolmanda osapoole komponente, osi vdi lisaseadmeid;
(v) grilliga on kasutatud muid kiituseid peale puugrillile vdi grillile mdeldud puidugraanulite; (vi) grilliga on kasutatud puupliidi kiittegraanuleid;
(vii) grilli on kasutatud kaubanduslikus vdi toitlustusteenuses; (viii) kasutaja on grilli valesti kasutanud, lasknud sellel kahjustuda vdi pole grilli
vastavat Traegeri kasutusjuhendile nduetekohaselt hooldanud; vdi (ix) grilli on heakskiitmata muudetud.

Pange tahele, et kuna Traeger ei suuda teostada jarelvalvet ega kontrollida volitamata miiiijate poolt miilidavate toodete kvaliteeti, kehtib Traegeri
garantii ainult volitatud miiiijalt ostetud grillile. Traegeri garantii laieneb ainult volitatud miidjalt ostetud toodetele.

Garantiinoude menetlusse andmiseks votke iihendust Traegeri klienditeenindusega iilalnimetatud telefoninumbril voi aadressil. Traeger nouab
toendit volitatud miiiijalt ostetud grilli ostukuupaeva kohta. Seetottu soovitame miiiigitSeki voi arve ning kasutusjuhendi koos teiste vaartuslike
dokumentidega alles hoida.

TAIENDAV TAHTIS GARANTIITEAVE

 Me ei vota vastutust meile garantiieesmérgil tagastatavate kaupade transpordi ajal kaduma minemise eest. Seetottu soovitame paki saatmisel
tungivalt votta jalgimisnumbri voi kohaletoimetamise kinnituse.

* Meile tagasi saadetud asendatav osa jadb Traegerile ja seda teile ei tagastata.

Seda garantiid reguleerivad Taani seadused. See seadus ei jata teid ilma teie elukohariigi seadustega kehtestatud teile pakutavast kaitsest.
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