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REVOLUCIONARS RISINAJUMS GATAVOSANAI AR ISTU KOKSNI.
VELAMIES, LAI TRAEGER PALIDZ JUMS SASNIEGT VISLABAKOS REZULTATUS.
Lai pieklutu rokasgramatas versijai citas valodas un informacijai par to, ka uzstadit, sagatavot
un efektivi izmantot grilu, skengjiet Seit.
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SVARIGI PIESARDZIBAS PASAKUMI
PIRMS TRAEGER® GRILA UZSTADISANAS UN IZMANTOSANAS

IZLASIET VISUS NORADIJUMUS.

GALVENAIS UGUNSGREKU IZCELSANAS IEMESLS IR NESPEJA NODROSINAT NEPIECIESAMO ATTALUMU (GAISA TELPU)
STARP UZLIESMOJOSIEM MATERIALIEM UN GRILU. IR LOTI SVARIGI UZSTADIT 5O IZSTRADAJUMU TIKAI ATBILSTOSI SIEM
NORADIJUMIEM.

levérojot lietosanas un tehniskas apkopes noradijumus, gatavosana uz malkas ar Traeger® grilu sagadas prieku gan jums,
gan jasu draugiem un gimenes locekliem. Jasu jaunais Traeger® grils ir ipasi izstradats, lai atvieglotu édiena pagatavosany,
vienlaikus nodrosinot optimalu darbibu un visgardakas maltites.

Pirms uzstadisanas un izmantosanas, l0dzu, izlasiet visu rokasgramatu. Rokasgramata pirms izstradajuma lietosanas
pilniba jaizlasa ari ikvienam, kas vélas lietot o grilu. Noradijumu neievérosana var radit ipasuma bojajumus, traumas vai
pat navi. Lai iegUtu informaciju par ierobezojumiem un uzstadisanas prasibam jlsu regiona, sazinieties ar personam, kas ir
atbildigas par celtniecibu vai ugunsdrosibu. Saglabajiet $os noradijumus. Ja ierici uzstadat citai personai, nododiet S0
rokasgramatu lietotajam, kuram ta ir jaizlasa un jasaglaba turpmakai atsaucei.

'YV Oglekla oksida risks

Koksnes granulas degot izdala oglek|a oksidu, kas var izraisit
saslimsanu, nopietnas traumas un/vai navi. levérojiet $os
noradijumus, lai novérstu, ka ar o bezkrasaino gazi bez
smarzas saindéjaties jUs, jasu majdzivnieki vai citi.

Izmantojiet Traeger® grilu tikai arpus telpam, labi védinata
vieta. Sis grils ir paredzets TIKAI LIETOSANAI ARPUS
TELPAM.

Nekada gadijuma neizmantojiet Traeger® grilu slégtas
telpas vai vietas, kur nav atbilstosas ventilacijas.

Esiet informéts par simptomiem, kas raksturigi, ja
novérojama saindésanas ar oglekla oksidu: galvassapes,
reiboni, vajums, slikta ddsa, vemsana, miegainiba un
apjukums. Oglekla oksids mazina asins spéju parnest
skabekli. Zems skabekla limenis asinTs var izraisit samanas
zudumu un navi.

Ja sev vai citiem novérojat simptomus, kas lidzigi
saaukstésanas gadijumam vai gripai, apmeklgjiet arstu.
Saindésanas ar oglekla oksidu, ko bieZi var sajaukt

ar saaukstésanos vai gripu, biezi vien tiek konstatéta

par velu.

Alkoholisko dzérienu un narkotisko vielu lietosana
palielina oglekla oksida saindésanas sekas.

Oglekla oksids ir ipasi toksisks matei (un bérnam)
gratniecibas laika, jaundzimusajiem, gados vecakiem
cilvékiem, smekétajiem un personam ar asins vai
asinsrites sistémas problémam, pieméram, anémijas

vai sirds slimibu gadijuma.

VNSV Aizdegsanas risks

* Lietojot Traeger® grilu, ieverojiet MINIMALO attalumu,
kas ir 50,8 cm (20 collas), no grila lidz tuvuma esosiem
ugunsnedroSiem materialiem, pieméram, koka margam,
éku apSuvumam, logu ramjiem, mébelém, kokiem,
atkritumu tvertném utt.
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e Neuzstadiet un neizmantojiet $o grilu iekstelpas,
zem ugunsnedroSiem griestiem vai nojumes.

e Neuzstadiet un neizmantojiet Traeger® grilu uz
ugunsnedrosas gridas vai virsmam.

e Nenovietojiet grila parsegu vai jebkadu uzliesmojosu
priekSmetu glabasanas vieta zem grila.

e Atstajot ierici ieslegtu bez uzraudzibas, nonemiet katlus
un pannas, lai samazinatu aizdegsanas risku.

Aizdeg3anas risks

e Uzturiet Traeger® grilu tiru. Tauku aizdegsanos izraisa
neatbilstosa grila apkope un Traeger® tauku parvaldibas
sistémas regulara netirisana (skatiet sadalu “Grila apkope”
29.-30. Ipp.).



e Patja uzgrilair loti daudz vietas, esiet uzmanigs,
ievietojot taja lielu daudzumu produktu vai produktus ar
augstu tauku saturu (pieméram, bekonu), kas var izdalit
daudz uzliesmojosu tauku.

¢ Nenovietojiet produktus tuvu grila malam, jo tauki var
nopilét arpus tauku paplates, nok|astot grila apaksdala, kur
tie var nonakt saskaré ar uguns katla oglém un aizdegties.

e Parliecinieties, ka uguns katls ir pareizi nostiprinats zem
vitnescaurules. Ja tas nav pareizi uzstadits, granulas

nevaréspareizi ieplUst uguni un var uzkraties unsabojat grilu.

* Vienmér parliecinieties, ka EvenFlow™ siltumaizsardzibas
ekrans un tauku paplate ir atbilstosi ievietoti fiksésanas
kronsteinos. Nepareizas uzstadisanas gadijuma no uguns
katla var pacelties liesmas, kas var izraisit tauku aizdegsanos
vai Traeger® tauku parvaldibas sistémas bojajumus.

* Nekad neizmantojiet benzinu, laternam paredzétu
degvielu, petroleju, aizdedzinasanas skidrumu vai citus
uzliesmojosus materialus, lai iedegtu grilu vai uzlabotu
degsanu.

* Nekad neizmantojiet un nenovietojiet grila tuvuma
uzliesmojosus Skidrumus vai citus ugunsnedrosus
materialus.

* Nekad neméginiet palielinat grila liesmu, pievienojot
uguns katlam vai piltuvei papildu granulas vai citus
uzliesmojosus materialus.

Tauku aizdegsanas gadijuma parliecinieties,

ka grila vaks un piltuves vaks ir aizvérts, un nekavéjoties

atvienojiet grilu, ja ir iespéjams to izdarit, neapdraudot
drosibu. levérojiet drosu attalumu no grila, lidz liesmas ir
pilntba nodzisudas un grils ir atdzisis. Kameér liesmas nav
nodzisusas un grils nav atdzisis:

* Neparvietojiet grilu;

* Nelejiet uz grila Gdeni;

* Neizmantojiet sali vai dzeramo sodu, lai nodzéstu
aizdegusos taukus; un

* Neméginiet noslapét uguni.

Ja grila vaks un piltuves vaks ir aizvérts, skabekla trakuma

rezultata uguns nodziest. Tauku aizdegsanas gadijuma nekad

neturiet grila vaku vai piltuves vaku atvértu. Ja grila vaks

ir atvéerts, izmantojiet ugunsdrosu riku, kas |auj to aizvért,

atrodoties drosa attaluma no grila. Ja uguns izplesas arpus

grila, izmantojiet apstiprinatu ABC klases ugunsdzésibas
aparatu. Nekontroléjama ugunsgréka gadijuma nekavéjoties
zvaniet ugunsdzésibas dienestam. Kad uguns ir nodzisusi,
laujiet grilam pilniba atdzist. Pilniba atbrivojiet grilu, iznemiet
visus iekséjos komponentus (grila rezgus, tauku paplati,

EvenFlow™ siltumaizsardzibas ekranu, tauku regulatoru

un uguns katlu), katlus, pannas un produktus. Notiriet visu

grilu, tostarp ari tauku nogulsnes Traeger® tauku parvaldibas

sistéma (Traeger® Grease Management System — TGMS), ka
ar iznemiet grila un uguns katla eso3os pelnus un granulas

(skatiet sadalu “Grila apkope”29.-30. Ipp.). Novietojiet uguns

katlu, EvenFlow™ siltumaizsardzibas ekranu, tauku paplati,

tauku regulatoru un grila rezgus atpakal, iedarbiniet grilu
un atsaciet gatavo$anu.

N : DTSV Aizdegsanas risks

Pirms urbja funkcijas izmantos$anas vienmér laujiet grilam
pilniba atdzist.

N DIV Apdegumu risks

Pirms veikt darbibas ar pelniem, vienmer laujiet tiem pilniba
atdzist. Pelni ir jaievieto metala tvertné ar ciesi piegulosu
vaku. Lidz galigajai utilizacijai slégta tvertne ar pelniem ir
janovieto uz ugunsdrosas gridas vai zemes, drosa attaluma
no uzliesmojosiem materialiem. Lidz izmesanai pelni
jauzglaba slegta tvertne.

Apdegumu risks

Grila darbibas laika daudzas ta dalas k|ast |oti karstas.
levérojiet piesardzibu grila darbibas laika un péc ta
izmantosanas, lai izvairitos no apdegumiem, kamér

grils ir karsts.

* Nekad neatstajiet grilu bez uzraudzibas, ja ta tuvuma
atrodas bérni vai majdzivnieki.

* Nekada gadijuma neparvietojiet grilu ta darbibas
laika vai kameér tas ir karsts. Pirms parvietosanas vai
transportésanas |aujiet grilam pilniba atdzist un aizveriet
grila vaku. Ja péc gatavosanas vélaties transportét grily,
pirms ievietosanas transportlidzekl parliecinieties,
ka uguns ir pilntba nodzisusi un grils ir auksts. Nekad
nelejiet Gdeni uguns katla, sadi iestrégs urbis.

¢ Nepievienojiet granulas karsta uguns katla ar roku.

Tas ir bistami un var izraisit nopietnus apdegumus.

Ja gatavosanas laika beidzas granulas un nodziest uguns,
laujiet grilam pilniba atdzist un péc tam iedarbiniet to
vélreiz (skatiet noradijumus sadala "Piltuves tirisana” 26. Ipp.).

* Indukcijas plits virsmas lietosanas laika nepieskarieties
traukiem, sildvirsmai, partikai vai skidrumiem. Pirms plits
virsmas apstrades vai tirisanas |aujiet tai pilniba atdzist
un nonemiet No tas visus traukus, kuros atrodas karsts
édiens vai skidrums. Tirot karstu virsmu ar slapju stkli,
varat apdedzinaties ar tvaiku.

* Veicot iepriekséju uzkarsésanu, grila rezgi un galas
termometri k|Ust |oti karsti. levérojiet piesardzibuy,
novietojot édienu uz grila rezgiem, ka ari ievietojot,
iznemot vai reguléjot galas termometrus.

* Nekada gadijuma neparvietojiet grilu ar atvértu vaku.
Pirms parvietosanas vienmer aizveriet grila vaku.

LISVl Damu risks

e Jagrilaiedarbinasana ir aizkavéta vai grila dami
mainas no caurspidigi baltiem uz neierasti bieziem,
necaurredzamiem baltu damu mutuliem, kas parvérsas
iedzeltenos dumos, nekavéjoties izsledziet grilu,
izmantojot galveno baro$anas pogu granulu piltuves
priekSpusé vai atvienojot stravas vadu. Nesaciet
izslégsanas ciklu.

TRAEGER.COM



SVARIGI PIESARDZIBAS PASAKUMI rureniums

Neatveriet grila vaku, lai izvédinatu grilu.
levérojiet drosu attalumu no grila, lidz dami izkliedéjas
un grils ir pilniba atdzisis.

lespéjams, tas ir noticis granulu parplades rezultata,

ko irizraisijusi daléja granulu aizdegsanas. Ja tas turpinas
pietiekami ilgi, uzkrajas gazes, kas var aizdegties.
Uzliesmo3anas gadijuma gazes aizdegas vienlaikus, radot
skalu troksni, kas var izbiedét un/vai traumeét personas,
kas atrodas tiesa tuvuma grilam, turklat grila vaks var
atverties un aizverties. Izvairieties no $adam situacijam,
kas izraisa vaka paceldanos. Ja grilam nav veikta atbilstosa
apkope, ka aprakstits sadala “Grila apkope” (29.-30. Ipp.),
tauki var bistami aizdegties.

Saskaroties ar ieprieks minéto situaciju, laujiet grilam
pilniba atdzist, iznemiet visus iek$éjos komponentus
(tostarp grila rezgus, tauku paplati, EvenFlow™
siltumaizsardzibas ekranu, tauku regulatoru un uguns
katlu) un rapigi iztiriet grilu un uguns katlu, atbrivojot

to no visiem pelniem un granulam (skatiet sadalu

“Pelnu tirisana no uguns katla un zonas apkart tam”

30. Ipp.). Parliecinieties, ka ir notiriti arT tauki un citi
nosédumi (skatiet sadalu “Grila apkope”29.-30. Ipp.).
Iznemiet no granulu piltuves visas granulas. Palaidiet
urbja sagatavosanas darbibu kopumu, lai iztiritu urbi

un atbrivotos no visam granulam. Iztiriet uguns katlu

no visam granulam. Piepildiet piltuvi ar jaunam granulam

Lietojot pagarinataju, izmantojiet tikai arpus telpam
paredzétu pagarinataju saskana ar konkréta izstradajuma
noradijumiem un bridindjumiem, lai izvairitos no
elektrosoka riska. Sada veida vadiem uz apvalka

ir redzams apzimé&jums “W-A"vai“W’, pieméram,
pagarinataji ar $adu vada veidu: SW-A, SOW-A, STW-A,
STOW-A, SJIW-A, SJIOW-A, SITW-A vai SJTOW-A.

Ja izmantojat pagarinataju, noteikti izmantojiet ari Nr.14
AWG iezemétu pagarinataju 120Vmodeliem un Nr.18
AWG vadu 230V modeliem.

Neparveidojiet Traeger® grila spraudni, pagarinataja
kontaktrozeti vai pagarinataja spraudni, tostarp
neiznemiet zemejumu.

Parliecinieties, ka pagarinatajs ir laba stavokli. Pirms katras
lietosanas reizes parbaudiet, vai pagarinataja vadi nav
valigi vai atsegti. Bojajumu gadijuma veiciet nomainu.
Neizmantojiet bojatu pagarinataju.

Parliecinieties, vai stravas vads un pagarinatajs ir drosi
saslégti kopa. Nesavienojiet vairakus pagarinatajus.
Sargajiet pagarinataju no sniega un stavosa tdens.
Parliecinieties, ka stravas vads un pagarinatajs nerada
paklupsanas risku. Neizvietojiet pagarinataja vadus logu
vai durvju ailés.

Ja pagarinatajs netiek izmantots, tas ir jaatvieno un
jauzglaba bérniem nepieejama vieta, sargajot no
tieSiem saules stariem.

un sagatavojiet urbi (noradijumus par urbja sagatavosanu/ 4 UZMANIBU

skatiet sadala “levadapmacibas 1. dala: grila sagatavosana’
14. lappuseé).

Turiet rokas drosa attaluma no urbja,
kas atrodas granulu piltuves apaksdala. Ja urbja darbibas
laika tas saskaras ar rokam, varat gUt nopietnas traumas.
Nenonemiet granulu piltuves stieplu aizsargu. Urbja vai
ta tuvuma eso$o dalu apkopi nedrikst veikt, ja grils ir
ieslégts vai pieslégts pie stravas.

DYV R Elektrosoka risks

Bistams spriegums, kas var izraisit elektrosoku, apdegumus
vai navi.

Traeger® grila izmmantotajam(-iem) stravas slégumam
(-iem) vai kontaktrozetei(-em) janodrosina zemsléguma
kézu partraucéja aizsardziba (Ground Fault Circuit
Interrupter — GFClI).

Nepielaujiet Gdens vai citu skidrumu nok|tdsanu
indukcijas plits virsmas iekdpusé. Skidrums, kas ir nokluvis
indukcijas plits virsmas iekSpusé, var izraisit elektriskas
stravas triecienu.

Ja vien 3aja lietotaja rokasgramata nav noradits citadi,
pirms grila apkopes atvienojiet stravas vadu.

e Neparveidojiet grilu un neuzstadiet tadas detalas vai

komponentus, ko Traeger nav atzinis ka piemérotus
lieto3anai Saja grila. Parveidojot grilu vai uzstadot
tam neatlautas detalas vai komponentus, tiks anuléta
garantija, turklat tas var radit drodibas apdraudéjumu,
kas ietver, bet neaprobezojas ar aizdegsanos.

e Uzraugiet, lai bérni nespélétos ar grilu.

Y4 \[:]V}] Izmantojiet piemérotas granulas
e Grils ir paredzéts un apstiprinats izmantosanai tikai

kopa ar dabiskam koksnes granulam, kas ir piemérotas
gatavosanai ar koksnes granulam kurinamos grilos.
Izmantojot jebkura cita veida kurinamo $aja grila, tiks
atcelta garantija, un tas var izraisit urbja iestrégsanu,
ka arf apdraudét drosibu.

Lai panaktu vislabako rezultatu un garsu,
izmantojiet istas TRAEGER® ZIMOLA CIETKOKSNES
GRANULAS.

Koka granulas vienmeér uzglabajiet sausa vieta, kuras
tuvuma nav siltumu radosas ierices un citas degvielas
tvertnes.



'y : ALYV T B Neizmantojiet apkures granulas.

Nekad grila neizmantojiet apkures granulas, jo tas var saturét
bistamus piemaisijumus un piedevas, ka ari var sabojat grilu.
Minimala apkartejas vides
temperatura
* Ja apkartéjas vides temperatdra ir zemaka par -29 °C

(-20 °F), var tikt bojats vadibas ierices displejs.

PNGEIDILNYIV B Galas termometra nepareiza

novietojuma rezultata gala var bat jéla vai nepietiekami
izcepta, kas var palielinat partikas izraisitu slimibu risku.

NI TSIV Ja gatavosanas laika uguns katla

nodziest uguns, ir svarigi veikt taldk minétas darbibas.

Pretéja gadijuma parmérigs nesadeguso granulu daudzums

uguns katla var izraistt grila parkurinasanu, kas ir bistama.

Nereti tam par iemeslu ir nepareiza iededzinasana un/vai

zems granulu limenis.

* Nospiediet galveno barosanas pogu grila priekspusé
pozicija IZSLEGTS un atvienojiet stravas vadu. Laujiet
grilam pilntba atdzist. Atveriet vaku un iznemiet visu
édienu, grila rezgus, tauku paplati un EvenFlow™
siltumaizsardzibas ekranu.

* |znemiet visas nesadegusas granulas un pelnus no uguns
katla iekSpuses un apkart tam. (Noradijumus par pareizu
pelnu iznemsanu un izmesanu skatiet 30.-31. Ipp.)

e Nodrosiniet, lai uguns katls bltu pareizi novietots t3,
laikurtuves mala batu zem gliemeznicas tipa caurules.

e Pirms ievietot EvenFlow™ siltumaizsardzibas ekranu,
tauku paplati un rezgus atpakal grila, pievienojiet
stravas vadu atbilstosi iezemétai kontaktrozetei,
nospiediet galveno barosanas pogu pozicija I[ESLEGTS
un saciet gatavot. Granulam ir jaiebirst uguns katla
un karstajam stienim ir jasak uzkarst (tas k|Us sarkans).

P TDILNT NV K Nepieskarieties karstajam stienim.

e Jaliesmas sak izk|Gt no uguns katla, palaidiet izslegsanas
ciklu un péc tam nospiediet galveno barosanas pogu
pozicija IZSLEGTS. Laujiet grilam atdzist. Tagad varat
ievietot EvenFlow™ siltumaizsardzibas ekranu, tauku
paplati, grila rezgus un édienu atpakal grila.

A BRIDINAJUMS

e Pirms jebkada veida apkopes nospiediet galveno
barosanas pogu pozicija IZSLEGTS un atvienojiet stravas
vadu.

e Pirms EZ-Clean™ tauku un pelnu mucas parbaudes
parliecinieties, vai grils ir AUKSTS un pelni ir ATDZISUSI.

® Uzkrajusos taukus ir vieglak notirit, kad grils vél ir silts, bet
ne karsts. levérojiet piesardzibu, lai neapdedzinatos.
leteicams izmantot karstumizturigus cimdus.

® | abakais lidzeklis pelnu tirdanai no uguns katla ir specials
putek|u stcéjs, tacu tas ir jadara uzmanigi, lai noverstu
aizdegsanas risku. Pelni no uguns katla un apkart tam ir
jatira tikai tad, kad grils ir AUKSTS.

e Grilarezgu tirisana ir visefektivaka, kad tas vél ir
siltas. levérojiet piesardzibu, lai neapdedzinatos.
leteicams izmantot karstumizturigus cimdus.
leteicams grila tuvuma uzglabat tirisanas birsti ar garu
rokturi. Péc édiena nonems3anas, atri noberziet rezgi.
Tam ir nepieciesam tikai mindte, un grils bds gatavs
nakamajai lietosanas reizei.

® Ja planojat novietot grilu uz stavas nogazes, ieteicams
izmantot atbalsta kajinas, lai nepielautu grila apgasanos.

e Siiekarta ir parbaudita un atbilst B klases digitalas ierices
ierobezojumiem saskana ar FCC noteikumu 15. dalu.
Minétie ierobezojumi ir izstradati, lai nodroSinatu
dzivojamo éku energoiekartu atbilstosu aizsardzibu pret
kaitigiem traucéjumiem. Si iekarta generé, izmanto un
var izstarot radio vilnus, turklat, ja ta netiek uzstadita un
izmantota saskana ar noradijumiem, var traucét radio vai
televizijas signalu uztversanu, ko var parbaudit, izslédzot
un ieslédzot iekartu. Lietotajam ir ieteicams méginat
novérst minétos traucéjumus, veicot vienu vai vairakus
no siem pasakumiem:

— parorientéjiet vai parvietojiet uztvero$o antenu;

— palieliniet attalumu starp iekartu un uztveréju;

— ievietojiet iekartas spraudni kontaktrozeté, kuras
stravas slégumam nav pievienots uztveréjs. \Vérsieties
péc palidzibas pie izplatitaja vai pieredzéjusa radio/
TV tehnika.

SAGLABAJIET SOS NORADIJUMUS
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GARSAI IR NOZIME.
KOKSNE NAV TIKAI KURINAMAIS,

TAIR

¥ scvirotamrvisam|  IDEALA

(3 LIELISKI PIEMEROTS:

ABELE v | ™ ®
KIRSIS - v
lespaidigai liellopa galas Skelei ir
HIKORUA'S) | /| o B T s
MESKITS oY €
PEKANRIEKSTKOKS | "% | / | fom ®
iPA§AIS MA'SDUMS H v R ( leberiet granulas un parvertiet Traeger®
grilu par picas krasni ar malkas apkuri.

PILDVIELAM,
B EZ SAISTVIELAM

BEZ PROBLEMAM

pirags, kas pagatavots ar auglu
koku cietkoksnes granulam? J3, ludzu!



DABISKAS
CIETKOKSNES GRANULAS

NEMAINIGI LABA VEIKTSPEJA UN GARSA

MUSU GRANULU RAZOSANAS PROCESS

e Granulas ir ne tikai kurinamais, bet ari veids, ka pieskirt garsu, lai padaritu maltites

neaizmirstamas. 5



INFORMACIJA PAR GRILU

Lai iegutu informaciju par Traeger® grila montazu un uzstadiSanu, skatiet montazas pamacibu.

DETALAS UN FUNKCIJAS

DETALA APRAKSTS DETALA
VAKA ROKTURIS

APRAKSTS
STAYDRY™ GRANULU TVERTNE

GRILA VAKS

RITENISI

GALAS TERMOMETRI (AR VADU)

P.A.L. POP-AND-LOCK™ PIEDERUMS, MARGA

BLUETOOTH GALAS TERMOMETRI UGUNS KATLS
TRESA LIMENA GRILA REZGIS PILTUVES TIRISANAS DURTINAS (TVERTNES APAKSDALA)
OTRA LIMENA GRILA REZGIS URBIS (GRANULU PILTUVES IEKSPUSE)
PIRMA LIMENA GRILA REZGI PLAUKTI
- GALVENA BAROSANAS POGA (GRANULU PILTUVES
INDUKCIJAS PLITS VIRSMA PRIEKSPUSE) UN TVERTNES TIRISANAS DURTINU SVIRA
- NONEMAMS STRAVAS VADS (GRANULU PILTUVES
SANU PLAUKTS AZMUGURE)
TAUKU REGULATORS GRANULU PILTUVE

EZ-CLEAN™ TAUKU PAPLATE

TRAEGER VADIBAS IERICE AR WiFIRE® TEHNOLOGIJU

EVENFLOW™ SILTUMAIZSARDZIBAS EKRANS

VAKA SENSORS UN APGAISMOJUMS

TAUKU CAURULE

0000600660606

GRANULU PILTUVES IEKSPUSE AR REZGI

000060 0000000 e

EZ-CLEAN™ TAUKU UN PELNU MUCA

NESTSPEJA
Plaukts: 27,2 kg (60 marcinas)  Korpuss: 54,4 kg (120 mircillllaos)




GRANULU PILTUVE

Pateicoties granulu piltuves ietilpibai, kas ir 10 kg (22 marcinas),
varat gatavot stundam ilgi, nestavot pie grila, un veltit uzmanibu

citam nodarbém. IztukSojiet granulas, vienkarsi pavelkot aiz sviras.

VIETA GRILESANAI

Pateicoties 0,39-0,59 m? (616-924 kvadratcollu) griléSanas
virsmai, Traeger® grils ir piemérots viesibu cienigam mielastam —
vienlaicigi varat pagatavot ne tikai ievérojamu daudzumu steiku
vai ribinu, bet atradisies ar1 vieta piedevam.

DAUDZPUSIBA

Pateicoties regul€jamai tris limenu reZgu sistémai, varat rikot
grandiozas viesibas un izmantot visus tris grila rezgus vienlaicigi.
Nonemiet augséjo rezgi, lai pagatavotu lielaka izméra cepeti,
pieméram, milzigu titaru.

GRILA FORMA / LEJUPVELKMES 1ZPLUDES ATVERE

Traeger raksturiga grila forma / lejupvelkmes izpliides atvere rada
konvekeijas virpuli. GatavoSanas kamera cirkulé karsts, diimiem
piesatinats gaiss, un jiisu édienu aptver koksnes degSanas rezultata
raditais karstums, kas nodroSina vienmeérigu apcepsanos no visam
pusem. GatavoSanas laika vienmer rodas diimi, pat ja tie nav redzami.

AUGSTO TEHNOLOGIJU VADIBA

Lietot Traeger® grilu ir tikpat vienkarsi ka panemt rokas talruni.
Izmantojot WiFIRE® tehnologiju, varat automatiski iestatit un
regulét temperatiiras athilstosi receptém, kas lejupieladétas

no Traeger lietotnes. Lai lejupieladétu lietotni operetajsistémai
Android, dodieties uz Google Play veikalu vai App Store Apple
iericem. Lai iegiitu informaciju par lietotnes izmantosanu, atveriet
timekla vietni traeger.com/app. Skatiet sadalu “levadapmacibas
2. dala: grila savieno$ana” (16. Ipp.), lai uzzinatu, ka savienot
grilu ar talruni.

NEKADU NEKONTROLEJAMU LIESMU

L

Jums nav jauztraucas par nopilejusu tauku aizdegSanos, kas
saboja galu, jo ar koksni kurinamos Traeger® grilos tiek izmantots
netiess karstums. Visi tauki tiek drosi novaditi EZ-Clean™ tauku un
pelnu muca, ko ir viegli iztirit.

PADOMS: uzturiet grilu tiru. Skatiet sadalu “Padomi par
izmanto$anu” (32. Ipp.) un “Grila apkope” (29. Ipp.).

TRAEGER.COM



INFORMACIJA PAR GRILU rureiums

WIHRE® DIGITAI.A VADIBAS IEHICE Traeger® grilam ir moderna Traeger vadibas ierice ar WiFIRE® tehnologiju, kura iespéjams izveidot
savienojumu ar Wi-F fiklu, ka arT iespgjot Bluetooth. Vadibas iericei ir apkartéja apgaismojuma sensora, kas atrodas augseja kreisaja sturt un kontrolé
ekrana spilgtumu, lai nodrosinatu izcilu redzamibu jebkada gaisma. Pirms grila lietoSanas iepazistieties ar dazadam vadibas ierices funkcijam. Kad
galvena baro3anas poga (kas atrodas zem granulu piltuves priek3puses) ir pozicija IESLEGTS, pieskarieties jebkurai no ekrana kreisaja pusé esoajam

pogam vai pagrieziet atlases skalu, lai ieslegtu grilu.

D2 3B

DN@¥Drive WiF®

H
¢

= ~V&LCOMETO YOUR

1 2
5

Temperatiras svarstihas Traeger® grilam ir normala paradiba. Bitiskas svarstibas var izraisit vejs, gaisa temperatiira, neatbilstosa

lietoSana, nepietiekama grila apkope vai granulu kvalitate un stavoklis.

@ GALVENA 1ZVELNE
Izvelne varat iestafit un uzraudzit piederumus, pieklut grila
firisanas un apkopes funkcijam, ka art sinhronizét grilu ar majas
internetu un iestatijumiem.

© TAIMERIS
Taimeris ir paredzets tikai jlsu erttham, un tas neietekme grila
darbibu. Piemeram, ja péc 15 miniitem ir nepiecieSams ieziest galu,
iestatiet taimeri uz 15 minutem. Kad laiks beigsies, tiks atskanots
signals.

e FUNKCIJA KEEP WARM (SILTUMA UZTURESANA)
Si funkcija saglaba grila temperatiiru 74 °C (165 °F) limeni,
lai eédiens butu silts.

o OPCIJA SUPER SMOKE (INTENSIVI DUMI)
Kad grileSanas laika gatavoSanas temperatira ir 74-107 °C
(165-225 °F) diapazona, varat atlasit opciju SUPER SMOKE
(Intensivi diimi), lai palielinatu dimu daudzumu un panakitu
izteiktaku kuipinajuma garsu.

© PIEDERUMS LIGZDAS
Izmantojiet Sis ligzdas, lai pievienotu termometrus ar vai citus
piederumus ar vadu.

@ STATUSA DISPLEJS

Saja plankartinu tranzistorekrana ir redzama pasreizeja

temperatiira, gatavosanas cikla statuss, ka ari visa ar grila vadibu

un funkcijam saisfita informacija. Displejs ir art skarienekrans,
un to var parveidot gan ar pieskarienu, gan ar atlases skalu.

@ ATLASES SKALA
Pagrieziet skalu, lai parvietotos augsup un lejup displeja izvélné.
Nospiediet skalas centru, lai atlasitu vienumu.

GALVENAIS DISPLEJS

o SAKUMA EKRANS — Traeger atbalsta vienkarsibu. Sakuma ekrana
vienmér ir redzama grila temperatiira. Lai iestatitu vai pielagotu
grila temperatiru, izmantojot ekranu, pagrieziet skalu lidz velamajai
temperaturai un nospiediet skalas centru.

e SAKUMA EKRANA KAJENE — lai iegiitu stkaku informaciju par
saisném un papildu funkcijam, pieskarieties jebkura kajenes dala,
lai atvertu Traeger informacijas paneli.

e TRAEGER INFORMACIJAS PANELIS — Traeger informacijas panelim
varat pieklut, pieskaroties jebkura kajenes dala ekrana apaksdala.
Informacijas paneli varat sekot lidzi termometra noteiktajai temperatiirai,
indukcijas plits virsmas siltuma limenim, taimeriem, granulu limenim
un citiem radijumiem. lestatot aizvien vairak iericu, izmantojiet
ritinaSanas funkciju vai pieskarieties bultinam apaksejos stros, lai
skafitu papildinformaciju. Vai velaties uzraudzit termometru darbibu vai
piederumus? Pieskarieties sprauditei augséja labaja stiiri, lai piespraustu
konkreto skatu un saglabatu to nemainigu visas gatavosanas laika.

Pieskarieties velreiz, lai atgrieztos sakuma ekrana skata.

IZVELNE

e WIFIRE®CONNECTIVITY (WiFIRE® Savienojamiba) — izmantojot S0
atlasi, varat savienot grilu ar majas uzstadito Wi-Fi, ka ari savienot
pari ar jebkuru Traeger Bluetooth ierici.

e ACCESSORIES (Piederumi) — izmantojot 30 atlasi, varat parraudzit
visus piederumus un to iestatljumus, piemeram, temperaturu, iestatit
vélamo temperatiru termometriem un citus radijumus.

Traeger Bluetooth ierices vienlaikus var savienot pari tikai
ar vienu Traeger® grilu. Ja Bluetooth ir iespéjots vairakiem Traeger®
griliem un velaties izmantot pari savienotu termometru citam grilam,
vispirms atsledziet ierici pirmaja grila, lai savienotu to ar citu grilu.



e MAINTENANCE AND CARE (Apkope un kop$ana) — Traeger® grili

ir izgatavoti ka vienino kvalitativakajiem nozare; tomer problemas
varrasties. lzmantojot So izlasi, parbaudiet un diagnosticégjiet visas
kludas vai problémas,kas varétu rasties ar jusu grilu. Pateicoties
viedajai sadedzina$anas tehnologijai,izmantojot vairak sensoru
neka jebkad, més varam labak izprastun atrak diagnosticet sis
problémas, lai jus turpinatu gatavot edienu.

e Auger (Vitne) — nodroSina atru piekluvi traucgjumu meklgsanai
un visu vitnesiestregumu/kltdu likvidesanai..

o Part Diagnostics (Detalu diagnostika) — sniedz informaciju
par klidam un lauj novérst problemas.

e Care Tips (Kop$anas padomi) — pat profesionali velta laiku
firiSanai, jo tirs grils spés nodrosinat labakus rezultatus.

o Self Test (Pa$parbaude) — sadala Pagparbaude var palidzét
parliecinaties,vai viss darbojas pareizi. Izpildiet dazus
ekrana redzamos noradijumus, lai parbauditu visusastavdalu
savienojumu ar kontrolieri un baroSanu. Pecisas parbaudes jiisu
grils paradis sastavdalu sarakstu un to,vai tie sanéma stravu.
Lai sanemtu papildu palidzibu par paSparbaudi,sazinieties ar
musu klientu apkalpoSanas nodalu.

e Customer Service (Klientu apkalpo$ana) — vienmér esam
gatavi athildet uz jebkuriem juisu jautajumiem. Izmantojiet
Seit noradito kontaktinformaciju jebkura laika.

e ABOUT GRILL (Par grilu) — $aja atlasé varat apliikot informaciju

par Wi-Fi, modela numuru, ka ari reglamentéjo$as normas. Seit
atradisiet ar1 profesionalu padomus, kas palidzes apgut visas
Traeger grila funkcijas un priekSrocibas.

SETTINGS (lestatijumi) — izmantojiet izvélnes atlasi Settings
(lestatijumi), lai pielagotu displeja iestatijumus, temperatiiras
iestatijumus un daudz ko citu.

Brightness (Spilgtums) — pagrieziet atlases skalu, lai regulétu
displeja kontrastu no | (zems) lidz |0 (augsts). Noklusgjuma
iestatijums ir 5. Nospiediet skalas centru, lai apstiprinatu un
atgrieztos izvélné Settings (lestatijumi).

* Sound (Skana) — ieslédz/izsIgdz grila vadibas skalruni. Atlasitais
iestatijums biis noradits ar kontrolatzimi.

e Units (Vienibas) — pagrieziet un nospiediet atlases skalu vai
pieskarieties ekranam, lai izvélétos Farenheita (°F) vai Celsija (°C)
skalu. Atlasitais iestatijums biis noradits ar kontrolatzimi.

Languages (Valodas) — pagrieziet un nospiediet atlases skalu,
lai atlasitu vélamo valodu.

PIRMIE SOLI: GRILA IEDARBINASANA

Pateicoties Traeger izstradajumu Wi-Fi un Bluetooth savienojamibas iespéjam, vél neatklatu garSu pasaule ir tikai rokas stiepiena attaluma. Ja velaties
izmantot visas grila sniegtas iespéjas, iesakam iepazities ar miisu sagatavoto ievadapmacibu, lai varat baudit netraucétu gatavosanu.

FIRST THINGS FIRST.

LET'S DO'THIS.

Grila sagatavoSana.
PIEZIME. $is darbibas javeic pirms ediena gatavoSanas uz grila.

Savienojiet WIiFIRE® grilu ar Wi-Fi, izmantojot Traeger lietotni.

lepazistiet neticamas Tpasibas un funkcijas, ko sp€j piedavat
nozaré vadosais ar koksni kurinamais grils.
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IEVADAPMACIBAS I. DALA: GRILA SAGATAVOSANA

NEPIECIESAMS VEIKT PIRMS PIRMAS GATAVOSANAS REIZES. IETEICAMS IZPILDIT

|EVADAPMAC|BAS LAlKA Lai panaktu vislabako garsu, optimalu veiktspéju, ka ari pareizu un drosu grila darbibu, izpildiet turpmak
mingtos noradijumus grila un urbja caurules sagatavosanai.

SVARIGI. pirms grila sagatavoSanas parliecinieties,
ka visi komponenti taja ir pareizi uzstaditi.

Direct Drive WiF'IRE

SEASON

ONE-TIME SEASONING: ~60 MIN

aside time for this prior to your first cook.

SPRAUDNIS VAR AT§[(IRTIES ATKARIBA NO REGIONA. Atveriet piltuves vaku. Pirms granulu ievietoSanas piltuvé
Kad galvena baro3anas poga ir pozicija IZSLEGTS, iespraudiet parliecinieties, vai urbi nav sveskermenu. leberiet piltuve granulas
stravas vadu atbilstosi iezeméta kontakirozets ' un aizveriet tvertnes vaku. lesakam piltuvi aizpildit ar granulam

vismaz Iidz tvertnes aizsargrezgim.



Nospiediet galveno baroSanas pogu grila priekSpuse pozicija
IESLEGTS. Lai aktivizétu vadibas ierici, pieskarieties jebkura vieta
uz ekrana vai pagrieziet atlases skalu. Grilam iesledzoties, paradas
uzplaiksnijuma ekrans.

5359 MIN X

SEASONING IN PROGRESS

YOUR TRAEGER

ONE-TIME SEASONING: -60 MIN

This one-time cook cycle ensures optimal flavor and
calibrates your Traeger to perform at its hest.

BACK IGNITE MY GRILL

Atversies sakuma ekrans, kura tiks automatiski sniegta
ievadapmaciba. Rikojieties saskana ar redzamajam uzvedném,

lai atri un erti sagatavotu grilu, izveidotu savienojumu un iestatitu
to pirmajai gatavoSanas reizei.

Ja vélaties izlaist ievadapmacibu, grils atvérs So ekranu, lai veiktu
manualu sagatavosanu. Sagatavosanas cikls ir nepiecieSams

pirms pirmas gatavos$anas reizes, lai nodrosinatu, ka grils ir tirs

un gatavs optimalai veiktspéjai (3is ir automatisks process, papildu
sagatavo$anas darbibas nav nepiecieSamas).

PIEZIME. SagatavosSanas procesam ir butiska nozime, lai nodroSinatu
pareizu grila darbibu. Pirms parbaudes cikla sakuma parliecinieties,

ka visi iekSejie komponenti ir pareizi uzstadti un ka cikla laika uz grila
rezgiem nav édiena.

¥ SEASONING

Pec tam, kad esat aizdedzinajis grilu ievadapmacibas laika, grils veiks
automatisku sagatavoSanas procesu.

PIEZIME. Sakotnéjas ZaveéSanas temperatiiras sashiegSana var
ilgt patstundu.

Kad sagatavosanas cikls ir pabeigts, vadibas ierice uzsak pilnu
izslegsanas ciklu. Izslegsanas cikls novers turpmakas nelabveéligas
sekas un pareizi sagatavo grilu nakamajai gatavosanas reizei.
PIEZIME. vienmer palaidiet izslegSanas ciklu pec katras
gatavoSanas reizes. Lai to izdaritu, turiet atlases skalu nospiestu

3 sekundes vai samaziniet iestatito temperatiiru lidz izslegsanas
pozicijai un nospiediet, lai atlasitu.

TRAEGER.COM



IEVADAPMACIBAS 2. DALA: GRILA SAVIENOSANA

|ETE|CAMS |ZP|LDiT |EVADAPMACiBAS LA'KA Misu apnem3$anas ir nodroSinat pasaules limena preci un lietoSanas

pieredzi. Tas savukart nozime, ka pastavigi stradajam pie grila veiktspgjas un funkciju uzlaboSanas. Lai nodroSinatu jaunakas programmatiiras un
aparatprogrammatras funkcionalitati, pirmas lietoSanas laika iesakam savienot grilu ar Traeger lietotni, izmantojot Traeger WiFIRE® tehnologiju.
Lai uzzinatu vairak par WIiFIRE®, Traeger lietotni un citiem savieno$anas veidiem, dodieties uz fimekla vietni traeger.com/app. Lai savienotu par,
izpildiet turpmak mingtos noradijumus grila savienosanai ar Wi-Fi.

PIEZIMES.
Parliecinieties, ka jusu viediericé ir uzstadita jaunaka operétajsistémas versija un ir ieslégta tehnologija Bluetooth.
Lai savienotu grilu ar Wi-Fi, grilam ir jabiit ieslégtam. Parliecinieties, ka galvena baro$anas poga ir pozicija IESLEGTS.
Marsrutétaja signalam jabut 2,4 GHz, jo grils nav saderigs ar 5 GHz.

Tikai saparosanas beigas ekrans norada, ka saparosana ir pabeigta. Zavesana tiek pabeigta tikai tad, kadparadas ekrans
SEASONING COMPLETE (Zavésana pabeigta).

(o)
)

Direct Drive | WIFIRE

¢  CONNECT

SETUP & REGISTER: -5 MIN

WIFIRE & Traeger Bluetooth put a world of flavor at
your fingertips. Download the Traeger App, ensure
your grill is near a strong wifi network, and connect!

< . >

Dodieties uz Apple App Store vai Android Google Play veikalu, Parliecinieties, ka jusu viedierice ir pieslegta Wi-Fi tiklam, ar kuru
lai lejupieladetu jaunako Traeger lietotni. velaties savienot savu grilu. Marsrutétaja signalam jabit 2,4 GHz,
jo grils nav saderigs ar 5 GHz.



WiFIRE CONNECTIVITY

FORGET DEVICE

Dodieties uz jusu viedierices iestatijumu izvélni un parbaudiet, vai tai Atveriet Traeger lietotni, izveidojiet kontu vai piesakieties un izpildiet
ir ieslégta tehnologija Bluetooth, lietotne sniegtos noradijumus, lai pievienotu grilu. Lai uzsaktu
So procesu grila, pieskarieties izvélnes ikonai uz vadibas ierices.
Izvélné atlasiet WiFIRE® CONNECTIVITY (WiFIRE® savienojamiba)
un rikojieties saskana ar redzamajam uzvedném, lai pievienotu grilu.

Vadibas ierices atlases ekrana atlasiet vadibas ierici, kas athilst
jusu grilam, un izpildiet lietotne noraditas darhibas, lai izveidotu
savienojumu!
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IEVADAPMACIBAS 3. DALA: PIEDERUMU SAVIENOSANA

|ETE|CAMS |ZP".DiT |EVADAPMACiBAs LA'KA Lai ietaupitu laiku nakotne, Traeger Bluetooth ierices ieteicams savienot pari

ievadapmacibas laika. Ja Traeger Bluetooth ierices savienoSanu pari velaties veikt velak, aplikojiet talak minétos noradijumus.

ACCESSORIES

PAIR TRAEGER BLUETOOTH PROBE

Would you like to pair this probe to
remember in the future?

NO YES PAIR BT-PROBE WIRED PROBE PAIR CODKTOP

Pirms savienoSanas pari parbaudiet, vai Traeger Bluetooth ierice ir Ja palaidat garam vai aizvérat uznirsto$o logu — neraizéjieties!
ieslegta, pilniha uzladeta un atrodas grila tuvuma. Kad grils atpazist Savienojiet pari piederumus jebkura laika, izmantojot izvelni.
ierices signalu, lielakajai dalai Traeger Bluetooth iericu ekrana Pieskarieties vadibas panela izvélnes ikonai, atlasiet izvélnes
automatiski paradas uznirsto3ais logs. Atlasiet YES (ja) un izpildiet vienumu Accessories (Piederumi) un péc tam izvélieties piederuma
ekrana redzamos noradijumus, lai savienotu ierici ar grilu. veidu, ko velaties savienot pari. Lai savienotu par attiecigo

piederuma veidu, izpildiet vadibas iericé sniegtos noradijumus.



GRILA IZMANTOSANA

W —

S DARBIBAS BUS JAVEIC KATRU REIZI PIRMS GRILA IZMANTOSANAS.

PIRMS GRILESANAS VEICAMO DARBIBU SARAKSTS

. Parbaudiet grilu un veiciet nepiecieSsamos apkopes darbus.
® |ztiriet Traeger® tauku parvaldibas sistemu:

e EZ-Clean™ tauku paplate;
e tauku cauruli;

e EZ-Clean™ tauku un pelnu muca.

e |ztiriet pelnus, kad grila ir redzams attiecigs bridinajums (vai aptuveni péc 30 gatavo3anas stundam).

¢ Parbaudiet, vai stravas vads nav saverpies, bojats vai nodilis.

2. Pirms grila lieto$anas parliecinieties, ka grils ir pareizi uzstadits un taja ir visas detalas:
e EvenFlow™ siltumaizsardzibas ekrans;

e EZ-Clean™ tauku paplate;
° rezgi;

® tauku regulators;

® uguns katls.

3. Parliecinieties, ka tiek nodroSinata athilstosa gaisa plisma:
® parbaudiet, vai izpludes atvere nav nosprostota.

4. Parliecinieties, ka grils atrodas dro$a attaluma no ugunsnedroSiem materialiem (skatiet 2. Ipp.).

o

Parliecinieties, ka grils ir novietots uz lidzenas virsmas.

6. Parbaudiet granulas:
® parliecinieties, ka piltuve ir pietiekami daudz granulu;

e parliecinieties, ka granulas nav slapjas, tidens bojatas, uzhriedusas vai blavas; tam jabiit spidigam un viegli jaliizt;

e parbaudiet, vai piltuves apaksgja dala un urbja zona nav parmériga zagskaidu daudzuma.
7. Aizveriet piltuves vaku.

8. Aizveriet grila vaku.

TRAEGER.COM



GATAVOSANA AR TRAEGER

STANDARTA GATAVOSANA Izmantojiet So metodi, lai iestafitu un mainitu temperatiiru atri pagatavojamiem edieniem un vienkarsam
receptem.

IS READY TO COOK

¥ Turn and press dial to set grill temperature.

Turot vaku aizvertu, nospiediet galveno baroSanas pogu Sakuma ekrana ir redzams uzraksts YOUR TRAEGER IS READY TO
grilapriek$pusé pozicija ON (leslégts). Pieskarieties jebkurai ekrana COOK (Jiisu Traeger ir gatavs darbam). Saja ekrana var iestatit
vietai vai pagriezietizvéles pogu, lai aktivizétu kontrolieri. Pec dazam gatavoSanas temperatiiru.

sekundem, iesledzot grilu, paradisies uzplaiksnijuma ekrans.

Turn and press dial to set grill temperature.

Lai atlasitu temperatiiru, pagrieziet atlases skalu pa labi vai pa kreisi. Tiek attelota izveleta temperatira.

HOLD TO FIRE UP!

165°
I'IIES'.‘.IIII‘E

X

1650

rn and press dial to set grill temperature.

Nospiediet atlases skalas centru, lai atlasitu temperatiiru. Kad temperatura ir atlasita, tiek paradits aicinajums aizdegt grilu.
Nospiediet skarienekrana displeja redzamo pogu un turiet to
nospiestu aptuveni 2 sekundes, lidz grila tiek paradita informacija par
sekmigu “aizdedzinasanu”. Tiks sakta automatiska aizdedzinasana
un iepriekSejas uzkarsésanas cikls. GatavoSanas laika ventilators un
urhis ieslégsies un izslegsies péc nepiecieSamibas, lai uzturétu uguni
atbilstoSi iestatitajai temperatdrai.
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Kad ieprieksejas uzkarseésanas cikls ir pabeigts, ievietojiet édienu
grila un aizveriet vaku. Ja izmantojat galas termometru, pirms édiena
ievietoSanas grila izlasiet 22. lappusé sniegto informaciju.

* HAPPY GRILLMORE

80%

Lai pieklutu Traeger informacijas panelim, pieskarieties kajenes joslai
sakuma ekrana apaksdala. Seit varat iestafit un izmantot piederumus,
uzraudzit taimerus, iestafit velamo temperatiiru termometros, parskafit
granulu imeni, ka art veikt daudz citu darbibu.

PADOMI.

Traeger atbalsta vienkarsibu. Sakuma ekrana vienmer ir
skaidri redzama grila temperatura. Lai mainitu temperatiru,
vienmer parejiet uz So sakuma ekranu. Pagrieziet atlases skalu
lidz velamajai temperatiirai un nospiediet, lai atlasritu jaunu
temperaturu.

* HAPPY GRILLMORE

-]
000  01:00
.

80%

Vai vélaties, lai ekrana biitu redzama sikaka informacija par
pievienotajiem piederumiem vai sensoriem? Pieskarieties
sprauditei augseja labaja sturi, lai piespraustu pasreizejo
informacijas panela skatu.

Pirms ediena ievietoSanas grila ieteicams nogaidit, lidz iepriekSejas uzkarseéSanas cikls ir pabeigts.

levietojot grila édienu priekslaicigi, vélamas temperatiiras sasniegSanai var biit nepiecieSams ilgaks laiks neka parasti.

Lai grils varétu sasniegt iestatito temperatiru, iepriekSéjas uzkarseésanas cikla laika grila vakam jabut aizvértam.

Traeger® grilos temperatiiras radijumi ir redzami reallaika, un ir sagaidamas temperatiiras svarstibas.

TRAEGER.COM



GATAVOSANA, IZMANTOJOT PIEDERUMUS

GATAVOgANA AR BLUETOOTH TERMOMETRU Izmantojiet Bluetooth termometru, ja recepte ir minéta édiena velama iekséja

temperatira. Papildinformaciju skatiet Traeger® bezvadu termometra isaja lietoSanas pamaciba.

PIEZIMES.

Termometri pirms lietoSanas jauzlade. Lai uzladetu termometrus, vispirms nonemiet etiketi no uzlades sistemas.

Augstas temperatiras de| bezvadu termometrus nav ieteicams izmantot picas krasns rezima.

YOUR TRAEGER

100" 80%

Lai ieslegtu grilu, skatiet noradijumus 20. lappusé “Gatavosana
ar Traeger”. Kad grils ir ieslégts, pa vienam nonemiet uzladétos
Traeger Bluetooth termometrus no uzlades sistemas, un vadibas
ierice automatiski atpazis ieprieks pari savienotus termometrus.
Traeger informacijas panell paradisies termometra logriks, kura
ir papildinformacija par termometra statusu un saisném vélamas
temperatiras signalu iestatiSanai.

levietojiet termometru lidz ta ierobam produkta platakaja dala, meginot
nepieskarties kauliem vai vietam, kuras ir ipasi daudz tauku. Termometrs
produkta jaievieto vismaz 5, cm (2 collu) dziluma. Termometrs var nebat
piemérots lietoSanai, ja nevarat to ievietot produkta platakaja dala 5,1 cm
(2 collu) dziluma. Kad termometrs ir ievietots, ievietojiet produktus
ieprieks uzkarsetaja grila.

GATAVOéANA, |ZMANTOJOT TERMOMETRU AR VADU Izmantojiet termometru ar vadu, ja recepte ir minéta édiena velama

iekSéja temperatiira.

YOUR TRAEGER

100" 80%

Lai ieslegtu grilu, skatiet noradijumus 20. lappusé “Gatavosana ar
Traeger”. Pievienojiet termometru ligzdai, kas atrodama uz WiFIRE®
vadibas ierices. Kad termometrs ir pievienots, vadibas ierice atpazis
termometru, un informacijas paneli paradisies termometra logriks.

SVARIGI. Parbaudiet, vai termometrs ir pilniba ievietots ligzda.

5,Icm
2 collas)_

/
/

levietojiet termometra galu lidz pusei produkta platakaja dala, méginot
nepieskarties kauliem vai vietam, kuras ir ipasi daudz tauku. Termometrs
produkta jaievieto vismaz 5,1 cm (2 collu) dziluma. Termometrs var nebit
piemérots lietoSanai, ja nevarat to ievietot produkta platakaja dala 5,1 cm
(2 collu) dziluma. Kad termometrs ir ievietots, ievietojiet produktus
ieprieks uzkarsetaja grila.

SVAHIGI Pec lietoSanas termometri bus |ofi karsti. leverojiet ipasu piesardzibu, nonemot tos no grila.



GATAVOSANA LIDZ VELAMAJAI IEKSEJAI TEMPERATURAI, IZMANTOJOT TERMOMETRUS K estarit

velamas temperatiiras signalu Bluetooth termometram vai ar vadu savienojamam termometram?

WIRED PROBE | DETECTED

Would you like to set a goal temp alarm for
this probe?

NO YES

YOUR TRAEGER

o
000 80%

Lai gatavotu lidz noteiktai iekSejai temperaturai, iestatiet termometram
signalu, kas atskan, sasniedzot velamo temperaturu. Pirmo reizi
pievienojot Bluetooth vai ar vadu savienojamu termometru, uznirstosaja
loga bus pieejama saisne, kas laus érti iestatit velamas temperatiiras

signalu. Atlasiet YES (ja) un rikojieties saskana ar redzamajam uzvedném.

100*

SELECT BY PRESET CONFIRM

SELECT BY TEMP

Izmantojiet atlases skalu, lai atlasitu vélamo termometra
temperatiiru signala iestatiSanai, un nospiediet skalu, lai atlasttu un
apstiprinatu. Neizdodas atceréties piemérotu iekSeéjo temperatiiru,
lai pagatavotu vistu Marsalas vina? Pieskarieties opcijai SELECT BY
PRESET (Atlasit péc sakotn&ja iestatijuma), lai atrastu sarakstu ar

temperatiiram, kas ir piemérotas popularako produktu pagatavesanai.

PIEZIMES.

Ja palaidat garam uznirstoSo logu, vélamas temperatiras signalu
termometram varat iestafit, izmantojot informacijas panela saisni (...),
kas atrodas zem termometra logrika, vai izvélnes opciju sadala
Accessories (Piederumi).

390

PROBE GOAL REACHED (165°F)

Kad produkts sasniegs iestatito temperaturu, atskanés signals.
Jaizmantosiet Traeger lietotni, pievienotaja viediericé sanemsiet
ari paspiegades pazinojumu.

leteicams gatavot, lidz tiek sasniegta vélama iek3&ja temperatiira (ko nosaka, izmantojot termometru), nevis noteiktu gatavo3anas laiku.

Vairakus termometrus vienlaikus var savienot pari tikai ar vienu Traeger® grilu. Ja Bluetooth ir iespgjots vairakiem Traeger griliem un vélaties
izmantot pari savienotu termometru citam grilam, vispirms atsledziet ierici pirmaja grila, lai savienotu to ar citu grilu.

TRAEGER.COM



GATAVOSANA, IZMANTOJOT PIEDERUMUS rureniums

UZRAUDZ'BAS PIEDERUMI Izmantojiet informacijas paneli un/vai galvenas izvélnes vienumu Accessories (Piederumi), lai érti parraudzitu
visus piederumus un to iestafijumus, pieméram, temperaturu, iestatitu vélamo temperatiiru termometriem un veiktu citas darbibas.

TRAEGER® INDUKCIJAS PLITS VIRSMA — izmantojiet Traeger®
indukcijas plits virsmu, lai paraleli grileSanas procesam varitu,
sautétu, apbriininatu vai ceptu nepiecieSamos produktus. Lai
iestafitu intensitates limeni, vienkarsi pagrieziet skalu uz indukcijas
plits virsmas. lestafitas temperatiiras tiek uzraudzitas gan Traeger
lietotne, gan grila vadibas informacijas panell, turklat Seit ir pieejama
art informacija par signaliem un bridinajumiem. Papildinformaciju
skatiet Traeger® indukcijas plits virsmas lietotaja rokasgramata.

24



G RI LA IZS LE G éANA IZSLEGSANAS CIKLA SKAIDROJUMS

Izslegsanas ciklam ir butiska nozime, lai nodrosinatu Traeger® grila augstas kvalitates veiktspgju. lzslegSanas cikls novers turpmakas
nelabvéligas sekas un pareizi sagatavo grilu nakamajai gatavoSanas reizei. Vienmer palaidiet izslegSanas ciklu péc katras gatavosSanas reizes.

Lai uzsaktu izslegSanas ciklu, izslédziet grilu kada no talak minétajiem veidiem.

14:59 MIN

SHUT DOWN CYCLE SHUTDOWN

20:00 MIN

Nospiediet atlases skalu un turiet to nospiestu 3 sekundes, lidz Temperatiras iestatiSanas laika pagrieziet atlases skalu pa kreisi lidz
ekrana paradas uzraksts “SHUT DOWN CYCLE IN PROGRESS” galam un nospiediet, lai atlasitu SHUTDOWN (Izslégsana).
(Notiek izslég3anas cikla izpilde).

Izmantojiet Traeger lietotni, lai uzsaktu grila izslegSanas ciklu jebkura
vieta un laika.

PIEZIMES.

IzslegSanas cikls samazina turpmako nevélamo notikumu, piemeram, ugunstrauks risku. Ugunstrauks notiek tad, kad uguns no kurtuves
sadedzina granulasvitnes caurulg, izraisot uguni, kas pariet atpakal piltuve.

IzslegSanas cikls ilgst aptuveni 15-20 mindites atkariba no ieprieks iestafitas temperatiiras. Lai grils darbotos pareizi, uzgaidiet, lidz
izslégsanas cikls ir pilntha pabeigts. Nespiediet grila priek3pusé eso$o galveno baroanas pogu pozicija IZSLEGTS un neatvienojiet grilu no
stravas, kameér cikls nav pabeigts. Ja grils ir pieslégts stravai un netiek izslegts, darbojas gaidstaves reZims, tiek veikti aparatprogrammatiiras
atjauninajumi, un varésiet atri iedarbinat grilu nakamaja gatavosSanas reize.
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PILTUVES TIRISANA

Traeger® grils ir aprikots ar piltuves tiri$anas sistému, kas lauj atbrivot granulu piltuvi no granulam vai atri un bez sareZgfjumiem nomainit
granulu veidu (pieejami dazadi aromati).

SPRAUDNIS VAR ATSKIRTIES ATKARIBA NO REGIONA.

Nospiediet galveno baro$anas pogu pozicija IZSLEGTS un atvienojiet
stravas vadu. Ja grils joprojam ir karsts, laujiet tam pilniba atdzist.

Lai izhertu granulas, izvelciet sviru. Granulas iebirs StayDry™
granulu tvertné. lespgjams, bis nepiecieSama lapstina vai karote,
lai no piltuves izstumtu atlikusas granulas. Izstciet visas piltuve
un urbr atlikudas zagskaidas.

BRIDINAJUMS! NEIZTUKSOJIET PILTUVI, KAMER
GRILS NAV PILNIBA ATDZISIS UN NAV IZSLEGTA
STRAVA, CITADI GRANULAS VAR BOT LOTI KARSTAS.

26

Iztuksojot piltuvi, parliecinieties, ka Traeger® StayDry™ granulu
tvertne ir novietota tieSi zem piltuves.

Kad piltuve ir tuk3a, iebidiet sviru atpakal un piepildiet piltuvi ar cita
veida TRAEGER® DABISKAS KOKSNES GRANULAM.



GRILA FUNKCIJAS

TRAEGER LIETOTNE

Traeger® grilu var kontrolgt attalinati, izmantojot Traeger lietotni. Lai uzzinatu vairak par WiFIRE®, Traeger
lietotni un citiem savieno$anas veidiem, dodieties uz fimekla vietni traeger.com/app.

Lai izveidotu Traeger® grila savienojumu ar internetu, nepiecieSams majas Wi-Fi tikls. Jiisu viedtalrunt vai
plansetdatora ir jabut uzstaditai jaunakajai i0S vai Android operétajsistemas versijai. Ja pametat Wi-Fi fikla
uztverSanas zonu, nemot [idzi ierici, nepiecieSams datu plans. Lai sanemtu jaunako informaciju par lietoSanu
un droSibu, grilam jabat savienotam ar internetu.

Traeger lietotni varat art izmantot, lai érti meklétu, lejupieladétu un izméginatu jaunas receptes ar Traeger® grilu.

TAIMERIS

Jusu Traeger® grils ir aprikots ar értu taimeri. Taimera funkcija neietekmé grila darbibu; varat to izmantot, lai sanemtu pazinojumu par citam
gatavo$anas laika nepiecieSamam darbibam, pieméram, darzenu ievietoSanu grila, 1saku griléSanas laiku vai édiena iezieSanu.

LAI IESTATITU TAIMERI, IZPILDIET SADAS DARBIBAS.
I. Nospiediet taimera ikonu un turiet to nospiestu.
2. Izmantojiet skalu, lai parslégtu stundas un mindtes un iestatitu laiku.

Kad peéc laika izveles tiek nospiesta skala, taimeris ir iestatits un jis atgriezisieties
sakuma ekrana. Saksies automatiska taimera laika atskaite.

LAI ATCELTU TAIMERA LAIKA ATSKAITI, IZPILDIET SADAS DARBIBAS.
I. Nospiediet taimera ikonu un turiet to nospiestu.

2. Paradisies opcijas.

3. Veiciet atlasi.

OPCIJA SUPER SMOKE (INTENSIVI DUMI)

Pieskiriet édienam izteiktaku kupinajuma garsu, jebkura bridi grileSanas laika

nospiezot ikonu Super Smoke (Intensivi diimi). Lai atceltu, nospiediet to vélreiz. o

PIEZIMES. & 225
Opciju Super Smoke (Intensivi diimi) var aktivizét tikai tad, ja grila temperatiira
ir 74"07 OC (|65_225 cF) dlapazoné. g SUPER SMOKE ON

Dumi bus viegli un zila krasa.
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GRILA FUNKCIJAS rureinasums
SILTUMA UZTURESANAS FUNKCIJA

Funkciju Keep Warm (Siltuma uzturé$ana) var izmantot, lai jebkura bridi
Tslaicigi partrauktu gatavo$anas ciklu un uzturétu grila 74 °C (165 °F)
temperaturu. Lai aktivizétu funkciju, nospiediet siltuma uztureSanas ikonu.
Lai atsaktu gatavoSanu, atkartoti nospiediet siltuma uzturésanas ikonu.

KEEP WARM ON

DAUDZFUNKCIONALS AUGSEJAIS REZGIS

Augsejo grila reZgi varat novietot vairakas vietas. Tadgjadi nepiecieS8amibas
gadijuma varat iegut vairak vietas uz apak$gjiem rezgiem vai augsgja rezga.

TRAEGER GRANULU SENSORS

Traeger granulu sensors uzrauga granulu daudzumu. Atlasot So funkciju izvelng,
tiks attelots ta briza granulu imenis ar 5% soliem. * YOUR TRAEGER

Ja Traeger granulu sensors ir pareizi savienots, tas uzradis “PELLET SENSOR Pellet ,
Level: XXX%” (GRANULU SENSORA noteiktais granulu limenis: XXX%). Ja Traeger 100 0100 80%
granulu sensors ir savienots nepareizi, tas uzradis “PELLET SENSOR Disconnected
Pellet Level: 0%” (GRANULU SENSORS atvienots, granulu limenis: 0%).

Traeger granulu sensors lauj attalinati parbaudit granulu limeni, izmantojot Traeger
lietotni. ST sistéma uz jisu viedierici nosiitis paspiegades pazinojumus un Traeger
lietotné atskanés signals, kad granulu limenis biis zems, nodroSinot uguni visas
gatavoSanas laika.

ATBALSTA KAJINAS

apgasanas, ja tas ir novietots stava nogaze.
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GRILA APKOPE

Vai, gatavojot produktus ar augstu tauku saturu, dodat priekSroku lenai gatavoSanai zemaka temperattira? Més ari. lesakam ievérot ipasu
piesardzibu un uzmanibu, veicot nopilgju$o tauku firisanu. Kad grils ir atdzisis lidz siltai temperatiirai, nokasiet aplikumu no grila rezgiem un
noslaukiet taukus, kas sakrajusies uz tauku paplates (ievérojiet piesardzibu, lai izvairitos no apdegumiem). Tas palidzés nodro$inat pareizu
grila darbibu nakamaja lietoSanas reizé, jo seviski, ja planojat atri pagatavot siltu malfiti.
I.  PIRMS KATRAS LIETOSANAS REIZES:

Notiriet taukus, kas sakrajusies uz tauku paplates. Parbaudiet EZ-Clean™ tauku

un pelnu muca, nepiecieSamibas gadijuma iztukSojiet to. Parliecinieties, ka nekas
neaizsedz tauku paplati.

2. PEC KATRAS LIETOSANAS REIZES:
Notiriet partikas atlikumus no rezgiem, kameér tie ir silti. Nokasiet tauku aplikumu
no EZ-Clean™ tauku un pelnu mucas, izmantojot stingru, nemetalisku riku.

3. REIZI MENESI:
Parbaudiet uguns katlu un notiriet aplikumu ta iekSpusg, arpusé un apaksdala.
Novietojot uguns katlu atpakal, parliecinieties, ka ta mala atrodas zemvitnes
caurules. Nokasiet kreozotu no aizsarga un grila vaka apaksdalas. Notiriet
grila korpusu, izmantojot Traeger® dabisko tiriSanas lidzekli. Nonemiettauku
regulatoru un iztiriet tauku cauruli.

SVARIGI. Tauku paplates parklasana ar jebkadu materialu, tostarp foliju vai ieliktniem,
butiski ietekme grila veiktspéju un var izraisit tauku paplates vai grila bojajumus.
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GRILA APKOPE rureinasums
Aizdegsanas risks. Tauku aizdegSanos

vishieZak izraisa neathilstoSa grila apkope, ja no grila regulari netiek
nofiriti tauki.

Y- WIVIY Bl Pirms veicat jebkuru no turpmak minétajam

apkopes darbibam, nospiediet galveno baroSanas pogu pozicija
IZSLEGTS un atvienojiet stravas vadu.

4. PELNU UN TAUKU NONEMSANA NO EZ-CLEAN™ TAUKU UN PELNU
MUCAS (PIRMS KATRAS GATAVOSANAS REIZES)

P81 [V WIVIY B9l Pirms tauku un pelnu mucas parbaudes

parliecinieties, vai grils ir AUKSTS un pelni ir ATDZISUSI.

P VIVIY Bl Netira EZ-Clean™ tauku un pelnu muca

var izraisit nopietnu ugunsgreku.

Zem grila korpusa atrodas muca, kura uzkrajas pelni un tauki.
S$i muca ir japarbauda un jaiztira pirms katras gatavosanas. Lai
nonemtu un parbauditu mucu, satveriet to ar abam rokam un
nospiediet pogu, lai iznemtu. Iznemiet vienreizlietojamo ielikini
un nomainiet to ar jaunu. Noradijumus par to, ka pareizi izmest
pelnus, skatiet 9. darbiba “Pelnu izmesSana”.

PIEZIME. Traeger mucas ieliktni atvieglo un vienkarso So firiSanas
procesu.

5. TRAEGER® TAUKU PARVALDIBAS SISTEMAS (TRAEGER GREASE
MANAGEMENT SYSTEM — TGMS) TIRISANA
Gatavo$anas laika iztecgjusie tauki nonaks uz (i) tauku paplates un
tiks novirziti uz (ii) tauku cauruli, pa kuru tie noklus (jii) EZ-Clean™
tauku un pelnu muca. Sis tris dalas ir Traeger® tauku parvaldibas
sistémas (Traeger® Grease Management System — TGMS)
komponenti. Tauki uzkrasies visas minétajas vietas, tapéc tie
ir regulari janofira, lai izvairitos no aizdegSanas riska.
TGMS tiriSanas biezums ir atkarigs no tauku satura gatavotajos
produktos. Izmantojot produktus ar augstaku tauku saturu, TGMS
bus jatira biezak. Dazkart TGMS biis nepiecieSams tirit péc katras
gatavosanas.
Par tiriSanas nepiecieSamibu liecina redzamas ediena atliekas,
sacietejusu tauku dalinas vai citi sakrajusies nefirumi.

Pirms katras lietoSanas reizes parbaudiet visus TGMS
komponentus, vai tajos nav uzkrajusies tauki.

PN TSIV Il Uzkrajusos taukus ir vieglak nofirit,

kad grils vel ir silts, bet ne karsts. leverojiet piesardzibu —
neapdedzinieties. leteicams izmantot karstumizturigus cimdus.

Iztiriet tauku caurule sakrajusos taukus. Mingtas vietas ieteicams
firtt regulari.

Nonemiet visus grila rezgus un tauku regulatora vaku. Sadi
varésiet pieklut tauku caurules atverei grila iekSpuse. Nokasiet
taukus, kas sakrajusies uz tauku paplates, lejup pa tauku cauruli,
izmantojot stingru riku, kas nav izgatavots no metala. Lielu dalu
nokasito tauku var stumt lejup pa tauku cauruli, un tie iekritis
EZ-Clean™ tauku un pelnu muca. Noslaukiet atlikuSos taukus

ar papira dvieliem vai vienreizlietojamam dranam.

Regulari notiriet taukus grila iekSpusg, kas ir sakrajusies
apaks$dala un sanos. Uzkrajusies tauki var aizdegties.
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Nokasiet grila iekSpusé sakrajusos taukus, izmantojot stingru
riku, kas nav izgatavots no metala. Lielako dalu nepielipuSo tauku
var nonemt ar papira dvieliem vai vienreizlietojamam dranam.
Lielu daudzumu nokastto atlikumu var iztirit ar puteklu stcgju,

ka tas ir aprakstits 8. darbiba (zemak), veicot uguns katla
atfiriSanu no pelniem.

Parbaudiet EvenFlow™ siltumaizsardzibas ekranu un notiriet to,
ja uz tair sakrajusies tauki vai nosedumi.

KREOZOTA TIRISANA

Koksnes granulam leni degot, veidojas darva un citi organiskie
tvaiki, kas kopa ar mitrumu veido kreozotu. Ugunij Iéni degot,
kreozota tvaiki kondensgjas relafivi vésa izpludes atvere.

Ta rezultata uz izpludes atveres apSuvuma sakrajas kreozots.
Aizdedzinot kreozotu, tas veido arkarfigi karstu liesmu. Gaisa
esosas tauku dalinas celo cauri gatavoSanas kamerai, un dala no
tam uzkrajas uz izpludes atveres apSuvuma (lidzigi ka kreozots),
veicinot aizdegSanos.

Periodiski nokasiet kreozotu un taukus, kas ir sakrajusies
aizsarga aizmugure un grila vaka apakspuse. Kad kreozots

un tauki ir nokastti no lejupvelkmes sistémas iek$€jas virsmas
un ventilacijas atverem, lielako dalu So netirumu var nofirit,
izmantojot papira dvielus vai vienreizlietojamas dranas.
Neizsmidziniet Gideni vai citus Skidros tiriSanas lidzeklus

grila iek$pusg, lai nofiritu kreozotu.

PIEZIME. Traeger® lejupvelkmes izpliides sistéma ir japarbauda
vismaz divreiz gada, lai noteiktu, vai ir uzkrajies kreozots un/vai tauki.

Ja kreozots vai tauki ir uzkrajusies, tie janonem, lai samazinatu
aizdegSanas risku.
UZGLABASANA ARPUS TELPAM

QU4 VN1V Ja grils tiek uzglabats arpus telpam,

nepiecieSams parliecinaties, ka granulu piltuvé neieklist Gidens.
Ja koksnes granulas klust mitras, tas ieverojami izpleSas un var
iestregt urbi. Ja grils netiek izmantots, vienmer parklajiet to ar
Traeger® grila parsegu. Pielagoto parsegu varat iegadaties timekla
vietné traeger.com.

. PELNU TIRISANA NO UGUNS KATLA UN APKART TAM

(APTUVENI PEC 30 GATAVOSANAS STUNDAM):

T IINSIO]Y ER Pirms pelnu firianas parliecinieties,

vai grils ir AUKSTS un pelni ir ATDZISUSI.

P DI SIO] Y Bl Pelni ir jaizmet tikai athilstosi talak

sniegtajiem noradijumiem.

Parmérigs pelnu daudzums uguns katla trauce aizdedzinasanu un
var nodzest liesmas. Uguns katls ir periodiski japarbauda un no
ta jaiztira uzkrajusies pelni. Pelni no uguns katla un apkart tam ir
jatira tikai tad, kad grils ir AUKSTS.

Nonemiet grila rezgus, EZ-Clean™ tauku paplati un EvenFlow™
siltumaizsardzibas ekranu, lai varétu pieklut uguns katlam un
grila iekSpusei, tostarp ventilatora rezgim. Lielako dalu pelnu, kas
atrodas arpus uguns katla, var izfirit no grila ar putek|u siicgju.



PN DIV Yl Labakais lidzeklis pelnu tifisanai no

uguns katla ir specials puteklu siicéjs, tacu tas ir jadara uzmanigi,
lai novérstu aizdegSanas risku. Pelni no uguns katla un apkart tam
ir jatira tikai tad, kad grils ir AUKSTS.

Vispiemerotakais ir puteklu siicejs ar metala puteklu savak3anas
karbu (bez maisa). Tomeér, ievérojot noradijumus, gandriz jebkura
puteku siicéja lietoSana bils drosa.

Kad esat parliecinajies, ka uguns katls ir AUKSTS, ar puteklu
siicgju izfiriet pelnus no uguns katla iekSpuses.

a. Ja puteklu sucéja modelis nav aprikots ar maisu, izfiriet
visus tvertné ieprieks uzkrajusos netirumus. Pec tam izsiciet
pelnus no uguns katla iekSpuses. Kad uguns katls ir firs,
nekavejoties iztukSojiet puteklu sticéja tvertni metala tvertng,
ka tas ir aprakstits talak minétaja sadala “Pelnu izmesana”.
Parliecinieties, ka puteklu sucgja tvertné nav palikusi pelni.

b. Ja puteklu suceja modelis ir aprikots ar vienreizlietojamu
maisu, uzstadiet iericé jaunu maisu. Peéc tam izsuiciet pelnus no
uguns katla iekSpuses. Kad uguns katls ir tirs, iznemiet maisu
no puteklu sticéja un novietojiet to metala tvertne, ka tas ir
aprakstits turpmak minétaja sadala “Pelnu izmeSana”.

PELNU IZMESANA

PN WIV] Y, B Pirms veikt darbibas ar pelniem, vienmér

laujiet tiem pilntha atdzist. Pelni ir jaievieto metala tvertné ar ciesi
piegulosu vaku. Lidz galigajai utilizacijai slégta tvertne ar pelniem
ir janovieto uz ugunsdroSas gridas vai zemes, drosa attaluma

no uzliesmojosiem materialiem. Lidz izmeSanai pelni jauzglabha
slegta tvertne.

10. GRILA REZGU TIRISANA

PN [N WIV] Y B Vislabak grila rezgus firit, kad tie vél ir

silti. leverojiet piesardzibu, lai neapdedzinatos. leteicams izmantot
karstumizturigus cimdus. Grila tuvuma ieteicams glabat tiriSanas
birsti ar garu rokturi. Péc eédiena nonems$anas, atri noberziet
rezgi. Tam ir nepiecieSam tikai mintte, un grils biis gatavs
nakamajai lietoSanas reizei.

AREJO VIRSMU TIRISANA

CEINVIV S Pirms tirisanas nospiediet galveno baro$anas
pogu pozicija IZSLEGTS un atvienojiet stravas vadu.

Izmantojiet vienreizlietojamu dranu vai lupatinu, kas samitrinata
Traeger® dahiskaja tiriSanas lidzekli vai silta ziepjudent,
lai noslaucitu taukus no grila arpuses. NEIZMANTOJIET

cepeSkrasnim paredzetus tiriSanas lidzeklus, abrazivus firisanas
ldzeklus vai abrazivus spilventinus grila argjo virsmu firiSanai.

. GRILA PARBAUDE PEC TIRISANAS

Pirms ievietot EvenFlow™ siltumaizsardzibas ekranu,
EZ-Clean™ tauku paplati un rezgus atpakal grila, pievienojiet
stravas vadu atbilstoSi iezemétai kontaktrozetei un nospiediet
galveno baro3anas pogu pozicija IESLEGTS. Kad temperatiira
ir iestatita un poga IGNITE (aizdegt) ir nospiesta, granulam

ir jaiebirst uguns katla un karstajam stienim ir jasak uzkarst
(tas klus sarkans).

1D [N:WIV] IS Nepieskarieties karstajam stienim.

Ja liesmas sak izklut no uguns katla, palaidiet izslegSanas
ciklu. Laujiet grilam atdzist. Tagad varat ievietot EvenFlow™
siltumaizsardzibas ekranu, EZ-Clean™ tauku paplati, rezgus un
edienu atpakal grila.

. STRAVAS VADS

Ja stravas vads ir bojats, tas ir janomaina ar specialu vada
komplektu, ko varat iegadaties no Traeger.

BIEZI UZDOTIE JAUTAJUMI

Lai dotos uz sadalu Frequently Asked Questions (BieZi uzdotie

jautajumi), noskengjiet $o QR kodu.

PROBLEMU NOVERSANA
KI,.l_lDU ZINOJUMIUN WiIFIRE® PROBLEMAS/JAUTAJUMI

Stir savienota ierice. Lai sanemtu jaunakos aparatprogrammatiiras atjauninajumus un nodrosinatu iespgjami labu grila veiktspgju, vienmér
parbaudiet, vai ar grilu ir izveidots savienojums. Skatiet sadalu “levadapmacibas 2. dala: grila savieno$ana” I6. Ipp.

Retos gadijumos vadibas panela displeja var tikt paradits kludas vai bridinajuma zinojums. Lai skatitu kludas zinojumu sarakstu un to risinajumus,
dodieties uz timekla vietni traeger.com/support.
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PADOMI PAR IZMANTOSANU

7. Uzturiet grilu firu. Regulari parbaudiet, vai grila nav uzkrajusies

Mes neatlaidigi stradajam, lai uzlabotu jusu grila veiktspgju.

Parliecinieties, ka grils ir savienots un tam ir jaunakie

aparatprogrammaturas atjauninajumi. Noradijumus par to,

ka parbaudit aparatprogrammaturas versiju, skatiet fimekla

vietne traeger.com.

Jebkura bridi grileSanas laika varat maintt temperatiiru, lai

paaugstinatu vai pazeminatu gatavosanas temperatiiru. Pirms

atkartoti mainit temperatiiru, ieteicams nedaudz uzgaidit,

lidz grils ir sasniedzis noradito temperaturu.

Lai parslegtos starp Farenheita un Celsija gradiem, veiciet

talak minétas darbibas. Izvélné Settings (lestatijumi) atlasiet

vienumu Temperature Units (Temperatiiras mérvienibas).

Pagrieziet skalu, lai izvéletos FARENHEITA (°F) vai CELSIJA (°C)

gradus. Nospiediet skalas centru, lai apstiprinatu izvéli. Tagad

temperatira biis attélota jlisu noraditaja formata.

Traeger® grilu paredzets izmantot ar aizvéertu vaku. Atverot grila

vaku, ievérojami paildzinas gatavoSanas laiks.

® |evietojot grila saldetus, jelus, aukstus vai termiski
neapstradatus produktus, var islaicigi pazeminaties grila iek$eja
temperatura.

Nenovietojiet uz gatavosSanas virsmas parmerigi daudz produktu,

kas sniedzas arpus tauku paplates malam. Gatavosanas laika

tas var izraisit nepareizu gaisa pliismu un pagarinat laiku, kas

nepiecieSams iestatitas temperatiras sasniegSanai.

Vienmer nemiet véra, kada veida édienu gatavojat.

® Planam produktu Skelém vajadziga augsta temperatira un 1saks
gatavosanas laiks, savukart biezakam — zema temperatiira un
ilgaks gatavosanas laiks.

e \Vienada temperatiira darzenu pagatavosanai vajadzigs vairak
laika neka galas pagatavoSanai.

® Vienmer parbaudiet, vai pagatavotas galas iek3eja temperatiira
ir €Sanai drosa.

¢ Funkcija Keep Warm (Siltuma uzturé$ana) nav paredzéta édiena
pagatavosanai.
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tauki. Lielakoties tauku aizdegSanas iemesls ir nepareiza grila
apkope un Traeger® tauku parvaldibas sistemas (Traeger® Grease
Management System — TGMS) regulara netirisana (skatiet
sadalu “Grila apkope” 29.-30. Ipp.). Pat ja uz grila ir loti daudz
vietas, ieverojiet piesardzibu, ievietojot taja lielu daudzumu
produktu, kas var izdalit daudz uzliesmojo$u tauku (pieméram,
vairak par puskilogramu bekona). Ja nav veikta pareiza grila
apkope vai iepriek$ejas gatavosanas reizes veidojas daudz
uzliesmojosu tauku, pirms grila atkartotas lietoSanas Tpasi
ieteicams iztirit no ta taukus.



APKOPE

TRAEGER LEGENDARAIS KLIENTU APKALPOSANAS DIENESTS irvistabakais. Jajums ir
jautajumi par savu Traeger® grilu vai ir nepiecieSami padomi par pirmo cepesa pagatavosanas reizi, miisu pieredzejusie eksperti
jums palidzes. Esam gatavi palidzet 365 dienas gada, ar svetkos. Lai sanemtu palidzibu saisfiba ar montazu, uzstadiSanu,
drosu lietosanu, detalam vai sanemtu visparigu konsultaciju, apmekIgjiet miisu fimekla vietni traeger.com/support, sazinieties

ar mums telefoniski vai rakstiet uz:

TRAEGER KLIENTU APKALPOSANAS DIENESTS

Apmeklgjiet timekla vietni: traeger.com/support
Kontakttalrunis: https://www.traeger.com/support/international-
contact-info

Adrese: Traeger Pellet Grills Europe ApS
Kattegatvej 40, 2150, Kopenhagena, Danija

NOSKENEJIET UN SAZINIETIES AR TRAEGER KLIENTU APKALPOSANAS DIENESTU

0]
)
[=] °
L
—
Atveriet talrupa kameru un paversiet to pret QR kodu. Uzgaidiet, idz kamera nofikse kodu, un pieskarieties ekrana

redzamajam pazinojumam vai reklamkarogam.

IZMEGINIET

Lai dotos uz Traeger klientu atbalsta majaslapu, noskengjiet QR kodu.

SUPPORT

Ar kodu saistita informacija ieladesies automatiski.
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TRAEGER GRILA GARANTIJA

10 GADU IEROBEZOTA GARANTIJA

Traeger Pellet Grills Europe ApS, Kattegatvej 40, 2150, Kopenhagena, Danija (“Traeger”), normalas lieto$anas un
athilstoSas apkopes gadijuma sniedz garantiju par So Traeger® grilu un ta komponentiem saskana ar turpmak redzamaja
LIMITED WARRANTY / tabula noradfto segumu un garantijas periodu. ST garantija tiek nodrosinata papildus tam tiestham, kas jums ir pieskirtas
saskana ar jusu mitnes valsti noteiktajiem tiesibu aktiem, un ta neatnem jusu mitnes valsts tiesibu aktos jums noteikto

aizsardzibu. Attiecigais garantijas periods sakas ar datumu, kura ar Traeger pilnvarotu izplafitaju ir noslegts sakotngjais

pirkuma ligums, un garantija tiek pieSkirta klientiem Eiropa. Traeger pilnvaroto izplatitaju saraksts ir pieejams timekla
vietné https://www.traeger.com/dealers (turpmak katrs atseviski saukts “Pilnvarots pardevéjs”). Rezerves detalam ir
noteikts $ads garantijas periods un segums.

Garantijas periodi un segums

Komponenti Garantijas periods Segums
Korpuss, kajas, korpusa vaki, apaks$gjais plaukts, 10 gadi Neizruses
krasotais plaukts / piltuves parsegs
Vadibas ierice, urbja motors, urbis un ventilators 3 gadi Materialu un raZzoSanas defekti
Tauku paplate, EvenFlow™ siltumaizsardzibas 3 gadi Materialu un razo$anas defekti
ekrana korpuss, karstuma platne, ieksgjais
emaljétais rezgu turétajs

Emaljétie, Cuguna un neriiséjo$a térauda grila rezgi 3 gadi Neizruses

Karstais stienis, granulu sensors, vads, RTD, liesmu 2 gadi Materialu un razo$anas defekti
sensors, vaka sensors, termoelements, vaka blive un
indukcijas plits virsma

Apgaismes ierices 2 gadi Materialu un razo$anas defekti

Galas termometrs un bezvadu galas termometri 2 gadi Neizriisés
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Traeger® griliem ir modulars dizains, lai ikdienas lietotaji varétu veikt vienkarSus remontdarbus. Saskana ar So garantiju Traeger pienakums ir
nodrosinat jums jebkuras bojatas detalas nomainu un sniegt noradijumus par to, ka patstavigi veikt tas nomainu. Traeger var nomainit bojatas
detalas ar jaunam vai atjaunotam detalam. Traeger patur tiesibas parbaudit jebkuru grilu (siifjuma izmaksas apmaksa Traeger) un analizét
jebkuru informaciju par lieto$anu, tostarp, bet ne tikai, digitali savienota grila datus (ciktal to pielauj datu aizsardzibas noteikumi). Lai parbauditu
un apstradatu garantijas prasibu, Traeger var pieprasit sniegt pamatotus pieradijumus par jisu problemu, tostarp piedalities videotérzeésana,
talruna sarunas, nodroSinat fotoattélus, ka ari sniegt citu nepiecieSamo informaciju. Darbaspeka izmaksas saistiba ar hojato detalu nomainu, ka
ari parvada$anas izdevumus par detalu nosutiSanu sedzat jus.

NeierobeZojot iepriek$ minétos iznémumus, garantija neattiecas uz: (i) tauku aizdeg$anas rezultata bojato krasojumu; (i) UV staru ietekmi;
(i) normalu nolietojumu; un (iv) tauku paplates vai karstuma platnes deformaciju. Turklat garantija nav piemérojama, ja: (i) grils netiek
uzstadits vai lietots saskana ar grilam pievienotajam Traeger lieto$anas instrukcijam; (ii) grila iegade nav veikta pie Traeger vai Pilnvarota
pardevéja; (iii) grils tiek pardots talak vai nodots citam ipasniekam; (iv) tiek konstatéta tre$as personas komponentu, detalu vai piederumu
neatlauta izmanto$ana; (v) grila kurina$anai ir izmantoti produkti, kas nav koksnes granulu griliem un cep$anas iekartam paredzétas koksnes
granulas; (vi) grila ir izmantotas malkas krasnim paredzétas apkures granulas; (vii) grils ir lietots komercialiem nolikiem vai édinasanas
pakalpojumu sniegSanai; (viii) lietotajs ir izdarijis bojajumus, nepareizi izmantojis grilu vai nav veicis grila apkopi saskana ar Traeger lieto$anas
instrukcijam; vai (ix) ir veikta neatlauta grila parveidosana.

Ta ka Traeger nespéj parraudzit vai kontrolét nepilnvarotu pardevéju izplatito precu kvalitati, lidzam nemt véra, ka Traeger garantija ir pieejama
tikai tad, ja grilu esat iegadajies no Pilnvarota pardevéja. Traeger garantija ir piemérojama tikai precém, kas ir iegadatas no Pilnvarota pardevéja.

Ja vélaties ieshiegt garantijas pieprasijumu, sazinieties ar Traeger klientu apkalpo$anas dienestu, izmantojot ieprieks noradrto talruni vai adresi.
Traeger ir nepiecieSams sanemt apliecinajumu par datumu, kura tika veikta iegade no Pilnvarota pardeveja. Tapéc iesakam glabat pirkuma ceku
vai rekinu un So rokasgramatu kopa ar svarigiem dokumentiem.

SVARIGA PAPILDINFORMACIJA PAR GARANTIJU

* Més neuznemamies athildibu par vientbam, kas ir pazudusas transportéSanas laika, veicot precu atgrieSanu garantijas nolukos. Siiemesla del
iesakam lietot stifljuma izsekoSanas numuru vai siitjuma piegades apstiprinajumu.

* Komponents, kuru esat mums nosutijis uz apmainu, kliist par Traeger ipaSumu un netiks jums nosufits atpakal.

So garantiju reglamenté Danijas tiesibu akti. Tiesibu sistémas izvéle neliedz sanemt jusu mitnes valsts tiesibu aktos jums noteikto aizsardzibu.
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